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1 Lebensmittel
1.1
1.1.1

(DC) in Lebensmitteln **

Physikalische, physikalisch-chemische und chemische Untersuchungen

Nachweis von Zusatzstoffen und Inhaltsstoffen mittels Diinnschichtchromatographie

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-

teln

tum
tum
ASU L 06.00-15 Untersuchung von Lebensmitteln P 20728 01x
1982-11 Nachweis von kondensierten Phosphaten in 2016-09
Berichtigung Fleisch und Fleischerzeugnissen
2002-12 (Abweichung: Matrix auch Fisch und Fischer-
zeugnisse, Wurstwaren, Krusten-, Schalen-
Weichtiere und Krebstiererzeugnisse;
Priifart: Diinnschichtchromatographie)
ASU L 07.00-20 Untersuchung von Lebensmitteln P 20728 01x
1982-11 Nachweis von kondensierten Phosphaten in 2016-09
Fleischerzeugnissen
(Abweichung: Matrix auch Fisch, Fleisch, Wurst-
waren, Krusten-, Schalen- Weichtiere, und Kreb-
stiererzeugnisse)
ASU L 08.00-22 Untersuchung von Lebensmitteln P 20728 01x
1982-11 Nachweis von kondensierten Phosphaten in 2016-09
Wurstwaren
(Abweichung: Matrix auch Fisch, Fleisch, Flei-
scherzeugnisse, Krusten-, Schalen-, Weichtiere
und Krebstiererzeugnisse)
P 20687 01x Dunnschichtchromatographischer Nachweis von | P 20687 01x
2017-03 R-Carotin in Lebensmitteln 2017-03
P 20682 01x Halbquantitative Bestimmung von Konservie- P 20682 01x
2016-12 rungsmitteln in Lebensmitteln (DC-Methode, 2016-12
Screening)
P 20794 01x Dunnschichtchromatographische Bestimmung P 20794 01x
2017-08 von biogenen Aminen in Lebensmitteln (Scree- 2017-08
ning)
P 20419 01x Nachweis von Echtem Karmin (E120) in Lebens- | P 20419 01x
2014-06 mitteln mittels Dlnnschichtchromatographie 2014-06
ASU L 08.00-52 Untersuchung von Lebensmitteln - Nachweis P 20937 01x
2001-07 von Betanin (E162) in Wurstwaren 2021-11
(Abweichung: Matrixerweiterung auf alle Le-
bensmittel (ausgenommen Heidelbeeren), zu-
sétzliche Carrez-Klarung;
Priifart: Diinnschichtchromatographie)
P 20688 01x Dinnschichtchromatographischer Nachweis der | P 20688 01x
2018-03 Farbstoffe Sudan | — IV, Pararot, Buttergelb und | 2018-03
Rhodamin in Lebensmitteln
P 20837 01x Dunnschichtchromatographischer Nachweis von | P 20837 01x
2018-03 Riboflavin und Kurkumin in Lebensmitteln 2018-03
P 20685 01x Dunnschichtchromatographische Bestimmung P 20685 01x
2018-04 von wasserldslichen Farbstoffen in Lebensmit- 2018-04

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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1.1.2 Bestimmung von Inhaltsstoffen, pharmakologisch wirksamen Stoffen und Zusatz-
stoffen,-mittels Fliissigchromatographie (LC) mit konventionenellen Detektoren
(DAD, RI, FLD, NQAD) in Lebensmitteln **

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des normahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

ASU L 00.00-9 Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung | P 20026 02
1984-11 von Konservierungsstoffen in fettarmen Lebens- | 2013-11
mitteln
(Abweichung: keine Benzoséaure und Sorbin-
sdure, Erweiterung der Matrix auf fettreiche Le-
bensmittel, modifizierte Extraktion fiir p-Hydro-
xybenzoeséureethyl-und propylester)
P 20373 03x Nachweis und Bestimmung von Benzoesaure P 20373 03x
2020-07 und Sorbinsdure in Lebensmitteln mittels Re- 2020-07
versed-Phase-Hochleistungsflissigchromato-
graphie
ASU L 00.00-28 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung | P 20066 02x
2001-07 von Acesulfam-K, Aspartam und Saccharin-Nat- | 2013-11
rium in Lebensmitteln - HPLC-Verfahren
ASU L 00.00-59 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung | P 20068 04x
2008-12 von Isomalt, Lactit, Malit, Mannit, Sorbit und Xylit | 2021-07
in Lebensmitteln - HPLC-Verfahren
(Abweichung: Analyterweiterung auf Erythrit)
ASU L 00.00-126 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung | P 20303 02x
2013-01 von Sucralose in Lebensmitteln - HPLC-Verfah- | 2013-07
ren
(Abweichung: Matrix auch Getrénke und ge-
stite Lebensmittel, keine SPE)
ASU L 12.01-2 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung | P 20369 01x
2001-07 des Gehaltes an Indol in Krebstieren und Kreb- | 2013-04
stiererzeugnissen - Hochdruckflissigkeitschro-
matographische Bestimmung
(Abweichung: Konzentrationen der Standardl6-
sungen, HPLC-Bedingungen angepasst)
P 20067 05x Nachweis und quantitative Bestimmung ver- P 20067 05x
2022-11 schiedener Saccharide in Lebensmitteln (Sac- 2022-11
charidmuster) mittels Reversed-Phase-Hochleis-
tungsflissigchromatographie und RI-Detektion
ASU L 43.08-1 Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung | P 20055 023x
1996-02 von Glycyrrhizin in Lakritz und lakritzhaltigen Zu- | 2021-11
ckerwaren mittels Reversed Phase-Hochleis-
tungsflissigkeitsachromatographie
(Abweichung: Matrix auch Getrénke, Backwa-
ren; Extraktion im Ultraschallbad)
SLMB Kap. 22/10.1 Bestimmung von Theobromin und Coffein in ka- | P 20056 02x
1991-01 kaohaltigen Erzeugnissen, Kaffee und Tee mit- | 2013-07
tels Reversed-Phase-Hochleistungsflissigchro-
matographie
P 20014 04x Nachweis von Avermectinen in Leber, Muskula- | P 20014 04x
2022-08 tur, Fisch und Milch (HPLC) 2022-08
(Matrix hier nur Lebensmittel)
Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren Seite 4 von 48




Liste der Priifverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung
Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

Kurztitel der Norm, des . .
normihnlichen Priifverfah- | _. wpr . e
Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver- ternen Priifvorschrift,
rens oder des Hausverfah- .
. fahrens oder des Hausverfahrens einschl. Ausgabeda-
rens, einschl. Ausgabeda- tum
tum
P 20024 02x Bestimmung der Vanillearomen Vanillinsaure, P 20024 02x
2013-07 4-Hydroxybenzaldehyd (pHBA), Vanillin und 2013-07
Ethylvanillin und Cumarin in Lebensmitteln mit-
tels Reversed-Phase-Hochleistungsflissigchro-
matographie
(Abweichung: Matrix hier Pudding, Backwaren,
Speiseeis, Schokolade, Vanillearomen in festen
und fliissigen Lebensmittel)
P 20058 03x Nachweis und Bestimmung von 5-Hydroxyme- P 20058 03x
2022-01 thylfurfural (HMF) in Gemisesaften, Trocken- 2022-01
obst, Konfitiiren, Gelees, Marmeladen und
Fruchtzubereitungen mittels Reversed-Phase-
Hochleistungsflissigchromatographie
P 20060 02x Bestimmung von Natrium-Cyclamat in festen P 20060 02x
2013-11 und pastdsen Lebensmitteln, Obstsaften, Milch- | 2013-11
produkten und homogenisierten Gemiise- und
Obstkonserven mit Reversed-Phase-Hochleis-
tungsflissigchromatographie
(Abweichung: Matrix auch Nahrungsergén-
zungsmittel, didtetische Lebensmittel, gesliite
Lebensmittel)
P 20061 02x Nachweis und Bestimmung von L(+)-Ascorbin- P 20061 02x
2013-07 saure (Vitamin C) in Lebensmitteln mittels Re- 2013-07
versed-Phase-Hochleistungsflissigchromatogra-
phie
P 20906 02x Nachweis und Bestimmung von sauren Lebens- | P 20906 02x
2022-11 mittelfarbstoffen in Lebensmitteln mittels HPLC- | 2022-11
DAD
P 20403 02x Bestimmung von Siif3stoffen mittels HPLC- P 20403 02x
2023-03 DAD/ELSD in Lebensmitteln 2023-03
P 20899 01x Nachweis und Bestimmung von Piperin in Le- P 20899 01x
2020-08 bensmitteln mittels HPLC-DAD 2020-08
P 20901 01x Nachweis und Bestimmung von Capsaicinoiden | P 20901 01x
2020-11 in Lebensmitteln mittels HPLC-DAD 2020-11
ASU L 00.00-171 Bestimmung von Vitamin C in Lebensmitteln - P 20917 01x
2020-05 HPLC-UV-Verfahren 2021-03
(Abweichung: Méglichkeit einer vereinfachten
Extraktion mit Eluent (matrixabhéngig), kein Mit-
fliihren der Orotséure, Quantifizierung der Isoas-
corbinséure)
P 20939 01x Lebensmittelauthentizitat von Kaffee und Kaf- P 20939 01x
2022-01 feeprodukten - Bestimmung des Gehaltes an 2022-01
16-O-Methylcafestol in Roh- und Rostkaffee
mittels HPLC-DAD

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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1.1.3 Bestimmung von Zusatzstoffen, Mineralstoffen und Kontaminanten mittels lonen-
chromatographie (IC) mit (RI) in pflanzlichen Lebensmitteln **

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméhnlichen Prifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Prifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

(Abweichung: Matrix hier pflanzliche Lebensmit-
tel)

P 20021 03x Bestimmung von Natrium und Calcium in Le- P 20021 03x
2019-10 bensmitteln, ionenchromatographisch 2019-10
(Abweichung: Matrix hier pflanzliche Lebensmit-
tel)
P 20022 04x Bestimmung von Nitrit und Nitrat in Lebensmit- P 20022 04x
2018-08 teln (ionenchromatographisch) 2018-08

1.1.4 Gaschromatographie

1.1.4.1

nellen Detektoren (FID) in Lebensmitteln **

Bestimmung von Inhaltsstoffen mittels Gaschromatographie (GC) mit konventio-

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméhnlichen Prifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Prifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

P 20027 03x
2018-06

Bestimmung der Buttersdure als Methylester in
Fett aus Lebensmitteln

P 20027 03x
2018-06

ASU L 20.01-13
2014-08

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung
des Cholesteringehaltes in Mayonnaise und ei-
gelbhaltiger Salatmayonnaise;Gaschromatogra-
phisches

(Abweichung: Konzentrationen der Standard-
und Kalibrierlésungen,; Volumina der Reagen-
zien bei der Derivatisierung; Kalibrierlésungen
werden direkt in Vials anstelle von Spitzkolben
pipettiert und unter Stickstoffstrom anstatt mit
Rotationsverdampfer getrocknet)

P 20028 02x
2018-05

ASU L 18.00-17
2014-08

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung
des Cholesteringehaltes in starkehaltigen Le-
bensmitteln - Gaschromatographisches Verfah-
ren nach enzymatischem Starkeabbau
(Abweichung: Konzentrationen der Standard-
und Kalibrierlésungen; Volumina der Reagen-
zien bei der Derivatisierung; Kalibrierlbsungen
werden direkt in Vials anstelle von Spitzkolben
pipettiert und unter Stickstoffstrom anstatt mit
Rotationsverdampfer getrocknet)

P 20028 02x
2018-05

DGF C-VI 10a (00)
2000-01

Gaschromatographie: Analyse der Fettsduren
und Fettsdureverteilung

(Abweichung: Es erfolgt keine Beriicksichtigung
von FID-Korrekturfaktoren.)

P 20782 02x
2021-05

DGF C-VI 11d (98)
2019-01

Fettsduremethylester (Alkalische Umesterung)

P 20782 02x
2021-05

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des normédhnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

P 20866 01x Prifung des Kohlenwasserstoff-Gehalts in Bie- P 20866 01x
2019-04 nenwachs (GC-FID) 2019-04
1.1.4.2 Bestimmung von Inhaltsstoffen und pharmakologisch wirksamen Riickstianden

mittels Gaschromatographie (GC) mit massenselektiven Detektoren (MS, MS/MS)
in Lebensmitteln **

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

P 20638 03x Nachweis von Gesamt-delta 9-Tetrahydrocan- P 20638 03x
2023-02 nabinol (THC) in Hanfélen (GC-MS/MS) 2023-02
P 20660 03x Nachweis von Androstenon (Ebergeruchsstoff) P 20660 03x
2023-02 in Fett (GC-MS/MS) 2023-02

1.1.5 Bestimmung von Inhaltsstoffen und physikalischen KenngroBen mittels Gravimetrie

in Lebensmitteln **

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvor-
schrift, einschl. Aus-

Schmelzkase — Referenzverfahren
(Modifikation: Matrix auch Schmelzkdsezuberei-
tungen)

t gabedatum
um
ASU L 01.00-20 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung | P 20455 01x
2022-04 des Fettgehaltes von Milch und Milchprodukten | 2014-07

nach dem gravimetrischen Weibull-Berntrop-

Verfahren

(Modifikation: Matrix auch Kédse und Késeer-

zeugnisse, optional Durchfiihrung des Auf-

schlusses in Apparatur Hydrotherm)
ASU L 01.00-27 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung | P 20701 01x
1988-12 des Trockenmassegehaltes von Milch und 2016-08

Sahne (Rahm); Referenzverfahren
ASU L 01.00-77 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung | P 20702 01x
2002-05 der Gesamtasche von Milch und Milchprodukten | 2016-08
ASU L 02.06 Untersuchung von Lebensmitteln — Analysenver- | P 20372 01x
E(EG)und1(EG)bis8(EG) fahren beziglich der Zusammensetzung be- 2013-04
1981-01 stimmter teilweise oder ganz getrockneter, halt-

bar gemachter Milchprodukte

(Modifikation: nur Methoden 1 und 2)
ASU L 03.00-9 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung | P 20346 01
2007-04 der Gesamttrockenmasse von Kase und 2013-02

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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Liste der Priifverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung

Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des normahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvor-
schrift, einschl. Aus-
gabedatum

ASU L 04.00-8
2019-03

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
des Wassergehaltes von Butter

(Modifikation: Verwendung eines Exsikkators
zum Abkiihlen der Becher anstelle einer Stein-
platte)

P 20656 01x
2016-01

ASU L 04.00-16
1990-12

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
der fettfreien Trockenmasse von Butter; Routi-
neverfahren

(Modifikation: anstelle der gesonderten Proben-
vorbereitung wird im Anschluss an die Bestim-
mung des Wassergehaltes weitergearbeitet,
Petroleumbenzin wird nur bei Zimmertemperatur
verwendet)

P 20657 01x
2016-01

ASU L 06.00-3
2014-08

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
der Trockenmasse in Fleisch und Fleischerzeug-
nissen

(Modifikation: Verwendung von Sandbechern
aus Metall statt Abdampfschalen)

P 20316 02x
2019-10

ASU L 06.00-3
2014-08

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
des Wassergehaltes in Fleisch und Fleischer-
zeugnissen, Gravimetrisches Verfahren, Refe-
renzverfahren

(Modifikation: Matrix auch Fisch und Fischer-
zeugnisse, Wurstwaren, Krusten-, Schalen-,
Weichtiere, -erzeugnisse)

P 20472 01x
2015-01

ASU L 06.00-4
2017-10

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
der Asche in Fleisch und Fleischerzeugnissen
(Modifikation: Matrix auch Fisch- und Fischer-
zeugnisse, Krusten-, Schalen-, Weichtiere, -er-
zeugnisse, Wurstwaren, optional Vorbereitung
der Tiegel mittels Ausgliihen am Bunsenbren-
ner, Mikrowellen-Muffelofen; zu 7.2 Einwaage 3-

59)

P 20727 02x
2018-01

ASU L 06.00-6
2014-08

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
des Gesamtfettgehaltes in Fleisch und Flei-
scherzeugnissen, Gravimetrisches Verfahren
nach Weibull-Stoldt , Referenzverfahren
(Modifikation: Matrix auch Lebensmittel, Anpas-
sung der Einwaage an den zu erwartenden Fett-
gehalt, Aufschluss optional in Apparatur Hydro-
therm)

P 20468 01x
2015-01
P 20627 03x
2023-10

ASU L 13.07.12-1
2006-12

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
des Gehaltes an polaren Bestandteilen in Frit-
tierfetten

(Modifikation: es wird Haushaltwatte statt Chirur-
giewatte verwendet; Trocknungszeit 60 min statt
30 min)

P 20785 01x
2017-04

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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Liste der Priifverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung

Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des normahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvor-
schrift, einschl. Aus-
gabedatum

ASU L 16.01-1
2008-12

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
des Feuchtigkeitsgehaltes in Getreidemehl
(Modifikation: Matrix auch Getreide, Getreideer-
zeugnisse, Teigwaren, Hiilsenfriichte; auch Wa-
gegefélRe ohne Deckel)

P 20449 01x
2014-08
P 20605 01x
2015-11

ASU L 16.01-2
2008-12

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
der Asche in Getreidemehl

(Modifikation: Matrix auch Getreide und Getrei-
deerzeugnisse, Teigwaren)

P 20456 01x
2014-08

ASU L 17.00-1
Berichtigung
2002-12

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
des Trocknungsverlustes in Brot einschlieRlich
Kleingeback aus Brotteigen

(Modifikation: Matrix auch Feine Backwaren;
Feinheit der Miihle verallgemeinert; Einwaage
auf 10 mq)

P 20457 01x
2014-08

ASU L 17.00-3
2002-12

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
der Asche in Brot einschlielich Kleingeback aus
Brotteigen

(Modifikation: Matrix auch Feine Backwaren, Ka-
kao, SiiBwaren, Zucker; Untersuchung von Pro-
ben auch ohne Vortrocknung; Ein-/Auswaagen
auf 1 mg)

P 20448 01x
2014-08

ASU L 18.00-23
2016-03

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
des Trocknungsverlustes in speziellen Feinen
Backwaren (Seesandmethode)

(Modifikation: Matrix auch Speiseeis, Brotaufstri-
che, Getreideerzeugnisse, Schokoladenerzeug-
nisse, zuckerhaltige Lebensmittel, Pudding-,
Dessert- und SoBenpulver und Enderzeugnisse;
Abmessung der Wégegefélle variabel; Ein-/Aus-
waagen in Abschnitten 6.2/6.3 auf 10 mg)

P 20678 01x
2016-04

ASU L 20.01/02-5
1980-05

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
des Gesamffettgehaltes in Mayonnaise und
emulgierten Solden

(Modifikation: Matrix auch Butter, Margarinen
und Speiseeis; das Verfahren wurde auf die Ex-
traktion in der SOXLETH-Extraktionseinheit zu-
geschnitten sowie auf weitere Erzeugnisse im
Anwendungsbereich erweitert)

P 20572 01x
2016-01

ASU L 26.11.03-1a
1983-05

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
des Trockensubstanzgehaltes von Tomaten-
mark, gravimetrische Methode

(Modifikation: Verwendung von Sandbechern
aus Metall statt Abdampfschalen)

P 20429 02x
2016-01

ASU L 26.11.03-6
1983-05

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
des Salzsaureunldslichen (Sandgehalt) in Toma-
tenmark

(Modifikation: Matrixerweiterung auf dhnliche
Pilz-, Obst- und Gemliseerzeugnisse, Vortrock-
nung vor der Veraschung; Priifart: Gravimetrie)

P 20587 01x
2016-01

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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Liste der Priifverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung

Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des normahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvor-
schrift, einschl. Aus-
gabedatum

ASU L 31.00-4
1997-01

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
der Asche in Frucht- und Gemdusesaften
(Modifikation: geringere Einwaage; Priifart: Gra-
vimetrie)

P 20622 01x
2016-01

ASU L 39.00-
E(EG)und1(EG)bis10(EG)
1981-04

Untersuchung von Lebensmitteln — Analysenme-
thoden fir die Bestimmung der Zusammenset-
zung einiger fir die menschliche Erndhrung be-
stimmter Zuckerarten

(Modifikation: Wégegefal3e variabel, Matrix auch
andere Zuckerarten; Ein-/Auswaagen auf 1 mg)

P 20452 01x
2014-08

ASU L 44.00-3
1985-12

Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung
des Trockenmassegehaltes in massiver Schoko-
lade

(Modifikation: Matrix auch Schokoladenerzeug-
nisse, andere Wéagebehéltnisse; Ein-/Auswaa-
gen in Abschnitten 7.2/7.3 auf 10 mg)

P 20500 01x
2015-01

ASU L 47.00-1
2017-10

Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung
des Massenverlustes von ungemahlenem Tee
bei 103 C

(Modifikation: Matrix auch teedhnliche Erzeug-
nisse, z. T. Zerkleinerung, auch Wégegléser
ohne Deckel; Ein-/Auswaagen auf 10 mg)
Priifart: Gravimetrische Untersuchungen

P 20495 02x
2020-12

ASU L 47.00-3
2017-10

Untersuchung von Lebensmitteln Bestimmung
der Gesamtasche von Tee

(Modifikation: Matrix auch Kaffee, -erzeugnisse,
kaffee- und teedhnliche Erzeugnisse, z. T. Zer-
kleinerung mit Miihle; anstelle Dampfbad bzw.
Oberfldchenverdampfer Trockenschrank; u. U.
Vorveraschung mit Bunsenbrenner; Ein-/Aus-
waagen auf 10 mg)

P 20496 02x
2020-12

ASU L 47.00-5
1985-12

Untersuchung von Lebensmitteln; Untersuchung
von Tee; Bestimmung der saureunldslichen
Asche

(Modifikation: Matrix auch teeéhnliche Erzeug-
nisse; anstelle Wasserbad wird Trockenschrank
verwendet; Ein-/Auswaagen erfolgen auf 10 mg
genau)

P 20497 01x
2015-01

ASU L 46.02-6
2004-07

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
des Massenverlustes von gemahlenem Rdstkaf-
fee bei 103 °C (Routineverfahren)

(Modifikation: Wégung auf 1 mg genau, ganze
Bohnen werden unmittelbar vor der Bestimmung
fein gemahlen)

P 20639 01x
2015-11

ASU L 46.03-9
2007-04

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
des Masseverlustes von Kaffee-Extrakt Trocken-
schrankverfahren bei Normaldruck; (Routinever-
fahren)

(Modifikation: Wégungen auf 1 mg genau, Prii-
fung Trockenschrank geméal3 Gerétehandbuch)

P 20640 01x
2015-11

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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Liste der Priifverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung

Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-

Titel der Norm, des normahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvor-
schrift, einschl. Aus-

t gabedatum
um
ASU L 52.01.01-1 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung | P 20429 02x
1983-11 des Trockensubstanzgehaltes von Tomaten- 2016-01

ketchup und vergleichbaren Erzeugnissen (gra-

vimetrische Methode)

(Modifikation: Verwendung von Sandbechern

aus Metall statt Abdampfschalen)
ASU L 52.01.01-6 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung | P 20587 01x
1983-11 des Salzsaureunldslichen (Sandgehalt) in Toma- | 2016-01

tenketchup und vergleichbaren Erzeugnissen

(Modifikation: Matrixerweiterung auf dhnliche

Pilz-, Obst- und Gemliseerzeugnisse, Vortrock-

nung vor der Veraschung)

Priifart: Gravimetrie
ASU L 52.06-1 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung | P 20316 02x
1988-05 der Trockenmasse in Speisesenf 2019-10

(Modifikation: Verwendung von Sandbechern

aus Metall statt Abdampfschalen)
ASU L 53.00-4 Untersuchung von Lebensmitteln — Untersu- P 20435 01x
1996-02 chung von Gewlrzen und wirzenden Zutaten — | 2014-07

Bestimmung der Gesamtasche und der sdure-

unléslichen Asche

(Modifikation: Matrix auch getrocknete Pilze und

getrocknetes Gemlise; Veraschungsschalen und

die Probe (iber Bunsenbrenner gegliiht bzw. ve-

rascht; Anpassung der Einwaage an die jewei-

lige Matrix)
DIN EN ISO 1666 Starke; Bestimmung des Feuchtegehaltes, War- | P 20629 01x
1998-01 meschrank-Verfahren 2015-12

(Modifikation: Matrix hier Kartoffelstarke, Ver-

wendung von WégegefdlRen aus Glas statt Me-

tall)
SLMB 328.1 Bestimmung der Trockensubstanz von Fleisch- P 20631 01x
1981-01 extrakt, Sulze, Wiirze, Bouillon und Suppen 2015-11
aktualisiert 2007 (Modifikation: Konkretisierung der Probenein-

waage)

Priifart: Gravimetrie
SLMB 329.1 Bestimmung der Asche von Fleischextrakt, P 20628 01x
1981-01 Sulze, Wirze, Bouillon und Suppen 2015-11
aktualisiert 2007 (Modifikation: Konkretisierung der Probenein-

waage)

Priifart: Gravimetrie
UNECE-Norm DDP Standard | Bestimmung des Feuchtigskeitsgehaltes bei ge- | P 20665 01x
Anlage 1 Methode 1 trockneten Frichten, Methode 1 — Labor-Refe- 2016-02
2011-11-14 renzmethode

(Modifikation: Verringerung der Einwaage, Erhé-

hung des Sandanteils)
SLMB 1058.1 Bestimmung des Masseverlustes von Speise- P 20620 01x
1997-06 salz bei 110 °C 2015-12

aktualisiert 2008

Priifart: Gravimetrie

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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Liste der Priifverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung

Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-

Titel der Norm, des normahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvor-
schrift, einschl. Aus-

t gabedatum
um
SLMB 1060.1 Bestimmung des wasserunldslichen Rickstan- P 20619 01x
1997-06 des von Speisesalz 2015-12
aktualisiert 2008 (Modifikation: evt. Verringerung der Einwaage)
Priifart: Gravimetrie
SLMB 593.1 Bestimmung des Wassergehaltes von getrock- P 20621 01x
2001-01 neten Speisepilzen 2015-11
aktualisiert 2008 Priifart: Gravimetrie
P 20559 02x Gravimetrische Bestimmung von Grobbestand- P 20559 02x
2019-05 teilen in Lebensmitteln 2019-05
P 20532 01x Gravimetrische Bestimmung von Grobbestand- P 20532 01x
2015-06 teilen in Feinkostsalaten 2015-06
UNECE-Norm DDP Standard | Bestimmung des Feuchtigskeitsgehaltes fur Tro- | P 20609 01x
Anlage 2 Methode 1 ckenfriichte (Nusse) Methode 1 — Laborrefe- 2015-12
2011-11-14 renzmethode
P 20603 01x Gravimetrische Bestimmung der Gesamttro- P 20603 01x
2016-01 ckenmasse in Spinat (tiefgefroren und Kon- 2016-01
serve) Seesand-Methode
P 20280 02x Bestimmung des Feuchtigkeitsgehaltes (Ge- P 20280 02x
2015-12 wichtsverlust durch Trocknung) von Kartoffelpro- | 2015-12
dukten
Priifart: Gravimetrie
P 20281 02x Bestimmung des Fettgehaltes von vorgebrate- P 20281 02x
2015-12 nen Kartoffelstreifen fir Pommes Frites 2015-12
Priifart: Gravimetrie
P 20441 02x Feuchtigkeitsbestimmung in Lebensmitteln mit- P 20441 02x
2017-10 tels elektronischen Feuchtigkeitsbestimmer — 2017-10
gravimetrisches IR-Verfahren
P 20499 01x Bestimmung von wertgebenden Bestandteilen P 20499 01x
2015-01 und/oder Fremdbestandteilen in Lebensmitteln 2015-01
mittels gravimetrischer Bestimmungen
ASU L 16.00-5 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung | P 20834 03x
2017-10 des Gesamtifettgehaltes in Getreideerzeugnis- 2020-12

sen nach Saureaufschluss mittels Extraktion und
Gravimetrie

(Modifikation: weitere Lebensmittelmatrices
(Pudding/Dessert/siile SoBen und Pulver, Brot-
aufstriche, Speiseeis/-erzeugnisse, SiBwaren,
Kaffee/-erzeugnisse, Tee/-erzeugnisse); Ein-/
Auswaagen auf 10 mg genau; Filtration lber
Trichter mit Faltenfilter; Trocknung Filter auch
tiber Nacht bei RT)

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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Liste der Priifverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung

Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des normahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvor-
schrift, einschl. Aus-
gabedatum

ASU L 18.00-5
2017-10

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
des Gesamtfettgehaltes in Feinen Backwaren
nach Saureaufschluss mittels Extraktion und
Gravimetrie

(Modifikation: weitere Lebensmittelmatrices
(Pudding/Dessert/sti3e SolRen und Pulver, Brot-
aufstriche, Speiseeis/-erzeugnisse, SiBwaren,
Kaffee/-erzeugnisse, Tee/-erzeugnisse); Ein-/
Auswaagen auf 10 mg genau; Filtration lber
Trichter mit Faltenfilter; Trocknung Filter auch
liber Nacht bei RT)

P 20834 03x
2020-12

ASU L 17.00-4
2017-10

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
des Gesamtfettgehaltes in Brot einschliellich —
Kleingeback aus Brotteigen nach Saureauf-
schluss mittels Extraktion und Gravimetrie
(Modifikation: weitere Lebensmittelmatrices
(Pudding/Dessert/siile SolRen und Pulver, Brot-
aufstriche, Speiseeis/-erzeugnisse, SiiBwaren,
Kaffee/-erzeugnisse, Tee/-erzeugnisse); Ein-/
Auswaagen auf 10 mg genau; Filtration lber
Trichter mit Faltenfilter; Trocknung Filter auch
tiber Nacht bei RT)

P 20834 03x
2020-12

ASU L 47.00-2
2017-10

Untersuchung von Lebensmitteln - Herstellung
einer gemahlenen Probe Tee mit definierter Tro-
ckenmasse (nach DIN 10806, 2016-07)
(Modifikation: Matrix auch Kaffee, -erzeugnisse,
kaffee- und teedhnliche Erzeugnisse, z. T. Zer-
kleinerung mit Miihle)

P 20496 02x
2020-12

WELMEC-Leitfaden 6.8
2020-12

Leitfaden Abtropfgewichte: Anforderungen und
Prifung, auch von deglasierten und abgewa-
schenen Lebensmitteln

(Modifikation: keine Berticksichtigung von degla-
sierten und abgewaschenen Lebensmitteln)

P 20943 01x
2022-02

FpackV, Anlage 3
2020-11

Verfahren zur Prifung der Fullmenge nach Ge-
wicht oder Volumen gekennzeichneter Fertigpa-
ckungen und anderer Verkaufseinheiten durch
die zustandigen Behdrden

P 20944 01x
2022-02
P 20968 01x
2022-06

1.1.6 Nachweis von pharmakologisch wirksamen Stoffen, Kontaminanten, Riickstdnden,
Lebensmittelinhaltsstoffen und Zusatzstoffen mittels Fliissigchromatographie (LC) mit
massenselektiven Detektoren (MS/MS, HR-MS) in Lebensmitteln **

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

P 20905 01x
2020-09

Nachweis von Triphenylmethanfarbstoffen in
Fisch und Fischerzeugnissen nach QUEChERS-
Extraktion (LC-MS/MS)

P 20905 01x
2020-09

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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Liste der Priifverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung

Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

P 20003 05x Nachweis von Kokzidiostatika in Ei, Muskel und | P 20003 05x
2021-12 Leber (LCMSMS) 2021-12
(hier nur Lebensmittel)
P 20048 04x Nachweis von Benzimidazolen in Milch, Leber P 20048 04x
2023-02 und Muskulatur (LCMSMS) 2023-02
(hier nur Lebensmittel)
P 20091 02x Nachweis von Aminoglykosiden in Gewebe von | P 20091 02x
2011-01 Tieren (LCMSMS) 2011-01
(Abweichung: Matrix Niere, Muskel)
(hier nur Lebensmittel)
P 20130 05x Nachweis von Antibiotika in Honig (LCMSMS) P 20130 05x
2023-02 2023-02
P 20152 05x Nachweis von Beta-Agonisten in Gewebe (Le- P 20152 05x
2022-04 ber/Niere), Retina, Urin und Trankwasser (LC- 2022-04
MS/MS)
(hier nur Lebensmittel)
P 20190 02x Nachweis von Aminoglykosiden in Honig und P 20190 02x
2010-07 Apfel (LCMSMS) 2010-07
P 20191 05x Nachweis von Antibiotika in Niere, Muskulatur, P 20191 05x
2022-07 Fisch, Milch und Ei (LCMSMS) 2022-07
(hier nur Lebensmittel)
P 20267 04x Nachweis von NSAIDs in Serum und Milch mit P 20267 04x
2018-04 LC-MS/MS 2018-04
(hier nur Lebensmittel)
P 20430 02x Nachweis von Kortikosteroiden in der Muskula- P 20430 02x
2022-06 tur (LC-MS/MS) 2022-06
(hier nur Lebensmittel)
P 20256 03x Nachweis von Pyrrolizidinalkaloiden (PA) in Ho- | P 20256 03x
2015-08 nig und Pollen mit LC-MS/MS 2015-08
P 20462 05x Nachweis von Pyrrolizidinalkaloiden (PA) und P 20462 05x
2022-07 Tropanalkaloiden (TA) in Tee und Krautern/Ge- | 2022-07
wurzen, Salat und Mehl (LC-MS/MS)
P 20663 01x Nachweis von Stilbenen in Gewebe, Harn und P 20663 01x
2017-04 Trankwasser (LC-MS/MS) 2017-04
(hier nur Lebensmittel)
P 20694 01x Nachweis von Tropanalkaloiden in pflanzlichen P 20694 01x
2018-01 Lebensmitteln (LC-MS/MS) 2018-01
P 20763 03x Nachweis von Nitroimidazolen in Muskulatur, P 20763 03x
2023-02 Fisch, Eiern, Trankwasser, Harn, Milch und 2023-02
Plasma/Serum (LC-MS/MS)
(hier nur Lebensmittel)
P 20777 01x Nachweis von pharmakologisch wirksamen Stof- | P 20777 01x
2019-06 fen in Wasserproben (LC-MS/MS) 2019-06
P 20781 02x Nachweis von Cannabinoiden in Lebensmitteln | P 20781 02x
2021-04 (LC-MS/MS) 2021-04
P 20893 01x Authentizitatsprifung von Manuka-Honig (LC- P 20893 01x
2020-05 DAD-MS/MS und LC-HRMS) 2020-05
P 20874 02x Bestimmung von Vitamin D in Margarine (LC- P 20874 02x
2022-04 MS/MS) 2022-04

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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Liste der Priifverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung

Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

bos-Tee mittels LC-HRMS

P 20270 04x Nachweis von Amphenicolen in Urin, Trankwas- | P 20270 04x
2022-04 ser und Honig (LC-MS/MS) 2022-04
(hier nur Lebensmittel)
P 20269 04x Nachweis von Amphenicolen in Muskel, Milch, P 20269 04x
2022-04 Fisch, Krusten-, Schalen und Weichtieren (LC- 2022-04
MS/MS)
P 20325 02x Nachweis von Chloramphenicol mit SupelMIP- P 20325 02x
2022-04 SPE fur die Matrices Ei, Milch, Urin, Muskel, 2022-04
Fisch, Krusten-, Schalen-, Weichtiere und Honig
(LC-MS/MS)
(hier nur Lebensmittel)
P 20947 01x Bestimmung von Chinolizidinalkaloiden in tro- P 20947 01x
2022-04 ckenen Lebensmitteln (LC-HRMS) 2022-04
P 20870 01x Nachweis von Glykoalkaloiden in Gemise (LC- | P 20870 01x
2022-04 MS/MS) 2022-04
P 20940 01x Nachweis von Opiumalkaloiden in Lebensmitteln | P 20940 01x
2022-08 (LC-MS/MS) 2022-08
P 20992 01x Bestimmung der Dihydrochalcone, insbesondere | P 20992 01x
2023-06 Aspalathin, zur Authentizitatsprtfung von Rooi- 2023-06

1.1.7 Bestimmung von Inhaltsstoffen mittels Infrarotspektroskopie (NIR) in Lebensmit-

teln **

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

spektroskopischem Verfahren (Screening)

ASU L 08.00-60 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung | P 20297 02x
2014-08 der Gehalte an Rohprotein, Wasser, Fett, Asche | 2015-01
berichtigt 2021-03 und BEFFE in Wurstwaren, Fleisch- und Flei- P 20520 02x
scherzeugnissen, Nahinfrarotspektroskopisches | 2021-03
Verfahren, Screeningverfahren
(Modifikation: Berechnung weiterer Parameter
aus NIR-Werten bei unauffélligen Proben)
P 20120 01x Untersuchung von Lebensmitteln mittels NIR P 20120 01x
2009-01 2009-01
P 20861 01x Untersuchung von Lebensmitteln (Screening) P 20861 01x
2018-11 mittels Nahinfrarotspektrometrischem Verfahren | 2018-11
— NIR-Verfahren
P 20886 02x Untersuchung von Speisedlen und -fetten sowie | P 20886 02x
2022-03 Streichfetten und Feinkost mittels Nahinfrarot- 2022-03

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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Liste der Priifverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung

Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

1.1.8 Probenvorbereitung und Auswertung fiir die Identifizierung von Bakterien und
Sprosspilzen in Lebensmitteln

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des normahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

1.1.9 Nachweis und Bestimmung von Zusatz- und Inhaltsstoffen mittels Photometrie in Le-

bensmitteln **

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des normahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

zeugnissen und Wurstwaren — Photometrisches
Verfahren nach saurem Aufschluss (Referenz-
verfahren)

(Modifikation: Optional zu Punkt 7.1: das Hydro-
lysat kann quantitativ in einen 100 mil-Mal3kol-
ben filtriert werden, wobei das erstarrte Fett ab-
getrennt wird. Danach wird mit Wasser zur
Marke aufgefiillt.)

ASU L 00.00-18 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung | P 20505 04x
1997-01 der Ballaststoffe in Lebensmitteln 2020-12
Berichtigung
2017-10
ASU L 00.00-35 Untersuchung von Lebensmitteln — UV-Photo- P 20038 02x
1998-09 metrische Bestimmung von Dithiocarbamaten 2015-11

und/oder Thiuramdisulfiden in Lebensmitteln

pflanzlicher Herkunft

(Modifikation: Verringerung Einwaage, Anpas-

sung von Durchfiihrung und Auswertung an vor-

handene Geréte und Apparatur, keine Messung

des Stickstoffstroms)
ASU L 00.00-94 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung | P 20355 01x
2006-09 von Inulin in Lebensmitteln; Enzymatisches Ver- | 2013-01

fahren
ASU L 01.00-17 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung | P 20561 02x
2016-10 des Lactose- und Galactosegehaltes von Milch 2017-03

und Milchprodukten Enzymatisches Verfahren

(Modifikation: Matrix auch Milchprodukte und tie-

rische Lebensmittel, Verwendung von Testkit

Boehringer Mannheim/ R-Biopharm Lactose/D-

Galactose, 10 176 303 035, 2017-08)
ASU L 03.00-17 Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung P 20705 01x
1990-12 des Gesamtphosphorgehaltes von Kase und 2016-08

Schmelzkase; Spektralphotometrisches Verfah-

ren

(Modifikation: Matrix auch Schmelzkdsezuberei-

tungen)
ASU L 06.00-8 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung | P 20260 02x
2017-10 des Hydroxyprolingehaltes in Fleisch; Fleischer- | 2018-01

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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Liste der Priifverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung

Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

ASU L 06.00-9
2008-06
berichtigt 2021-03

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
des Gesamtphosphorgehaltes in Fleisch und
Fleischerzeugnissen — Photometrisches Verfah-
ren

(Modifikation: Matrix auch Wurstwaren, Fisch,
Fischwaren, Krusten-, Schalen-, Weichtiere, -er-
zeugnisse; Eichgerade in mg P20s/20ml, Ergeb-
nisberechnung angepasst)

P 20074 01x
2008-08

ASU L 07.00-12
1990-12

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
des Nitrit- und Nitratgehaltes in Fleischerzeug-
nissen

(Modifikation: Matrix auch Fleisch und Wurstwa-
ren, Fischerzeugnisse, Kdse, Gemiiseerzeug-
nisse, Anpassung der Methode an pflanzliche
Erzeugnisse, Anderung der Einwaage, Berech-
nung als Nitrit/Nitrat, Anderung der Gliederung
der Methode (chronologische Reihenfolge))
Priifart: Photometrie

P 20039 02x
2016-01
P 20725 01x
2016-09

ASU L 07.00-13
2017-10

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
von Citronensaure (Citrat) in Fleischerzeugnis-
sen, Enzymatisches Verfahren

(Modifikation: Matrix auch Wurstwaren und tieri-
sche Lebensmittel, Verwendung von Testkit
Boehringer Mannheim/ R-Biopharm Citronen-
séure, 10139 076 035, 2017-07)

P 20538 02x
2018-01

ASU L 07.00-14
2017-10
berichtigt 2021-03

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
von Essigsaure (Acetat) in Fleischerzeugnissen,
Enzymatisches Verfahren

(Modifikation: Matrix auch Wurstwaren und tieri-
sche Lebensmittel, Verwendung von Testkit
Boehringer Mannheim/ R-Biopharm Essigséure
(Acetat), 10148 261 035, 2017-08)

P 20549 02x
2018-01

ASU L07.00-15
2017-10

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
von D-Milchs&ure und L-Milchsdure (D- und L-
Lactat) in Fleischerzeugnissen, Enzymatisches
Verfahren

(Modifikation: Matrix auch Wurstwaren und tieri-
sche Lebensmittel, Verwendung von Testkit
Boehringer Mannheim/ R-Biopharm 11 112 821
035, 2017-09)

P 20560 02x
2018-01

ASU L 07.00-17
2017-10

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
von L-Glutaminsaure (L-Glutamat) in Fleischer-
zeugnissen Enzymatisches Verfahren
(Modifikation: Matrix auch Wurstwaren und tieri-
sche Lebensmittel, Verwendung des Testkits
Boehringer Mannheim/ R-Biopharm, L-Glutamin-
séure, 10 139 092 035, 2019-06)

P 20537 02x
2018-01

ASU L 07.00-57
2008-06

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
von Kollagenabbauprodukten in Fleischerzeug-
nissen

(Modifikation: Einwaagegenauigkeit der Probe
+/-10mg)

P 20075 01x
2008-08

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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Liste der Priifverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung

Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

ASU L 26.11.03-15
1983-11

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
der Ameisensaure in Tomatenmark, Tomaten-
ketchup und vergleichbaren Erzeugnissen (en-
zymatische Methode)

(Modifikation: Matrix auch Honig und Lebensmit-
tel, Verwendung von Testkit Boehringer Mann-
heim/ R-Biopharm Ameisenséure (Formiat), 10
979 732 035, 2017-01)

P 20624 01x
2015-11

ASU L 31.00-14
1997-01

Untersuchung von Lebensmitteln — Enzymati-
sche Bestimmung des Gehaltes an Citronen-
saure (Citrat) in Frucht- und Gemuseséaften —
Spektralphotometrische Bestimmung von NADH
(Modifikation: Matrix auch Lebensmittel, Ver-
wendung von Testkit Boehringer Mannheim/ R-
Biopharm Citronenséure, 10 139 076 035, 2017-
07)

P 20588 02x
2020-12

ASU L 40.00-1
2019-07

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
der Diastase-Aktivitat in Honig
Priifart: Photometrie

P 20442 02x
2020-12

ASU L 40.00-10/1
2021-11

Untersuchung von Lebensmitteln — Untersu-
chung von Honig — Bestimmung des Gehaltes
an Hydroxymethylfurfural — Teil 1: Photometri-
sches Verfahren nach Winkler

(Modifikation: Matrix Methode auch honigéhnli-
che Erzeugnisse; p-Toluidin-Lésung arbeitstéag-
lich frisch; Kldrung mit Carrez bei Bedarf)

P 20432 02x
2022-06

ASU L 40.00-12
2006-09

Untersuchung von Lebensmitteln — Untersu-
chung von Honig — Bestimmung des Gehaltes
an Ethanol — Enzymatisches Verfahren
(Modifikation: Matrix auch Backwaren, Speise-
eis, Hilfsmittel, Lebensmittel, Brotaufstriche, Ge-
treideerzeugnisse, Schokoladenerzeugnisse, ka-
kaohaltige Erzeugnisse, zuckerhaltige Lebens-
mittel, Brot einschl. Kleingebéck aus Brotteigen,
Pudding-, Dessert- und SoRenpulver und Ender-
zeugnisse; Verwendung von Testkit Boehringer
Mannheim/ R-Biopharm Ethanol, 10 176 290
035, 2019-11

P 20589 01x
2015-11

ASU L 40.00-13
2006-09

Untersuchung von Lebensmitteln — Untersu-
chung von Honig — Bestimmung des Gehaltes
an Glycerin — Enzymatisches Verfahren
(Modifikation: Matrix auch Backwaren, Getrei-
deerzeugnisse, Schokoladenerzeugnisse, Spei-
seeis, zuckerhaltige Lebensmittel,

Verwendung von Testkit Boehringer Mannheim/
R-Biopharm Glycerin, 10148 270 035, 2017-08)

P 20592 01x
2015-11

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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Liste der Priifverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung

Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

conic acid
E8250
2022-04

bensmitteln und anderen Probenmaterialien
(Matrix hier nur Lebensmittel)

ASU L 48.02.07-2 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung | P 20595 01x
1985-05 von Maltose in Kinder-Zwieback und Zwieback- | 2015-11

mehl

(Modifikation: Matrix auch Lebensmittel, Ver-

wendung von Testkit Boehringer Mannheim/ R-

Biopharm Maltose/ Saccharose/ D-Glucose, 11

113 950 035, 2017-11)
SLMB Bd. Il Teil | 7TA 5.7 Unterscheidung von raffinierten und nichtraffi- P 20862 01x
1994-07 nierten, sogenannten kaltgepressten Olen (z.B. | 2019-01

Olivendl vierge) — UV-Differenzkurven

(Modifikation: Abweichende Konzentration Mo-

dell-Lésung, variable Einwaage der Ole)
VO (EWG) 2568/91 Verordnung Uber die Merkmale von Olivendélen P 20796 01x
zuletzt geadndert und Oliventresterdlen sowie die Verfahren zu ih- | 2017-10
2015-10 rer Bestimmung, Anhang IX: UV-Spektrofoto-

metrische Analyse

(Modifikation: Filtration im Bedarfsfall bei Raum-

temperatur)
R-Biopharm AG EnzytecTM Liquid L-Malic acid — Enzymatische P 20963 01x
Enzytec L-Malic acid Bestimmung von L-Apfelsaure in Lebensmitteln | 2022-07
E8280 und anderen Probenmaterialien
2017-03 (Matrix hier nur Lebensmittel)
Boehringer Mannheim/ R-Bi- | Farbtest zur Bestimmung von L-Ascorbinsdure P 20600 01x
opharm AG in Lebensmitteln 2015-11
Farbtest
L-Ascorbinsaure
10 409 677 035
2017-09
R-Biopharm AG EnzytecTM Liquid Citric acid — Enzymatische P 20978 01x
Enzytec Liquid Citric Acid UV-Bestimmung von Citronensaure in Lebens- 2023-02
E8230 mitteln und anderen Probenmaterialien
2022-04 (Matrix hier nur Lebensmittel)
R-Biopharm AG EnzytecTM Liquid Acetic acid — Enzymatische P 20948 01x
Enzytec Liquid Acetic Acid Bestimmung von Essigsaure in Lebensmitteln 2022-05
E8226 und anderen Probenmaterialien
2020-04 (Matrix hier nur Lebensmittel)
R-Biopharm AG EnzytecTM Liquid Ethanol — Enzymatische Be- P 20946 01x
Enzytec Liquid Ethanol stimmung von Ethanol in Lebensmittel und an- 2022-04
E8340 deren Probenmaterialien
2017-11 (Matrix hier nur Lebensmittel)
R-Biopharm AG EnzytecTM Liquid SO2-Total — Colorimetrischer | P 20915 01x
Enzytec Liquid SO2-Total Test fir Wein, Most und Lebensmittel 2021-03
2017-03x
R-Biopharm AG EnzytecTM Liquid D-Gluconic acid — Enzymati- P 20982 01x
EnzytecTM Liquid D-Glu- sche UV-Bestimmung von L-Gluconic acid in Le- | 2023-04

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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Liste der Priifverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung

Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

Boehringer Mannheim/ Farbtest zur Bestimmung von L-Glutaminsaure P 20611 01x
R-Biopharm AG in Lebensmitteln und anderen Probenmateria- 2015-11
L-Glutaminsaure Farbtest lien, enzymatisches Verfahren
10 139 092 035 (Matrix hier nur Lebensmittel)
2019-06
R-Biopharm AG EnzytecTM Liquid Glycerol — Enzymatische Be- | P 20951 01x
EnzytecTM Liquid Glycerol stimmung von Glycerin in Lebensmitteln und an- | 2022-06
E8360 deren Probenmaterialien
2021-10 (Matrix hier nur Lebensmittel)
R-Biopharm AG EnzytecTM Liquid D-Lactic acid — Enzymatische | P 20954 01x
Enzytec Liquid D-Lactic acid | UV-Bestimmung von D- Milchsaure in Lebens- 2022-11
E8245 mitteln und anderen Probenmaterialien
2022-06 (Matrix hier nur Lebensmittel)
R-Biopharm AG EnzytecTM Liquid D-Glucose/D-Fructose — En- P 20949 01x
Enzytec Liquid D-Glucose/D- | zymatische Bestimmung von D-Glucose/D-Fruc- | 2022-05
Fructose tose in Lebensmitteln und anderen Probenmate- | P 20972 01x
E8160 rialien 2022-10
2017-03 (Matrix hier nur Lebensmittel)
R-Biopharm AG EnzytecTM Liquid Sucrose/D-Glucose — En- P 20950 01x
Enzytec Liquid Saccha- zymatische Bestimmung von Saccharose/D-Glu- | 2022-05
rose/D-Glucose cose in Lebensmitteln und anderen Probenma- P 20971 02x
E8180 terialien 2023-06
2017-03 (Matrix hier nur Lebensmittel)
P 20604 01x Prifung von Verfalschungen in Safran (mittels P 20604 01x
2016-01 (visueller, mikroskopischer, colorimetrischer und | 2016-01
photometrischer Methoden)
ASU L 13.00-15 Bestimmung der Anisidinzahl in tierischen und P 20852 01x
2018-06 pflanzlichen Fetten und Olen 2018-06
(Abweichung: andere Einwaagen méglich)
Priifart: Photometrische Bestimmung
ISO 5566 Kurkuma — Bestimmung der Farbkraft (spektro- | P 20945 01x
1982-11 photometrische Methode) 2022-02
R-Biopharm AG EnzytecTM Liquid Lactose/D-Galactose — En- P 20974 01x
Enzytec Liquid Lactose/D- zymatische Bestimmung von Lactose/D-Galac- 2022-10
Galactose tose in Lebensmitteln und anderen Probenmate-
E8110 rialien
2018-02 (Matrix hier nur Lebensmittel)
R-Biopharm AG EnzytecTM Liquid D-Galactose - Enzymatische P 20975 01x
Enzytec Liquid D-Galactose Bestimmung von D-Galactose in Lebensmitteln 2022-10
E8120 und anderen Probenmaterialien
2018-02 (Matrix hier nur Lebensmittel)
R-Biopharm AG EnzytecTM Liquid Lactose/D-Glucose - Enzyma- | P 20976 01x
Enzytec Liquid Lactose/D- tische Bestimmung von Lactose/D-Glucose in 2022-10
Glucose Lebensmitteln und anderen Probenmaterialien
E8130 (Matrix hier nur Lebensmittel)
2017-04
R-Biopharm AG EnzytecTM Liquid L-Lactic acid - Enzymatische | P 20953 01x
Enzytec Liquid D-Lactic acid | Bestimmung von L-Milchs&ure in Lebensmitteln | 2022-11
E8260 und anderen Probenmaterialien
2017-03 (Matrix hier nur Lebensmittel)
Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren Seite 20 von 48




Liste der Priifverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung

Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

Enzytec Liquid Sucrose/D-
Glucose/D-Fructose
E8190

2019-05

EnzytecTM Liquid Sucrose/D-Glucose/D-Fruc-
tose - Enzymatische Bestimmung in Lebensmit-
teln und anderen Probenmaterialien

(Matrix hier nur Lebensmittel)

P 20979 01x
2022-12

1.1.10 Bestimmung von Inhaltsstoffen mittels Polarimetrie in Lebensmitteln *

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

ASU L 17.00-5
2003-12

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
des Starkegehaltes in Brot einschlie3lich Klein-
geback in Brotteigen

(Modifikation: Matrix auch stéarkehaltige Lebens-
mittel, Einwaage auf 10 mg; Spezifische [opti-
sche] Drehung von Maisstérke wurde unter 7.1
ergénzt)

P 20504 01x
2015-01

ASU L 39.00-
E(EG)und1(EG)bis10(EG)
1981-04

Analysenmethoden fir die Bestimmung der Zu-
sammensetzung einiger fur die menschliche Er-
nahrung bestimmter Zuckerarten

(Modifikation: als Screening auch bei anderen
Zuckerarten; bei Bedarf variable Verdiinnung)

P 20453 01x
2014-08

1.1.11 Bestimmung von pH-Wert und Leitfahigkeit mittels Elektrodenmessung in Lebens-

mittel **

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

satzstoffe)

ASU L 04.00-13 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung | P 20568 01x
2006-12 des pH-Wertes im Butterplasma 2016-01
ASU L 06.00-2 Untersuchung von Lebensmitteln — Messung P 20119 01x
1980-09 des pH-Wertes in Fleisch und Fleischerzeugnis- | 2008-12
sen P 20668 01x
(Modifikation: Matrix auch Fisch, Wurstwaren, 2016-02
Fischerzeugnisse, Kase, Milch und Milcherzeug-
nisse)
ASU L 20.01/02-1 Untersuchung von Lebensmitteln — Messung P 20459 02x
1980-05 des pH-Wertes in Mayonnaise und emulgierten 2014-08
Solden P 20507 01x
(Modifikation: Matrix auch Lebensmittel und -zu- | 2015-05

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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Liste der Priifverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung

Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

ASU L 26.04-3
1987-06

Untersuchung von Lebensmitteln — Messung
des pH-Wertes in der Aufgul¥flissigkeit bzw.
PreRlake von Sauerkraut bzw. Gemuseerzeug-
nissen

(Modifikation: Verwendung gebrauchsfertiger
Puffer, Matrix auch Gemliseerzeugnisse, Durch-
fihrung von Messung und Kalibrierung bei 25°C
(Angabe auf Pufferlésungen))

P 20584 02x
2023-10

ASU L 26.11.03-3
1983-05

Bestimmung des pH-Wertes von Tomatenmark
(AbwModifikationeichung: Matrix auch vergleich-
bare Erzeugnisse; Kalibrierung der pH-Messein-
richtung erfolgt als 3-Punkt-Kalibrierung nach
Gerétehandbuch)

P 20446 02x
2022-11

ASU L 31.00-2
1997-01

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
des pH-Wertes von Frucht- und Gemiusesaften
(Modifikation: Durchfiihrung von Messung und
Kalibrierung bei 25°C (Angabe auf Pufferlésun-
gen); Priifart: Potentiomentrie)

P 20625 01x
2016-01

ASU L 40.00-5
2021-11

Untersuchung von Lebensmitteln — Untersu-
chung von Honig — Bestimmung der elektrischen
Leitfahigkeit

Priifart: Potentiometrie

P 20438 02x
2022-06

ASU L 40.00-6
2011-06

Untersuchung von Lebensmitteln — Untersu-
chung von Honig - Bestimmung des Gehaltes an
freier Saure

(Modifikation: auch pH-Wert Bestimmung in Ho-

nig)

P 20439 01x
2014-07

ASU L 46.02-3
2017-10

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
des pH-Wertes und des Sauregrads; Verfahren
fur Rostkaffee (nach DIN 10776-1, 2016-07)
(Modifikation: Matrix auch Kaffeeextrakt; gemah-
lener Kaffee wird nicht gesiebt)

Priifart: Titrimetrische Untersuchungen

P 20641 02x
2020-12

ASU L 52.01.01-3
1983-11

Bestimmung des pH-Wertes von Tomaten-
ketchup und vergleichbaren Erzeugnissen

P 20446 02x
2022-11

ASU L 52.04-1
1987-06

Untersuchung von Lebensmitteln — Messung
des pH-Wertes in Essig, ausgenommen Weines-
sig

(Modifikation: Verwendung handelstibliche ge-
brauchsfertige Pufferlbsungen, Kalibrierung der
pH-Messeinrichtung erfolgt als 3-Punkt-Kalibrie-
rung nach Geréatehandbuch)

P 20400 01x
2014-07

ASU L 52.04-1
1987-06

Untersuchung von Lebensmitteln — Messung
des pH-Wertes in Essig, ausgenommen Weines-

sig

P 20584 02x
2023-10

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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Liste der Priifverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung

Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

1.1.12 Bestimmung von Inhaltsstoffen mittels Refraktometrie in Lebensmitteln **

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

ASU L 13.00-28 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung | P 20683 02x
2018-03 des Brechungsindex von tierischen und pflanzli- | 2020-10
chen Fetten und Olen
(Modifikation: Erfolgt im Prtifplan keine néhere
Angabe, wird der Brechungsindex bei 40 °C ge-
messen.)
P 20444 02x Bestimmung des Brechungsindex von tierischen | P 20444 02x
2019-05 und pflanzlichen Fetten und Olen mittels Refrak- | 2019-05
tometrie
ASU L 26.11.03-1 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung | P 20581 01x
1983-05 der Trockenmasse in Tomatenmark durch Mes- | 2015-12
sung der Refraktion
(Modifikation: Matrix auch Gemtlisesaft, tomaten-
markenthaltende Erzeugnisse, Wiirzsof3en)
DVO (EU) Nr. 974/2014 Durchfuihrungsverordnung zur Festlegung der P 20458 02x
Zuletzt gedndert 2014-09 Refraktometermethode zur Bestimmung des 16s- | 2015-11
lichen trockenen Rickstands in Verarbeitungser- | P 20636 01x
zeugnissen aus Obst und Gemuse zwecks Ein- | 2015-11
reihung dieser Waren in die Kombinierte No-
menklatur
(Modifikation: Screeningmethode fiir Extraktbe-
stimmung, Matrix auch Pilzerzeugnisse)
ASU L 31.00-16 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung | P 20626 01x
1997-09 des Gehalts an I6slicher Trockensubstanz in 2016-01
Frucht- und Gemiusesaften (Refraktometrisches
Verfahren)
ASU 39.00- Analysenmethoden fiir die Bestimmung der Zu- | P 20451 01x
E(EG)und1(EG)bis10(EG) sammensetzung einiger fir die menschliche Er- | 2014-08
1981-04 nahrung bestimmter Zuckerarten, Anlage 2, Me-
thode 3
(Modifikation: Matrix auch Melasse, ohne Kor-
rektur Invertzucker)
ASU L 40.00-2/1 Untersuchung von Lebensmitteln — Untersu- P 20440 02x
2019-07 chung von Honig; Bestimmung des Wasserge- 2020-12
haltes; Teil 1: Analoges refraktometrisches Ver-
fahren
Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren Seite 23 von 48




Liste der Priifverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung
Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

1.1.13 Bestimmung von Mineralstoffen, Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen mittels Titrimetrie
in Lebensmitteln **

Kurztitel der Norm, des , .
norméhnlichen Priifverfah- | . .y s . e
Titel der Norm, des normahnlichen Priifver- ternen Prifvorschrift,
rens oder des Hausverfah- f .
. ahrens oder des Hausverfahrens einschl. Ausgabeda-
rens, einschl. Ausgabeda- tum
tum
ASU L 00.00-46/1 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung | P 20580 01x
1999-11 von Sulfit in Lebensmitteln — Teil 1: Optimiertes | 2015-12
Monier-Williams-Verfahren
(Modifikation: Titrino statt Blirette, Vernachléssi-
gung Blindwert)
ASU L 01.00-10/1 Untersuchung von Lebensmitteln — Be stimmung | P 20667 01x
2016-03 des Stickstoffgehaltes in Milch und Milcherzeug- | 2016-04
nissen — Teil 1: Kjeldahlverfahren und Berech-
nung des Rohproteingehaltes
ASU L 03.00-11 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung | P 20347 01x
2007-12 des Chloridgehaltes in Kase und Schmelzkase — | 2013-02
Potentiometrisches Verfahren
(Modifikation: Matrix auch Milcherzeugnisse)
ASU L 13.05-4 Bestimmung des Kochsalzgehaltes in Margarine | P 20658 02x
1984-05 (Potentiometrisches Verfahren) 2022-12
(Modifikation: Erweiterung auf weitere Matices:
Feinkostsalate, emulgierte Sol3en, Streichfette,
Zusatzstoffe)
ASU L 06.00-7 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung | P 20471 01x
2014-08 des Rohproteingehaltes in Fleisch und Flei- 2015-01
scherzeugnissen, Titrimetrisches Verfahren
nach Kjeldahl; Referenzverfahren
(Modifikation: Matrix auch Fisch und Fischwa-
ren,Wurstwaren, Krusten-, Schalen-, Weichtiere,
-erzeugnisse)
ASU L 07.00-5/1 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung | P 20261 01x
2010-01 des Kochsalzgehaltes (Natriumchlorid) in Flei- 2010-03
scherzeugnissen — Potentiometrische Endpunkt- | P 20001 03x
bestimmung 2015-12
(Modifikation: Matrix auch Fisch, Wurstwaren
und Fischerzeugnisse, Krusten-, Schalen-,
Weichtiere, -erzeugnisse Fertiggerichte, Sup-
pen; Sol3en; bei Fertiggerichten Einwaage, Be-
handlung im Ultraschallbad, Titration mit Titrino)
ASU L 07.00-21 Untersuchung von Lebensmitteln — Reduktomet- | P 20352 01x
2010-09 rische Bestimmung der Summe reduzierender 2013-03
Kohlenhydrate und anderer reduzierender Stoffe
nach Hydrolyse in Fleischerzeugnissen
(Modifikation: Matrix auch Wurstwaren und
Kése, Fischerzeugnisse und Garnelenerzeug-
nisse, Titration mit Titrierautomat)
ASU L 07.00-41 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung | P 20722 01x
2006-09 des Gehaltes an Nichtprotein-Stickstoffsubstanz | 2016-09
in Fleischerzeugnissen
Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren Seite 24 von 48




Liste der Priifverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung

Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

ASU L 10.00-3
1988-12

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
des Gehaltes von fliichtigen stickstoffhaltigen
Basen (TVB-N) in Fischen und Fischerzeugnis-
sen; Referenzverfahren

(Modifikation: Matrix auch Krusten-, Schalen-
und Weichtiere; Titration optional mit Titrino-Tit-
rierautomat)

P 20729 01x
2016-09

ASU L 13.00-5
2021-03

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
der Saurezahl und der Aziditat von tierischen
und pflanzlichen Fetten und Olen

(Modifikation: geringere Probeneinwaage még-
lich; Wiederholbarkeit kann abweichen)

P 20759 02x
2022-06

ASU L 13.00-10
2019-07

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
der Jodzahl in tierischen und pflanzlichen Fetten
und Olen

P 20761 01x
2017-04

ASU L 17.00-2
2002-12

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
des Sauregrades in Brot einschlieRlich Kleinge-
back aus Brotteigen

(Modifikation: Aufschldmmung direkt im Becher-
glas; automatisierte Titration)

P 20502 01x
2015-01

ASU L 17.00-6
2009-06

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
von Chlorid zur Berechnung von Kochsalz in
Brot einschlief3lich Kleingeback aus Brotteigen
(Modifikation: Matrix weitere Lebensmittel;, Un-
tersuchung auch ohne Vortrocknung; evtl. Kon-
zentrationsbereich der Silbernitrat-L6sung variie-
ren; Verwendung von 2 M Salpeterséure; An-
wendung einer automatisierten Titriereinheit;
Klérung mit Carrez nur im Ausnahmefall)

P 20460 01x
2014-08

ASU L 17.00-15
2013-08

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
des Rohproteingehaltes in Brot einschlieRlich
Kleingeback aus Brotteigen

(Modifikation: Matrices auch Lebensmittel
pflanzlichen Ursprungs; Titration auch mit 0,05
N Schwefelséure; Einwaage auf 10 mg; Ergeb-
nisangabe i. d. R. mit einer Dezimalstelle)

P 20498 02x
2021-01

ASU L 26.04-1
1984-11

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
von Chlorid in der Aufgussfliissigkeit bzw. Prel3-
lake zur Berechnung von Kochsalz in Sauer-
kraut

(Modifikation: Matrix auch Gemiiseséfte, Gemii-
seerzeugnisse, Verwendung von Titrino statt Bli-
rette)

P 20585 01x
2015-12

ASU L 26.04-4
1987-06

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
der titrierbaren Sauren (Gesamtsaure) in der
AufgulRflissigkeit bzw. Pre3lake von Sauerkraut
(Modifikation: Matrixerweiterung auf weitere Ge-
mliseerzeugnisse insbesondere Sauergemiise,
Essig und Essigessenz, Verwendung von Titrino
statt Birette, evil. geringere Probemenge)
Priifart: Titrimetrie

P 20586 02x
2023-10
P 20623 01x
2015-12

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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Liste der Priifverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung

Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

ASU L 26.04-5
1987-06

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung
der flichtigen Sauren in der AufguRfliissigkeit
bzw. Prel3lake von Sauerkraut

(Modifikation: Matrix auch weitere Gemiiseséfte,
insbesondere Sauergemlise, Verwendung von
Titrino statt Blirette)

Priifart: Titrimetrie

P 20582 01x
2015-12

ASU L 26.11.03-2
1983-05
Berichtigung
2002-12

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung

des Chloridgehaltes von Tomatenmark (potenti-

ometrische Methode)

(Modifikation: Matrix auch Wiirzsaucen; Verwen-
dung von Titrino)

P 20445 02x
2016-01

ASU L 26.11.03-4
1983-05

Bestimmung des Gesamtsauregehaltes von To-
matenmark (potentiometrische Methode)
(Modifikation: Matrix auch Wiirzsaucen; Verwen-
dung von Titrino statt Blirette)

P 20583 01x
2016-01

ASU L 31.00-3
1997-09

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
der titrierbaren Saure von Frucht- und Gemuse-
saften)

(Modifikation: Verwendung von Titrino)

P 20623 01x
2015-12

ASU 39.00-E(EG) und 1(EG)
bis 10(EG)
1981-04

Analysenmethoden fur die Bestimmung der Zu-
sammensetzung einiger fir die menschliche Er-
nahrung bestimmter Zuckerarten — Methode
Luff-Schoorl

(Modifikation: nur Anlage II, Methode 6; Erweite-
rung der Untersuchungsmatrices und Integration
einer Inversion der nichtreduzierenden Zucker)

P 20359 02x
2019-07

ASU L 40.00-6
2011-06

Untersuchung von Lebensmitteln — Untersu-
chung von Honig — Bestimmung des Gehaltes
an freier Saure

(Modifikation: Methode dient auch zur pH-Wert-
Bestimmung in Honig)

P 20439 01x
2014-07

ASU L 52.01.01-2
1983-11

Untersuchung von Lebensmitteln -

Bestimmung des Chloridgehaltes von Tomaten-
ketchup und vergleichbaren Erzeugnissen (po-

tentiometrische Methode)

(Abweichung: Verwendung von Titrino statt BUi-
rette)

P 20445 02x
2016-01

ASU L 52.01.01-4
1983-11

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
des Gesamtsauregehaltes von Tomatenketchup
und vergleichbaren Erzeugnissen (potentiometri-
sche Methode)

(Modifikation: Verwendung von Titrino statt Bii-
rette)

P 20583 01x
2016-01

ASU 52.04-2
1987-06

Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung
der titrierbaren Sduren (Gesamtsaure) in Essig,
ausgenommen Weinessig

(Modifikation: Matrix auch Essigessenz und
Weinessig; Verwendung von Titrino statt Bii-
rette)

P 20402 01x
2014-07

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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Liste der Priifverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung

Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

ASU L 52.04-3 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung | P 20401 01x
1990-12 der gesamten schwefligen Saure in Essig, aus- 2014-07
genommen Weinessig
(Modifikation: Matrix auch Weinessig; Verwen-
dung von Titrino, Verwendung von 0,05 N NaOH
zur Titration)
ASU L 52.06-3 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung | P 20040 02x
1989-05 von Chlorid zur Berechnung von Kochsalz in 2014-04
berichtigt 2002-12 Speisesenf
(Modifikation: gednderte Einwaage und Verd(in-
nung/Verwendung von Titrino statt Biirette)
ASU L 59.11-18 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung | P 20023 03x
1986-11 von Fluorid in natlrlichem Mineralwasser 2018-10
(Modifikation: Matrix Speisesalz; Verwendung
Metrohm-Messplatz)
Priifart: Titrimetrie
SLMB 1059.1 Bestimmung des Chloridgehaltes von Speise- P 20630 01x
1997-06 salz, potentiometrisch 2015-12
aktualisiert 2008 (Modifikation: Anpassung an die Verwendung ei-
nes Titrino)
SLMB 1073.1 Chlorid-Bestimmung in Krautersalz, potentiomet- | P 20601 01x
1974-01 risch 2016-01
aktualisiert 2008
P 20832 01x Bestimmung von Natrium in Lebensmitteln — titri- | P 20832 01x
2018-01 metrisches Verfahren 2018-01
DGF C-VI 6a (02) Peroxidzahl Teil 2: Methode nach Sully P 20864 01x
2002-01 (Modifikation: Titrimetrische Bestimmung der 2019-01
Peroxidzahl in Fetten und Olen. Die Einwaage
betrégt fiir alle Proben 1 Gramm.)
P 20871 01x Bestimmung von Natrium in Lebensmitteln — titri- | P 20871 01x
2019-10 metrisches Verfahren 2019-10
ASU L 43.08-2 Bestimmung von Ammoniumchlorid in Lakritzer- | P 20925 01x
2002-12 zeugnissen (Wasserdampfdestillation und titri- 2021-09
metrische Bestimmung)
ASU L 52.04-2 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung | P 20586 02x
1987-06 der titrierbaren Sauren (Gesamtsaure) in Essig, | 2023-10
ausgenommen Weinessig
Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren Seite 27 von 48




Liste der Prufverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung

Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

1.2

Histologische Untersuchungen von Fleisch, Fleischerzeugnissen und Wurstwaren ***

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

ASU L 06.00-13
1989-12

Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung
der geweblichen Zusammensetzung von
Fleisch, Fleischerzeugnissen und Wurstwaren;
Routineverfahren zur qualitativen und quantitati-
ven histologischen Untersuchung

(Modifikation: Verwendung auch von kommerzi-
ellen Reagenzien/Lésungen; auch verdnderte
Volumina, Verlangerung der Farbezeiten; Paraf-
fin-Schnitte statt Gefrierschnitte,
Einschrdnkung: keine Histometrie)

P 20139 01x
2009-04

1.3

(ELISA, ELFA) in Lebensmitteln **

Bestimmung von Bakterien und Bakterientoxinen mittels Enzymimmunoassay

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvor-
schrift, einschl. Aus-

tum gabedatum
ASU L 00.00-129 Untersuchung von Lebensmitteln - Nachweis von | P 20293 01x
2010-01 Salmonellen mittels Immunoassay 2010-07
P 20159 02x Nachweis von Staphylokokken-Enterotoxinen in P 20159 02x
2016-08 Lebensmitteln mittels enzymgebundenem Fluo- 2016-08
reszenzimmunoassay
1.4 Mikrobiologische Untersuchungen

1.4.1

bensmitteln auf Bakterien, Hefen und Schimmelpilze *

Mechanische Probenvorbereitung fir die mikrobiologische Untersuchung von Le-

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

ASU L 00.00-54
2019-07

Untersuchung von Lebensmitteln - Vorbereitung
von Untersuchungsproben und Herstellung von
Erstverdiinnungen und Dezimalverdiinnungen
fir mikrobiologische Untersuchungen von Le-
bensmitteln; Teil 1: Allgemeine Regeln fir die
Herstellung von Erstverdiinnungen und Dezimal-
verdinnungen

P 20142 02x
2020-03

ASU L 00.00-89
2019-07

Untersuchung von Lebensmitteln - Vorbereitung
von Untersuchungsproben und Herstellung von
Erstverdiinnungen und von Dezimalverdinnun-
gen fur mikrobiologische Untersuchungen, Teil
4: Spezifische Regeln fur die Vorbereitung von
sonstigen Lebensmitteln

P 20143 03x
2020-03

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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Liste der Priifverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung

Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

ASU L 01.00-1
2021-03

Untersuchung von Lebensmitteln - Vorbereitung
von Untersuchungsproben und Herstellung von
Erstverdiinnungen und von Dezimalverdinnun-
gen fir mikrobiologische Untersuchungen; Teil
5: Spezifische Regeln fur die Vorbereitung von
Milch und Milcherzeugnissen

P 20168 03x
2022-01

ASU L 06.00-16
2019-07

Untersuchung von Lebensmitteln - Vorbereitung
von Untersuchungsproben und Herstellung von
Erstverdiinnungen und von Dezimalverdinnun-
gen fir mikrobiologische Untersuchungen; Teil
2: Spezifische Regeln fir die Vorbereitung von
Fleisch und Fleischerzeugnissen

P 20145 02x
2020-03

ASU L 10.00-10
2019-07

Untersuchung von Lebensmitteln - Vorbereitung
von Untersuchungsproben und Herstellung von
Erstverdiinnungen und Dezimalverdiinnungen
fir mikrobiologische Untersuchungen von Le-
bensmitteln; Teil 3: Spezifische Regeln fir die
Vorbereitung von Fisch und Fischerzeugnissen

P 20144 02x
2020-03

1.4.2 Bestimmung von Bakterien, Pilzen und Hefen mittels kultureller mikrobiologischer
Untersuchungen in Lebensmitteln **

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des normahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

ASU L 00.00-20 Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales | P 20154 03x
2021-07 Verfahren zum Nachweis, zur Zahlung und zur 2021-09
Serotypisierung von Salmonellen, Teil 1: Nach-
weis von Salmonella spp.
(Einschrankung: hier keine Differenzierung von
Salmonella Typhi und Salmonella Paratyphi)
ASU L 00.00-22 Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales | P 20156 03x
2018-03 Verfahren fir den Nachweis und die Zahlung 2021-09
von Listeria monocytogenes - Teil 2: Zahlverfah-
ren
(Abweichung: keine Untersuchung auf andere
Listeria als L. monocytogenes)
P 20155 03x Kultureller Nachweis von Listeria monocytoge- P 20155 03x
2021-09 nes in Verbindung mit VIDAS Testsystem in Le- | 2021-09
bensmitteln
ASU L 00.00-33 Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales |P 20125 02x
2021-03 Verfahren zur Zahlung von prasumtivem Bacillus |2022-01
cereus - Koloniezahlverfahren bei 30 °C
ASU L 00.00-55 Untersuchung von Lebensmitteln — Verfahren fiir | P 20136 03x
2019-12 die Zahlung von koagulase-positiven Staphylo- 2021-09
kokken (Staphylococcus aureus und andere
Spezies) in Lebensmitteln - Teil 1: Verfahren mit
Baird Parker Agar
Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren Seite 29 von 48




Liste der Priifverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung

Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

zeugnissen

ASU L 00.00-57 Untersuchung von Lebensmitteln — Horizontales | P 20157 01x
2006-12 Verfahren zur Zahlung von Clostridium perfrin- 2009-04
gens in Lebensmitteln — Koloniezahlverfahren
(Abweichung: auch Spatel- und Spiralplattenver-
fahren)
ASU L 00.00-88/2 Untersuchung von Lebensmitteln — Horizontales | P 20141 02x
2015-06 Verfahren fir die Zahlung von Mikroorganis- 2015-11
men — Teil 2: Koloniezahlverfahren bei 30 C mit-
tels Oberflachenverfahren
ASU L 00.00-90 Untersuchung von Lebensmitteln — Horizontales | P 20149 01x
2004-12 Verfahren zum Nachweis von prasumtiv patho- 2009-04
genen Yersinia enterocolitica
ASU L 00.00-90 Untersuchung von Lebensmitteln — Horizontales | P 20149 01x
Berichtigung Verfahren zum Nachweis von prasumtiv patho- 2009-04
2007-12 genen Yersinia enterocolitica
ASU L 00.00-91 Untersuchung von Lebensmitteln — Horizontales | P 20147 01x
2006-12 Verfahren fir den Nachweis von Shigella spp. in | 2009-04
Lebensmitteln
P 20148 03x Kultureller Nachweis von Campylobacter spp. in | P 20148 03x
2021-09 Verbindung mit VIDAS Testsystem in Lebens- 2021-09
mitteln
P 20010 03x Horizontales Verfahren fiir die Zahlung von - P 20010 03x
2021-09 Glucuronidase-positiven Escherichia coli in Le- 2021-09
bensmitteln
P 20169 05x Kulturelle Bestimmung von Enterobakterien in P 20169 05x
2021-09 Lebensmitteln 2021-09
ASU L 00.00-150(V) Untersuchungs von Lebensmitteln — Horizonta- P 20137 04x
2014-08 les Verfahren fir den Nachweis von Shiga-Toxin | 2021-09
bildenden Escherichia coli (STEC) und Bestim-
mung der Serogruppen 0157, 0111, 026, O103
und 0145 in Lebensmitteln mittels Real-time-Po-
lymerase-Kettenreaktion (PCR)
ISO 21527-1 Horizontales Verfahren zur Zahlung von Hefen P 20167 02x
2008-07 und Schimmelpilzen — Koloniezahltechnik — Teil | 2021-09
1: Erzeugnisse mit einer Wasseraktivitat hdher
als 0,95
ASU L 06.00-26 Untersuchung von Lebensmitteln — Nachweis P 20163 02x
1988-12 von Clostridium botulinum und Botulinum-Toxin | 2021-09
in Fleisch und Fleischerzeugnissen
ASU L 06.00-35 Untersuchung von Lebensmitteln — Bestimmung | P 20164 03x
2017-10 von aerob wachsenden Milchsdurebakterien in 2021-09
Fleisch und Fleischerzeugnissen; Spatelverfah-
ren (Referenzverfahren)
ASU L 06.00-43 Untersuchung von Lebensmitteln — Zahlung von | P 20165 03x
2011-06 Pseudomonas spp. in Fleisch und Fleischer- 2021-09

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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Liste der Priifverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung

Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

Campylobacter spp. - Teil 2: Koloniezahlverfah-
ren

AVV LmH Anlage 4, Allgemeine Verwaltungsvorschrift Gber die P 20102 02x
Punkt 2.1 bis 2.8, Durchfiihrung der amtlichen Uberwachung der 2019-12
zuletzt geandert Einhaltung von Hygienevorschriften flir Lebens-
2019-07-17 mittel tierischen Ursprungs und zum Verfahren

zur Prafung von Leitlinien fir eine gute Verfah-

renspraxis; Bakteriologische Untersuchung (BU)

(Abweichung: Matrix Fleisch)

(hier nur Lebensmittel)
ISO 21872-1:2017 Horizontales Verfahren zum Nachweis von po- P 20179 02x
2017-10 tentiell enteropathogenen Vibrio parahaemolyti- | 2019-04

cus, Vibrio cholerae und Vibrio vulnificus
P 20158 01x Nachweis von Methicillin-resistenten Staphy- P 20158 01x
2009-05 lococcus aureus (MRSA) 2009-05
P 20176 01x Verfahren zum Nachweis von Clostridien in Le- P 20176 01x
2009-06 bensmitteln 2009-06
P 20368 02x Zahlung von Mikroorganismen in Lebensmitteln | P 20368 02x
2021-02 mittels Tempo 2021-02
P 20410 02x Isolierung von ESBL/AmpC bildenden E. coli P 20410 02x
2016-02 aus Lebensmitteln durch ein kulturelles Verfah- 2016-02

ren (Literaturmethode)
ASU L 00.00-107/2 Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales | P 20865 01x
2018-03 Verfahren zum Nachweis und zur Zahlung von 2019-02

1.4.3 Bestimmung von Hemmstoffen und Vitaminen mittels mikrobiologischer Priifsys-
teme in Lebensmitteln *

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des normahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

stearothermophilus (Brillantschwarz-Reduktions-
test)

ASU L 01.00-11 Untersuchung von Lebensmitteln — Suchverfah- | P 20180 01x
1996-02 ren auf das Vorhandensein von Antiinfektiva in 2009-06
Milch — Agar-Diffusions-Verfahren mit Bacillus
stearothermophilus (Brillantschwarz-Reduktions-
test)
ASU L 01.00-11 Untersuchung von Lebensmitteln — Suchverfah- | P 20180 01x
Berichtigung ren auf das Vorhandensein von Antiinfektiva in 2009-06
2002-12 Milch — Agar-Diffusions-Verfahren mit Bacillus

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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Liste der Priifverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung

Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des normédhnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

nocobalamin)
P1002
2017-02

AVV LmH, Anlage 4, Allgemeine Verwaltungsvorschrift Gber die P 20101 03x
Punkt 32.9 Durchfiihrung der amtlichen Uberwachung der 2021-09
zuletzt geandert Einhaltung von Hygienevorschriften flir Lebens-
2019-07-17 mittel tierischen Ursprungs und zum Verfahren

zur Prufung von Leitlinien fur eine gute Verfah-

renspraxis, Untersuchung auf Hemmstoffe in

Muskulatur, Niere und Leber, Dreiplattenhemm-

stofftest
R-Biopharm AG Nachweis von Biotin in Lebensmitteln (mikrobio- | P 20080 01x
VitaFast® Vitamin B7 (Biotin) | logischer Mikrotiterplattentest) 2008-10
P1003
2022-07
R-Biopharm AG Nachweis von Niacin in Lebensmitteln P 20081 01x
VitaFast® VitaFast Vitamin (mikrobiologischer Mikrotiterplattentest) 2008-10
B3 (Niacin)
P1004
2016-10
R-Biopharm AG Nachweis von Vitamin B1 in Lebensmitteln P 20098 01x
VitaFast® Vitamin B1 (Thia- | (mikrobiologischer Mikrotiterplattentest) 2008-10
min)
P1006
2022-10
R-Biopharm AG Nachweis von Folsaure in Lebensmitteln P 20284 01x
VitaFast® Folsaure (mikrobiologischer Mikrotiterplattentest) 2010-08
P1001
2016-10
R-Biopharm AG Nachweis von Pantothensaure in Lebensmitteln | P 20285 01x
VitaFast® Pantothensaure (mikrobiologischer Mikrotiterplattentest) 2010-08
P1005
2016-10
R-Biopharm Nachweis von Vitamin B12 in Lebensmitteln P 20328 01x
VitaFast® Vitamin B12 (Cya- | (mikrobiologischer Mikrotiterplattentest) 2011-06

1.5

1.5.1
mitteln **

Molekularbiologische Untersuchungen von Lebensmitteln

Bestimmung von Bakterien und Viren mittels Real-time PCR (singleplex) in Lebens-

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des normahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

sches und kulturelles Verfahren

ASU L 08.00-63 Qualitativer Nachweis von Hepatitis E-Viren in P 20766 01x
2016-10 Wurstwaren mittels real-time RT-PCR 2017-02
P 20367 02x Nachweis von Yersinia enterocolitica in Lebens- | P 20367 02x
2014-03 mitteln durch ein kombiniertes molekularbiologi- | 2014-03

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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Liste der Prufverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung

Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

P 20418 02x
2014-09

Qualitativer Nachweis von Hepatitis A-Viren in
Lebensmitteln und Tupfern aus Umgebungsun-
tersuchungen mittels real-time RT-PCR

(hier nur Lebensmittel)

P 20418 02x
2014-09

1.5.2 Bestimmung von Bakterien und Viren mittels Multiplex PCR (Real-time) in Lebens-

mitteln **

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des normahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

aus Umgebungsuntersuchungen mittels real-
time RT-PCR
(hier nur Lebensmittel)

ASU L 00.00-150(V) Horizontales Verfahren fur den Nachweis von P 20137 04x
2014-08 Shiga-Toxin bildenden Escherichia coli (STEC) 2021-09
und Bestimmung der Serogruppen 0157, 0111,
026, 0103 und 0145 in Lebensmitteln mittels
Real-time-Polymerase-Kettenreaktion (PCR)
P 20370 03x Qualitativer Nachweis von Noroviren der Geno- | P 20370 03x
2016-11 gruppen | und Il in Lebensmitteln und Tupfern 2016-11

1.5.3 Probenvorbereitung

fir molekularbiologische Untersuchungen von Lebensmitteln

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvor-
schrift, einschl. Aus-
gabedatum

1.6
1.6.1

Visuelle Untersuchungen

Bestimmung von Zusatzstoffen, Aussehen, Fremdbestandteilen und Vorratsschad-

lingen mittels einfacher visueller Untersuchungen in Lebensmitteln **

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des normahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

photometrischer Methoden)

ASU L 04.00-9 Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung P 20643 01x
1986-05 der Wasserverteilung in Butter; Indikatorpapier- | 2016-01
Verfahren
(Abweichung: Stédrke des Schneidedrahtes
héchstens 0,6 mm)
P 20604 01x Prifung von Verfalschungen in Safran (mittels P 20604 01x
2016-01 (visueller, mikroskopischer, colorimetrischer und | 2016-01

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des normédhnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

P 20282 02x Untersuchung von Lebensmitteln auf Vorrats- P 20282 02x
2015-11 schadlinge, Besatz und andere Verunreinigun- 2015-11
gen
P 20436 01x Prifung von Konserven auf praktische Sterilitat P 20436 01x
2014-07 mittels einfach visueller Untersuchung (Brut- 2014-07
schrankmethode)
ASU L 13.07.12-2 Untersuchung von Lebensmitteln; Bestimmung P 20776 01x
1985-05 des Rauchpunktes von Fritierfetten 2017-03

1.6.2 Nachweis von Pollen, Fremdbestandteilen, Verunreinigungen und Vorratsschadlin-
gen mittels optischer Mikroskopie in Lebensmitteln **

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

P 20604 01x Prifung von Verfalschungen in Safran (mittels P 20604 01x
2016-01 (visueller, mikroskopischer, colorimetrischer und | 2016-01
photometrischer Methoden)
ASU L 40.00-11 Untersuchung von Lebensmitteln - Untersu- P 20791 01x
2003-12 chung von Honig - Bestimmung der relativen 2017-06
Pollenhaufigkeit
(Abweichung: nur Screening zur semiquantitati-
ven Abschétzung der Pollenhéufigkeit, Bestéti-
gung bei Bedarf durch akkreditierte Einrichtung;
zusétzliche Verwendung eines geférbten Einbet-
tungsmediums)
P 20282 02x Untersuchung von Lebensmitteln auf Vorrats- P 20282 02x
2015-11 schéadlinge, Besatz und andere Verunreinigun- 2015-11
gen
1.7 Einfach beschreibende sensorische Priifung von Lebensmitteln ***

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Prifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

ASU L 00.90-6
2015-06

Untersuchung von Lebensmitteln — Sensorische
Priafverfahren — Einfach beschreibende Prifung
(Modifikation: Matrix auch Zusatzstoffe; Priifper-
sonenzahl kann weniger als drei sein, Anforde-
rungen an Priifraum, Priifung auch aul8erhalb
des Priifraums maéglich, keine Aufzeichnung des
Priifklimas, keine Verschliisselung, Beschrei-
bung durch Gruppe mdéglich, auch verkiirzter
Priifbericht)

P 20365 02x
2018-01

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

SLMB 914 .1
2002-01
aktualisiert 2008

Sensorische Prifung von Garungsessig
(Modifikation: Matrix auch andere Essige und
Essigessenzen)

P 20664 01x
2016-01

1.8

Allgemeine physikalisch, physikalisch-chemische und chemische Untersuchungen

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des normahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

1.9

scher Untersuchungen in Lebensmitteln **

Bestimmung von Genusstauglichkeit, Zusatz- und Inhaltsstoffen mittels kolorimetri-

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

90627
2016-06

Merck KGaA Halbquantitative Bestimmung von Ascorbinsaure | P 20637 01x
MQquant™ mittels Farbtest in Lebensmitteln 2015-11
Ascorbinsdure-Test
1.10023.0001
2021-02
P 20604 01x Prufung auf Verfalschungen in Safran (mittels P 20604 01x
2016-01 (visueller, mikroskopischer, colorimetrischer und | 2016-01
photometrischer Methoden)
P 20699 01x Nachweis von Schwefeldioxid (Sulfit) in Hack- P 20699 01x
2016-08 fleisch und anderen Lebensmitteln mit der Kali- 2016-08
umjodat-Starke-Reaktion, qualitativer kolorimet-
rischer Nachweis
P 20697 01x Nachweis von Nitrit in Fleisch, Fleischerzeugnis- | P 20697 01x
2016-08 sen und anderen Lebensmitteln mit Sulfanil- 2016-08
saure und N-(1-Naphthyl)-ethylen-diammonium-
dichlorid, qualitativer kolorimetrischer Nachweis
P 20698 01x Nachweis von Nitrat in Fleisch, Fleischerzeug- P20698 01x
2016-08 nissen und anderen Lebensmitteln mit der 2016-08
Diphenylaminreaktion, qualitativer kolorimetri-
scher Nachweis
P 20732 01x Qualitativer Nachweis von Starke oder starke- P20732 01x
2016-09 haltigen Bindemitteln in tierischen Lebensmitteln | 2016-09
mittels lod/Kaliumiodid-L&ésung nach Lugol
Macherey-Nagel Nachweis der Hocherhitzung von Milch P 20131 01x
Peroxtesmo Ml 2009-02

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

Macherey-Nagel Nachweis der Dauer- und Kurzzeiterhitzung von | P 20132 01x
Phosphatesmo Ml Milch 2009-02
90612

2018-09

P 20959 01x Bestimmung des Transmissionsgrades von Ho- | P 20959 01x
2022-07 nig zur naherungsweisen Berechnung der Ho- 2022-07

nigfarbe in mm Pfund-Graden
Priifart: Kolorimetrische Bestimmung

1.10 Homogenisierung und mechanische Trennung von Bestandteilen fiir die chemische
Untersuchung von Lebensmitteln auf Inhaltsstoffe und Zusatzstoffe ***

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

ASU L 06.00-1 Vorbereitung von Fleisch und Fleischerzeugnis- | P 20666 01x
1980-09 sen zur chemischen Untersuchung 2016-02
(Modifikation: Matrix auch Wurstwaren)
ASU L 44.00-2 Untersuchung von Lebensmitteln — Vorbereitung | P 20501 01x
1985-12 von Schokolade und Schokoladenwaren zur 2015-01
chemischen Untersuchung
(Modifikation: Zerkleinerung von Proben auch
mit Zerkleinerungsgerét méglich)
1.11  Probenvorbereitung (mechanische Vorbereitung und Extraktion) fiir die chemische

und physikalisch-chemische Untersuchung in Lebensmitteln ***

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

DIN 10775
2016-07

Untersuchung von Kaffee und Kaffee-Erzeugnis-
sen — Beimmung des wasserldslichen Extraktan-
teils — Verfahren fir Rostkaffee

(Einschrankung: nur Probenvorbereitung, nur
Durchfiihrung der Punkte 7.1, 7.4, 7.5)

P 20641 02x
2020-12

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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2 Futtermittel

21 Nachweis von pharmakologisch wirksamen Stoffen mittels Fliissigchromatographie

(LC) mit mit massenselektiven Detektoren (MS/MS) in Trankwasser **

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-

(hier nur Futtermittel)

tum
tum
P 20152 05x Nachweis von Beta-Agonisten in Gewebe (Le- P 20152 05x
2022-04 ber/Niere), Retina, Harn und Trankwasser (LC- 2022-04
MS/MS)
(hier nurTrénkwasser)
P 20663 01x Nachweis von Stilbenen in Gewebe, Harn und P 20663 01x
2017-04 Trankwasser (LC-MS/MS) 2017-04
(hier nur Trankwasser)
P 20763 03x Nachweis von Nitroimidazolen in Muskulatur, P 20763 03x
2023-02 Fisch, Eiern, Trankwasser, Harn, Milch und 2023-02
Plasma/Serum (LC-MS/MS)
(hier nur Trédnkwasser)
P 20270 04x Nachweis von Amphenicolen in Urin, Trankwas- | P 20270 04x
2022-04 ser und Honig (LC-MS/MS) 2022-04

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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3 Einrichtungsgegenstiande und Bedarfsgegenstande im Lebensmittelbereich

3.1

Bestimmung von Bakterien mittels kultureller mikrobiologischer Untersuchungen

von Einrichtungsgegenstanden und Bedarfsgegenstianden im Lebensmittelbereich **

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

P 20522 02x Quantitative Untersuchung von Hygienetupfern P 20522 02x
2021-09 aus Oberflachenuntersuchungen auf Bakterien 2021-09
mittels kultureller Verfahren
P 20426 01x Qualitative Untersuchung von Hygienetupfern P 20426 01x
2014-05 aus Oberflachenuntersuchungen auf Bakterien 2014-05
mittels kultureller Verfahren
3.2 Molekularbiologische Untersuchungen

3.2.1

Bestimmung von Bakterien und Viren mittels Real-time PCR (singleplex) von Einrich-

tungsgegenstinden und Bedarfsgegenstinden im Lebensmittelbereich **

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

sches und kulturelles Verfahren, Matrix auch
Tupfer

P 20418 02x Qualitativer Nachweis von Hepatitis A-Viren in P 20418 02x
2014-09 Lebensmitteln und Tupfern aus Umgebungsun- | 2014-09
tersuchungen mittels real-time RT-PCR
(hier nur Einrichtungs- und Bedarfsgegensténde
P 20367 02x Nachweis von Yersinia enterocolitica in Lebens- | P 20367 02x
2014-03 mitteln durch ein kombiniertes molekularbiologi- | 2014-03

3.2.2 Bestimmung von Bakterien und Viren mittels Multiplex PCR (Real-time) von Einrich-
tungsgegenstinden und Bedarfsgegenstinden im Lebensmittelbereich **

Kurztitel der Norm, des
normahnlichen Priifverfah-
rens oder des Hausverfah-
rens, einschl. Ausgabeda-
tum

Titel der Norm, des norméahnlichen Priifver-
fahrens oder des Hausverfahrens

Kurztitel der laborin-
ternen Priifvorschrift,
einschl. Ausgabeda-
tum

ASU L 00.00-150(V)
2014-08

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales
Verfahren fiir den Nachweis von Shiga-Toxin bil-
denden Escherichia coli (STEC) und Bestim-
mung der Serogruppen 0157, 0111, 026, O103
und 0145 in Lebensmitteln mittels Real-time-Po-
lymerase-Kettenreaktion (PCR)

(Einschrankung: hier nur Einrichtungs- und Be-
darfsgegenstdnde im Lebensmittelbereich)

P 20137 04x
2021-09

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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P 20370 03x Qualitativer Nachweis von Noroviren der Geno- | P 20370 03x
2016-11 gruppen | und Il in Lebensmitteln und Tupfern 2016-11

aus Umgebungsuntersuchungen mittels real-
time RT-PCR

(Einschrankung: hier nur Einrichtungs- und Be-
darfsgegenstdnde)

3.2.3 Probenvorbereitung fiir molekularbiologische Untersuchungen von Einrichtungsge-
genstidnden und Bedarfsgegenstanden im Lebensmittelbereich

o
w

Probenvorbereitung und Auswertung fiir die Identifizierung von Bakterien und
Sprosspilzen von Einrichtungsgegenstanden und Bedarfsgegenstinden im Lebens-
mittelbereich
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4 Physikalische Untersuchungen
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5 Veterinarmedizin
Priifgebiet: Virologie
Priffart: Ligandenassays **
.. Untersuchungsmaterial .. | Norm/Ausgabedatum
Analyt (MessgrofRe) (Matrix) Untersuchungstechnik Anweisung/Version
Antikdrper gegen Virus P 10175 01x
der enzootischen Rin- | Milch, Blut Enzymimmunoassay 2015-07
derleukose
Antikdérper gegen Virus P 10175 01x
der enzootischen Rin-  |Blut Immundiffusionstest 2015-07
derleukose
Antikérper gegen Virus P 10171 01x
der Aujeszkyschen 2015-06
Krankheit (AK), Bovines
Herpesvirus 1 (BHV1),
Bluetongue-Viren
(BTV), Virus der bo-
vinen Virusdiarrhoe
(BVDV), Caprines Arth-
ritis-Enzephalomyelitis . .
Virus, Maedi-Visna Vi- Milch, Blut Enzymimmunoassay
rus (CAEV/MVV), In-
fluenza A, klassischen
Schweinepest (KSP),
Porcine respiratorische
reproduktives Syndrom-
Virus (PRRSV), Porci-
nes Circovirus 2 (PCV
2), Schmallenberg-Virus
Antigen von Infektion P 10183 01x
Erregern, Virus der bo- . 2015-11
. : . Blut Enzymimmunoassay
vinen Virusdiarrhoe
(BVD)
Antikdrper gegen P 10159 01x
Equine Infektiose Ana- |[Blut Enzymimmunoassay 2014-12
mie Virus
Antikérper gegen P 10159 01x
Equine Infektiose Ana- |Blut Immundiffusionstest 2014-12
mie Virus
Priifart  Agglutinationsteste **
.. Untersuchungsmaterial .. | Norm/Ausgabedatum

Analyt (MessgroRe) (Matrix) Untersuchungstechnik Anweisung/Version
Antikéroer Blut, antikdrperhaltige Kor- [Hamagglutinationshem- |P 10123 02x

P perflissigkeiten mungstest 2016-01
Antikoérper gegen Infek- N o P 10124 01x
tiose-Bronchitis Virus | Blut rlamagglutinationshem- - 12014-10
(IBV) 9
Antikérper gegen Por- Blut Hamagglutinationshem- [P 10178 01x
cine Influenzaviren mungstest 2015-09

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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.. Untersuchungsmaterial .. | Norm/Ausgabedatum
Analyt (MessgroRe) (Matrix) Untersuchungstechnik Anweisung/Version
Antikérper gegen .. L _ [P 10177 01x
Newcastle Disease Vi- |Blut Hamagglutinationshem- | 5545 0g
mungstest
rus
Antikérper gegen Porci- Blut Hamagglutinationshem- [P 10179 01x
nes Parvovirus (PPV) mungstest 2015-09
Antikdrper gegen Virus . . _ |P 10176 01x
der Klassischen Geflii- |Blut Hamagglutinationshem- 55 45.0g
mungstest
gelpest
Prifart: Neutralisationsteste **
.. Untersuchungsmaterial . | Norm/Ausgabedatum

Analyt (MessgroRe) (Matrix) Untersuchungstechnik Anweisung/Version
Antikorper gegen I P 10169 01x
Schmallenbergvirus Blut Serumneutralisationstest 2015-06
Antikdrper gegen Virus P 10166 01x
der Aujeszkyschen Blut Serumneutralisationstest |2015-06
Krankheit
Ant|k.orper gegen Toll- Blut Serumneutralisationstest P 10149 01x
wutvirus 2014-10
Antikérper gegen Bo- P 10164 01x
vmganerpeswrus - Blut Serumneutralisationstest Al 08
Antikérper gegen Bo-
vines Herpesvirus 2

o N P 10170 01x
Antikérper Blut Serumneutralisationstest 2015-06
Antikérper gegen Bor- o P 10195 01x
der Disease Virus Blut Serumneutralisationstest 2016-01
Antikdrper gegen Virus P 10167 01x
der bovinen Virusdiar- |Blut Serumneutralisationstest |2015-06
rhoe
Antikérper gegen Virus P 10168 01x
der klassischen Schwei- | Blut Serumneutralisationstest |2015-06

nepest

Priifart: Amplifikationsverfahren (Direktnachweis von Zielsequenzen im Prifmaterial) **
Analyt (MessgrofRe) :.llvrl'net:rr;t;chungsmaterial Untersuchungstechnik Zz;vrzli:::gﬁ;g?:rj\m
Bluetongue Virus Blut RT-PCR Pororo1 0%

Genus Pestivirus Blut RT-PCR Doty X
porcines Circovirus 2 Blut PCR 2011%1_1111 04x

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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.. Untersuchungsmaterial .. | Norm/Ausgabedatum
Analyt (MessgroRe) (Matrix) Untersuchungstechnik Anweisung/Version
Porcine respiratorisches P 10097 04x
reproduktives Syndrom- | Blut RT-PCR 2019-10
Virus
Schmallenbergvirus P 10267 03x
(SBV) Blut RT-PCR 2019-11
Priifgebiet: Mikrobiologie
Prifart: Ligandenassays **
.. Untersuchungsmaterial .. | Norm/Ausgabedatum
Analyt (MessgroRe) (Matrix) Untersuchungstechnik Anweisung/Version
Antikdrper gegen : . P 10180 01x
Brucella sp. Milch, Blut Enzymimmunoassay 2015-10
Antikorper, Antikorper P 10171 01x
gegen Actinobacillus 2015-06
pleuropneumoniae,
Mycoplasma sp.,
Mycobact. avium ssp Blut, Milch Enzymimmunoassay
paratuberculosis,
Chlamydia, Salmonel-
len, Coxiella burnetii,
Lawsonia intracellularis
Prifart: Agglutinationsteste **
.. Untersuchungsmaterial .. | Norm/Ausgabedatum
Analyt (MessgroRe) (Matrix) Untersuchungstechnik Anweisung/Version
Antikérper gegen P 10180 01x
Brucella sp, Blutserum Rose Bengal Test 2015-10
Antikorper gegen Serum-Langsam-Aggluti- |P 10180 01x
Brucella sp. ElmitEn nation 2015-10
Antikdrper gegen Sal- Serumschnellagalutina- P 10094 01x
monella gallinarum Blutserum tion 99 2013-02
pullorum
Antikdrper gegen Myco- P 10035 04x
plasma gallisepticum, . 2018-02
: Serumschnellagglutina-
Mycoplasma synoviae, |Blutserum tion
Mycoplasma meleagri-
dis
Antikdrper gegen Lepto- Mikroagglutionation-Ly- [P 10194 03x
spira interrogans Blut, Blutserum sis-Reaktion MALR 2017-04
Priifart: Komplementbindungsreaktion **
. Untersuchungsmaterial .. | Norm/Ausgabedatum
Analyt (MessgroBe) (Matrix) Untersuchungstechnik Anweisung/Version
Antikdrper gegen Komplementbindungsre- |P 10180 01x
Brucella sp. BmiEEn aktion 2015-10
Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren Seite 43 von 48
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Antikorper

.. Untersuchungsmaterial .. | Norm/Ausgabedatum
Analyt (MessgroRe) (Matrix) Untersuchungstechnik Anweisung/Version
Antikérper gegen M. Komplementbindungsre- |P 10181 02x
mycoides M aktion 2023-06
komplementbindende Blutserum Komplementbindungsre- [P 10174 01x
aktion 2015-09

Prifart: Amplifikationsverfahren (Direktnachweis von Zielsequenzen im Prufmaterial) *
.. Untersuchungsmaterial . | Norm/Ausgabedatum
Analyt (MessgroRe) (Matrix) Untersuchungstechnik Anweisung/Version
P 10150 03x
Mycoplasma sp. Zellkultur PCR 2019-12
Mycobacterium avium | Kotproben, Umgebungs- PCR P 10280 01x
ssp. paratuberculosis proben 2022-05
Priifgebiet: Parasitologie
Priffart: Ligandenassays **
.. Untersuchungsmaterial .. | Norm/Ausgabedatum
Analyt (MessgroRe) (Matrix) Untersuchungstechnik Anweisung/Version
Antikérper gegen-Neo- . P 10171 01x
spora caninum Blut Enzymimmunoassay 2015--06
Priifgebiet: Rickstandsanalytik
Prifart: GC-MS**
.. Untersuchungsmaterial .. | Norm/Ausgabedatum
Analyt (MessgroRe) (Matrix) Untersuchungstechnik Anweisung/Version
P 20018 05x
. 2022-07
Thyreostatika Serum, Plasma, Harn GC-MS/ MS P 20969 01x
2022-07
Prifart: Flussigkeitschromatographie (LC) **
.. Untersuchungsmaterial . | Norm/Ausgabedatum
Analyt (MessgroBe) (Matrix) Untersuchungstechnik Anweisung/Version
P 20267 04x
NSAIDs Serum, Plasma LC-MS/MS 2018-04
. . . . P 20152 05x
Beta-Agonisten Leber/ Niere, Urin, Retina |LC-MS/MS 2022-04
. . P 20663 01x
Stilbene Harn, tierisches Gewebe LC-MS/MS 2017-04
o P 20763 03x
Nitroimidazole Serum, Plasma, Harn LC-MS/MS 2023-02
. . P 20877 02x
Chinoxaline Serum, Plasma LC-MS/MS 2023-02
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Analyt (MessgroRe)

Untersuchungsmaterial
(Matrix)

Untersuchungstechnik

Norm/Ausgabedatum
Anweisung/Version

Amphenicole

Urin

LC-MS/MS

P 20270 04x
2022-04
P 20325 02x
2022-04

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren

Seite 45 von 48




Liste der Priifverfahren im flexiblen Geltungsbereich der Akkreditierung
Norm: DIN EN ISO/ IEC 17025:2018

LUA Sachsen, Standort Chemnitz — Verfahrensnummer PL-18515-02

Stand: 08.11.2023

6 Prufverfahren zum Nachweis von Verunreinigungen in der Innenraumluft

6.1 Bestimmung von fliichtigen organischen Verbindungen in Innenraumen

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren Seite 46 von 48
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7 Gesundheitsversorgung (Krankenhaushygiene und Infektionspravention)

Priifgebiet: Hygiene und Infektionspravention

Priufart: Mikrobiologisch-hygienische Prufungen**

Norm/Ausgabedatum Analyt — Titel der Norm Priifgegenstand

Hausmethode/Version Angabe zu Probenvorbehandlung/Priiftechnik

P 34103 02x Identifizierung von Schimmelpilzen Schimmelpilzisolate und
Kultivierung und Nachweisverfahren zur Bestim- | Sprosspilze aus nicht
mung hygienerelevanter Schimmelpilze klinischem Material

P 34104 02x Mikrobiologische Untersuchungen von Material- | diverse Bau- und Ein-
proben auf Schimmelpilze richtungsmaterialien
Direkte Materialuntersuchungen durch Mikrosko- |(im Bereich der Ge-
pie sundheitsversorgung)

P 34107 02x Mikrobiologische Untersuchungen von Material- | diverse Bau- und Ein-
proben auf Schimmelpilze richtungsmaterialien
Direkte Kultivierung von Materialproben (im Bereich der Ge-

sundheitsversorgung)

P 34106 02x Mikrobiologische Untersuchungen von Material- | Abstriche von Oberfla-
proben auf Schimmelpilze/ Untersuchungen von |chen mittels steriler
Oberflachenkontaminationen mittels Tupferaus- | Tupfer
strichverfahren

P 34105 02x Mikrobiologische Untersuchungen von Material- | Oberflachenkontaktpro-
proben auf Schimmelpilze/ Untersuchungen von | ben mittels Rodac-Plat-
Oberflachenkontaminationen mittels Abklatsch-  |ten
proben

P 34108 02x Methoden zur Luftkeimuntersuchung Filter aus Luft-
Teil 1 Direkte Untersuchung - Filtrationsverfahren [keimsammlern

P 34109 02x Methoden zur Luftkeimuntersuchung Filter aus Luft-
Teil 2 Indirekte Untersuchung - Verdlinnungsver- |keimsammlern
fahren

P 34110 02x Bestimmung der Gesamtkeimzahl (GKZ ohne Filter aus Luft-
Pilze) in der Luft keimsammlern

P 34111 02x Mikrobiologische Untersuchungen von Oberfla- Oberflachenkontaktpro-
chenkontaminationen (Gesamtkeimzahlen) mit- | ben mittels Rodac-Plat-
tels Abklatschproben ten

P 34113 03x Mikroskopische Luftpollenuntersuchung Aulenluft

P 34201 01x Bestimmung der Gesamtsporenkonzentration aus | Raumluft/ Au3enluft
kultivierbaren und nicht kultivierbaren Sporen in
der Luft

P 34616 03x Kultureller Nachweis von MRSA Bakterienkultur

P 34618 01x Biochemische Identifizierung - API Bakterienkultur

P 34601 03x Kontaktkulturen und Abstriche Rodac-Platte,
(Koloniemorphologie, biochemische Identifizie- Abstrichtupfer
rung, Differenzierung, Mikroskopie)

P 34602 03x Prifung von Bioindikatoren nach Einsatz in Prifkorper mit Test-
Dampfsterilisatoren keim-kontamination

P 34604 03x Prifung von Bioindikatoren nach Einsatz in Prifkérper mit Test-
Gassterilisatoren (Formaldehyd-Verfahren) keimkontamination

P 34605 03x Prifung von Bioindikatoren nach Einsatz in Heil3- | Prifkérper mit Test-
luftsterilisatoren keimkontamination

P 34606 03x Prifung von Bioindikatoren nach Einsatz in Reini- | Prifkdrper mit Test-
gungs- und Desinfektionsgeraten keimkontamination
(Selektivagar, biochemische Identifizierung)

P 34607 03x Prifung von Bioindikatoren nach Einsatz in Prifkérper mit Test-
Dampfdesinfektionsverfahren keimkontamination
(Selektivagar, biochemische Identifizierung)

Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren
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Norm/Ausgabedatum Analyt — Titel der Norm Priifaegenstand
Hausmethode/Version Angabe zu Probenvorbehandlung/Priiftechnik geg
P 34608 03x Prifung von Bioindikatoren und weiteren Proben- | Prifkérper mit Test-
materialien nach Einsatz in Mehrtank-Transport- |keimkontamination,
geschirrspilautomaten und Eintank-Geschirrspul- | Flissigkeit (Reiniger-
maschinen flotte)
P 34609 03x Prufung von Bioindikatoren nach Einsatz in desin- | Prifkérper mit Test-
fizierenden Waschverfahren keimkontamination
P 34610 05x Uberpriifung von Spiilflissigkeiten und Abstri- Spilflissigkeit,
chen aufbereiteter Endoskope Abstrichtupfer
(semiquantitativ, Anreicherung, Mikroskopie)
P 34611 03x Luftkeimzahlbestimmung mittels Luftkeimsammler | Blutagarplatten nach
oder Sedimentationsplatten Raumluftprobenahme
(Bebriitung und Auswertung)
P 34612 03x Farbung nach Gram Bakterienkultur
P 34613 02x Katalase-Reaktion Bakterienkultur
P 34614 02x Koagulase-/ Protein A-Reaktion Bakterienkultur
(Identifizierung von Staphylococcus aureus)
P 34615 02x Oxidase-Reaktion Bakterienkultur
(Klassifizierung und Identifikation)
P 34616 03x Kultureller Nachweis von MRSA Bakterienkultur
P 34618 01x Biochemische Identifizierung — API Bakterienkultur
P 34619 03x Biochemische Identifizierung — Remel Bakterienkultur
P 34620 02x Biochemische Identifizierung — Crystal Bakterienkultur
P 34621 04x Kultureller Nachweis von ESBL Bakterienkultur
(biochemische Identifizierung, Resistenzbestim-
mung)
P 34624 03x Indol-Reaktion Bakterienkultur
Prifart: Physikalische Prifungen **
Norm/Ausgabedatum Analyt — Titel der Norm Priifaecenstand
Hausmethode/Version Angabe zu Probenvorbehandlung/Priiftechnik geg
P 34128 04x Periodische-hygienische Prufung nach DIN 1946 |Strdomungsprifungen,
Teil 4 (2008-12 und 1999-03): Raumlufttechni- Klimamessungen
sche Anlagen in Gesundheitseinrichtungen
P 34811 02x Temperaturaufzeichnung mit Temperaturdaten- |temperaturabhangiges
loggern Gerat
Priifart: Probenahme
Norm/Ausgabedatum Analyt — Titel der Norm Priifaegenstand
Hausmethode/Version Angabe zu Probenvorbehandlung/Priiftechnik geg
Anmerkung: grau hinterlegte Verfahren sind Urkundenverfahren Seite 48 von 48




	1 Lebensmittel 
	1.1 Physikalische, physikalisch-chemische und chemische Untersuchungen 
	1.1.1 Nachweis von Zusatzstoffen und Inhaltsstoffen mittels Dünnschichtchromatographie (DC) in Lebensmitteln ** 
	1.1.2 Bestimmung von Inhaltsstoffen, pharmakologisch wirksamen Stoffen und Zusatzstoffen, mittels Flüssigchromatographie (LC) mit konventionenellen Detektoren (DAD, RI, FLD, NQAD) in Lebensmitteln ** 
	1.1.3 Bestimmung von Zusatzstoffen, Mineralstoffen und Kontaminanten mittels Ionenchromatographie (IC) mit (RI) in pflanzlichen Lebensmitteln ** 
	1.1.4 Gaschromatographie 
	1.1.4.1 Bestimmung von Inhaltsstoffen mittels Gaschromatographie (GC) mit konventionellen Detektoren (FID) in Lebensmitteln ** 
	1.1.4.2 Bestimmung von Inhaltsstoffen und pharmakologisch wirksamen Rückständen mittels Gaschromatographie (GC) mit massenselektiven Detektoren (MS, MS/MS) in Lebensmitteln ** 

	1.1.5 Bestimmung von Inhaltsstoffen und physikalischen Kenngrößen mittels Gravimetrie in Lebensmitteln ** 
	1.1.6 Nachweis von pharmakologisch wirksamen Stoffen, Kontaminanten, Rückständen, Lebensmittelinhaltsstoffen und Zusatzstoffen mittels Flüssigchromatographie (LC) mit massenselektiven Detektoren (MS/MS, HR-MS) in Lebensmitteln ** 
	1.1.7 Bestimmung von Inhaltsstoffen mittels Infrarotspektroskopie (NIR) in Lebensmitteln ** 
	1.1.8 Probenvorbereitung und Auswertung für die Identifizierung von Bakterien und Sprosspilzen in Lebensmitteln 
	1.1.9 Nachweis und Bestimmung von Zusatz- und Inhaltsstoffen mittels Photometrie in Lebensmitteln ** 

	L-Glutaminsäure Farbtest 
	1.1.10 Bestimmung von Inhaltsstoffen mittels Polarimetrie in Lebensmitteln * 
	1.1.11 Bestimmung von pH-Wert und Leitfähigkeit mittels Elektrodenmessung in Lebensmittel ** 
	1.1.12 Bestimmung von Inhaltsstoffen mittels Refraktometrie in Lebensmitteln ** 

	DVO (EU) Nr. 974/2014 
	1.1.13 Bestimmung von Mineralstoffen, Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen mittels Titrimetrie in Lebensmitteln ** 

	1.2 Histologische Untersuchungen von Fleisch, Fleischerzeugnissen und Wurstwaren *** 
	1.3 Bestimmung von Bakterien und Bakterientoxinen mittels Enzymimmunoassay (ELISA, ELFA) in Lebensmitteln ** 
	1.4 Mikrobiologische Untersuchungen 
	1.4.1 Mechanische Probenvorbereitung für die mikrobiologische Untersuchung von Lebensmitteln auf Bakterien, Hefen und Schimmelpilze * 
	1.4.2 Bestimmung von Bakterien, Pilzen und Hefen mittels kultureller mikrobiologischer Untersuchungen in Lebensmitteln ** 
	1.4.3 Bestimmung von Hemmstoffen und Vitaminen mittels mikrobiologischer Prüfsysteme in Lebensmitteln * 

	Untersuchung von Lebensmitteln – Suchverfahren auf das Vorhandensein von Antiinfektiva in Milch – Agar-Diffusions-Verfahren mit Bacillus stearothermophilus (Brillantschwarz-Reduktionstest) 
	Untersuchung von Lebensmitteln – Suchverfahren auf das Vorhandensein von Antiinfektiva in Milch – Agar-Diffusions-Verfahren mit Bacillus stearothermophilus (Brillantschwarz-Reduktionstest) 
	1.5 Molekularbiologische Untersuchungen von Lebensmitteln 
	1.5.1 Bestimmung von Bakterien und Viren mittels Real-time PCR (singleplex) in Lebensmitteln ** 
	1.5.2 Bestimmung von Bakterien und Viren mittels Multiplex PCR (Real-time) in Lebensmitteln ** 
	1.5.3 Probenvorbereitung für molekularbiologische Untersuchungen von Lebensmitteln 

	1.6 Visuelle Untersuchungen 
	1.6.1 Bestimmung von Zusatzstoffen, Aussehen, Fremdbestandteilen und Vorratsschädlingen mittels einfacher visueller Untersuchungen in Lebensmitteln ** 
	1.6.2 Nachweis von Pollen, Fremdbestandteilen, Verunreinigungen und Vorratsschädlingen mittels optischer Mikroskopie in Lebensmitteln ** 

	1.7 Einfach beschreibende sensorische Prüfung von Lebensmitteln *** 
	1.8 Allgemeine physikalisch, physikalisch-chemische und chemische Untersuchungen 
	1.9 Bestimmung von Genusstauglichkeit, Zusatz- und Inhaltsstoffen mittels kolorimetrischer Untersuchungen in Lebensmitteln ** 
	1.10 Homogenisierung und mechanische Trennung von Bestandteilen für die chemische Untersuchung von Lebensmitteln auf Inhaltsstoffe und Zusatzstoffe *** 
	1.11 Probenvorbereitung (mechanische Vorbereitung und Extraktion) für die chemische und physikalisch-chemische Untersuchung in Lebensmitteln *** 

	2 Futtermittel 
	2.1 Nachweis von pharmakologisch wirksamen Stoffen mittels Flüssigchromatographie (LC) mit mit massenselektiven Detektoren (MS/MS) in Tränkwasser ** 

	3 Einrichtungsgegenstände und Bedarfsgegenstände im Lebensmittelbereich 
	3.1 Bestimmung von Bakterien mittels kultureller mikrobiologischer Untersuchungen von Einrichtungsgegenständen und Bedarfsgegenständen im Lebensmittelbereich ** 
	3.2 Molekularbiologische Untersuchungen 
	3.2.1 Bestimmung von Bakterien und Viren mittels Real-time PCR (singleplex) von Einrichtungsgegenständen und Bedarfsgegenständen im Lebensmittelbereich ** 
	3.2.2 Bestimmung von Bakterien und Viren mittels Multiplex PCR (Real-time) von Einrichtungsgegenständen und Bedarfsgegenständen im Lebensmittelbereich ** 
	3.2.3 Probenvorbereitung für molekularbiologische Untersuchungen von Einrichtungsgegenständen und Bedarfsgegenständen im Lebensmittelbereich 

	3.3 Probenvorbereitung und Auswertung für die Identifizierung von Bakterien und Sprosspilzen von Einrichtungsgegenständen und Bedarfsgegenständen im Lebensmittelbereich 

	4 Physikalische Untersuchungen 
	5 Veterinärmedizin 
	Prüfgebiet: Virologie 
	Prüfart: Ligandenassays ** 
	Prüfart Agglutinationsteste ** 
	Prüfart: Neutralisationsteste ** 
	Prüfart: Amplifikationsverfahren (Direktnachweis von Zielsequenzen im Prüfmaterial) ** 
	Prüfgebiet: Mikrobiologie 
	Prüfart: Ligandenassays ** 
	Prüfart: Agglutinationsteste ** 
	Prüfart: Komplementbindungsreaktion ** 
	Prüfart: Amplifikationsverfahren (Direktnachweis von Zielsequenzen im Prüfmaterial) * 
	Prüfgebiet: Parasitologie 
	Prüfart: Ligandenassays ** 
	Prüfgebiet: Rückstandsanalytik 
	Prüfart: GC-MS ** 
	Prüfart: Flüssigkeitschromatographie (LC) ** 

	6 Prüfverfahren zum Nachweis von Verunreinigungen in der Innenraumluft 
	6.1 Bestimmung von flüchtigen organischen Verbindungen in Innenräumen 

	7 Gesundheitsversorgung (Krankenhaushygiene und Infektionsprävention) 
	Prüfgebiet: Hygiene und Infektionsprävention 
	Prüfart: Mikrobiologisch-hygienische Prüfungen** 
	Prüfart: Physikalische Prüfungen ** 
	Prüfart: Probenahme 


