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Vorwort zum Jahresbericht 2001 der LUA

Das Jahr 2001 wurde von einer Reihe von Ereignissen gepridgt, die auch auf alle
Tatigkeitsbereiche der LUA weitreichende Auswirkungen zeigten.

Die BSE-Krise zu Beginn des Jahres fiihrte zu einer tiefen Verunsicherung der
Verbraucher und zu dem berechtigen Verlangen nach gesunden und unbedenklichen
Lebensmitteln.

Der MKS-Seuchenzug durch GroBbritannien und seine Ausbreitung auf den europiischen
Kontinent bis an die Grenzen der Bundesrepublik zeigten die groBe Gefahr durch
Tierseuchen durch die weitere Globalisierung des Handels mit Tieren und tierischen
Produkten und machten deutlich, welche Untersuchungsanforderungen im Seuchenfall auf
den Freistaat zukommen werden.

Durch die furchtbaren Terrorakte des 11. September in den USA und die nachfolgenden
Milzbrand-Attentate entstanden schlagartig neue Aufgaben und Dimensionen im
offentlichen Gesundheitsdienst.

Mehrere Arzneimittelskandale in Tierhaltung und Lebensmittelproduktion zeigten die
Notwendigkeit einer verstirkten Uberwachung der Lebensmittel von der Urproduktion bis
zum Verbraucher.

Der Landesuntersuchungsanstalt fiir das Gesundheits- und Veterindrwesen ist es in allen
Féllen gelungen, auf die besonderen Anforderungen kurzfristig und umfassend zu
reagieren und alle Aufgaben voll zu erfiillen. Dabei zeigte sich allerdings wiederholt, dass
die Personalkapazitit der einzelnen Fachbereiche iiberfordert war.

Der vorliegende Jahresbericht stellt die wesentlichen Untersuchungsleistungen,
Befundungen, Begutachtungen und Bewertungen der Landesuntersuchungsanstalt fiir das
Gesundheits- und Veterindrwesen fiir das Jahr 2001 zusammen. Die in dieser Zeit erzielten
Arbeitsergebnisse sind nur durch eine gute Zusammenarbeit mit den Gesundheitsdmtern,
Lebensmitteliiberwachungs- und Veterindrimtern sowie den Fachbehdrden in den
Regierungsprésidien und in der Staatsregierung moglich gewesen, denen ich an dieser
Stelle meinen besonderen Dank aussprechen mochte. Mein Dank gilt auch den
Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern der Landesuntersuchungsanstalt, die sich mit viel
Engagement fiir die Erfiillung unserer Aufgaben eingesetzt haben.

Im Fachbereich Humanmedizin wurden die sich aus den Rechtsbestimmungen
ableitenden hoheitlichen Aufgaben auf hohem Niveau fortgesetzt. Eine besondere Heraus-
forderung im Jahr 2001 war dabei die Umsetzung des am 01.01.2001 in Kraft getretenen
Infektionsschutzgesetzes (IfSG). Trotz gering gesunkener Gesamtuntersuchungszahlen -
im Fachgebiet "Darminfektionen, nahrungsbedingte Infektionskrankheiten" ist es auf
Grund des IfSG zu einem Wegfall der routineméBigen Stuhluntersuchungen vor Beschéfti-
gungsaufnahme in lebensmittelverarbeitenden Betrieben und Gemeinschaftseinrichtungen
gekommen - stieg die Leistung der Abteilungen Mikrobiologie dank der verbesserten
Diagnostik gegeniiber dem Jahr 2000 auf 113,7 % an (1999: 153,3 Mill, 2000: 157,0 Mill,
2001: 178,5 Mill Leistungspunkte ausgewdhlter Untersuchungsparameter entsprechend
LUA-Benutzungsgebiihrenverordnung, dies entspricht 20,3 Mio DM).

So stieg z.B. die Anzahl der Nukleinsdurenachweise mittels PCR von 7996 im Jahr 2000
auf 9164 im Jahr 2001 und die Positivrate bei meldepflichtigen Erregern von infektiosen
Darmerkrankungen stieg von 6,4 % (2000) auf 15,4 % (2001). Dies ist Ausdruck der not-
wendigen Anpassung der Infektionspriavention an die sich stindig @ndernde epidemiolo-
gische Lage im Rahmen der fortschreitenden Globalisierung, andererseits signalisiert es



die hohe Arbeitsmoral und Einsatzbereitschaft der Bediensteten des Bereiches Medizin der
LUA trotz Uberalterung und fehlenden Nachwuchses.
An besonderen Problemen sind hervorzuheben:

Norwalk-like-Virusgeschehen (NLV):

Im Jahr 2001 wurden 198 NLV-Geschehen mit 4.674 Erkrankten diagnostiziert und analy-
siert. Dazu wurden 4.561 PCR durchgefiihrt. Die Analyse und Auswertung mit dem Ziel
der Prophylaxe erfolgte in guter Zusammenarbeit mit den Gesundheits- und Lebensmittel-
iiberwachungs- und Veterindrdmtern. Sachsen ist hierin bundesweit Vorreiter und Beispiel.

Tuberkulose:

Trotz Riickgang der Gesamterkrankungshdufigkeit muss festgestellt werden, dass die
Tuberkulose bei manchen Patienten sehr viel spéter diagnostiziert wird, als mit den
heutigen Moglichkeiten zu erwarten wire. Die PCR als hochsensitive Labormethode wird
zu selten eingesetzt, Umgebungsuntersuchungen werden zu liickenhaft und nicht in
erforderlichem Umfange durchgefiihrt, so dass immer noch Infektketten beobachtet
werden.

Schimmelpilze in Umweltproben:

2001 wurden allein aus Umweltproben 2899 Schimmelpilzspecies nachgewiesen. Dies
zeigt die besondere hygienische Bedeutung der zunehmenden Belastung in Innenrdumen
an.

Influenza:

Das von der LUA organisierte und praktizierte Influenza-Sentinel hat sich auch 2001
weiter stabilisiert und gibt verzogerungsfrei jedem Arzt und interessierten Laien Auskunft
iiber eine der "letzten groen Seuchen der Neuzeit" ebenfalls mit dem Ziel addquater
prophylaktischer und therapeutischer Konsequenzen. In der Saison 2000/2001 wurden in
der LUA Sachsen aus 1.379 Proben 346 Influenzaisolate erzielt und typisiert,
deutschlandweit waren es 1.613 Virusstimme.

Als Beispiele besonders gravierender infektiologischer Ereignisse, die einer intensiven

weiteren Beobachtung und Bearbeitung bediirfen, miissen herausgestellt werden:

- die enorme Zunahme der Enteroviruserkrankungen (u.a. Meningitis/Enzephalitis)

- die ungeklérten Probleme im Zusammenhang mit der EHEC-Zirkulation

- die fehlende Uberwachung der Vorratsschidlinge

- die Notwendigkeit der fortlaufenden epidemiologischen Analyse aller
impfpriventablen Erkrankungen

- die Uberwachung der Hygiene in Krankenhdiusern und Gemeinschaftseinrichtungen
einschlieBlich Alten- und Pflegeheimen

Der infektionsepidemiologische Bericht entspricht wie in den Vorjahren der Qualitét einer
Gesundheitsberichterstattung fiir dieses Fach. Er enthdlt die erfassten Héufigkeiten der
Morbiditdt und Mortalitét aller wichtigen Infektionskrankheiten in der Humanmedizin und
analysiert aktuelle Entwicklungstendenzen.

Der positive Trend der Verbesserung der Trinkwasserqualitét flir 98,4 % der Bevolkerung,
die aus Zentralen Trinkwasserversorgungsanlagen (ZWVA) ihr Trinkwasser beziehen, hat
sich auch im Jahre 2001 fortgesetzt, unverdndert hohe Beanstandungen dagegen gibt es bei
den Figen- und Einzelversorgungsanlagen (EGVA und EZVA), aus denen 1,6 % der
Bevolkerung ihr Trinkwasser entnehmen.



Bei Badebeckenwasser kann die Qualitit in hygienischer Sicht nicht befriedigen.
Verbesserungen sind 2001 nur in Einzelfdllen erreicht worden.

Fir die lebensmittelchemischen Abteilungen wurden durch die Anschaffung eines
Sequence Detection System ABI Prism 7700 die Grundlagen zur Quantifizierung von
gentechnisch veridnderten Lebensmitteln und Lebensmittelzutaten geschaffen und die dafiir
erforderlichen Methoden eingearbeitet und validiert.

Eine weitere GroBinvestition war die Anschaffung eines HPLC-MS-Gerites. Damit wurde
der analytische Nachweis der unzuldssigen Anwendung des Wachstumsregulators Chlor-
mequat in Obst und Gemiise moglich.

Als sehr aufwendig erwiesen sich auch die Untersuchungen, die auf Grund der Warnmel-
dungen iiber erhohte Gehalte an polycyclischen aromatischen Kohlenwasserstoffen in
Oliventresterdlen und damit hergestellten Konserven durchgefiihrt wurden. Diese Bestim-
mungen mussten zusitzlich zu einem schon laufenden Programm zur Belastung von
Frischobst und —gemiise aus Kleingdrten der Region Westerzgebirge mit diesen Verbin-
dungen durchgefiihrt werden. Dies war durch die neuerlichen Luftverunreinigungen
notwendig geworden, die von der im bohmischen Becken angesiedelten chemischen
Industrie verursacht werden.

Im Juli erfolgte ein Kontrollbesuch des Lebensmittel- und Veterindramtes Dublin der EU-
Kommission in Deutschland mit dem Ziel, den Verkehr mit Pflanzenschutz- und Schad-
lingsbekdmpfungsmitteln (PSM) zu inspizieren. Dabei wurde die nationale Kontrolltétig-
keit auf diesem Gebiet liberpriift. Dies betraf sowohl den Umgang mit PSM als auch Riick-
standskontrollen, angefangen bei der Probenahme durch das jeweilige LUVA iiber die
Arbeitsweise des Riickstandslabors unter besonderer Beriicksichtigung der Qualitéts-
sicherung und zeitnahen Befundiibermittlung (ausgewéhlt wurde der Standort Chemnitz
der LUA) bis hin zu eingeleiteten MaBnahmen der LUVA im Fall von Beanstandungen.
Auch im Jahr 2001 wurden Untersuchungen zur Kontamination von Spirituosen aus dem
ambulanten Handel an der Grenze Tschechiens auf die leichtfliichtigen aromatischen
Kohlenwasserstoffe Benzol, Toluol, Xylol und Styrol auf Grund entsprechender Presse-
mitteilungen in deutschen Zeitungen durchgefiihrt.

Zeitlich begrenzte Untersuchungsprogramme befassten sich 2001 mit folgenden Themen:
Untersuchung von Getreidebeikosterzeugnissen

Vitamin A in kosmetischen Mitteln

Monomeres Vinylchlorid in Bedarfsgegenstinden

Fluorid in Tee

Nitrit und mikrobiologische Beschaffenheit von geschnittenen, verpackten
Salaten

Gaschromatographische Bestimmung von DON und dessen Derivaten.
Mitarbeit an der vom BgVV z. Z. vorbereiteten amtlichen Methode zur
Bestimmung von ausgewéhlten Organozinnverbindungen in Fischen und
Weichtieren.

Einige Ergebnisse wurden in den LUA-Mitteilungen vorgestellt.

Nk W=

N

Ein Schwerpunkt der Untersuchungstitigkeit im FG Pharmazie war die Priifung
pflanzlicher Arzneidrogen. Wie es bei dieser Gruppe erfahrungsgemil3 der Fall ist, war
hier eine relativ hohe Beanstandungsrate festzustellen.

Durch die Bearbeitung von Proben, deren Zuordnung zu den Arzneimitteln oder Lebens-
mitteln nicht eindeutig ist, werden zunehmend Kapazititen des FG Pharmazie und der
betroffenen FG des Lebensmittelbereiches gebunden.

Es handelte sich 2001 vermehrt um Proben aus dem Ausland, z. B. Russland und USA,
hiufig mit fremdsprachiger Kennzeichnung versehen. Entsprechende Produkte sind im
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Ursprungsland zum Teil legal als Nahrungsergdnzungsmittel auf dem Markt, waren in
Deutschland jedoch meist als nicht verkehrsfahige Arzneimittel einzustufen.

Ein weiterer Arbeitsschwerpunkt im FG Pharmazie ergab sich im Zusammenhang mit der
Jahrestagung der pharmazeutischen Uberwachungsbeamten und der Arzneimitteluntersu-
chungsstellen der Lénder, die im Berichtsjahr in Sachsen stattfand. Fiir die Durchfithrung
des Workshops "Arzneimitteluntersuchung" wurde die Tagesordnung erstellt und im
Anschluss das Protokoll erarbeitet.

Fir die veterinirmedizinische Lebensmittelhygiene war das Untersuchungsjahr von
einigen Schwerpunkten geprdgt, welche die planméfBigen Untersuchungen nicht uner-
heblich beeinflusst haben. Schon Ende des Jahres 2000 und insbesondere im I. Quartal
2001 wurden erhebliche personelle Kapazititen in den sicheren Nachweis von Rind-
fleischproteinen in Fleisch- und Wurstwaren gebunden. Dies war notwendig geworden, da
auf Grund des BSE-bedingten Absatzeinbruches von Rindfleisch und daraus hergestellten
Erzeugnissen sehr rasch Produkte auf den Markt kamen, die ausdriicklich damit beworben
wurden ,,rindfleischfrei” oder ,,ausschlieBlich aus Schweinefleisch hergestellt” zu sein. Die
LUA konnte diese Problematik bewéltigen, da die dafiir in der amtlichen Sammlung vor-
gesehenen Verfahren zum Standardprogramm gehdren und dariiber hinaus auch gleich-
laufend Arbeiten zur Anwendung molekularbiologischer Methoden durchgefiihrt wurden.
Durch eine Neuregelung der Bewertung des Listeria monozytogenes-Gehaltes in
bestimmten Lebensmitteln stiegen die Zahlen der beanstandeten Proben bei Feinkost, Roh-
wiirsten, Fischerzeugnissen an.

Das Arbeitsjahr 2001 war fiir die veterinirmedizinische Diagnostik geprigt von
mehreren besonderen Ereignissen. Die bereits im Dezember 2000 angelaufenen BSE-
Untersuchungen im Schnelltest wurden durch die Etablierung der immunhistochemischen
Nachweismethode ergénzt. Im Laufe des Jahres machte sich die Griindung eines zweiten
»BSE-Kollektivs*“ zur Bewiéltigung der anfallenden Probenzahl notwendig. Niheres zu
Untersuchungszahlen und -verteilung siehe Punkt 1.5 BSE.

Nach dem 11.09.2001 mussten sich die Mitarbeiter des Bereiches Veterindrmedizin erneut
besonders bewidhren. Als Folge bioterroristischer Anschldge mit Milzbranderregern in den
USA kam auch in Sachsen plotzlich eine grole Anzahl von Verdachtsproben zur Untersu-
chung und stellte den Bereich Veterindrmedizin kurzfristig vor eine zusitzliche Aufgabe,
die personell nur schwer zu bewiltigen war. Die im Fachbereich bereits vorhandenen
diagnostischen Erfahrungen mit dem Milzbranderreger wurden in kiirzester Zeit durch
molekularbiologische Verfahren erginzt.

Erwédhnenswert ist die Einfiihrung eines Labor-Informations- und Management-Systems
(LIMS) welches kiinftig verwaltungstechnische Arbeiten erleichtern und die epidemio-
logische Nutzung der Untersuchungsbefunde verbessern soll.

Der Freistaat Sachsen blieb auch im Jahr 2001 gliicklicherweise von Ausbriichen anzeige-
pflichtiger Seuchen frei, ansonsten hétten die zusétzlichen Aufgaben personell nicht
abgesichert werden konnen. Notwendig waren jedoch aufwindige Nachkontrollen nach
Rindersalmonellose-Ausbriichen  und  vermehrte = Kontrolluntersuchungen  nach
Salmonellen-Nachweisen in Schweinebestinden. Berichtenswert sind die Diagnose einer
Schweinebrucellose, mehrere IHN-Nachweise in Forellenbestinden, die Zunahme amtlich
festgestellter Fille von Faulbrut, Resistenzentwicklung bei E.coli-Stimmen bei Schweinen,
Salmonella-typhimurium-Stimmen bei Tauben und serologisch positive Antikorper-
Nachweise auf Aujeszkysche Krankheit bei Wildschweinen.

Im Vergleich zum Vorjahr ging die Einsendezahl an Sektionen aus Landwirtschafts-
betrieben weiter zuriick, obwohl die Tierverluste in den Betrieben erneut gestiegen sind.



Die Ergebnisse der zytologisch-bakteriologischen Untersuchungen von Milchproben
zeigen, dass sich trotz der vom sédchsischen Landeskontrollverband bescheinigten guten
Milchqualitdt die Eutergesundheit nicht wesentlich verbessert hat. Erregerspektrum und
Antibiotikaresistenz sind kaum verdndert. Eine Zunahme des Anteils an Staphylokokken
am Gesamterregerspektrum wurde beobachtet. Die Zahl der Einzelmilch-Untersuchungen
stieg auf Kosten der Bestandsuntersuchungen.

Im Berichtsjahr wurden insgesamt 1.200.000 serologische Untersuchungen im Rahmen
von gesetzlich vorgeschriebenen Bestandskontrollen, Handelsuntersuchungen und im
Rahmen von Programmen der Séchsischen Tierseuchenkasse durchgefiihrt. Damit lagen
wir in diesem Bereich zahlenméBig {iber dem Untersuchungsjahr 2000.

(i

Dr. Glinter Albert
Prasident
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Abt. Medizinische Mikrobiologie

1 Gesamtiibersicht der mikrobiologischen Untersuchungen

Im Jahre 2001 wurden in den Laboreinheiten der LUA im Vollzug des Infektions-
schutzgesetzes und der sich daraus ableitenden Aufgaben die unterschiedlichsten
humanpathogenen Erreger angeziichtet, differenziert und typisiert oder die jeweiligen
iibertragbaren Erreger mittels serologischer, immunologischer oder molekularbiologischer
Methoden diagnostiziert.

An allen 3 Standorten wurden durch die Laboratorien fiir Medizinische Mikrobiologie alle
erforderlichen Untersuchungen fiir die Grundversorgung durchgefiihrt; bestimmte spezielle
Untersuchungen wurden zentral nur an einem oder zwei Standorten realisiert.

Die Ereignisse vom Herbst 2001 machten es erforderlich, entsprechende Vorbereitungen
zur Untersuchung von menschlichem Probenmaterial bei Verdacht auf einen Anschlag mit
bioterroristischem Hintergrund zu treffen. Dazu mussten behelfsmédfige Laborkapazititen
vorgehalten und mit entsprechenden Schutzausriistungen versehen werden. Dies kann
jedoch nur eine Ubergangslosung sein und ldsst die Schaffung von Laborriumen der
erforderlichen Sicherheitsstufe um so dringlicher erscheinen.

1.1 Klinische Mikrobiologie

Im Jahre 2001 kamen in den 3 Fachgebieten Klinische Mikrobiologie (FG 1.1, 5.1 und 9.1)
insgesamt ~ 25.137  Untersuchungsmaterialien  zur  Einsendung, aus  denen
verschiedenartigste humanpathogene Erreger angeziichtet und differenziert werden
konnten sowie auf ihre Antibiotikaempfindlichkeit gepriift wurden.

Ubersicht iiber eingesandte Untersuchungsmaterialien 2001 / Vergleich zu 2000

2001 2000

- Probenzahl insgesamt 25.137 28.752

davon  Abstriche/Punktate, Sputen etc. 11.190 14.239

Urine 5914 5.495

Blutkulturen 5.031 4.713

Liquores 133 132

Sonstige Materialien 2.869 4.173
(insbesondere Untersuchungen mittels

LCR/Gensonden u.a.)

- Resistenzbestimmungen (Computerauswertungen) von 9.213 aus klinischen Materialien
angeziichteten Erregern.



1.2 Darminfektionen, nahrungsbedingte Infektionskrankheiten

Im Berichtsjahr wurden an die Fachgebiete 1.2, 5.2 und 9.2 insgesamt 50.266 Unter-
suchungsmaterialien (2000: 111.625) eingesandt.

Der starke Probenriickgang im Vergleich zum Vorjahr steht im Zusammenhang mit dem
Inkrafttreten des Infektionsschutzgesetzes ab Januar 2001 und dem damit verbundenen
Wegfall der nach dem bisher geltenden Bundesseuchengesetz (BSeuchG)
vorgeschriebenen routinemifligen Stuhluntersuchungen vor Beschéftigungsaufnahme in
lebensmittelverarbeitenden Betrieben und in Gemeinschaftseinrichtungen.

Ubersicht iiber durchgefiihrte Untersuchungen der Fachgebiete Darminfektionen,
nahrungsbedingte Infektionskrankheiten (FG 1.2, 5.2, 9.2)

Probenzahl gesamt 50.266
davon Untersuchung auf:

Salmonellen/Shigellen 43.672
Yersinia enterocolitica 31.531
Intestinale E.coli-Pathovare (auler EHEC) 2.777
Enterohdmorrhagische E.coli (EHEC) 2.786
Campylobacter 11.597
Clostridium difficile — Toxin A+B 1.729
Vibrio cholerae 3.316
fakultativ enteropathogene Keime 274
Sprosspilze 245
Rotaviren 9.821
Adenoviren 6.043
Astroviren 4.627
Norwalk-like Viren 4.561

Positive Untersuchungsergebnisse 2001 im Vergleich zu 2000
(meldepflichtige Erreger)

Jahr Probenzahl positive Proben
absolut Prozent

2000 111.625 7.170 6,4

2001 50.266 7.749 15,4

Trotz der um 45 % verringerten Probenanzahl hat sich die absolute Anzahl der positiven
Proben leicht erhoht und damit die Positivrate im Vergleich zum Jahr 2000 mehr als
verdoppelt. Diese Entwicklung steht im Zusammenhang mit dem Wegfall der prophylak-
tischen Kontrolluntersuchungen nach §§ 17/18 BseuchG, bei denen nur vereinzelt
meldepflichtige Durchfallerreger isoliert werden konnten.




1.3 Mykobakteriologie

Im Berichtsjahr 2001 wurden insgesamt 5.065 Untersuchungsproben aus dem human-
medizinischen Bereich sowie 174 veterindrmedizinische Proben zur Tuberkulosediagnostik
an die Fachgebiete 1.3 und 5.3 eingesandt.

Humanmedizinische Herkunft: Probenanzahl insgesamt: 5.065
-mikroskopische Originalpréparate 3.173
davon positiv 37 =1,2%)
- kultureller Nachweis von Mykobakterien 121 (=2,39 %)
Veterindrmedizinische Herkunft: 174
(nur LUA Dresden)
- kulturell angelegt 121
davon positive Originalpraparate 19
- kultureller Nachweis von Mykobakterien 28
Bestimmung von IgG- Antikdrpern gegen Mykobakterien 33

davon positiv 1

PCR zum Nachweis von DNA von Erregern des 340
Mycobacterium tuberculosis-Komplexes

davon positive Materialien 21



1.4 Parasitologie, Entomologie und Schidlingskunde
14.1 Helminthologische Stuhluntersuchungen *
1999 2000 2001
Anzahl | davon | in | Anzahl | davon | in | Anzahl | davon in
der positiv | % der positiv | % der positiv | %

Stuhl- Stuhl- Stuhl

proben proben proben
Einheimische
Bevolkerung/ 553 9 [1,6 1.380 10 (0,7 1,0
Ubersiedler
Auslander /15 50 1} 354 | 192 764 |15,6] 5760 |1.069 | 18,6
Asylbewerber
Summe 7.612 1.363 (17,9 774 (12,41 6.768 1.079 | 15,7
>kIncl. Urin
1.4.2 Protozoologische Stuhluntersuchungen

1999 2000 2001
Anzahl | davon | in | Anzahl | davon | in | Anzahl | davon in
der positiv | % der positiv | % der positiv | %

Stuhl- Stuhl- Stuhl-

proben proben proben
Einheimische
Bevolkerung/ 534 53199 1.692 140 | 8,3 1.380 160 11,6
Ubersiedler
Auslander /-1 ¢ 945 1 1100 |15.8] 4.847 | 560 |11.6] 5739 | 689 | 12,0
Asylbewerber
Summe 7.476 1.153 15,4 6.539 |[700 10,7 7119 849 11,9

*  Seit Januar 2000 verdnderte Diagnostik, dadurch werden apathogene Protozoen nur als Zufallsbefunde
erhoben

Im Jahr 2001 ergaben sich kaum Verdnderungen bei der Anzahl der einzelnen
abgeforderten parasitologischen Stuhluntersuchungen gegeniiber dem Mittelwert der
letzten 5 Jahre. Lediglich bei den Einheimischen wurden bei den Untersuchungen auf
Protozoen nur 74,7 % des langjdhrigen Mittels erreicht. Die Anzahl der auf
Intestinalparasiten untersuchten Asylsuchenden im Freistaat Sachsen entsprach mit 100,8
% denen der Vorjahre. Die groBten Gruppen Asylsuchende kamen sowohl aus
traditionellen Herkunftslandern, wie Vietnam (614) und Indien (512), als auch aus
aktuellen Krisenregionen, wie Afghanistan (487) und Irak (887). Auf die Anzahl der
Parasitennachweise wirkte sich die Hohe der Einsendungen weniger aus, als es die
verdnderte Nachweismethodik bewirkte. Der herkoémmliche, sehr zeitaufwendige,
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mikroskopische Direktnachweis von Parasiten und Parasitenstadien wurde wegen des
permanenten Riickgangs an Fachpersonal immer mehr zu Gunsten der "effektiveren"
indirekten Antigennachweise zuriickgestellt. Wurden z.B. bis 1998 protozoologische
Nachweise im Stuhl fast ausschlieBlich mittels Heidenhain-Farbungen und
Kulturpraparaten erhoben, werden gegenwartig derartige Farbungen und die Kultivierung
nur noch im Ausnahmefalle durchgefiihrt, vor allem bei entsprechendem klinischen
Verdacht. Die mit den Antigen-Nachweisen erhobenen Befunde sind nach unseren
Beobachtungen nicht in jedem Fall mit dem direkten Parasitennachweis zu vergleichen. So
konnen mit den Antigen-Tests generell keine apathogenen bzw. fakultativ pathogenen
Protozoen erfasst werden, zugleich muss man mit falsch positiven Ergebnissen rechnen,
einem Phédnomen, das es beim mikroskopischen Direktnachweis nicht gibt.

1.4.3 Untersuchungen von Umweltmaterialien
(Wasser, Spielsand, Hunde- und Katzenkot)
1998 1999 2000 2001
Sand/Wasser 22 2 2 2
Hunde- und
Katzenkot 0 2 42 20

Ab Friihjahr 2000 bis Anfang 2001 wurde Hunde- und Katzenkot auf Giardia lamblia
untersucht. Das bisher vorliegende Ergebnis ist bemerkenswert, bei rund 13,0 % der
untersuchten Kotproben wurde Giardia lamblia nachgewiesen. Dieses Ergebnis lésst
vermuten, dass die Hunde- und Katzenpopulation im Umfeld des Menschen als eine
hiufige Infektionsquelle fiir eine Giardia-Infektion in Frage kommt.

1.4.4 Serologisch-immunologische Untersuchungen

1998 1999 2000 2001
Anzahl der 3.835 9.754 12.260 Antigen 13.415
Untersuchungen AK 42
1.4.5 Entomologie und Schidlingskunde

1998 1999 2000 2001
Gesamtzahl 861 929 854 881
Zeckenfang 531 235 683 96
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Virologische Untersuchungen

1.5 Virologische und molekularbiologische Untersuchungen
1.5.1 Virusanzucht/Virusisolierungen
Untersuchungen auf Zellkulturen 31.311
davon
Virusanzuchten auf Zellkulturen
e Proben 2.233 (509 pos.)
e Untersuchungen 6.127
Untersuchungen zur Detektion
und Beschreibung von Isolaten
e Screeningagglutinationen 4.144
e Best. d. Himagglutinationstiter 347
¢ Neutralisationstest zur Typisierung 1.471
o [FT zur Typisierung 386
e Virustitration (IDs) 141
Virusneutralisationstest
e Poliovirus-NT 5.061
e Coxsackievirus-NT 4.170
e ECHO-Virus-NT 4.714
Toxinneutralisationstest
Diphtherietoxin-NT
¢ Proben 1.757
e Untersuchungen 3.514
Toxintest
Verozelltoxizitatstest
e Proben 618
e Untersuchungen 1.236
Wasservirologische Untersuchungen
Coliphagen-Nachweis 312

12




1.5.2 Molekularbiologische Mikrobiologie

1.5.2.1 Nukleinsidure-Nachweise mit PCR

Untersuchungen Positiv
Gesamt 9.164 Anzahl %
Adenovirus 62 4.8
Bordetella pertussis 467 45 9,6
Bordetella parapertussis 7 0 0
Borrelien (div. Genospecies) 100 2 2,0
Chlamydia pneumoniae 35 0 0
Chlamydia trachomatis 35 0 0
Clostridium botulinum 6 0 0
(Toxingene A, B, E, F)
CMV 41 1 2.4
Coxiella burnetii 0 0 0
EBV 23 0 0
EHEC (SLT Iund SLT II) 232 31 13,4
Enterovirus-Gruppe* 522 128 24,5
FSME 10 0 0
HAV 45 5 11,1
HBV 48 11 22,9
HCV 347 62 17,9
Helicobacter pylori 13 1 7,7
HHV6 25 5 20,0
HIV qualitativ 4 0 0
HIV quantitativ 132
HSV 1/2 107 10 9,3
Influenzavirus A 553 120 21,7
Influenzavirus B 549 3 0,5
Listeria monocytogenes 11 1 9,1
Masern 5 1 20,0
MRSA 27 19 70,4
Mumps 7 0 0
Mykobakterium tuberkulosis-Komplex 372 21 5,6
Mycoplasma pneumoniae 341 26 7,6
Neisseria meningitidis 18 3 16,7
Norwalk-like-Viren 4.639 2.163 46,6
Parvovirus B19 22 4 18,2
Rotelnvirus 0 0 0
RSV 290 96 33,1
Streptococcus pneumoniae 4 1 25,0
Streptokokken Gruppe B 19 1 5,3
Toxoplasma gondii 21 0 0
VZV 25 2 8,0
* = Nachweis von Polio-Virus, Coxsackie-Viren A und B, ECHO-Viren, Entero-Virus 68-71

ohne Differenzierung
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1.5.2.2 Molekularbiologische Diagnostik mit anderen Methoden
(LCR, Gensonden u.a.)

Untersuchungen Positiv Positiv
%

Chlamydia trachomatis 3.040 181 6,0
Neisseria gonorrhoeae 5.181 61 1,2
Humanes Papillomavirus 27 4 14,8
(Gensonde A und B)
HBV-DNA 54 0 0
1.5.3 Virusantigen-Nachweis
Gesamt 35.252
Adenovirus-Ag EIA 6.043
Astrovirus-Ag EIA 4.627
Hbs-Ag EIA 13.736
Hbe-Ag EIA 1.025
Rotavirus-Ag EIA 9.821
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1.6 Serologisch-immunologische Untersuchungen

1.6.1 Virus-Antikorper
Gesamt 93.302
Adenovirus-Antikorper (EIA/KBR) 2.085
Cytomegalievirus-AK IgG, IgM (EIA/IFT) 1.042
EBV-AK (IFT) 660

IgG, IgM,VCA-IgM
VCA-IgG, EA-IgG, EBNA

EBV-AK-(EIA/WB)EA-D,-R, IgG 1.146
EA-IgM/EBNA
Heterophile AK (Wollner) 317
Enterovirus-AK (NT) 13.945
FSME-Virus-AK-(EIA) IgG, IgM 426
Hantavirus-AK (IFT) 10
HAV-Gesamt-AK (EIA) 8.313
HAV-IgM-AK (EIA) 2.056
HBs-AK (EIA) 10.178
HBc-AK (EIA) 7.763
HBc-AK-IgM (EIA) 1.193
HBe-AK (EIA) 1.154
HCV-AK (EIA) 5.642
HCV-AK-Best. Test (Immunoblot) 582
HDV-AK (EIA) 619
HEV-AK (EIA) 135
HHV6 (EIA/IFT) IgG, IgM 120
HSV-1/2-AK (EIA/IFT/WB) IgG 289
HSV-1/2-AK (EIA/IFT/WB) IgM 271
HIV- 1/2-AK (EIA) 15.848
HIV-1-AK Best. Test (Westernblot) 247
HIV-2-AK Best. Test (Westernblot) 246
Influenza-AK (HAHT) 6.301
Influenza-Typisierung (HAHT) 1.820
Influenza A-AK (KBR/EIA) 49
Influenza B-AK (KBR/EIA) 47
Influenza A/B-AK (EIA/IFT) IgA 1.596
Masernvirus-AK (EIA) IgG, IgM 992
Mumpsvirus-AK (EIA) IgG, IgM 990
Parainfluenzavirus 1, 2, 3-AK 3.085
Parvovirus B 19- AK (EIA) IgG, IgM 320
Rotelnvirus-AK (HAHT) 891
Roételnvirus-AK (EIA) IgG, IgM 242
(HIG) 1gG 185
RS-Virus-AK (EIA/KBR) 1.334
VZ-Virus-AK (EIA/IFT) 784
IgG, IgM, IgA
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1.6.2

Bakterielle Antikorper

Gesamt

Babesia microti-AK (IFT)

Bartonella henselae-AK (IFT)

Bordetella pert.-AK (EIA/WB)
IgG, IgM, IgA

Borrelia burgd. (EIA/WB)
IgG, IgM

Borrelia burgdorferi-Neuroborreliose
(EIA) IgG, IgM Index

Brucella spec.-AK
(Widal, OT, KBR, EIA)

Campylobacter jej. / C. intest.-AK (KBR)

Chlamydien-AK (FAT polyv./KBR)
(EIA/MIF) IgG, IgM, IgA

Coxiella burnetii-AK (KBR)
(IFT/EIA) IgG, IgM, IgA

Diphtherietoxin-AK (NT)

Francisella tularensis-AK
(Aggl./FAT polyv.)

Haemophilus infl. B-AK (EIA/IFT)
IgG, IgM, IgA

Helicobacter pylori-AK (Aggl./EIA/WB)

IgG, IgA
Humane granuloc. Ehrlichiose (IFT)
IgG, IgM
Legionella pn.-AK u. spec.-AK
Serogruppe 1-14
Leptospiren spec.-AK
(IFT/KBR/Aggl.-Lysis-R)
Listeria monocytogenes -AK
(Aggl./KBR)
Meningokokken-AK (EIA)
Serogruppe A/C IgG
Mycobact.tuberculosis-AK (EIA) IgG
Mycoplasma hominis (NT)
Mycoplasma pneum.-AK
(Aggl./KBR/EIA)
Neisseria gonorrhoeae-AK (KBR)
Pneumokokken-AK (EIA) IgG
Rickettsia spec.-AK
(W.-Felix-R. IFT)
Salmonella spec.-AK (Aggl.)
Shigella spec.-AK (Aggl./KBR)
Streptokinase-Ak (Aggl.)
Streptokokken-DNase-AK
(Aggl.-Nephel.)
Streptolysin-AK (Aggl.-Nephel.)
Tetanustoxin/toxoid-AK (EIA)
Treponema pallidum-AK

16

36.750
37

40
1.610

2.154

66

215

136
271
6.537
51
100
3.514
19

17

528

56

709
576
141

452

33
26
2.430

20
39
167

708
236

10
135

158
1.364



TPHA, TPPA 9.825

CMT 418
Cardiolipin-KBR 229
FAT-Abs.-Test 1.393
IgM (FAT-Abs.-Test) 182
IgG/IgM (EIA) 487
Westernblot 527
Ureaplasma urealyticum-AK (NT) 32
Yersinia-AK (EIA/WB) IgG, IgA 726
Yersinia enterocolitica-AK (Aggl.) 248
Yersinia pseudotuberculosis-AK (Aggl.) 124

1.6.3 Antikorper gegen Parasiten

Gesamt 2.082
Ascaris lumbricoides-Ak (EIA) 5
Echinokokken-AK (IHA, EIA, IFT) 172
Entamoeba histolytica 24
Fasciola hepatica-Ak (IHA) 3
Leishmania 1
Malaria 6
Schistosoma spec. 6
Toxocara canis 5

Toxoplasma gondii-AK

(EIA/ELFA) IgG, IgM, IgA 1.478
(polyv. IFT/KBR) 130
(IgM ISAGA/qual. u. quant.) 252
Trichinella spir. (IFT) 6
Zystizerkose AK (EIA) 6

1.6.4 Antikorper gegen Pilze

Gesamt 2.239
Aspergillus fumigatus-AK 446
(IHA/EIA/Agargeldift.)

Candida spec.-AK (IHA/EIA/Agargeldift.) 1.793

1.6.5 Bakterielle, mykologische und parasitologische Antigennachweise

Gesamt 16.569
Aspergillus-Ag (Aggl.) 153
Candida-Ag (Aggl.) 323
Chlamydia trachomatis-Ag (IFT/EIA) 324
Cryptococcus neoformans-Ag (Aggl./EIA) 21
Cryptosporidien 846
Entamoeba histolytica 6.115
Giardia lamblia 6.648
Legionella diff. dir. (IFT/EIA) 2.115
Pneumocystis carinii-Ag (FAT) 18
Urogenitalmycopl.-AG (EIA)

Mycoplasma hom. 3

Ureaplasma urealytic. 3
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1.7

1.7.1

- Gesamt

1.7.2

- Gesamt

Spezielle Untersuchungen

Himatologische Untersuchungen

davon:

Kleines Blutbild

Differentialblutbild

Zellularer Immunstatus

Bestimmung CD4- und CD8- pos. T- Lymphozyten
Retikulozyten

Klinisch- chemische Untersuchungen

davon:

Gesamtbilirubin

Direktes Bilirubin
Cholesterol

HDL- Cholesterol

LDL- Cholesterol
Triglyceride
Laktatdehydrogenase
Amylase

Alkalische Phosphatase
Kreatinkinase NAC- aktiviert
Glukose

Kreatinin

Harnsdure

Harnstoff

Kalzium

Kalium

Natrium

Chlorid

Lipase

CDT (Carbohydrate Deficient Transferrin)
Alaninaminotransferase
Aspartataminotransferase
Gammaglutamyltranspeptidase

18

4.238

2.922
576
40
689
11

15.020

741
36
621
306
186
577
33
351
397
60
519
850
493
236
283
339
323
314
200
451
2.472
2.484
2.534



1.7.3 Plasma- und Liquorproteine

- Gesamt 3.878
davon
Gesamteiweiss 246
Albumin 172
Immunglobulin A 328
Immunglobulin M 322
Immunglobulin G 428
Immunglobulin- G- Subklassen 493
C3c 206
C4 205
Transferrin 301
Ferritin 301
Loslicher Transferrinrezeptor 303
Haptoglobin 18
Praalbumin 18
a- 1- Antitrypsin 65
a- 2- Makroglobulin 17
Coeruloplasmin 104
Rheumafaktor 165
C- reaktives Protein 176
Serum- Liquor- Quotient nach REIBER
fiir IgG, IgM, IgA, Albumin 10
1.7.4 Allergie- In- Vitro- Diagnostik
- Gesamt
1.797
davon:
Gesamt-IgE 352
Allergenspezifische Immunglobuline E 754
Allergenspezifische Immunglobuline G 237
Allergene im Cellular Antigen Stimulation Test (CAST) 454
1.7.5 Autoantikorper
1.901
1.7.6 Tumormarker
438
1.7.7 Schilddriisendiagnostik
188
(auBer Schilddriisenautoantikorper)
TSH, T4, FT4, T3, FT3
1.8 Pollenanalyse
2000 2001
Luftpollen (24 Std.-proben) 236 211
Honigpollen 16 12
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2 Ergebnisse, Besonderheiten, Schlussfolgerungen

2.1 Liquores

Im Jahre 2001 wurden aus 133 angesetzten Liquorkulturen (2000 waren es 132) im Ganzen
9 x Mikroorganismen angeziichtet, was einer materialbezogenen Positivrate von 6,77 %
entspricht. Ein nicht unerheblicher Teil der Liquores war als Kontrolluntersuchung zum
Ausschluss eines bakteriellen Wachstums bei Verdacht auf abakterielle Meningitis
eingesandt worden und sowohl makroskopisch (fehlende Triibung) als auch mikroskopisch
unauffallig.

Erregerspektrum der Liquorkulturen:

wahrscheinliche Erreger 7
Neisseria meningitidis Gr. B 1
Streptococcus pneumoniae 1
Streptococcus agalactiae 1
Escherichia coli 1
Listeria monocytogenes 1
Mikroskopischer Nachweis grampos. Diplokokken (Kultur steril) 2
wahrscheinliche Kontaminanten 2
(nach Riicksprache mit Kliniken/klin. Bild)

Enterokokken 2

2.2 Blutkulturen

Im Jahre 2001 wurden an den 3 LUA-Standorten insgesamt 5.031 Blutkulturen bearbeitet,
aus denen die Anzucht von 1.125 Mikroorganismen gelang (im Jahre 2000 waren es 4.713
Blutkulturen mit 1.219 Erregernachweisen). Es ergibt sich daraus wie in den Vorjahren
eine relativ hohe materialbezogene Positivrate von 22,4 % als Ausdruck der sehr gezielten
klinischen Einsendungen und der hohen Zuverléssigkeit der eingesetzten Nachweissysteme
(Blutkulturautomaten und zugehdrige Flaschen). Es konnten 1.108 Bakterienspecies
angeziichtet werden, der Anteil der Anaerobiernachweise betrug dabei 87 und 17 mal
konnten Sprosspilze isoliert werden. Bei Betrachtung der Relation zwischen grampositiven
Sepsiserregern (718 absolut) und den gramnegativen (365) ergibt sich ein
Prozentverhiltnis von 66,3 % zu 33,7 %, was dem jahrelangen Trend der Literaturangaben
voll entspricht.

Erregerspektrum der Blutkulturen:

Micrococcaceae 518
Staphylococcus aureus 198
(davon MRSA 14)

KNS/S. epidermidis Gruppe 311
Mikrokokken 9

21



Streptococcaceae
"orale" Streptokokken
davon: - S. pneumoniae

- S. milleri Gruppe

- iibrige "orale" Streptokokken

pyogene Streptokokken
davon: - S. agalactiae
- S. pyogenes

Enterokokken
- E. faecalis
- E. faecium
- E. avium

Streptococcus bovis
Gemella morbillorum
Aerococus spp.

Enterobacteriaceae

E. coli

Klebsiella spp.

Enterobacter spp.
Proteus-/Providencia Gruppe
Serratia marceszens
Citrobacter freundii

Non-Fermenter (NFGS)
Acinetobacter baumanii
Acinetobacter Iwoffii
Pseudomonas aeruginosa
Pseudomonas putida
Stenotrophomonas maltophilia
Pseudomonas spp.
Burkholderia cepacia
Agrobacterium radiobacter

Anaerobier
Propionibacterium spp.
Bacteroides-/Prevotella spp.
Anaerobier spp.
Clostridium spp.
Peptostreptococcus spp.
Lactobacillus spp.

22

137
44
13
12
19

20
14

58
49

o0

300
209

—— = NN

87
46
17
13



Sonstige 51

Candida spp. 17
Corynebact. spp. 12
Bacillus spp. 5
Bacillus cereus 3
Moraxella spp. 5
Listeria monocytogenes 3
Neisseria meningitidis 3
Branhamella catarrhalis 2
Agrobacterium tumefaciens 1

2.3 Resistenzbestimmungen

Im Berichtsjahr 2001 konnten an den drei LUA-Standorten im Ganzen 9.213 Resistenz-
bestimmungen computerassistiert ausgewertet werden, die von aus klinischen Materialien
angeziichteten Erstisolaten stammten, wobei nur Isolate beriicksichtigt wurden, welche in
statistisch sinnvoller Anzahl isoliert wurden und wobei die intermedidr empfindlichen
Stamme mit den resistenten Staimmen zusammengefasst wurden.

Das Spektrum der getesteten Antibiotika ist auf die Anforderungen der Einsender
abgestimmt. Die Resistenzquoten sind fiir die 3 Standorte getrennt in Tabellenform im
Anschluss aufgefiihrt und es kann eingeschitzt werden, dass sich im Jahre 2001 keine
auffilligen Verschiebungen der Resistenzlage beobachten lieBen. Es konnten in unserem
Einzugsgebiet weder das Auftreten von Glykopeptidresistenzen (Vancomycin/Teicoplanin)
bei Enterokokken, noch von Penicillinresistenzen bei Pneumokokken festgestellt werden,
allerdings war ein geringer Anstieg des Nachweises von ESBL-Bildnern (Breitspektrum-
BetalLaktamase-Bildner) bei Klebsiella-Species zu verzeichnen.

Besonderheiten MRSA

Im Jahre 2001 wurde exakt die gleiche Anzahl von MRSA-Erstisolaten wie im Vorjahr
angeziichtet, absolute Zahl = 75. Die Nachweisquote hat sich jedoch auBler im Leipziger
Einzugsbereich nicht weiter erhoht und betrug am Standort Chemnitz 3 % (absolut 17
Nachweise, Vorjahr 5 %), am Standort Dresden 6 % (absolut 34 Isolate, Vorjahr 7 %) und
Standort Leipzig 8,5 % (absolut 24, Vorjahr 5 %).

Die Nachweise - iiberwiegend Einzelfdlle - erstreckten sich auf mehrere grofere
Krankenhduser unserer Einzugsgebiete, wobei es zu keinen Ausbriichen gekommen war,
was vor allem auf das verbesserte Management beim Umgang mit MRSA-
infizierten/besiedelten Patienten im Allgemeinen zuriickzufiihren ist. Als Besonderheit
abweichend kann in diesem Zusammenhang jedoch berichtet werden, dass die nun schon
seit 3 Jahren bestehende Héufung in einem Krankenhaus auch 2001 weiter sogar auf etwas
hoherem Niveau fortbestand (Klon des Siiddeutschen Epidemiestammes), bei
Umgebungsuntersuchungen konnten 2 Angehorige des Personals mittels Nasenabstrichen
als mit MRSA besiedelt identifiziert werden. Die Isolate dieser beiden Mitarbeiter waren
jedoch abweichend dem "Berliner Epidemiestamm" zuzuordnen und es stellte sich heraus,
dass diese mit der Pflege eines spéter verstorbenen Tumorpatienten betraut waren, bei dem
aus der Blutkultur ein MRSA-Isolat angeziichtet werden konnte, welches ebenfalls dem
"Berliner Epidemiestamm" zuzuordnen war - dieser Patient war aus einem auswartigen
Krankenhaus verlegt worden.

Bedauerlicherweise konnen im Referenzlabor fiir Staphylokokken am RKI Wernigerode
aus Kapazititsgriinden seit vorigem Jahr nicht mehr alle MRSA-Stdmme typisiert werden,
somit kann keine vollstindige Ubersicht iiber die Verteilung bzw. Zugehorigkeit aller
Erstisolate zu den verschiedenen Epidemietypen gegeben werden. Die Stimme werden
jedoch aufbewahrt, um ggf. eine Typisierung mit der Pulsfeldgelelektrophorese nachziehen
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zu konnen. Die typisierten Stimme lassen erkennen, dass in unserem Territorium - mehr
oder weniger alle bekannten Epidemiestimme vertreten und verbreitet sind.

Neben Klonen des Stiddeutschen Epidemiestammes, des Berliner Epidemiestammes, des
Rhein-Hessen-Epidemiestammes, des Hannoverschen Epidemiestammes und des Barnim-
schen Epidemiestammes, waren auch 2 Stimme mit Zugehorigkeit zu der 94/96-
Lysozymgruppe mit Fihigkeit zur verstirkten B-Laktamasebildung = BORSA-Stimme
gefunden worden.

Wie vom RKI fiir ganz Deutschland beschrieben, war auch fiir unser Untersuchungsgut
festzustellen, dass der Anteil epidemischer MRSA-Klone mit breiter Mehrfachresistenz
riickldufig war.

Nachfolgend werden beispielhaft die Tabellen der Resistenzquoten flir Variaisolate aus
stationdren Gesundheitseinrichtungen des Einzugsbereiches der LUA-Standorte Chemnitz,
Dresden und Leipzig abgedruckt.
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Resistenzquoten ausgewihlter Erreger (Erstisolate) in % aus klin. Einsendungen stationéirer Gesundheitseinrichtungen fiir das Jahr 2001
Landesuntersuchungsanstalt Sachsen, Standort Dresden

Antibiotikum Beta-Laktam-Antibiotika Gyrase- Amino-glycoside andere Substanzen
hemmer
£l g E |z &
E) g g 3 g = g cg gl g =
=| & 2| £ E| S| | | | E| < g & 3 3 3 & & = £ = g &5 E
=l g| B = = < =2 L X 8| -E| & g = S < = > gl g 2 g 2 2 =
Bl < 2| § 2 | B S| S| & 5| & 2| 3| @& £ £ gl 2 & El €l =
Erreger 2 3| 2| 2| E| & 8 £ 2l g & £ g Z = = s s 3 = E 3 8| o
El = = = 29 = s g S
Anzahl | 2| | T é) g =l 8 § 3 2";’ O| E § 2 % g g = 5 ] 5 % E| 8| ®
Bl = &g 3 ol 2 = &= <l 5| O »| &
getesteter 2, g 5 G aé
Stdmme g < =y © =
< = s
(n) =
E. coli 744 78 |43 |41 40| 7 28100 (0|00 |0 12| 12| 12 14 8 0 [52]29
Klebsiella spp. 258 100] 49 | 81 | 66 |24 381 9[5|5]0]0] 8 9 10 10 9 6 [59]16
Indolpositive Proteus spp. 86 100| 67 |23 |16 | O 83| 8 |0[0|37] 0| 6 6 9 6 2 1 91 | 16
Indolnegative Proteus spp. 159 30131411311 3/10(0]01(34] 011 8 14 19 8 1 99 | 30
Enterobacter spp. 136 99 | 97|49 |49 |37 90 |35|35(16| 1 | O 1 1 1 1 0 0 |96 2
librige Enterobakterien 89 99 198 |26|26|17 6916|100 | 1 | 0] 6 7 9 7 18 0 92 | 11
Pseudomonas aeruginosa 193 100({100| 94 | 25 |25 100100 4 | 3 |32 | 8 | 22 | 26 | 50 31 11 7 1100|100
Stenotrophomonas maltophilia 32 100|100/ 100|100]| 87 100| 84| 9| 9 |100[100| 28 | 6 6 100 | 100 | 100 [ 12| O
Acinetobacter spp. 137 88|14 [95|79 |17 95187123173 |0 |12 ] 10| 8 5 4 0 415
iibrige NFGNS* 27 96 | 74 | 56 | 26 | 11 89 6719|8322 |15] 52 | 33 | 37 | 52 64 37 130130
Staph. aureus 528 751751 6 |75|75|6| 6 | 6| 6 6| 6 | 34| 33 | 33 10 19 | 8] 6 |25/15]0]0
koagulaseneg. Staphylokokken 528 791791567979 |56]| 56| 56| 56 56| 56| 55 | 55 | 45 49 46 26|41 (52|33]0]3
Enterokokken 686 100| 8 | 8 18 |18 [100|100| 100 9 | 8|42 |38 | 36 | 100 100 | 70 [ 29 {62 |100] 0 | O
Beta-hidmolys. Streptokokken 178 0]0[0]0]O0O|O0O]O]O0]|O 0]0]65]| 7 11 | 100 100 |63 83|16 5|00
Pneumokokken 21 0/]0]0]O]O]O]J]O]O]O 0]0]62] 5 0 100 100 | 5 [10[{14/ 0 |0 | O
Gesamt: 3802

* nichtfermentierende gramnegative Stibchen




Resistenzquoten ausgewihlter Erreger (Erstisolate) in % aus klin. Einsendungen stationirer Gesundheitseinrichtungen fiir das Jahr 2001
Landesuntersuchungsanstalt Sachsen, Standort Chemnitz

Beta-Laktam-Antibiotika
(o]
Ll & @9 8 ] X
Erreger 3 <19 2 2| g %l 3 g E & & Z O£ £ 5 & g g 2
5| E| £l | B| & £ Z| & & 3| B 2 s S| % & & g 5
Anzahl = 3| F B = & & o gl B Ol Y o ol O S =S
getesteter & E & 5 “‘8 &
Stdmme < g < .Q% &)
(n) <
E. coli 381 - | 87| -139]138[37]6 - [ 28] 2 2 - 1 0 0 1101 3 0 0
Klebsiella spp. 175 - 100 - 19419 |94 19| - 127]20] 4 - [ 21] 4 4 |2]11]10]0 0
Indolneg. Proteus spp. 76 -1 22] -] 8 5 5 0 - 4 1 0 - 1 0 0 |]0O|]O0] 3 0 1
Indolpositive Proteus spp. 67 - 1100 -1 79|55 |48 |1 - | 91 | 48 | 18 - | 87116 |16 | 7| 1]097 1 1
iibrige Enterobakterien 143 - 100 - 199 19 |9 |23 - |78 |50 33 - | 5412412412018 1] 0 0
Pseudomonas aeruginosa 105 - | 100 - [100| 90 | 9 6 - | 100|100 |{100| - [100|100|100| 1 | O |100| 2 1
Stenotrophomonas maltophilia 27 - 1100 -]193 |100|100| 85| - |100|[100]|100| - |100| 89 | 89 | 22| 7 |100 ]| 100 100
Acinetobacter spp. 126 - 19 | - 148 19269 |13] - |100]| 98 | 98 - [100] 92 | 92 |23 6 |8 | 0 0
iibrige NFGNS* 35 - |100] - 197 |8 |31 |17] - [100]100]| 97 - 1100 97 | 97 |11 [23]100| 31 | 29
Haemophilus spp. 149 100 12 | 1 - - - - 1100 O 0 - 9 0 0 0 -1 -1 1 1 -
Staph. aureus 557 62 | 62 | 2 - - - 0 3 2 3 - 2 2 2 2 - -1 5 2 -
koagulaseneg. Staphylokokken 531 55 | 55 |25 - - - | 24] 25|25 29 - 24 125|127 (27| - | -1|27 |25 -
Enterokokken 363 100 4 | 4 - - - | 3]100{100]100| - |[100[100)|100|100| - | - [100| 4 -
hiamolysierende Streptokokken 281 0 010 - - -1 0] 2 0 0 - 0 0 0 0 -1 -10 0 -
Pneumokokken 16 0 010 - - -10] 0 0 0 - 0 0 0 0 -1 -10 0 -
Corynebakterien / Listerien 37 28 | 11 | 6 - - -1 0]64] 8 |19 - 11411 -] -11413 -
Gesamt: 3069

* nichtfermentierende gramnegative Stibchen
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Resistenzquoten ausgewihlter Erreger (Erstisolate) in % aus klin. Einsendungen stationirer Gesundheitseinrichtungen fiir das Jahr 2001
Landesuntersuchungsanstalt Sachsen, Standort Chemnitz - Fortsetzung -

l? yrase- Aminoglycoside andere Substanzen
emmer
=
o
=i = = o = = § o gl 2l = = =
Erreger = é = g g ) ; g £ g 2| & _‘g g E
Anzahl % 5 2 5 :’; g 5 §~ Z| €| 8 % £ % 3
getesteter &) Zl 3 © = A < ] E gl O »| E
Stdmme g
() =
E. coli 381 8 8 8 9 6 3 46124 - | -] V| -] -| -1]-
Klebsiella spp. 175 3 10 3 2 2 1 32| 7 - -1 8] -] - - | -
Indolneg. Proteus spp. 76 3 4 3 8 8 3 J1000 13| -] -199| -] - - | -
Indolpositive Proteus spp. 67 0 3 0 10 7 3 81 | 9 -l -1 6] -] - - | -
librige Enterobakterien 143 2 7 2 4 5 1 80 | 6 -1 =129 -] - - |-
Pseudomonas aeruginosa 105 15 23 15 17 11 9 |100(100| - | -|100| - | - - | -
Stenotrophomonas maltophilia 27 59 100 26 | 100 | 100 | 100 | 30 | 7 - | -1100] - | - - | -
Acinetobacter spp. 126 9 78 8 11 10 7 6 |14 | - | -192| -] - - | -
tibrige NFGNS* 35 40 49 26 | 37 31 26 |60 |58 - | -197 -| - | - |-
Haemophilus spp. 149 0 - - 13 11 9 191 0 |100] O | O |95]99 |100| -
Staph. aureus 557 10 - - 3 3 4 2 |1 110]015/9]01]0
koagulaseneg. Staphylokokken 531 27 - - 24 25 22 | 172015 1| 1 |48]28| 0 | O
Enterokokken 363 18 - - | 100 | 100 | 100 | 61 | 9 |100|/90| 1 |57]100] O | O
hémolysierende Streptokokken 281 38 - - | 100 | 100 | 100 | 50 | 0 [100 0]l6]3]01]0
Pneumokokken 16 38 - - | 100 | 100 | 100 | 44| - |100| -] O [13] 6 | O | -
Corynebakterien / Listerien 37 43 - - 3 3 0 |24 [25(31]0[92|58]64| 0|0
Gesamt: 3069

* nichtfermentierende gramnegative Stibchen
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Resistenzquoten ausgewihlter Erreger (Erstisolate) in % aus klin. Einsendungen stationirer Gesundheitseinrichtungen fiir das Jahr 2001
Landesuntersuchungsanstalt Sachsen, Standort Leipzig

E“ § g = = = 3
2 g 9 2| 5| gl = & £ 0§ & g g & & & £ £ 5 &5 § E
< .g § =l gl 9 R g o Fl > =
: £ =
nachgwiesene Erreger < &
E.coli 312 57 |16 | 25 | 3 14 | 15 1 1 0 0 15| 6 | 63 | 24
Klebsiella spp. 77 100 | 30 | 42 | 24 27 2 1 0 0 4 8 | 42| 9
Proteus mirabilis 58 28 | 7 17 | 2 7 171 0 2 0 0 6 6 | 100 | 22
iibrige Proteus spp. 86 56 | 11 | 15 1 36 | 42 | 2 3 0 0 4 4 |100 | 21
Enterobacter spp. 55 100 | 100 | 56 | 37 93 | 100 | 28 | 33 0 0 5 0 167 ] 2
librige Enterobakt. 35 89 | 60 | 38 9 46 | 75 7 12 0 0 9 | 25 | 88 9
Pseudomonas aerug. 63 37 50 | 15 18 | 22 | 27
Acinetobacter spp. 38 100 89 | 13 97 | 100 | 80 | 68 0 0 7 22
librige Nonfermenter 77 39 95 | 25 17 | 20 | 31 | 92 61
Staph. aureus* 107 [ 82 | 82 | 14 14 | 14| 14 | 16 50 14 29 | 7 7 1 23 | 11 0 0
Koagulaseneg. Staph. 87 94 1 94 | 75 75 | 75175 | 79 | 80 | 75 75 58 | 50 | 44 | 41 | 59 | 13 | 0 0
Enterococcus spp. 179 9 4 6 6 4 62 40 | 76 0 0
Hiamol. Streptokokken | 88 0 0 0 0 0 3 0 3 3 0 0 | 25 | 100] 48 | 23 | 15 0 0
Bacteroides spp. 36 0 2 20| 0O 40 0 3
Corynebact. spp. 9 13 11 13 17 | 50 0 38 38 0 0
gesamt: 1307

* * inclusive S. aureus MR
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24 Mykobakteriologie

Im Jahr 2001 wurden insgesamt nur 5.065 Untersuchungsmaterialien (2000 - 5.937) aus
dem humanmedizinischen Bereich sowie 174 veterindrmedizinische Proben (2000 - 56) zur
Tuberkulosediagnostik an die Fachgebiete 1.3 und 5.3 eingesandt. Bei den
humanmedizinischen Proben muss ein deutliches Absinken des Probenaufkommens um
fast 15 % registriert werden, dieser Probenriickgang betrifft ausschlieBlich den Chemnitzer
Einzugsbereich.

Von den 5.065 humanmedizinischen Untersuchungsmaterialien kamen im Standort
Dresden 80,1 % und in Chemnitz 84 % tiiber die Gesundheitsdmter als Vorsorge- oder
Kontroll-Untersuchungen und nur bei 19,9 % in Dresden und 16 % in Chemnitz handelte
es sich um klinische Proben aus Krankenhdusern.

Probenanzahl insgesamt: 5.239

mikroskopische Direktpriparate
(humanmed.und vet.-med. Prédparate) 4.015

davon positiv 57 (= 1,42 %)

Untersuchungsmaterialen humanmedizinischer Herkunft:

Probenanzahl insgesamt 5.065
kultureller Nachweis von Mykobakterien 121 (= 2,39 %)
davon Mycobacterium tuberculosis 58
M. gordonae 25
M. avium 10
M. flavescens 8
M. xenopi 8
M. fortuitum 5
M. bovis 2
M. intracellulare 2
M. gastri 1
M. scrofulaceum 1
M. kansasii 1
-Bestimmung von IgG-Antikérpern
gegen Mykobakterien 33
davon positiv 1

- PCR zum Nachweis von DNA von
Erregern des M. tuberculosis-Komplexes 340
davon positiv 21

Der kulturelle Nachweis von Mycobacterium tuberculosis konnte im Jahre 2001 58 mal
gefiihrt werden aus 5.065 kulturell angesetzten Materialien (im Vorjahr betrug der Anteil
116 Positive bei 6.039 Ansitzen), damit ist die Positivrate von 0,96 % noch niedriger als
im Jahre 2000 (= 1,3 %) und spiegelt den Riickgang klinischer Untersuchungsproben in
unseren FEinsendungen wider. Der geringe Anteil von FEinsendungen aus dem
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Krankenhausbereich von weniger als einem Fiinftel muss als ein Ausdruck der Sparpolitik
im Gesundheitswesen gewertet werden und ist ein falsches Signal.

Ebenso muss auch immer festgestellt werden, dass die Tuberkulose bei manchen Patienten
sehr viel spadter diagnostiziert wird, als mit den heutigen Moglichkeiten zu erwarten wére.
Die PCR als eine schnelle und hochsensitive Labormethode wird teils aus Unwissenheit,
aber auch als falsch verstandener "Sparsamkeit" von vielen Einrichtungen gar nicht oder zu
selten eingesetzt.

So wurde bei einem afrikanischen HIV-Patienten mit mikroskopisch positivem
Originalpraparat eine atypische Mykobakteriose angenommen, bis nach 2 Wochen der
kulturelle Nachweis von Tuberkuloseerregern gelang. Bei Durchfiihrung der Tuberkulose-
PCR aus dem Originalmaterial hédtte man sehr viel frither mit der spezifischen Behandlung
beginnen kdnnen. Demgegeniiber konnte bei einer komatdsen Patientin, die im hauslichen
Milieu gepflegt wurde, bei ebenfalls bereits mikroskopisch positivem Originalausstrich,
ein bestehender Tuberkuloseverdacht durch ein negatives PCR-Ergebnis entkréftet werden.
Kulturell wurden anschlieBend 2 verschiedene atypische Mykobakterien-Species
nachgewiesen.

Mehrmals gelangen kulturelle Nachweise von Tuberkulose-Erregern bei Personen, die sich
fiir gesund hielten und nur auf Grund eines Kontaktes zu einem Tuberkulosefall untersucht
wurden. Dies zeigt, wie notwendig eine langfristige Nachkontrolle nicht nur bei bekannten
Tuberkulose-Patienten, sondern auch bei Kontaktpersonen ist.

Die Umgebungsuntersuchungen nach Auftreten einer offenen Tuberkulose in einem
Milchwerk erbrachte z.B. 2 weitere offene und eine geschlossene Tuberkulose - der
Fingerprintvergleich der Kulturisolate bestitigte die Infektkette.

Diese und andere Beispiele zeigen auf, dass die Tuberkulose heutzutage weiterhin viel
haufiger ist als statistisch mit der Zahl der gemeldeten Fille erklarbar wire.
Mycobacterium tuberculosis lieB sich aus 58 Proben (Sputum, BAL, Pleurapunktat) von 34
Patienten nachweisen. Von diesen Stimmen wurden Resistenzbestimmungen durchgefiihrt,
die stets Empfindlichkeit gegeniiber INH, RMP, EMB, SM und PZA ergaben.

Im Jahre 2001 wurden erstmalig nach 2 Jahren wieder 2 Stimme M. bovis isoliert.

Unter den 77 atypischen Mykobakterien-Isolaten (10 verschiedene Species) handelte es
sich um Zufallsisolate ohne pathogene Bedeutung fiir die betreffenden Patienten.

Veterinidrmedizinisches Untersuchungsmaterial (nur LUA Dresden):

Aus 121 kulturell angelegten Proben wurden 27 mykobakterielle Isolate angeziichtet.
Es handelte sich um

M. avium 3 (1x Schwein, 2 x Gefliigel)
M. chelonae 2 (Fische)

M. fortuitum 2 (Fische)

M. hiberniae 5 (Rinder)

M. marinum 2 (Fische)

M. nonchromogenicum 2 (1x Fisch, 1x Rind)

M. paratuberculosis 8 (Rinder)

M. szulgai 1 (Fisch)

M. triviale 2 (Schweine)

1 weiteres M. avium Isolat (Rind), welches in der Abteilung 4 angeziichtet wurde, ist im
FG 1.3 nur typisiert worden.
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Besonders bemerkenswert war der erstmalige kulturell gesicherte Nachweis von M.
paratuberculosis in 3 Rinderbestdnden (Organ- und Kotproben). Die auf Paratuberkulosis-
Spezialmedien angeziichteten Erreger wurden durch ein Referenzzentrum durch PCR be-
statigt.

2.5 Mykologische Nachweise

Im Jahre 2001 wurden insgesamt 6.723 Untersuchungsproben an die Fachgebiete 1.1, 5.3
und 9.1 zur mykologischen und mykologisch-serologischen Diagnostik eingesandt, was im
Vergleich zum Vorjahr (6.810 Proben) zwar zahlenmaBig nur geringfiigig weniger ist, sich
dahinter aber ein deutlicher Riickgang klinischer Proben z.B. aus Krankenhausein-
sendungen oder von STD-Beratungsstellen zugunsten von Umweltproben zum Schimmel-
pilznachweis verbirgt.

Aus diesen Proben konnten 2.009 mal Sprosspilze, 2.899 mal Schimmelpilzsspecies sowie
12 Makropilze (7 mal Echter Hausschwamm, 3 mal Nassfdulepilze und 2 mal
Zaunblittlinge) angeziichtet und differenziert werden. Die Positivrate von 73,1 % bzw. die
Nachweisquote zeigt sich in gleichem Niveau wie in den Vorjahren unveridndert hoch
(héufig Mehrfachisolate, sehr gezielte Materialeinsendungen).

Zu den Sprosspilzen:

Das Verteilungsspektrum der insgesamt 2.009 Sprosspilzisolate gleicht auch im Jahre 2001
dem der Vorjahre mit iibergrofer Dominanz von Candida albicans mit 75,67 %
Nachweisquote, Candida glabrata wurde in 8,6 % nachgewiesen, Candida tropicalis in 4,63
%, Candida parapsilosis in 2,63 % und Candida krusei in 1,7 % der Félle. Weitere 5
Candida Species wurden in einer Haufigkeit von weniger als 1 Prozent gefunden. Im Jahre
2001 wurden auch 17 Sprosspilzisolate aus Blutkulturen im Gefolge einer Fungémie
angeziichtet.

Zu den Schimmelpilzen:

Wie eingangs erwihnt stiegen im Jahre 2001 die Anforderungen zur Schimmelpilz-
diagnostik aus Umweltproben weiter an. Es wurden 2.528 Proben eingesandt (Vorjahr =
2.196 Proben) und damit ein neuer Hochststand erreicht. Fiir die einsendenden
Gesundheitsdmter - von hier kamen die meisten Untersuchungsanforderungen - wurden
Gutachten bzw. Bewertungen tiber mogliche Gesundheitsgefahrdungen erstellt.

Das Artenspektrum der aus diesen Proben nachgewiesenen 2.899 Schimmelpilzspecies
dhnelte gleichfalls dem Verteilungsmuster der Vorjahre und war ohne Besonderheiten. Aus
einigen Umweltproben zum Schimmelpilznachweis wurden jedoch auch wieder
Sprosspilze angeziichtet, vor allem Candida guilliermondii und C. parapsilosis und einige
Materialien enthielten Schéidlinge (z.B. Modermilben oder Staublduse u.a.), die im
parasitologischen Labor bestimmt wurden.

Aus klinischen Untersuchungsmaterialien wurden im Jahre 2001 18 Schimmelpilzarten aus
Sputumproben sowie Trachealsekreten oder Ohrabstrichen verschiedener Patienten isoliert.
Es handelte sich um die Aspergillusarten Aspergillus fumigatus (15 mal), Aspergillus
flavus (2 mal) und Aspergillus niger (1 mal).

Im Berichtsjahr wurden an den 3 LUA-Standorten auBBerdem 1.369 Candida-Antikorper-
nachweise (davon 381 mal positiv), 446 Aspergillus fumigatus-Antikoérper-Nachweise (19
mal positiv) sowie im Ganzen 497 mykologische Antigennachweise (Candida-AG,
Aspergillus-AG, Cryptococcus-AG) durchgefiihrt; diese Untersuchungen wurden ganz
iiberwiegend am Standort Dresden erbracht. Besonders erwéhnt werden kann in diesem
Zusammenhang ein positiver Cryptococcus-Antigen-Nachweis bei einem AIDS-Patienten.
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2.6 Ubersicht der isolierten meldepflichtigen Durchfallerreger

Erreger positive positive Befunde prozentualer

Befunde in % zur Anzahl der | Anteil an der
absolut untersuchten Zahl

Proben der Gesamt-

isolierungen
Salmonellen 3.24 7,4 41,9

3

Shigellen 128 0,3 1,7
Yersinien 67 0,2 0,9
E.coli-Pathovare (aufler EHEC) 83 3,0 1,1
EHEC 209 7,5 2,7
Campylobacter 693 6,0 8,9
Clostridium difficile-Toxin A/B 155 9,0 2,0
Rotaviren 636 6,5 8,2
Adenoviren 207 3.4 2,7
Astroviren 162 3,5 2,1
Norwalk-like-Viren 2.163 474 27,9

Gesamt 7.746 100,0

Die folgende Abbildung stellt die Anzahl der im Jahr 2001 isolierten Erreger noch einmal
grafisch dar:

3500
@ Salmonellen

3000 m Shigellen
O E. coli (auBer EHEC)

2500 O Campylobacter
mEHEC

2000 @ Yersinia enterocolitica
m Rotavirus

1500 g Adenovirus
W Astrovirus

1000 m Norwalk-like-Virus
O Cl.difficile Toxin A+B

500
0 N

Abb. 1: Anzahl der im Jahr 2001 isolierten Enteritiserreger
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Aufstellung der isolierten serologischen bzw. biochemischen Typen von Salmonella,
Shigella, Yersinia enterocolitica, Campylobacter und E. coli

Salmonella Nachweishiiufigkeit | Prozent | Erstisolierungen | Prozent
absolut
S. Enteritidis 1.814 55,9 843 58,3
S. Typhimurium 569 17,5 248 17,2
S. TM Var.Copenhagen 361 11,1 150 10,4
S. Infantis 123 3.8 55 3,8
S. Oranienburg 35 1,1 14 <1
S. Panama 29 <1 14 <1
S. Brandenburg 28 <1 9 <1
S. Virchow 27 <1 7 <1
S. Muenchen 24 <1 6 <1
S. Mbandaka 22 <1 4 <1
S. Montevideo 19 <1 5 <1
S. Bovismorbificans 17 <1 6 <1
S. Hadar 17 <1 10 <1
S. Subsp.I 17 <1 11 <1
S. Paratyphi B (DA) 16 (15) <1 1 <1
S. Manhattan 13 <1 6 <1
S. Livingstone 12 <1 6 <1
S. Agona 11 <1 6 <1
S. Saintpaul 9 <1 4 <1
S. Herston 8 <1 2 <1
S. Ohio 8 <1 2 <1
S. Kimuenza 7 <1 2 <1
S. Typhi 6 <1 0 <1
S. Indiana 5 <1 3 <1
S. Kapemba 5 <1 1 <1
S. Richmond 4 <1 2 <1
S. Anatum 3 <1 3 <1
S. Kendougu 3 <1 1 <1
S. Mendoza 3 <1 2 <1
S. Newport 3 <1 2 <1
S. Altona 2 <1 1 <1
S. Derby 2 <1 2 <1
S. Emek 2 <1 1 <1
S. Give 2 <1 2 <1
S. Goldcoast 2 <1 1 <1
S. Paratypi B Varietit Java 2 <1 2 <1
S. Rissen 2 <1 1 <1
S. Arizonae 1 <1 1 <1
S. Bochum 1 <1 1 <1
S. Bredeney 1 <1 1 <1
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Fortsetzung

Salmonella Nachweishiiufigkeit | Prozent | Erstisolierungen | Prozent
absolut
S.Gr. D 1 <1 1 <1
S. Hvittingfoss 1 <1 1 <1
S. Isangi 1 <1 1 <1
S. Kentucky 1 <1 1 <1
S. Kottbus 1 <1 1 <1
S. London 1 <1 1 <1
S. Schwarzengrund 1 <1 1 <1
S. Thompson 1 <1 1 <1
48 Serovare 3.243 1.446
Shigella Nachweishiufigkeit | Prozent | Erstisolierungen | Prozent
absolut
Shigella sonnei 113 88,3 55 79,7
Shigella flexneri 1a 1 <1 1 1,5
Shigella flexneri 3a 5 3.9 5 11,8
Shigella flexneri 4a 1 <1 1 1,5
Shigella flexneri 5 2 1,6 1 1,5
Shigella flexneri 6 4 3,1 3 4.4
Shigella flexneri Y-Variante 1 <1 1 1,5
Shigella boydii Serovar 5 1 <1 1 1,5
Gesamt 128 68
Yersina enterocolitica Nachweishiufigkeit | Prozent | Erstisolierungen | Prozent
absolut
Serovar O 3 63 94,0 25 86,2
Serovar O 5 2 3,0 6,9
Serovar O 8, Biovar 1b 1 1,5 1 34
Serovar O 9 1 1,5 1 34
Gesamt 67 29
Campylobacter Nachweishiufigkeit | Prozent | Erstisolierungen | Prozent
absolut
Campylobacter jejuni 600 86,6 293 89,6
Campylobacter coli 93 13,4 34 10,4
Gesamt 693 327
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E. coli (auller EHEC) Nachweishiufigkeit | Prozent Erst- Prozent
absolut isolierungen

025 : K11 3 3,6 2 3,6
026 : K60 3 3,6 2 3,6
044 : K74 2 2,4 2 3,6
055 : K59 21 25,3 13 23,6
078 : K80 8 9,6 4 7,3
086 : K61 1 1,2 1 1,8
0103 : K- 1 1,2 1 1,8
OI111 : H58 9 10,8 7 12,7
0114 : K90 3 3,6 2 3,6
0119 : K69 5 6,0 3 5,5
0126 : K71 6 7,2 5 9,1
0127 : K63 3 3,6 3 5,5
0128 : K67 9 10,8 5 9,1
0145 : K- 3 3,6 1 1,8
0157 : K- 5 6,0 3 5,5
0164 : K- 1 1,2 1 1,8
Gesamt 83 5§

Untersuchungsergebnisse der EHEC - Diagnostik

Fiir die Untersuchung auf Enterohdmorrhagische E. coli wurden insgesamt 2.786 Materia-
lien eingesandt. EHEC-Stimme konnten aus insgesamt 209 Untersuchungsmaterialien
isoliert werden, was gegeniiber dem Vorjahr eine Steigerung von 65 % bedeutet.

Diese 209 EHEC-Stdmme wurden aus Proben von 59 verschiedenen Patienten isoliert.

Der Nachweis der Shigatoxin (Stx)-Produktion erfolgte mittels EIA sowohl aus der Stuhl-
suspension als auch aus der Kultur des angeziichteten Erregers und wurde im Zellkulturtest
tiberpriift. Der Nachweis des Toxingens erfolgte molekularbiologisch im PCR-Labor.

Zum Nachweis weiterer Pathogenitdtsfaktoren und zur genaueren serologische
Differenzierung wurden die Stimme an das NRZ Wernigerode iibergeben.

Aufstellung der nachgewiesenen EHEC-Stimme

Zahl der EHEC-Serovar Shigatoxine weitere

Erstisolate (Stx) Virulenzmerkmale
1 O1:H7 1 Ehly, EacA

1 O5:H- 1 Ehly

1 026:H- 1 Ehly, EacA

2 026:H11 keine Ehly, EacA

5 026:H11 1 Ehly, EacA

2 074:H6 2 Ehly

1 091:H- 1 Ehly, EacA

1 091:H- 1 -
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Fortsetzung

Zahl der EHEC-Serovar Shigatoxine weitere
Erstisolate (Stx) Virulenzmerkmale
1 091:H14 1 Ehly”

2 0103:H2 1 EaeA’

14 0103:H2 1 Ehly, EacA
2 O113:H4 2 Ehly, EacA
1 0128:H- 1+2 Ehly

1 0145:H- 2 Ehly, EacA
1 0156:H9 1 -

1 0O157:H- 2 Ehly

2 O157:H- 1+2 Ehly, EacA
7 O157:H7 1+2 Ehly, EacA
1 OX181:H16 1+2 Ehly

1 Ont':H- 2 -

1 Ont':H21 1 Ehly

2 Ont":H21 1+2 Ehly

1 Ont':H45 1 EaeA

1 Ont':Hrauh 142 Ehly

2 Orauh:H- 1 Ehly

1 Orauh:H- 2 Ehly

1 Orauh:H- 2 -

1 Orauh:H2 1 Ehly, EacA
1 Orauh:H28 2 -

Gesamt: 59

' = nt = nicht typisierbar’ = Enterohdmolysin ~ ° = Gen fiir Adhireus im Virulenzplasmid

Herkunft der EHEC-Isolate:

Anlass der Untersuchungen waren gastroenteritische Erkrankungen jlingerer Kinder,
Durchfallgeschehen in Kindereinrichtungen und Umgebungsuntersuchungen zu EHEC-
Erkrankungen.

Bei Materialien mit klinischer Indikation wurden die meisten Stimme aus den Stiihlen von
Kindern zwischen 1 und 4 Jahren isoliert. Sie waren dem Arzt wegen leichterer
Erkrankungen (Enteritis, Gastroenteritis) vorgestellt worden.

Umgebungsuntersuchungen in den Kindereinrichtungen und im familidren Bereich dieser
Kinder erbrachten héiufig den EHEC-Nachweis bei symptomlosen Ausscheidern.
AuBlerdem konnte im Berichtsjahr bei einigen Personen mit EHEC-Infektionen durch
regelméBige Kontrolluntersuchungen eine sehr lange Ausscheidedauer der Erreger - bis zu
8 Monaten - beobachtet werden.

Das Tréager- und Ausscheidertum von EHEC erfordert seitens der ortlichen Gesundheits-
amter eine differenzierte Vorgehensweise bei der Klarung der Wiederzulassung betroffener
Kinder bzw. anderer Personen in Gemeinschaftseinrichtungen.

Bedeutung gewinnt dieser Aspekt insbesondere dann, wenn derartig infizierte Ausscheider
im Lebensmittelbereich titig sind.

Aus der Aufstellung der im Jahre 2001 isolierten EHEC-Stimme geht hervor, dass die
Serovare O103:H2, O157:H7 und O26:H11 dominieren. Die weiteren isolierten Stimme
verteilen sich auf 19 verschiedene Serovare mit unterschiedlichen Virulenzmarkern.
Erstmals gelang der EHEC-Nachweis (O1:H7) aus einer Blutkultur. Die 78-jdhrige Frau
war wegen Sepsis nach vorhergehendem Durchfall und HWI hospitalisiert worden.
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Bei einem 2-jdhrigen Kind fiihrte die Infektion mit EHEC O157:H7 zu einer HUS-
Erkrankung. Der isolierte Stamm bildete Shigatoxine 1 und 2, Enterohdmolysin und
Intimin.

Als weitere Besonderheiten wurden registriert:

« Der EHEC-Nachweis aus dem Stuhl eines an Durchfall erkrankten 1-jahrigen Kindes
nach einem Urlaub in Marokko.

« Bei 2 Personen wurden EHEC-Stamme O26:H11 angeziichtet, die keine Shigatoxine
bildeten. Im NRZ wurden jedoch EHEC-typische Virulenzplasmide fiir Entero-
hamolysin und Intimin nachgewiesen, so dass diese Isolate als potentielle EHEC ohne
Shigatoxinbildung einzuordnen waren.

« In 2 Fillen konnte in kurzer zeitlicher Folge ein Erregerwechsel nachgewiesen werden:

o bei einem 1-jdhrigen Kind (regelméBiger Kontakt mit Ziegen) Erregerwechsel
EHEC Orauh:H-, Stx1 / EHEC Orauh:H-, Stx 2 / EHEC OX181:H16, Stx 1,2
« Dbei einem 2-jéhrigen Kind Erregerwechsel O26:H11, Stx 1 /0103:H2, Stx 1

Salmonellen sind mit absolut 3.243 Isolierungen -wie in den Vorjahren- die am héufigsten

nachgewiesenen bakteriellen Enteritiserreger an der LUA Sachsen, wobei unter den 48

nachgewiesenen Serovaren wiederum Salmonella Enteritidis mit 58,3 % (2000: 62,7%)

bezogen auf die Anzahl der Erstisolierungen dominierte.

Dies ist auch auf einige kleinere Erkrankungshdufungen in Kindereinrichtungen und

Pflegeheimen zuriickzufiihren.

Salmonella Typhimurium (einschlieflich Variante Copenhagen) steht mit 17,2 % (2000:

25,5 %) wiederum an 2. Stelle mit leicht riicklaufiger Tendenz.

Eine genauere Untersuchung der Verbreitung des multiresistenten Epidemiestammes

S. Typhimurium DT 104 erbrachte folgende Ergebnisse:

o Anzahl der Erstisolate an S. Typhimurium insgesamt (einschlieBlich S. Typhimurium
Variante Copenhagen): 398 (2000: 436)

o 132 der isolierten Stimme gehorten dem Lysotyp DT 104 an: 33,2 % (2000: 37,4 %)

Der Lysotyp DT 104 steht somit weiterhin an erster Stelle in der Verbreitung der

Lysotypen der Salmonella Typhimurium-Stimme.

Die Resistenztestung mittels Agardiffusion bestétigte die Ergebnisse der letzten Jahre.

Die Mehrzahl der S. Typhimurium DT 104-Stimme zeigte eine Mehrfachresistenz, wobei

das charakteristische 5-fach Resistenzmuster ACSSuT eindeutig dominierte.

Eine Resistenz gegeniiber Ciprofloxacin und Trimethoprim wurde bei keinem unserer

Isolate im Berichtsjahr gefunden.

Verteilung der 4 hiufigsten Lysotypen von S. Typhimurium:

Lysotyp Erstisolate Prozent
1.DT 104 132 33,2
2.DT 120 115 28,9
3.DT 193 45 11,3
4.DT 012 17 4,3

Die restlichen S. Typhimurium-Stimme verteilen sich auf 14 weitere Lysotypen.
Erstmals konnte anldsslich zweier Familienerkrankungen der laut Aussage des NRZ in
Wernigerode sehr seltene Lysotyp DT 186 nachgewiesen werden.
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Nach dem Serovar Salmonella Infantis, der wie in den letzten Jahren in der
Nachweishdufigkeit den 3. Platz belegt (3,8 %), steht in diesem Jahr mit Salmonella
Oranienburg ein Erreger mit 14 Erstisolierungen an 4. Stelle, der in den letzten Jahren in
Sachsen nicht in Erscheinung getreten ist.

Diese Isolate stehen sehr wahrscheinlich mit der bundesweiten Haufung von Infektionen
durch S. Oranienburg nach dem Genuss von kontaminierter Schokolade im Zusammen-
hang.

Schokolade ist als potentielles Vehikel fiir Erreger der Gattung Salmonella bekannt, jedoch
wurde dieser Ubertragungsweg in Deutschland bisher nicht beobachtet.

In einem Fall gelang parallel zur Isolierung aus Patientenstuhl der Erregernachweis auch
aus Resten der zuvor verzehrten Schokolade. Durch Feintypisierung (PFGE) am NRZ in
Wernigerode wurde bestitigt, dass beide Stimme dem Epidemiestamm entsprechen.

Im Jahr 2001 konnte ein Fall von Salmonella Paratyphi B bei einem Patienten mit Ikterus
nachgewiesen werden, wobei die Infektionsquelle unbekannt blieb.

Die iibrigen Nachweise von S. Paratyphi B und Salmonella Typhi betrafen bereits
bekannte Dauerausscheider.

Wiederum ein leichter Anstieg war im Vergleich zum Vorjahr bei Campylobacter-
Isolierungen mit 8,9 % (2000: 7,6 %) zu verzeichnen. Es wurden insgesamt 693 Nachweise
bei 327 Patienten erbracht. Mit 89,6 % dominiert hier eindeutig Campylobacter jejuni.

Aus 128 Stuhlproben von 68 Patienten konnten Shigella-Stimme angeziichtet werden. Die
Nachweise betrafen vorwiegend FEinzelerkrankungen und familidre H&ufungen nach
Urlaubsaufenthalten in Agypten, Griechenland, Tunesien und der Tiirkei. 11
Erstisolierungen gelangen aus Stuhlproben von Asylbewerbern.

Ein Shigella boydii-Stamm (Serovar 5) konnte aus dem Stuhl eines 9-jdhrigen Jungen aus
Angola isoliert werden, der auf Grund einer Unterernihrung hospitalisiert war. Eine
Erkrankung lag nicht vor.

Die Zahl der Isolierungen von Yersinia enterocolitica bliecb im Vergleich zum Vorjahr
nahezu unverdndert, wobei der Serotyp Y. enterocolitica O3 mit 86,2 % deutlich
dominierte.

Aus der Blutkultur eines an Sepsis schwer erkrankten 4-jéhrigen Kindes aus WeillruBland
wurde der in Europa normalerweise nicht vorkommende Serotyp O8 isoliert. Das NRZ fiir
Enteritiserreger in Hamburg bestimmte den seltenen Serotyp und die Pathogenitétsfaktoren
(Gen fiir das hitzestabile Yersinia-Enterotoxin yst, Invasionsgen ail und Adhédsingen
yopl/yadA).

Intestinale E. coli-Pathovare (auler EHEC) wurden aus 83 Stuhlproben von 55 Patienten
isoliert. Hier dominierte wie im Vorjahr mit 13 Erstisolierungen der E. coli Serovar
055:K59.

Erwdhnenswert sind 3 E. coli O157:H- Isolate, die wegen der fehlenden EHEC-Virulenz-
marker als EPEC anzusehen sind.

Obwohl Bakterien nach wie vor eine wichtige Rolle als dtiologisches Agens bei Durchfall-
erkrankungen spielen, ldsst sich aus den Untersuchungen der letzten Jahre die Erkenntnis
ableiten, dass die Bedeutung viraler Enteritiserreger immer noch unterschitzt wird.

Dies trifft neben den Rotaviren (8,2 % aller nachgewiesenen Erreger) besonders auf die
Norwalk-like Viren zu.
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Insgesamt wurden im Jahr 2001 an den Standorten Dresden und Chemnitz 4.561
Untersuchungen mittels RT-PCR durchgefiihrt und dabei in 2.163 Proben Norwalk-like-
Virus-RNS gefunden. Das entspricht einer Nachweisquote von 47,4 % und damit stehen
die Norwalk-like-Viren mit einem Anteil von 27,4 % (2000: 19,5 %) nach den
Salmonellen an zweiter Stelle der isolierten Enteritiserreger.

Da fiir die Kontrolle auf Norwalk-like-Viren bei Gruppenerkrankungen nur Stichproben in
der GroBenordnung von 5-10 Materialien pro Durchfallgeschehen untersucht wurden, ist
davon auszugehen, dass die absolute Nachweishdufigkeit bei weitem noch hoéher liegen
diirfte.

Mit den erzielten Ergebnissen gelang es, die Ursache von 198 Gruppenerkrankungen,
welche vorwiegend durch Durchfall und Erbrechen gekennzeichnet waren, aufzukldren
(genauere Auswertung siehe 5.2.1.2 -Enteritis infectiosa- iibrige Formen). Im Vordergrund
standen dabei wie im Vorjahr Durchfallgeschehen in Senioren- und Pflegeheimen,
Krankenhiusern sowie Kindereinrichtungen.

Die Auswertung der positiven Befunde hinsichtlich einer saisonalen Haufung ergab eine
deutlich hohere Nachweisquote in der kélteren Jahreszeit (Monate November bis Mai).
Durch langfristige Nachuntersuchungen bei Norwalk-like Virus-positivem Kiichen- und
Pflegepersonal konnte ein Uberblick iiber die Ausscheidungsdauer erhalten werden. Es
zeigte sich, dass Zeitrdume von 20 bis 50 Tagen (in Ausnahmefillen bis 6 Monate)
moglich sind.

Diese Tatsache, die extrem hohe Infektiositdt der Viren sowie der grofe Anteil klinisch
symptomloser Ausscheider wahrend eines Durchfallgeschehens stellt eine besondere
Herausforderung fiir den Offentlichen Gesundheitsdienst dar.

Beurteilung
An die Fachgebiete "Darminfektionen, nahrungsbedingte Infektionskrankheiten" der LUA-
Standorte wurden im Berichtsjahr 50.266 (2000: 111.625) Untersuchungsmaterialien
eingesandt.
Der Anlass der Untersuchungen ergab sich wie folgt:
« Untersuchungen nach §§ 42/43 des Infektionsschutzgesetzes bzw. Selbstkontrollen
einzelner Lebensmittelbetriebe
« Untersuchungen im Auftrag von Krankenhdusern
« Einsendungen von niedergelassenen Laborpraxen entsprechend
Ermichtigungsbescheid
« Kontrolluntersuchungen von Asylbewerbern
. Einsendungen von Gesundheitsimtern zur Klirung der Atiologie von
Durchfallgeschehen z.B. in Gemeinschaftseinrichtungen sowie als Umgebungs-
und Kontrolluntersuchungen von gemeldeten Infektionserregern zur Prophylaxe
der Weiterverbreitung.

Der Riickgang der Untersuchungszahlen im Vergleich zum Jahr 2000 steht -wie bereits
vorn erwdhnt- im Zusammenhang mit dem Wegfall der prophylaktischen Stuhlunter-
suchungen laut §§ 17/18 BSeuchG.

Insgesamt wurden aus 7.749 (2000 7.170) Proben meldepflichtige Erreger isoliert.

Das bedeutet auf grund der geringeren Untersuchungszahlen einen Anstieg der
Nachweisquote auf 15,4 % (2000: 6,4 %).

(In die Betrachtungen wurden auch Mehrfachisolate von meldepflichtigen Erregern
einbezogen.)
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2.7 Protozoen

Ergebnisse der protozoologischen Untersuchungen im Jahr 2001 (incl. Mehrfachbefall)

Nachgewiesene Ein- | Pos. | Auslidnder/ | Pos. | Sum- | Pos. | davon | Pos.
Arten heimisc | in Asylbe- in me in | Crypto- in
he % werber % % |sporidien | %
Bevolke -studie
rung
Proben 1.380 5.739 7.119 463
Entamoeba
histolytica 22 1,6 134 2,3 156 | 2,2 n.d
Entamocba 12 | 09 2|00 1402 | nd
hartmanni
Giardia lamblia 32 2,3 550 9.6 582 | 8.2 7 1,5
Dientamocba 20 | 15 0 0 21| 03 | nd
fragilis
Darmamoben 1 0,1 1 0,0 2100 nd
Entamoeba coli 11 0,8 1 0,0 12 | 0,2 n.d
Endolimax nana 5 0,4 1 0,0 61| 0,1 nd
Jodamoeba
biitschlii 6 0,4 0 0,0 6| 0,1 n.d
Darmflagellaten 23 1,7 0 0,0 231 0,3 nd
Cryptosporidium |19 | 4 o |oo| 19]o03| 7 1,5
spec.
ElaSF".Zyit;S 8 | 06 0 | 00 8| 01| nd
ominis
Entamoeba spec. 0 0,0 0 0,0 0] 0,0 n.d
Isospora belli 0 0,0 0 0,0 0] 0,0 n.d
Anzahl der 160 | 11,6 | 689 |12,0| 849 |11,9| 14 3,0
positiven Proben

Wegen des haufigen Befalls mit mehreren Erregern wurde zur Berechnung der Prozentzahlen die Anzahl der
absolut negativen Personen herangezogen

* Befunderhebung nur bei klinischer Anforderung

o Nur bei kultureller Anziichtung

40




Antigennachweis

Entamoeba davon | Giardia davon Crypto- davon | Pneumo- davon
histolytica  positiv | lamblia  positiv | sporidium positiv cystis positiv
Einheimische 494 17 544 21 383 7 6 0
Bevolkerung
Studie 0 0 463 7 463 7 0 0
Auslander / 5.531 151 5.531 543 0 0 0 0
Asylbewerber
Summe 6.025 168 6.538 571 846 14 6 0
Antikorpernachweise
Malaria 6
Entamoeba histolytica 24
Leishmanien 1
Schistosomen 6
Toxocara canis 5
Summe 42

Zusitzlich wurden verschiedene Ausstriche gefdrbt und auf Leishmanien, Pneumocystis

carinii, Trichomonaden und Malariaerreger untersucht.

Im Berichtszeitraum wurden wiederum ausgewihlte Durchfallstiihle auf das Vorhanden-
sein von Giardia lamblia und Cryptosporidien untersucht. Im Gegensatz zum Vorjahr (967)
wurden uns in diesem Jahr fiir diese Studie nur 463 Stiihle bereit gestellt. Aber nicht nur
die Einsendezahl verringerte sich, auch die Nachweise von Giardien und Cryptosporidien
sind mit nur jeweils 1,5 % weit geringer als in den Vorjahren ausgefallen. Ursachen fiir die
niedrigen Nachweise im Jahr 2001 konnten neben der verdnderten Nachweismethodik
moglicherweise das fiir eine Ubertragung der Parasiten ungiinstige Wetter/Umwelt-

bedingungen gewesen sein.
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2.8 Helminthen

Ergebnisse der helminthologischen Untersuchungen (incl. Mehrfachbefall)

Nachgewiesene Einheimische | Pos. Auslinder/ Pos. Summe | Pos.
Arten Bevolkerung | in % |Asylbewerber in % in %
Proben 1.008 5.760 6.768
Schistosoma m./h. 0 0,0 4 0,1 4 0,0
Ophistorchidae 0 0,0 0 0,0 0 0,0
Darmtrematoden 0 0,0 10 0,2 10 0,1
Taenia spec. 1 0,1 7 0,1 8 0,1
Hymenolepis 0 0,0 76 1,3 76 1,1
nana

Ascaris 0 0,0 243 4,2 243 3,6
lumbricoides

Trichuris 2 0,2 423 7,3 425 6,3
trichiura

Ancylostoma / 0 0,0 282 4.9 282 4.2
Necator

Enterobius 4 0,4 10 0,2 14 0,2
vermicularis

Heterophys 0 0,0 0 0,0 0 0,0
heterophys

Clonorchis spec. 2 0,2 7 0,1 9 0,1
Echinokokken 1 0,1 0 0,0 1 0,0
Strongyloides 0 0,0 7 0,1 7 0,1
Anzahl der 10 1,0 1.069 18,6 1.079 15,9
positiven Proben

Wegen des héufigen Befalls mit mehreren Erregern wurde zur Berechnung der

Prozentzahlen die Anzahl der absolut negativen Personen herangezogen

Bei den helminthologischen Befunden ist der deutliche Unterschied zwischen Ein-
heimischen und Asylsuchenden weiterhin gravierend. Sowohl was die Durchseuchung
betrifft, als auch bei der Grofle der Wurmbiirde. Absolute "Spitzenreiter" bleiben wiederum
vietnamesische Asylbewerber. Durch den hdufigen Mehrfachbefall kommt man rein
rechnerisch auf einen Spitzenwert von 79,2 % Helminthenbefall. Auf Personen berechnet
waren immer noch 53,3 % der vietnamesischen Asylsuchenden Parasiten"tréger".
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2.9 Entomologie und Schidlingskunde

Gesamtzahl der eingesandten Untersuchungsproben: 579
Gesamtzahl der Untersuchungen: 881
Anzahl der nachgewiesenen Arten: mehr als 166

Verteilung der Arten- und Probenzahlen auf ausgewéhlte Arthropodengruppen

Arthropodengruppe Arten Proben
Arachnida Spinnentiere 21 69
Isopoda Asseln 1 7
Saltatoria Springschrecken 2 3
Myriopoda Tausendfiier 4 16
Collembola Springschwinze 3 8
Dermaptera Ohrwiirmer 1 2
Zygentoma Silberfischchen 1 5
Blattidea Schaben 2 3
Psocoptera Staublduse 6 47
Homoptera Pflanzensauger 6 15
Anoplura Lause 2 3
Thysanoptera Fransenfliigler 2 17
Planipennia Netzfliigler 1 2
Heteroptera Wanzen 11 31
Hymenoptera Hautfliigler 15 32
Coleoptera Kaéfer 53 268
Lepidoptera Schmetterlinge 16 57
Diptera Zweifliigler 14 39
Siphonaptera Flohe 5 37
Allergennachweise - - 32
Kein Nachweis / - 150
Entomophobieverdacht |-
sonstiges - - 38
Summe 166 881

Anmerkungen zu ausgewihlten Schidlingen und Tendenzen:

Die Proben- und Untersuchungszahlen im Berichtszeitraum sind mit denen des Vorjahres
zu vergleichen.

Die Mehrzahl der Einsendungen kam direkt von den Gesundheitsimtern oder von Privat-
personen liber die Gesundheitsdmter und tliber beauftragte Schidlingsbekdmpfungsfirmen.
Beziiglich hdufig nachgewiesener Schadlingsarten und Tendenzen gibt es keine grund-
legenden Verdnderungen zu den Vorjahren. Die Einsendungen reprisentieren nach wie vor
nicht die allgemeine Schédlingssituation in Sachsen, da die Proben sporadisch und meist
zur Abklarung eines speziellen Problems eingeschickt werden.

Tiere, die der Gruppe "Hausungeziefer/Léstlinge" zuzuordnen sind, wurden erneut sehr

hiufig eingesandt. Dazu gehdren z.B. Kellerasseln, Staub- und Biicherlduse, verschiedene
Fliegen, Haus- und Vorratsmilben sowie Ameisen.
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Bei Lebensmittelschiddlingen, Materialschadlingen, Ektoparasiten sowie Bewohnern von
Feuchtmilieu und Schimmelfressern gab es hinsichtlich Probenzahl und nachgewiesener
Arten wenig Anderungen zu den Vorjahren.

Von den Lebensmittelschddlingen sind auch im Jahr 2001 der Brotkifer (Stegobium
paniceum) 36 mal, die Dorrobstmotte (Plodia interpunctella) 17 mal, sowie verschiedene
Speckkéferarten (Dermestes sp.) am hiufigsten nachgewiesen worden. Ursache fiir den
haufigen Befall scheint im zunehmenden MalBle die Einschleppung aus
Lebensmittelbetrieben, z.B. Biackerein zu sein.

Auffillig im Berichtszeitraum waren massiv mit Vorratschddlingen befallene Material-
proben aus Béckerein. Meist handelte es sich auf Grund der Vielzahl an Schéidlingsarten
um eine seit Jahren gewachsene Schéidlingspopulation.

Bei den Materialschddlingen dominieren Messingkéfer (Niptus hololeucus), Kugelkéfer
(Gibbium psylloides), sowie Wollkrautbliitenkdfer (Anthrenus verbasci).

Bewohner von Feuchtmilieu und Schimmelfresser, wie z.B. Staub- und Biicherlduse
(Psocoptera), verschiedene Arten Moderkafer (Latridiidae) und Modermilben (Tyrophagus
sp.) wurden wiederum hidufig festgestellt. Sie gelten als Indikatoren fiir {iberhdhte
Raumfeuchte und verdeutlichen, dass diese Problematik uns auch in den nichsten Jahren
beschiftigen wird. Ursache ist ebenfalls der Trend zum "Sparen": Neu gebaute bzw.
sanierte Hauser werden schnell gebaut und ohne Austrocknungszeiten abzuwarten sofort
bezogen.

Um Energie zu sparen wird falsch geheizt und/oder geliiftet.

Zusitzlich zu diesen Ursachen kommen ungeniigende FErfahrung mit neuen
Baumaterialien. So sind die heutigen Ddmmmaterialien ideale Verbergeorte fiir Méuse,
Ameisen und Wespen. Bio-Dammstoffe, wie z.B. unbehandelte Schafwolle, dienen als
Nahrung fiir eine Reihe von Materialschidlingen, wie z.B. den Pelzkdfern. Eine
Vertreibung und/oder Bekdmpfung der Schidlinge ist an und in diesen Materialien nur
unter grolem Aufwand moglich.

Diese Art an Baufehlern wird in den nédchsten Jahren neue Beschiftigungsfelder fiir die
Schédlingsbekédmpfer bringen.

Als Vertreter der Ektoparasiten wurden Katzenflohe (Ctenocephalides felis) 26 mal und
Vogelflohe (Ceratophyllus spp.) am haufigsten nachgewiesen. Die Anzahl der Einsen-
dungen représentiert keinesfalls die wahre Verbreitung dieser Ektoparasiten. Haufig wird
eine derartige Diagnose von Laien und/oder medizinischem Personal ohne eine qualifi-
zierte Bestimmung gestellt. Derartige Diagnosen scheinen hiufig falsch gestellt zu sein, so
waren die tatsdchlichen oder nur eingebildeten Flohbeschwerden im Berichtszeitraum bei 4
Familien der Ausgangspunkt eines wochenlangen Insektizideinsatzes innerhalb der
Wohnung, ohne dass die Flohbeschwerden verschwanden. Jedoch verursachten unsach-
gemal durchgefiihrten Flohbekdampfungen Gesundheitsschiddigungen bei den Anwendern
und deren Angehdrigen.

Der Befall mit Taubenzecken (Argas reflexus) konzentriert sich nach wie vor auf das
Stadtgebiet von Leipzig. Von den insgesamt 24 Einsendungen kam nur eine aus
Schkeuditz. In Dresden und Chemnitz stellen Taubenzecken kein Problem dar, im Jahr
2001 gab es keine Einsendungen.

Wiederum wurde eine Anzahl von Irrgésten aus dem Freiland eingesandt. Es waren vor
allem Arten, die gern bei der Nahrungssuche und/oder bei der Suche nach Uber-
winterungspldtzen in Gebdude eindringen. Dazu zéhlen neben Band- und SchnurfiiBern
verschiedene Lauf- und Riisselkidfer, Baum- und Bodenwanzen, Gras- und Mauermilben,
sowie Halmfliegen. Das Auftreten dieser an sich harmlosen Tiere in bewohnten Gebéduden
fithrt 6fters zu Ekel und Beunruhigung bei den betroffenen Menschen. Daraus ergibt sich
ein grofler Bedarf an qualifizierter Beratung. Diese ist auch hiufig bei Menschen
erforderlich, die sehr dngstlich und mit Ekel auf alle "kleinen Tierchen" und eine mdgliche
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Ubertragung von Krankheiten reagieren. Diese und Biirger mit Entomophobieverdacht
stellen wahrscheinlich die problematischste Einsendergruppe dar. Mit geschitzten 100
Einsendungen pro Jahr von etwa 20 "Entomophobie"- Personen nimmt diese Gruppe auch
2001 einen der vorderen Plitze ein. Die Bearbeitung derartiger Fille verlangt nicht nur viel
Fingerspitzengefiihl, sondern auch sehr viel Zeit. Eine Einsendung, dass heifit eine Probe
umfasste im Einzelfall bis zu 42 FEinzelproben. In dem geschilderten Fall waren es
Klebbandstreifen mit Schmutzteilchen, Textilfasern u.4. die als Verursacher von
Hautirritationen angeschuldigt wurden. Bei derartigen Entomophobieverdachtsfillen
handelt es sich in der Regel um Frauen im mittleren bis hoheren Alter mit guter bis sehr
guter Allgemeinbildung. Der hygienische Status ist meist als tiiberdurchschnittlich
einzuschitzen. Diese Fille der "reinen" Phobie betreffen nicht nur die eigene Haut,
sondern meist auch die Raumlichkeiten, in denen der Betroffene lebt. Eine soziale Isolation
ist oft, aber nicht immer eine der Folgen. In Einzelfillen ist diese Krankheit auch
"ansteckend" und greift nach einiger Zeit auf andere Personen aus dem Wohnumfeld {iber.
Eine fachgerechte Behandlung ist in den meisten Féllen trotz dringenden Anratens
unsererseits nicht erfolgt. Unsere Bemiihungen enden oft mit Resignation.

Auch in den geschilderten Fillen zeigt es sich oft, dass der Umgang mit tierischen
Kulturfolgern und deren Bekdmpfung, vor allem im Wohnbereich, immer noch
problembehaftet ist.

Offiziell fassbar sind nur die wenigen Insekten-, Spinnentier- und Sdugetierarten, die als
"Gesundheitsschddlinge" gesetzlich fixiert sind. Grundsétzlich fallen in diese Gruppe nur
Tiere, die als Vektoren fungieren kénnen und zusétzlich muss noch eine Gefahrenlage
vorhanden sein, um Mallnahmen einleiten zu konnen.

Im neuen Infektionsschutzgesetz werden "Listlinge" in Wohnungen und Ektoparasiten im
Freiland génzlich vernachldssigt. Aber selbst Ektoparasiten, wie Kopf- und Filzlduse zum
Beispiel bei Bewohnern von Wohnheimen und stechende Insekten im Wohnbereich, wie
Lausfliegen, Taubenzecken u.d., werden oft als "privates" Problem abgeschoben.
Gesundheitsschadlinge sollten 1t. Gesetz alle Tiere sein, die das Wohlbefinden des
Menschen, wie es z.B. in dhnlicher Form in der WHO- Definition "Gesundheit" beinhaltet,
beeintrachtigen.

Unzureichend fiir Sachsen kann ebenfalls die prophylaktische Uberwachung gegen die
Einschleppung von neuen Vektoren gesehen werden. Das Vordringen neuer, bisher in
Sachsen unbekannter Insekten- und Spinnentierarten wird nur zufdllig registriert.
Koordinierte medizinisch-hygienische arachno-entomologische Untersuchungen finden
nicht im wiinschenswerten Umfange statt. Selbst die mogliche Gefahr eines "Bio-
Terrorismus" hat in Sachsen nicht zu einem Umdenken gefiihrt.

2.10 Virusisolierungen und Arbeiten mit Zellkulturen

Die wesentlichen Aufgaben der virologischen Labors im Bereich Humanmedizin lassen

sich fiir das Jahr 2001 wie folgt benennen:

— Bereitstellung von bis zu 6 Zell-Linien fiir virologische Untersuchungen

— Virusanzucht und Virusisolierung von epidemiologisch relevanten Viren wie
Influenza-, Entero-, Adeno-, Parainfluenza-, Herpes-, Masern- und Mumps-Viren

— Untersuchung zur Beschreibung und Charakterisierung von isolierten Viren

— Virusneutralisationstest zur Differentialdiagnostik

— Virusneutralisationstest zur Abkldrung von Antikdrperstatus

— Toxinneutralisationstest fiir Diphtherie-Ak-Nachweis

— Verozelltoxizititspriifung im Rahmen der EHEC-Diagnostik

— Coliphagen-Nachweis im Rahmen der Wasservirologie
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Virusisolierungen wurden hauptsédchlich in folgenden Zusammenhangen durchgefiihrt:

— Nationale und internationale Uberwachung und Bekimpfung der Influenza.

— Virologische Untersuchungen im Rahmen des Poliomyelitiseradikationsprogrammes
der WHO.

—  Atiologische Abklidrung von Meningitiden und anderen im Formenkreis von
Enteroviren liegenden Erkrankungen.

— Abkldrung sogenannter "Impfdurchbriiche" und fraglicher Impfkomplikationen.

— Untersuchung von Gruppenerkrankungen und -geschehen.

— Virologische Untersuchungen bei rechtsmedizinischen Fragestellungen seitens der
Prosektoren Chemnitz und Leipzig.

Unter den genannten Pramissen wurden 6.127 Untersuchungen an 2.233 virologischen
Proben durchgefiihrt. Insgesamt konnten 527 Virusisolate gewonnen werden, welche 497
Patienten zuzuordnen waren. In 29 Fillen wurden Isolate aus Zweit- und Drittproben ein
und desselben Patienten erzielt. Zur Typisierung wurde bei diesen Konstellationen nur das
Isolat mit dem hochsten pathognomonischen Wert herangezogen. Von daher ergab sich bei
den Isolaten folgende auch patientenbezogene Erregerverteilung:

6 x Herpes simplex Virus
40 x Adenovirus
105 x Enterovirus
346 x Influenzavirus

Zirkulation von Enteroviren

Der qualifizierten virologischen Diagnostik zur dtiologischen Abkliarung moglicherweise
enterovirusbedingter Erkrankung kommt eine hohe Bedeutung zu. Speziell der Ausschluss
von Poliovirus einerseits als auch die Aufkldrung der Erregerstreuung von Coxsackie- und
ECHO-Viren und méglicherweise beteiligter Vehikel und Ubertragungswege sind von
epidemiologischer Relevanz. Daneben spielen individualmedizinische Aspekte der
Therapie und Prognose dieser Erkrankungen keine geringe Rolle.

Wie auch im Vorjahr wurden in den Monaten Juni-Dezember verstarkt
Enterovirusinfektionen (v.a. auch Meningitiden) beobachtet. Ein Maximum an
Untersuchungsproben erreichte die Labors von August bis Oktober, woran mehr als 25
verschiedene Einsender aus weiten Teilen Sachsens beteiligt waren.

Von 105 Patienten wurde Enterovirus isoliert, davon 24 x aus Liquor. Durch Typisierung
wurde folgende Erregerverteilung ermittelt.
8 x Coxsackie B2
2 x Coxsackie B3
16 x Coxsackie B5
13 x ECHO-Virus Typ 9
49 x ECHO-Virus Typ 13
15 x ECHO-Virus Typ 30
2 x nicht typisierbar

Das bis zum Jahr 2000 in Deutschland sehr selten nachgewiesene ECHO-Virus 13 wurde
am hdufigsten typisiert und hatte zu 47 % Anteil an unseren Isolaten.

Wihrend ECHO-Virus 9 ausschlieflich bei einem Geschehen im Delitzscher Raum
gefunden wurde, konnten ECHO-Virus 13 und ECHO-Virus 30 verbreitet in Sachsen
festgestellt werden, nachdem im Vorjahr ECHO-Virus 13 noch auf den Leipziger Raum
beschréankt war.
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Neben den beschriebenen Enteroviren wurden auf dem Wege der differential-
diagnostischen und epidemiologischen Abkldrung 3 x HSVI1, 1 x HSV2 und 6 x Adeno-
virus gefunden.

Influenza-Sentinel

Alle weiteren Virusisolate, ndmlich 382, sind assoziiert an das nationale Influenzaiiber-
wachungssystem.
Beziiglich der im ARE-Sentinel gefundenen Viren ergab sich folgendes Spektrum:
34 x Adenovirus
2 x Herpes simplex Virus
346 x Influenzavirus
Die zeitliche und quantitative Verteilung der untersuchten Proben und der daraus isolierten
Influenzavirusstimme geht aus nachstehender Abbildung hervor.

Anteil der Influenzavirusisolierungen am Probenaufkommen im Jahr 2001
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Abb. 2
Wie folgendes Diagramm zeigt lag die letzte Influenzavirusisolierung in der 19. KW 2001.
98,5 % der Isolate waren Influenza HINI1-Stdimme. Daneben wurden 4 B-Stimme
registriert.
Die Influenzaaktivitit erreichte von der 3.-5. KW Spitzenwerte. In einigen Kreisen des
Regierungsbezirkes Chemnitz wurde in dieser Zeit die epidemische Schwelle
iiberschritten.
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Aufkommen an Influenzavirusisolaten
(Bezug: Datum der Probeentnahme)

Gesamtzahl der Isolate = 346

01/01 | 02/01 | 03/01 | 04/01 | 05/01 | 06/01 | 07/01 | 08/01 | 09/01 | 10/01 | 11/01 | 12/01 | 13/01 19/01 | KW
EInfl. A HIN1 1 6 74 121 81 39 11 8 1 1 0 1 1 0
EInfl. A H3N2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
OlInfl. B 0 0 0 0 1 1 0 0 0 0 0 1 1 1
Abb. 3

Unsere in den letzten 6 Jahren bis einschlieBlich 2001 aus der sdchsischen Population
erzielten Influenzavirusisolierungen gestatten eine vergleichende Betrachtung zu den
innerhalb einer jeden Influenzasaison aufgetretenen Typen und Subtypen bzw. den Anteil

derselben.

Anteil der Typen und Subtypen an der Gesamtzahl der Isolate in %

%
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95/96 96/97 97/98 98/99 99/00 00/01 Jahre
n=82 n=184 n=135 n=342 n=411 n=347
8/72/2 12/85/87 31/103/1 0/157/185 0/411/0 341/1/5
Abb. 4
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Wie ersichtlich trat in den letzten beiden Jahren in Sachsen jeweils nahezu nur 1 Subtyp
auf, wobei die Dominanz des als stirker pathogen geltenden Influenza A (H3N2)-Subtyps
im Jahre 2001 unterbrochen wurde.

Wie die Deutsche Gesellschaft zur Verhiitung und Bekdmpfung der Influenza e.V. (DGVI)
in Zusammenarbeit mit dem NRZ bekannt gab, wurden in der Saison 2000/2001 in
Deutschland 1.613 Virusstimme isoliert, wobei der Anteil von Influenza A (HIN1)-Viren
iiber 95 % betrug.

Die Landesuntersuchungsanstalt stellte dieser wichtigen Stammsammlung zur Analyse und
Auswertung von Drift- und Shiftvorgdngen 346 sichsische Influenzavirusstimme zur
Verfiigung.

Zur Charakterisierung unserer Isolate wurde eine reprdsentative Auswahl einer
Feintypisierung unterzogen.

Nachfolgende Tabelle fasst deren Ergebnisse zusammen.

Feintypisierung ausgewihlter Influenza A (HIN1)-Stimme

Virus-Stamm Antiseren A (HIN1)
A/Joh/82/96 A/Bei/262/95 A/NC/20/99

A/Johannesburg/82/96 5120 160 <80
A/Beijing/262/95 80 5120 640
A/New Caledonia/20/99 <80 320 640
A/Sachsen/1/01 <80 160 320
A/Sachsen/27/01 <80 160 320
A/Sachsen/40/01 <80 160 320
A/Sachsen/41/01 <80 80 160
A/Sachsen/376/01 <80 <80 80
A/Sachsen/377/01 <80 80 160
A/Sachsen/375/01 <80 320 640

Wie gut zu erkennen ist, zeigen alle sdchsischen Virusstimme einander vergleichbare
Reaktionsmuster. Diese dhneln dem des Impfstammes A/New Caledonia/20/99 deutlich
mehr als denen der beiden anderen Prototypstimme, die etwas &lter sind.

Durch diese Untersuchung kann gezeigt werden, dass die im Impfstoff enthaltene
A (HINI)-Komponente geeignete Antikorper gegen die dann im Winter aufgetretenen
Influenzastdamme vom Typ A (HINT1) induziert hat.

Wenngleich B-Stimme mit 5 Virusisolaten eine insgesamt untergeordnete Rolle spielten,
so war wie bereits weiter vorn beschrieben, leider ein Todesfall mit einer durch PCR und
Anzucht bewiesenen Influenzavirus-B-Infektion assoziiert. Wie uns das Nationale
Referenzzentrum mitteilte, zeigte der in diesem Fall isolierte Virusstamm die grofite
Ahnlichkeit mit jenem Influenza-B-Virus-Stamm, gegen den im letzten Herbst geimpft
wurde. Ob der Verstorbene im Herbst 2000 eine Schutzimpfung erhalten hatte, konnte
nicht ermittelt werden.

Weitere B-Isolate waren dem Stamm B/Beijing/184/93 ebenfalls dhnlich, aber noch starker
verwandt mit B/Sichuan/379/99.

In einer anderen Untersuchung sollten weitere Erkenntnisse zur Immunogenitit des
Influenzaimpfstoffes gewonnen werden. 14 Mitarbeiter der Landesuntersuchungsanstalt
erklarten sich zur Blutentnahme vor und 4 Wochen nach der Impfung bereit, um
spezifische Antikorper im Hamagglutinationshemmtest bestimmen zu lassen. In folgender
Tabelle zusammengefasste Ergebnisse wurden erzielt:
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Influenzavirus

A (HIN1)-Ak A (H3N2)-Ak B-Ak

GMT | VB SR |GMT| VB SR | GMT VB SR
pravakzinal | 8,8 | <8-256 | 21 % | 12,5 | <8-256 | 21 % | 26,3 | <8-4096 | 50 %
postvakzinal | 380,4 | 32-4096 | 100 % | 141,3 | <8-1024 | 86 % | 689,1 | 256-4096 | 100 %

GMT = reziproker geometr. Titer

VB Bereich der reziproken Titerh6hen

SR = serologische Schutzrate (in %) = Anzahl Probanden mit HAHT > 16  x 100
Gesamtzahl Probanden

Der serologisch messbare Schutz vor Impfung ist mit 21 % bzw. 50 % unzureichend.
Durch die Immunprophylaxe wird gegeniiber den im Impfstoff enthaltenen
Viruskomponenten eine starke Steigerung der Protektion erzielt (86 % bzw. 100 %).

Eine weitergehende Charakterisierung der durch die Impfung induzierten und im HAHT
gemessenen immunologischen Effekte ist durch die Berechnung von Konversionsfaktor
und Konversionsrate moglich:

Influenzavirus
A (HIN1)-Ak A (H3N2)-Ak B-Ak
Konversionsfaktor 432 11,3 26,2
Konversionsrate 100 % 71 % 93 %
Konversionsfaktor = GMT postvakzinal
GMT privakzinal
Konversionsrate (%) = Anzahl der Probanden mit = 4fachem Titeranstieg x 100

Gesamtzahl der Probanden

Wie die Zahlen erkennen lassen, erzielt die HINI1-Komponente des Impfstoffes die
stirksten serologisch messbaren Impfeffekte, die H3N2-Komponente vergleichsweise
geringere.

Um so mehr ist zu beachten, dass von 36 an ARE Erkrankten, welche eine zeitgerechte
Schutzimpfung angaben, 4 eine HINI-Infektion aufwiesen (bestdtigt durch
Erregerisolierung).

Diese Beobachtung weist deutlich darauf hin, dass bei der Abwehr von Influenzaviren
neben den spezifischen Antikdrpern andere wichtige Komponenten des Immunsystems wie
etwa die zelluldiren Elemente (Makrophagen, T-Zellen etc.) eine wesentliche Rolle spielen.
Diese gilt es in Zukunft stirker in diagnostische Bemiihungen einzubeziehen.

Unbestritten bleibt indessen, dass ein Grofteil der Geimpften vor Influenza geschiitzt ist.
Bei jenen, welche erkranken, sind gefahrliche Komplikationen minimiert und der Verlauf
entscheidend gemildert.

25 Millionen Deutsche konnten auf Grund ihrer Disposition und Exposition im Sinne des
eben Gesagten von einer jahrlichen Influenzaschutzimpfung profitieren. Nach Angaben des
RKI nahmen in der vorhergehenden Influenzasaison 10-13 Mio Personen die Impfung in
Anspruch.
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Im Ergebnis der Analysen von weltweit isolierten Influenzavirusstimmen verdffentlichte
die WHO am 22.02.02 die Empfehlung fiir die Zusammensetzung des Influenzaimpfstoftes
fiir 2002/2003.

Wihrend fiir die Influenza-A-Subtypen keine Verdnderung empfohlen wurde, erhilt bei
Influenza B mit B/Hongkong/330/2001 eine neue Variante den Vorzug.

Danach ergibt sich folgendes tabellarisch zusammengefasste Bild der Influenza-
immunprophylaxe der letzten Jahre.

Virus Saison
1999/2000 2000/2001 2001/2002 2002/2003
A (HIN1) | A/Beijing/262/95 | A/New A/New Caledonia/20/99 | A/New Caledonia/20/99
Caledonia/20/99
A (H3N2) | A/Sydney/5/97 A/Moscow/10/99 (a) A/Moscow/10/99 A/Moscow/10/99
B B/Beijing/184/93 | B/Beijing/184/93 (b) B/Sichuan/379/99 (¢) | B/Hongkong/330/2001

a) A/Panama/2007/99 entspricht A/Moscow/10/99 (H3N2)
b) Meist wird B/Yamanashi/166/98 verwendet
¢) B/Johannesburg/5/99 und B/Victoria/504/2000 sind B/Sichuan/379/99 &hnlich

und werden zur Impfstoffproduktion verwendet.
Wie die Vermerke zu a), b) und c) zeigen, werden hiufig dem empfohlenen Impfstamm
gleichende Prototypstimme zur Impfstoffproduktion eingesetzt, die lediglich anderer
Herkunft sind.

Neutralisationstest

Der Aufrechterhaltung und Kontrolle der Populationsimmunitdt gegen Poliovirus kommt
eine grundsitzliche Bedeutung zu. Dies machten die Poliomyelitisfille des Jahres 2001 in
Bulgarien (Poliowildvirus Typ 1) ebenso deutlich wie jene Erkrankungen die durch
Polioimpfvirus #hnliche Stimme in der Dominikanischen Republik, auf Haiti und Agypten
aufgetreten sind.

Vor diesem Hintergrund wurden 2001 in unseren Labors 5.061 Polio-NT nach WHO-
Standardmethode durchgefiihrt.

Weitere 8.884 Neutralisationstests wurden zur Differentialdiagnostik eingesetzt. Die
Fragestellung der Beteiligung von ECHO- oder Coxackieviren bei Krankheitsbildern, wie
z.B. Myokarditis, Pleuritis, Arthritis, Fieber unklarer Genese und Meningitis stand zur
Abklirung.

SchlieBlich waren 1.471 Neutralisationstests zur Typisierung von aus Patientenproben
isolierten Viren erforderlich.

Ebenfalls auf Empfehlungen und Vorschriften der WHO basierend wurden im
Diphtherietoxinneutralisationstest 1.757 Proben im Doppelansatz bestimmt. Die
Bedeutung auch dieser Immunititskontrolle wurde durch die Diphtherieerkrankungen in
Osteuropa nachdriicklich unterstrichen.

2.11 Virologische/bakteriologische Serologie
Bemerkungen zu ausgewihlten Untersuchungen

Mit Wirkung vom 1. Januar 2001 wurde das Gesetz zur Neuordnung seuchenrechtlicher
Vorschriften in Kraft gesetzt. Damit wurde das Bundesseuchengesetz von 1979 und das
Gesetz zur Bekdmpfung der Geschlechtskrankheiten von 1953 sowie deren bereinigte
Fassungen abgelost. Im Artikel 1 des neuen Gesetzes ist das "Gesetz zur Verhiitung und
Bekdmpfung von Infektionskrankheiten beim Menschen" festgeschrieben. Hier sind
besonders die neuesten Erkenntnisse zur Hepatitis B-, C- Diagnostik, zum HIV-
Geschehen, zum Vorgehen bei himorrhagischen Erkrankungen u.a. in einem
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Infektionsschutzgesetz (IfSG) zusammengefasst. Fiir den Offentlichen Gesundheitsdienst
besteht die Aufgabe der Information und Aufkldrung der Biirger sowie mit der Erhebung
von Befunddaten, die Gefahren durch iibertragbare Infektionskrankheiten rechtzeitig zu
erkennen.

Die Landesuntersuchungsanstalt in Sachsen fiihrt im Rahmen des Dienstaufgabenerlasses
Untersuchungen und daraus folgende Beurteilungen im Jahr 2001 zu 48 % fiir die
Gesundheitsdmter, zu 28 % fiir die Justizeinrichtungen, Polizei und Krankenhiuser und zu
24 % fir die Zentrale Ausldnderbehorde des Freistaates Sachsens durch.

Die Gesamtuntersuchungszahl betrdgt 150.942, die serologischen Antikdrper- und
Antigenbestimmungen sind zu Gunsten molekularbiologischer Erregerdetektionen leicht
zuriickgegangen. Die Infektionsserologie von sexuell iibertragbaren Krankheiten durch die
Untersuchungen fiir die STD-Beratungsstellen des Landes und die Erfassung des
Immunstatus der impfpridventablen Erkrankungen sowie der Schutz vor der
Weiterverbreitung von Hepatitis-, HIV- und Syphilis-Erregern durch gesetzlich und
hoheitlich definierte, umfassende Kontrollen der gefihrdeten Bevilkerungsgruppen zéhlen
zu den Schwerpunkten des LUA-Untersuchungsspektrums.

Die Hepatitis-A-Diagnostik erbrachte bei 2.056 Untersuchungen vier akute Infektionen
mit IgM-Antikdrper-Nachweis (0,19 %). Nach Hepatitis-A-Immunisierungen kann der
Impferfolg seit diesem Jahr quantitativ erfasst werden; mehr als 75 % der geimpften
Personen zeigen hohe Schutztiter tiber 1000 IU/1 an.

Fir die Gesundheitsdmter, Justizeinrichtungen und polizeidrztlichen Dienst wird eine
Stufendiagnostik zur Abkldrung einer Hepatitis-B-Infektion bzw. zur Bestimmung des
Immunstatus vor/nach Impfung durchgefiihrt. Es wurden 218 HBs-Antigen positive
Befunde (3,03 %) ermittelt, die Mehrheit dieser Personen sind als chronische HBs-Carrier
bekannt. Bei zwei Personen in Chemnitz gelang der Nachweis einer Serokonversion vom
HBe-Antigen zum HBe-Antikorper. Besonders aufgefallen ist eine Einsendung eines GA
zur Untersuchung eines Drogenabhédngigen aus Osteuropa mit dem Ergebnis einer
chronischen Hepatitis-B-Infektion mit positivem Hepatitis-D-Antikérpernachweis und
gleichzeitiger Hepatitis-C-Infektion. Die Gesamtpositivrate an HBs-Antigen betrdgt 4,17
% bei Untersuchungen in Chemnitz mit einer Verteilung der Raten zu 4,76 % bei
Einsendungen der Zentralen Ausldnderbehorde, 2,86 % von Justiz/Polizei und 1,74 % der
Gesundheitsdmter.  Allerdings  konnen  hier  aufgrund  der  Codierungen
Mehrfacheinsendungen nicht erkannt werden. Bei der deutschen Bevdlkerung liegt der
Anteil der HBs-Trdger nur bei 0,3-0,8 %. Eine auffallende Befundkonstellation, die in
einer Serumprobe der JVA beobachtet wurde, zeigt bei positivem HBs-Antigen-Nachweis,
ein gleichzeitiges Auftreten von HBs-Antikorpern. Nach Riicksprache mit dem
Konsiliarlabor wird angenommen, dass eine Koinfektion mit zwei verschiedenen Subtypen
von Hepatitis B vorliegt und zu dieser seltenen Immunantwort gefiihrt haben kann. Bei 13
Untersuchungsmaterialien sind HBc-IgM-Ak gefunden worden, die eine akute oder
postakute Hepatitis-B-Infektion signalisierten.

Die  Hepatitis-C-Antikorperbestimmungen  umfassen die  Kontrollen  und
Umgebungsuntersuchungen nach einer anerkannten Infektion, die Kontrollen in den STD-
Sprechstunden und die Untersuchungen im Rahmen des Justizscreenings: 6,82 % HCV-
AK positive Befunde wurden erhoben und im Immunoblot bestitigt, eine Zunahme der
positiven Ergebnisse ist bei den Drogenbenutzern aus Osteuropa zu beobachten.

In der HIV1/2-Ak-Bestimmung und der Bestdtigung im Westernblot konnte fiir das
Dresdner Einzugsgebiet eine Positivrate von 1,23 % fiir 2001 gegeniiber 0,8 % im Jahr
2000 festgestellt werden. In der Chemnitzer Region liegt die Positivrate bei 0,67 %. Als
Besonderheit ist die Rate der bestdtigten positiven HIV-Ak-Nachweise fiir afrikanische
Asylbewerber mit 1,87 % gegeniiber asiatischen Bewerbern mit 0,34 % aus den Lindern
Vietnam, China, Indien festzustellen. Zwei Doppelinfektionen mit HIV 1 und HIV 2
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wurden bei den Asylsuchenden erkannt. Im Leipziger Raum liegt die Positivrate fiir
bestitigte HIV-Infektionen bei 0,49 %.

Die Hinweise auf ein akutes Geschehen durch den Nachweis von IgM-Antikérpern mit der
Gefahr einer iibertragbaren Syphilisinfektion betraf 39 Personen, dies entspricht einer
Neuinfektionsrate von 0,4 % (Vergleich 2000: 0,2 %). Dabei sind nicht nur klinisch
bekannte Lues-Fille bestétigt worden, sondern auch bisher unbekannte Fille u.a. bei
Kontrolluntersuchungen fiir die Blutspende entdeckt worden. Zweimal wurden
Doppelinfektionen mit Borrelien beobachtet und viermal wurden Doppelinfektionen mit
HIV detektiert. Aus einer JVA wurde uns Serum/Liquor zur Untersuchung gebracht - mit
dem Ergebnis einer Neurosyphilis bei massiver intrathekaler Immunglobulinbildung. Einer
Klientin der STD-Beratungsstelle musste eine frische Treponema pallidum Infektion
mitgeteilt werden. Die Untersuchungen fiir die zentrale Auslinderbehdrde in Sachsen
erbrachte bei 5.572 Proben 62 positive Screeningbefunde (1,11 %). Sechs Proben wurden
als akute, behandlungsbediirftige Geschehen eingeschitzt, dies betrifft Einreisende aus
Afghanistan, Irak, Ruminien und der Ukraine. Die Positivraten im Lues-Screening
betragen fiir Afrika
3,93 % (2000: 3,19 %), fir Asien 1,51 % (2000:1,49 %) und fiir Europa 0,81 % (2000:
0,68 %).

Die Toxoplasmose-Antikorperbestimmung in der Schwangerenvorsorgeuntersuchung ist
nach wie vor rechtlich nicht abgesichert, obwohl auch in diesem Jahr wieder eine connatale
Toxoplasmose festgestellt werden musste. Aullerdem wurden bei zwei Schwangeren
niedrig avide IgG-Ak erfasst bei gleichzeitig hohen IgM-Ak-Werten, hier kann eine
rechtzeitige Behandlung die Infektion des noch ungeborenen Kindes verhindern. Insgesamt
mussten 1,65 % der Untersuchungsproben als Toxoplasmose-Primoinfektionen beurteilt
werden.

Ein besonderer Fall stellt eine Brucellose-Erkrankung nach Aufenthalt in der Tiirkei dar.
In den mediterranen Lédndern ist der Genuss von frischen, leider mitunter nicht
pasteurisierten Ziegen- oder Schafmilchprodukten als Infektionsquelle anzunehmen.
Klinische @ Beschwerden  mit  undulierendem  Fieber, @ Gewichtsverlust und
Gelenkbeschwerden sowie hohe Antikorpertiter noch nach einem Jahr geben den Hinweis
auf ein chronisches Geschehen.

Bei der Nachkontrolle eines Borrelioseverdachts bei einem 17-jdhrigen Médchen wurden
im Westernblot keine Borreliose-Antikorper gefunden, sondern Epstein-Barr-IgM-
Antikorper, so dass es sich hier um eine frische infektiose Mononukleose handeln musste.
Ein deutlicher hoch positiver Antikorperstatus zeigt die Leptospiroseinfektion eines 51-
jéhrigen Mannes nach Abriss eines Kaninchenstalles an, nach Behandlung wurde ein
signifikanter Titerabfall beobachtet (mehr als 4-fach).

In Sachsen konnten bei den serologischen Untersuchungen in der LUA keine positiven
Antikorpernachweise fiir Echinococcus multilocularis -dem Fuchsbandwurm- festgestellt
werden. Dagegen wurden in drei Proben (6 %) positive Ak-Nachweise gegen
Echinococcus granulosus -dem Hundebandwurm- beobachtet; in zwei Proben liegen
niedrige Werte vor, die weder mit der Immunfluoreszenz noch mit der indirekten
Agglutination bestdtigt werden konnten. Jedoch zeigte eine Probe eines Aussiedlerkindes
vor der OP von verdichtigen Cysten im Lungengewebe grenzwertige Befunde im IFT,
danach wurden hohe AK-Spiegel sowohl im IFT als auch im EIA sowie im [HA erfasst.
Der Cysteninhalt kam sofort nach der OP in das parasitologische Labor und zeigte sehr
beeindruckende Bilder unter dem Mikroskop: Echinokokkenscolices mit Hakenkranz und
einzelne Haken waren deutlichst zu erkennen.
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2.12 Molekularbiologische Mikrobiologie

Methodische und gerétetechnische Innovationen bildeten die Grundlage fiir eine
kontinuierliche Erweiterung des Spektrums molekularbiologisch ausgerichteter Diagnostik
von Infektionskrankheiten.

Die Zeitspanne von 90 Min. zwischen Eintreffen des angemeldeten Untersuchungs-
materials im Institut und dem Vorliegen des ersten Resultates unterstreicht die hervor-
ragende Eignung bestimmter Untersuchungsmethoden fiir eine rechtzeitige Reaktion auf
bestimmte Erkrankungssituationen nach viraler oder bakterieller Infektion.
Untersuchungsschwerpunkte waren, von der Zahl der Einsendungen ausgehend, &hnlich
dem Vorjahr die Diagnostik von STD bei Risikopersonen und Erkrankungsgeschehen mit
Verdacht auf eine Infektion mit Norwalk-like-Virus (NLV).

Bei einer Gesamtzahl von 17.466 Untersuchungen entfielen 47,5 % auf die STD- und
26,5 % auf die NLV-Diagnostik.

Die Zahl der positiven Untersuchungsergebnisse nach Chlamydia-trachomatis-Diagnostik
lag im Mittel aller drei Standorte bei 6 % und erreichte in Dresden das Maximum mit 8 %.
Ein gleicher Trend war bei den LCR-Untersuchungen auf Neisseria gonorrhoeae zu
verzeichnen, wobei der durchschnittliche Wert von 1,2 % positiven Resultaten am Standort
Dresden mit 4,3 % erheblich iiberschritten wurde.

In 4.639 untersuchten Proben, die bei Verdacht auf ecine NLV-Infektion entnommen
wurden, konnte mit der PCR - der einzigen derzeit verfiigbaren diagnostischen Methodik -
bei 46,6 % ein Virusnachweis gefiihrt werden.

Diese Quote kann als Ausdruck eines effektiven Gesamtkonzeptes bei der Untersuchung
von Geschehen mit gastrointestinaler Symptomatik gewertet werden. In mehreren Fillen
wurde zudem der Ubertragungsweg iiber den NLV-Nachweis in Nahrungsmitteln oder
Tupferproben von kontaminierten Oberflichen in Kiichenbereichen und anschlieBendem
Vergleich von NLV-Gensequenzen gefunden. Details enthalten die in der Publikationsliste
aufgefiihrten Arbeiten.

Ein weiterer Schwerpunkt, orientiert an der Zahl der eingesandten Proben, der Bedeutung
einer schnellen und zuverldssigen Diagnostik und der Summe der positiven Nachweise war
die Untersuchung von Liquorproben bei Patienten mit Verdacht auf Meningitis oder
Enzephalitis.

Bei 24,5 9% der 522 eingesandten Proben (einschlieBlich Stuhlproben bei
Umgebungsuntersuchungen) konnte Enterovirus nachgewiesen werden; ein Wert, der
dhnlich auch im vorhergehenden Jahr registriert wurde. Die Zahl der Einsendungen erhohte
sich dabei auf 155 % des Vorjahresniveaus.

Ihrer pathogenetischen Bedeutung entsprechend wurde die Palette der Meningitiserreger
um Pneumokokken und Streptokokken der Gruppe B erweitert, um das Konzept einer
Stufendiagnostik der in Deutschland zu erwartenden Erreger bei der Verdachtsdiagnose
Meningitis auszubauen.

Aufmerksamkeit verdient auch der hohe Prozentsatz (33,1 %) der RS-Virus-positiven
Proben, die mit der PCR-Methodik im Jahre 2001 diagnostiziert werden konnten. Oftmals
wurden die Patienten in Kliniken aufgenommen, ohne dass die Verdachtsdiagnose
Influenza bestitigt werden konnte. Ein Verfolgen dieser Auffilligkeit wihrend der
niachsten Jahre konnte belegen, ob es sich um eine einmalige Haufung von RSV-
Infektionen in der Wintersaison 2000/2001 handelte oder ob die weitere Entwicklung
ebenfalls in diese Richtung zeigt. Eine EDV-gestiitzte Auswertung, die schon bei der
Erfassung der Proben wichtige Parameter berilicksichtigt, wire dabei, wie auch bei
weiteren Fragestellungen, sehr hilfreich.
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2.13 Pollenanalyse

Die stindige Analyse der Luft auf allergicauslosende Pollen gewinnt immer mehr an
Bedeutung. Von Jahr zu Jahr nimmt der Anteil an Allergikern in der Bevdlkerung zu und
es hat den Anschein, dass dieser Trend weiter anhélt. So wird vermutet, dass Pollen von
"gestressten" Pflanzen eine groflere allergene Potenz haben als ungeschéddigte Pflanzen.
Bei Eichen mit starkem Raupenfra3 wurden derartige Reaktionen bereits nachgewiesen.
Ebenso scheint ein hoherer CO,- Gehalt der Luft eine Erhéhung der Pollenproduktion bei
getesteten Pflanzen zu bewirken.

So ist die Griindung der "Stiftung Deutscher Polleninformationsdienst" (PID), die1983 auf
Initiative des Arztes Dr. Viktor Ruppert, des Meteorologen Klaus Puls und Herrn Heimo
Reulecke erfolgte, heute aktueller denn je.

Naheliegend ist es deshalb, dass das Messstellennetz stindig erweitert wird. Seit 1993
existiert eine Pollenmessstelle an der LUA Standort Chemnitz. Auf Grund der bisherigen
guten Leistung sind wir seit 2001 eine Referenzmessstelle. Auf Grund von Abriss- und
Bauarbeiten im Gelédnde Zschopauer Strale 87 und den damit verbundenen erheblichen
Staubentwicklungen mussten wir die Messungen jedoch bereits Ende August einstellen.
Nach Abschluss der aktuellen Bauetappe ist mit Beginn des Jahre 2002 die ganzjdhrige
Pollenmessung in Angriff genommen worden.

Es besteht auch weiterhin, wie in den Vorjahren, die Moglichkeit fiir alle interessierten
Gesundheitsdmter die aktuellen Pollenflugvorhersagen iiber uns per Fax und/oder Internet
zu erhalten.
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Abt. Hygiene und Epidemiologie

1 Umweltmedizin, umweltbedingte Erkrankungen

Entsprechend dem gesetzlichen Auftrag war die Tétigkeit im Fachgebiet auf folgende
Schwerpunkte ausgerichtet:

e Umweltbezogene Untersuchung und Beobachtung der gesundheitlichen Verhiltnisse in
der Bevolkerung, vorzugsweise in Bevdlkerungsgruppen mit spezifischen Umwelt-
problemen (z. B. Grenzgebirgsregion Sachsen), auf der Grundlage des SichsGDG § 1
(1) Ziffer 2

e Gesundheitsvertriglichkeitspriifungen im Rahmen standortbedeutsamer Planungs- bzw.
Genehmigungsverfahren

e Stellungnahmen zu umwelthygienisch problematischen Anlagen, die Anlass fiir
gesundheitsbezogene Beschwerden in der Bevolkerung waren (Schwerpunkt:
geruchsstoff- und bioaerosolemittierende Anlagen)

e Unterstiitzung der Gesundheitsdimter sowie anderer Offentlicher Stellen und
Fachbehorden bei Ermittlungen mit Verdacht auf einen umweltmedizinischen
Hintergrund (z. B. Human-Biomonitoring-Untersuchungen) sowie im Rahmen
spezieller Fragestellungen im Bezugsbereich "Umwelt und Gesundheit" (z. B.
umweltmedizinische Gefdhrdungs- bzw. Risikoabschidtzungen nach erfolgter oder
vermuteter Exposition)

e Kommunikative Aufgaben: Offentlichkeitsarbeit, Beratungstiitigkeit sowie Beteiligung
an der Fortbildung zu aktuellen umwelthygienischen und umweltmedizinischen
Themen.

1.1 Umweltbezogene Gesundheitsbeobachtung - Beobachtungspraxen

Die 1998 begonnene arztpraxisgestiitzte Beobachtung und Erfassung spezieller,
moglicherweise umweltbezogener Symptome bzw. Gesundheitsbeeintrichtigungen im
mittleren und Ostlichen grenznahen Erzgebirge wurde im Berichtjahr fortgesetzt.

Die Aktivititen sind Teil eines seit 1995 laufenden, durch das Séichsische
Staatsministerium fiir Soziales, Gesundheit, Jugend und Familie getragenen
umweltmedizinischen Untersuchungsprogrammes, das vor dem Hintergrund der
grenziiberschreitenden Luftverunreinigungen - Schwerpunkt sind ab etwa 1995 die
Geruchsstoffimmissionen - und der damit zusammenhingenden gesundheitsbezogenen
Fragestellungen aufgelegt wurde.

Die ausfiihrliche Beschreibung der zugrundeliegenden Umweltsituation, Rahmen-
bedingungen und Zielstellungen ist in den vorangegangenen Jahresberichten bereits
enthalten.

Im folgenden wird berichtet iiber die Situation im Winterhalbjahr 2000/2001, jenem
Zeitraum, in dem verglichen mit den beiden Vorjahren wieder verstirkt Hinweise iiber
gesundheitliche Beschwerden wegen Geruchs- und erhdhter Luftbelastungen — vor allem
im Raum Seiffen — registriert wurden.

Die Quelle(n) fiir die Geruchsbelastungen konnte(n) seitens der zustdndigen
Umweltressorts nicht genau ermittelt werden. Die gelegentlich festgestellten
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Immissionskonzentrationen fiir Benzol an der "Messstation Schwartenberg" (oberes
mittleres Erzgebirge) auf einem Niveau, das sonst fiir Innenstédte iiblich ist, wurden jedoch
als Indiz fiir grenziiberschreitende Immissionen aus der benachbarten Chemieindustrie in
Nordbohmen gewertet.

Auch wiesen entsprechende Trajektorenrechnungen (d. h. die rechnerische Riickverfolgung
der bewegten Luftmassenpakete unter Beriicksichtigung der meteorologischen
Bedingungen und der aufgetretenen Immissionsbelastungen) darauf hin, dass bei siid-
/siidostlichen Anstromungen die Luftmassen stets den Raum Litvinov {iberquerten und
somit die Schadstoffimmissionen im Erzgebirge daher mit groBer Wahrscheinlichkeit aus
der in diesem Raum anséssigen petrolchemischen Industrie stammen.

Grundsitzlich konnen besonders lidnger anhaltende oder héufig wiederkehrende
Geruchsbeléstigungen iiber als bedrohlich empfundene Situationen und entsprechend
ausgeloste Stressreaktionen (in Abhingigkeit von zahlreichen weiteren Einfliissen) auch zu
gesundheitsabtraglichen somatischen Effekten fiihren, so, wie dies vor allem frither (vor
1995) immer wieder aus der Erzgebirgsregion im Zusammenhang mit ekelerregenden
Geruchsereignissen berichtet wurde.

Vor diesem Hintergrund war von speziellem Interesse, ob und ggf. inwieweit die aktuell
wieder zugenommene Dichte von Meldungen und Beschwerden iiber Geruchsbelésti-
gungen das ambulante Versorgungsgeschehen in den ortsansdssigen Arztpraxen beeinflusst
haben konnte (gemessen an der registrierten Zahl entsprechender Gesundheitsbeein-
trachtigungen).

Diesbeziiglich wurden der Auswertung des Winterhalbjahres 2000/2001 zugrundegelegt:

ein Vergleich der in den Praxen registrierten Symptomhiufigkeiten zwischen dem
Winterhalbjahr 2000/2001 und dem vorangegangenen Winterhalbjahr 1999/2000
ein Vergleich der in den Allgemein- und Kinderarztpraxen im Winterhalbjahr
2000/2001 registrierten Symptomhéufigkeiten zwischen Wochen mit
Geruchsereignissen (Geruchswochen) und Wochen ohne Geruchsauffilligkeiten.

Die daraus abgeleiteten wesentlichen Aussagen lassen sich folgendermal3en beschreiben:

Im Winterhalbjahr 2000/2001 lagen die in den Allgemeinpraxen erfassten
Kontakthaufigkeiten sowohl fiir die Gesundheitsbeeintrachtigungen insgesamt als auch fiir
die einzelnen Symptome auf einem mit dem vorangegangenen Winterhalbjahr 1999/2000
vergleichbaren Niveau (Tabelle 1).

Sofern sich Unterschiede zwischen den beiden Halbjahren ergaben, waren diese als gering
und statistisch unauffillig zu bezeichnen, wobei sich insgesamt eine Tendenz eher zu
geringeren Fallzahlen im Winter 2000/2001 abzeichnete.

Die deutlichsten Unterschiede — jeweils mit Tendenz zu niedrigeren Fallzahlen im Winter
2000/2001 — ergaben sich fiir die akuten respiratorischen Erkrankungen (erfasst als ARE)
und fiir die gastrointestinalen FErkrankungen (erfasst als Durchfall sowie Erbre-
chen/Ubelkeit). Insbesondere diese Erkrankungen standen wiederum im Zusammenhang
mit der bestehenden Umweltproblematik gehduft zur Diskussion (gastrointestinale Beein-
trachtigungen als somatische Komponente von Geruchsbeldstigungen).

In den Kinderarztpraxen waren prinzipiell dhnliche Entwicklungen zu beobachten,
insgesamt wird das Geschehen hier jedoch stirker durch Erkrankungen der Atemwege
dominiert. Dies erklirt im wesentlichen die in den Kinderarztpraxen insgesamt
angestiegene Zahl von Praxiskonsultationen im Vergleich zum vorangegangenen
Winterhalbjahr (Tabelle 2).
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Allgemeinpraxen
Beobachtungsjahr

1999/2000
(44. KW 1999 — 13. KW 2000)

2000/2001
(44. KW 2000 — 13. KW 2001)

Gesundheitsbeeintrachtigungen:
Summe: 7.305

entspricht 19,9 % der Gesamtkontakte,
davon:

Gesundheitsbeeintrachtigungen:
Summe: 6.654

entspricht 18,4 % der Gesamtkontakte,
davon:

ARE n 4011 AREn 3708
% 10,9 % 10,2
Exspirator. n 329 Exspirator. n 354
Giemen % 0,9 Giemen % 1,0
Affektionen der n 183 Affektionen der n 232
Konjunktiva % 0,5 Konjunktiva % 0,6
Durchfall n 1 065 Durchfall n 788
% 2,9 % 2,2
Erbrechen/ n 808 Erbrechen/ n 642
Ubelkeit % 2,2 Ubelkeit % 1,8
Kopf-n 909 Kopf-n 930
schmerzen % 2,5 schmerzen % 2,6
Tab. 1: Kontakthdufigkeiten in den Allgemeinpraxen in den Winterhalbjahren
1999/2000 und 2000/2001
Kinderarztpraxen
Beobachtungsjahr

1999/2000
(44. KW 1999 — 13. KW 2000)

2000/2001
(44. KW 2000 — 13. KW 2001)

Gesundheitsbeeintrachtigungen:
Summe: 6.944

entspricht 30,4 % der Gesamtkontakte,
davon:

Gesundheitsbeeintrachtigungen:
Summe: 8.221

entspricht 34,3 % der Gesamtkontakte,
davon:

AREn 5258 AREn 6510

% 23,1 % 27,2
Exspirator. n 486 Exspirator. n 682
Giemen % 2,1 Giemen % 2,8
Pseudokrupp n 306 Pseudokrupp n 282

% 1,3 % 1,2
Affektionen der n 165 Affektionen der n 180
Konjunktiva % 0,7 Konjunktiva % 0,7
Durchfall n 545 Durchfall n 420

% 2,4 % 1,8
Erbrechen/ n 184 Erbrechen/ n 147
Ubelkeit % 0,8 Ubelkeit % 0,6
Tab. 2: Kontakthdufigkeiten in den Kinderarztpraxen in den Winterhalbjahren

1999/2000 und 2000/2001
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Bekannt ist die hohere Empfanglichkeit fiir Atemwegsinfektionen in der kalten Jahreszeit,
deren Hiufigkeit starken inter- und intrasaisonalen Schwankungen unterworfen sein kann
und die bisweilen das Ausmal} von Epidemien erlangt.

Unter anderem wurde zu Beginn des 1. Quartals 2001 eine ausgepridgte bundes- und
sachsenweite Influenza-Epidemie registriert. In der Abbildung 1 zeigt sich eine auffillige
Koinzidenz zwischen den anderenorts registrierten erhohten ARE-Aktivititen und den
diesbe-ziiglich iiber die Beobachtungspraxen erfassten Haufigkeiten.

Aus der Feststellung, dass derartige Episoden zeitlich parallel mit meteorologischen
Bedingungen gehen, die u. a. auch Luftbelastungen begiinstigen (z. B. Heizperiode,
Inversionswetterlagen), erwéchst dann oft der Eindruck eines Kausalzusammenhangs mit
den Luftverunreinigungen, wobei auch Reinluftgebiete von solchen Episoden betroffen
sind.

Welche Faktoren im Einzelnen fiir die starken saisonalen Schwankungen von
Atemwegsinfekten verantwortlich zu machen sind, ist von wissenschaftlicher Seite
ungeniigend geklart (diskutiert wird ein komplexes Zusammenspiel verschiedener
dispositioneller, expositioneller, umweltbedingter und erregerspezifischer Faktoren).

ARE/100 Kontakte

25

== ARE-Erzgebirge**

== ARE-Chemnitz**
ARE-Sachsensentinel*

= ARE-Bundessentinel**

40414243444546474849505152 1 2 3 4 5 6 7 8 9101112131415
2000 Kalenderwoche 2001

* Allgemeinpraxen und Kinderarztpraxen zusammen
** Allgemeinpraxen

Abb. 1:  Beobachtete ARE-Aktivitit im Erzgebirge im Vergleich zum ARE-Bundes-,
Sachsen- und Chemnitz-Sentinel, Winterhalbjahr 2000/2001

Als wichtigstes Resultat der statistischen Priifung auf Unterschiede in den
Symptomhaufigkeiten zwischen den beiden Winterhalbjahren ergab sich insbesondere fiir
die grenznah gelegenen Praxen in beiden Winterhalbjahren ein relativ ausgeglichenes
Niveau, eher mit Tendenz zu geringeren Symptomhéufigkeiten im aktuellen
Winterhalbjahr 2000/2001.

Des Weiteren wurde anhand eines statistischen Modells die Fragestellung untersucht, ob
sich im Winterhalbjahr 2000/2001 die Wochen mit Geruchsbeldstigungsmeldungen von
geruchlich unauffidlligen Wochen hinsichtlich der erfassten Symptomhéufigkeiten
voneinander unterscheiden.

Es wurde festgestellt, dass diesbeziigliche Unterschiede in den meisten Praxen nicht
bestehen.
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Sowohl fiir die grenznahen Praxisstandorte insgesamt als auch fiir die von der
Geruchsproblematik besonders tangierten Praxen in Seiffen (n = 2) und Neuhausen ergab
sich ein konsistentes Bild. Dieses lieB an keinem prédestinierten Praxisstandort eine
Beeinflussung der erfassten Symptomhéufigkeiten durch Geruchsimmissionen erkennen.

Zusammenfassung:

— Die grenznah gelegenen Allgemeinpraxen wurden im Winterhalbjahr 2000/2001,
beziiglich der erfassten Gesundheitsbeeintrachtigungen insgesamt, nicht haufiger
konsultiert als im Winter zuvor.

— Die grenznahen Praxisstandorte unterschieden sich (mit einer Ausnahme) im
Winterhalbjahr 2000/2001 hinsichtlich der Symptomhaufigkeiten (Wochenwerte) vom
Winterhalbjahr  1999/2000 nicht dahingehend, dass im geruchsbelasteten
Winterhalbjahr hohere Fallzahlen festzustellen gewesen waren.

— Fiir das Winterhalbjahr 2000/2001 mit erhohten Geruchsbelastungen ergaben sich
keine  iibereinstimmenden  Aktivititsmuster zwischen den  Wochen mit
Geruchsbelastungen (Geruchswochen) und erhohtem Morbiditdtsgeschehen in den
grenznahen Arztpraxen.

Aus diesen konsistenten Beobachtungen ergibt sich die Schlussfolgerung, dass sich die
aktuellen Umweltprobleme offenbar nicht oder zumindest nicht wesentlich auf das
ambulante Versorgungsgeschehen ausgewirkt haben kénnen.

Die Aussage wird noch bestirkt durch den Regionalvergleich zwischen den Praxen im
Zentrum der Geruchsbelastungen (Raum Seiffen, Neuhausen) und den anderen grenznah
gelegenen Praxen.

Annahmen dariiber, inwiefern fiir das Ergebnis der Charakter der Schadstoffbelastungen
(quantitativ, qualitativ) oder mehr die individuelle Krankheitswertbeurteilung verant-
wortlich zu machen sind, bleiben solange spekulativ, wie nicht weitere Untersuchungs-
ergebnisse, insbesondere zur Objektivierung der Luft- bzw. Geruchsbelastung von Seiten
der Umweltressorts vorgelegt werden.

Gemeinsam mit Vertretern aus dem Umwelt- und Kommunalbereich wurden die Biirger
auf einer Offentlichen Veranstaltung iiber die aktuellen Ergebnisse und Entwicklungen
informiert.

Der Stand der Beobachtungen bzw. Ergebnisse ist in Form von 2 Zwischenberichten im
Berichtsjahr zusammengefasst worden.

1.2 Umweltmedizinische Beratung und Untersuchung aus aktuellen Anlass

Vor dem Hintergrund der erneuten Geruchs- bzw. Luftbelastungsprobleme im Raum
Seiffen und der damit verbundenen vordergriindig gesundheitsbezogenen Anliegen und
Besorgnisse  wurde ein  zusdtzliches umweltmedizinisches  Beratungs- und
Untersuchungsangebot fiir die betroffenen Biirger realisiert.

Dies geschah in enger Kooperation zwischen der LUA Chemnitz und den territorial
beriihrten Gesundheitsimtern, nachdem {iiber die Presse die Aktion jeweils bekannt
gegeben wurde (getragen vom Séchsischen Staatsministerium fiir Soziales, Gesundheit,
Jugend und Familie).
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Der Untersuchungsumfang sollte sich entsprechend den umweltmedizinischen
Fragestellungen auf gezielte Untersuchungen zum Immunstatus sowie auf
Humanbiomonitoringuntersuchungen und Lungenfunktionspriifungen beziehen.
Eingeschlossen war ferner eine umweltmedizinische, individuell-problembezogene
Beratung des nach Informationen suchenden Biirgers.

Das Angebot wurde insgesamt von 137 Personen (134 Erwachsene, 3 Kinder) in Anspruch
genommen, die ihre Beschwerden bzw. Erkrankungen den Luftbelastungen ganz oder
teilweise zuschrieben.

Die Ergebnisse der in unserem Fachgebiet durchgefiihrten Schwermetalluntersuchungen
(Blei und Cadmium im Blut) wiesen keine Besonderheiten im Vergleich zu unbelasteten
Bevolkerungsgruppen auf und waren - gemessen an umweltmedizinischen Kriterien —
unauffillig (Tabelle 3). Ausgenommen hiervon waren drei gering erhohte
Blutcadmiumwerte (mit je 2,5 bzw. 2,1 ug/l), deren Ursache nicht im Zusammenhang mit
den Luftbelastungen stand.

Untersuchungs- Anzahl geom. min. max. 50. 9s. UmweltSu
parameter der Unter- | Mittel- Wert Wert Per- |Per- rvey **
suchten wert zentil | zentil | 95.
n Perzentil
Blutblei (ng/l)
Kreis Annaberg 81 27,0+ 1,6 |<15,0 133,0 27,0 |54,0
Weilleritzkreis 32 33,0+1,4[<15,0 65,0 |33,0 (47,0
MEK 21 287+1,5|<15,0 70,0 30,0 |[52,0
gesamt 134 28,6 £ 1,5 |<15,0 133,0 (29,5 |54,0 133,0
Blutcadmium®* (ng/1)
Kreis Annaberg 81 0,68+1,6 | <0,3 2,0 |07 1,5
WeiB3eritzkreis 32 0,89+1,7| 0,4 2,5 10,9 2,1
MEK 21 0,62+1,7| <03 2,5 10,7 1,2
gesamt 134 0,71+1,6 | <0,3 2,5 0,7 1,7 3,6

* ohne Berlicksichtigung der Rauchgewohnheiten
** Umwelt-Survey Band 1, WaBoLu Heft 5/1989

Tab. 3: Ergebnisse der Schwermetalluntersuchungen von Blei und Cadmium im Blut,
Erwachsene

Die weiteren Untersuchungen waren individualmedizinisch ausgerichtet und die
tibermittelten individuellen Einschitzungen sind wegen des Datenschutzes nicht
Gegenstand dieses Berichtes.

Der Versuch, die verschiedenen Gesundheitsbeeintrachtigungen, welche die Biirger zur
Teilnahme an dieser Untersuchung veranlassten, zusammenzufassen, ergab folgendes Bild:

— 40 % der Untersuchungsteilnehmer gaben passagere unspezifische Beschwerden und
entsprechend vermutete Zusammenhinge mit den Luft- bzw. Geruchsbelastungen an.
Fiir die meisten der genannten Symptome wird auch in der nicht spezifisch exponierten
Bevolkerung z. T. von hohen Jahres-Privalenzen ausgegangen (z. B. fiir
Kopfschmerzen mit 38,7 %, innere Unruhe mit 41,3 %, unspezifische
Oberbauchbeschwerden mit 31,7 %, ZaeFQ 1997).

— Es wurden von 35 % der Untersuchungsteilnehmer - besonders von &lteren Biirgern -
manifeste Erkrankungen mit {iberwiegend internistischem Profil angegeben und als
umweltassoziiert beschrieben, Erkrankungen, die in den entsprechenden Altersgruppen
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allgemein eine hohe Privalenz aufweisen (z. B. bestimmte Herz-Kreislautkrankheiten,
Erkrankungen des rheumatischen Formenkreises, Krebserkrankungen).

— Fiir 25 % der ratsuchenden Biirger waren spezielle Empfindlichkeiten mit Verdacht
aufAllergien oder bereits bestétigten Allergien der Anlass fiir die Beteiligung an der
Aktion, wobei anamnestisch mehrfach der Eindruck auf das Vorliegen von
olfaktorischen Hyperreagibilititen bestand (Objektivierung nur durch Ableitung sog.
olfaktorisch evozierter Potentiale in Spezialkliniken moglich).

— Als wesentliche Erfahrung aus diesem und &hnlich gelagerten Problem(en) ist
abzuleiten, dass Bevolkerungsgruppen in Gebieten mit speziellen (vor allem
stagnierenden) Umweltproblemen eine sensiblere Wahrnehmung und Bewertung von
krankheitsbestimmenden Faktoren im Umweltkontext und ein entsprechend
verdndertes Kausalbediirfnis entwickeln.

— Diesbeziiglich besitzt jede Initiative, die sich der Betreuung bzw. Beratung von
Betroffenen und ihren gesundheitlichen Problemen widmet, einen nicht gering zu
schitzenden — auch kommunikativen und sozialen — Stellenwert.

1.3 Beurteilung von Gesundheitsrisiken durch Bodenkontaminationen

Im Berichtsjahr wurden erneut verschiedene Fragestellungen im Zusammenhang mit
schadstoffkontaminierten Boden an das Fachgebiet herangetragen, die eine Abschétzung
der gesundheitlichen Risiken erforderten.

Hierbei handelte es sich jeweils um Altlastenflichen (z. B. 4 Industriebrachen, 5
Altablagerungen), fiir die eine Nutzungsdnderung des Geldndes entweder geplant war oder
auf denen in Unkenntnis der Verhéltnisse bereits empfindliche humane Nutzungen
bestanden.

Beim formalen Procedere zur orientierenden und detaillierten Altlastenerkundung sahen
sich die Vollzugsbehdrden fiir das Bundes-Bodenschutzgesetz (Umweltbehorden) jeweils
mit Priifwertliberschreitungen konfrontiert, bei denen "... eine einzelfallbezogene Priifung
durchzufiihren und festzustellen ist, ob eine schddliche Bodenverinderung vorliegt"
(Bundes-Bodenschutzgesetz).

Aus der Unsicherheit heraus, dass gegenwirtig in Sachsen noch keine verbindlichen
Verfahrensregelungen zum Umgang mit Priifwertiiberschreitungen vorliegen, wird von den
Gesundheitsbehdrden eine Beteiligung an dieser Priifung bzw. eine Beratung zu den
vordergriindig gesundheitsbezogenen Fragestellungen erwartet.

Als zusitzliches Problem speziell in Sachsen erweisen sich die teilweise groBflachig
erhohten Schadstoffgehalte im Boden.

So weisen u. a. groBBere Gebiete des Erzgebirges und Erzgebirgsvorlandes, vor allem im
Umfeld traditioneller Bergbau- und Hiittenstandorte, deutlich hdhere durchschnittliche
Bodengehalte an Arsen, Blei und Cadmium auf als andere Regionen der Bundesrepublik
Deutschland.

Als extremer Fall einer solchen Situation war im Berichtsjahr ein empfindlich genutzter
Standort (das Gelidnde einer bis vor 150 Jahren betriebenen Hiittenanlage zur
Arsengewinnung) mit festgestellten 40 000 mg Arsen pro kg Bodentrockenmasse zu
beurteilen (mittlerer Normalgehalt in Deutschland ca. 5 mg As/kg, Priifwert nach Bundes-
Bodenschutz-gesetz 25 mg As/kg). Der Standort befand sich noch dazu in einem groBeren
Gebiet (Raum Ehrenfriedersdorf) mit bekanntermaflen anomalen As-Bodenbelastungen,
bedingt durch eine ausgeprigte geogene Belastung durch stark arsenkiesfiihrende
Mineralisationen.
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Um die herangetragenen Aufgabenstellungen von Seiten des OGD adiquat abdecken zu
konnen bedarf es erheblicher Anstrengungen zur Verbesserung der Qualifikation und der
personellen Ausstattung.

Als fachlich aufzuarbeitende Defizite an der Schnittstelle von Gesundheits- und

Umweltschutz sind vorrangig zu nennen:

— Erarbeitung von Kriterien bzw. Empfehlungen fiir gesundheitsschutzbezogene
MaBnahmen bzw. zur Umsetzung des Bodenschutzrechtes in Gebieten mit grof3flachig
erhohten Schadstoffgehalten

— Erarbeitung von praxistauglichen Kriterien bzw. Empfehlungen zur Handhabung von
Priifwertiiberschreitungen, vor allem zur Verbesserung der Beurteilbarkeit
gesundheitlicher Risiken

— Intensivierung der Grundlagenarbeiten, insbesondere Verbesserung der Kenntnisse zur
Resorptionsverfiigbarkeit von Schadstoffen in Béden

Im Rahmen einer Fortbildungsveranstaltung fiir die Mitarbeiter der Gesundheitsdmter
wurde iiber Methoden der umweltmedizinischen Beurteilung von schadstoffkontaminierten
Boden referiert.

14 Stellungnahmen zur Problematik Mobilfunk und elektromagnetische
Felder (EMF)

Ein Schwerpunkt der Beratung von Gesundheitsbehorden waren erneut die Probleme im
Umfeld von EMF- emittierenden Anlagen, wobei das Gros der 27 Anfragen auf die von
Mobilfunkbasisstationen (Sendeanlagen) moglicherweise ausgehenden Gesundheitsrisiken
gerichtet war.

Dabei hat sich der Bau von derartigen Anlagen auf oder in unmittelbarer Néhe von
Schulen, Kindergirten oder dhnlich sensibel genutzten Einrichtungen bzw. Standorten als
besonders konflikttrachtig erwiesen. Eine besondere Dimension des Problems erwéchst
ferner aus der Befiirchtung, dass mit dem in Planung befindlichen Ausbau der neuen
Mobilfunkgeneration (UMTS) das Emittentennetz eine Dichte erlangt, die — besonders in
den Stiddten — praktisch jeden Biirger zwangsexponiert, auch wenn es sich dabei in der
Regel um sehr schwache Feldstirken (meist GroBenordnungen unterhalb der in
Deutschland geltenden Grenzwerte) handelt.

Eine solche Situation stellt besonders hohe Anforderungen an die Sicherheit, insbesondere
an die Gesundheitsvertréglichkeit und den Gesundheitsschutz (health protection), der - per
definitionem - die von der Gesellschaft aufzuwendenden Mallnahmen umfasst, um
gesundheitlich einwandfreie Lebensverhéltnisse sicherzustellen.

Aus dem Grunde beziehen die Kommunen, in denen gegenwértig die Konflikte
ausgetragen werden (es haben sich zahlreiche Biirgerinitiativen gegriindet), die jeweiligen
Gesundheitsressorts in das Konfliktmanagement mit ein.

Hinreichend Schutz und dementsprechende Sicherheiten bieten die bestehenden
Grenzwerte nach gegenwirtigem Kenntnisstand insbesondere vor thermisch bedingten
Wirkungen und diesbeziiglich nachgewiesenen akuten Gesundheitsgefahren.

Im Mittelpunkt der wissenschaftlichen Kontroversen stehen gegenwértig die Diskussionen
um mogliche Langzeitwirkungen und die sogenannten nicht-thermischen, wahrscheinlich
dosis-unabhingigen Effekte. Kontroversen, iiber die vorldufig noch nicht entschieden
werden kann.
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Wegen der bestehenden Unsicherheiten wurde und wird von Seiten des Fachgebietes —
insbesondere in solch sensiblen Bereichen wie z. B. Kindergérten, Schulen — fiir eine
konsequentere Umsetzung von Strategien plddiert, die sowohl den Anforderungen der
Vorsorge als auch der Begrenztheit des Wissens entsprechend stirker Rechnung tragen
miissen (z. B. konsequentere Umsetzung des Vorsorge- und des ALARA- Prinzips, as low
as reasonable achievable).

Dies geht konform mit jiingsten Stellungnahmen und Bekenntnissen der Bundesregierung,
auch im Bereich der elektromagnetischen Felder das Vorsorgeprinzip, wie es u. a. in den
Mitteilungen der Kommission der Europédischen Gemeinschaft iiber die Anwendbarkeit des
Vorsorgeprinzips vom 02. Februar 2000 niedergelegt ist, zukiinftig verstirkt zur
Richtschnur ihres politischen Handelns auf diesem Gebiet zu machen.

Ferner ist die zukiinftige alternative Standortpriifung bei Kindergirten und Schulen
expliziter Bestandteil einer aktuell verkiindeten freiwilligen Selbstverpflichtung der
Mobilfunkbetreiber vom 06. Dezember 2001, womit die bisherige Haltung des
ausschlieBlichen Beharrens auf einer rechtlichen Position verlassen wurde.

Neben speziellen Stellungnahmen auf das Ersuchen von Gesundheitsbehdrden wurden die
Positionen des Fachgebietes und aktuelle Entwicklungen in Form einer LUA- Mitteilung
und eines Referates zur Fortbildung fiir die Mitarbeiter der Gesundheitsdmter dargelegt.

1.5 Spezielle umweltmikrobiologische Probleme

Im Berichtsjahr waren wiederum mehrere Sachverhalte zu beurteilen, die aus
Befiirchtungen resultierten, dass Expositionen gegeniiber Mikroorganismen in
verschiedensten Umweltbereichen zu Hygieneproblemen, gesundheitlichen Belastungen
oder gar Gefdahrdungen fiihren konnten.

Im Einzelnen wurde das Fachgebiet um Stellungnahmen ersucht:
zu in Planung befindlichen oder bestehenden bioaerosolemittierenden Anlagen (z. B. 4
Abfallbehandlungs- bzw. Kompostieranlagen, 3 Tierhaltungsanlagen);
zur Problematik dezentraler Abwasserreinigungsanlagen (z. B. Kleinkldranlagen und
Pflanzenkldrtechniken) und davon  ausgehender  Verbreitungsmoglichkeiten
gesundheitsgefihrdender Mikroorganismen sowohl iiber den Wasserpfad als auch iiber
die Luft (eingeschlossen die Problematik des individuellen Managements /der
Handhabung bzw. Entsorgung von Reststoffen usw.);
zu Fragen der mikrobiologisch-hygienischen Qualitdt von Spielsanden;
zu speziellen Prozessen bzw. Technologien mit erwiesener Bioaerosolbildung und
nicht auszuschlieBendem Gefdhrdungspotential bei entsprechender Exposition und
Disposition (z. B. spezielle Probleme im Umgang mit der Biotonne/Eigen-
kompostierung, beziiglich der Exposition gegeniiber Aerosolen in einem Museum mit
Wasserradbetrieb, beziiglich der Exposition in Autowaschkabinen);
zu Expositionen und zur gesundheitlichen Bedeutung mikrobieller Verunreinigungen in
Innenrdumen (z. B. wurden allein im Territorium eines Gesundheitsamtes im
Jahresverlauf iiber 800 Schimmelpilzprobleme registriert).

Die nach den Erfahrungen des Fachgebietes zugenommene Thematisierung

umweltmikrobiologischer Probleme ist nur teilweise auf unsachliche Medienberichte bzw.
Veroftentlichungen und dadurch ausgeldste Befiirchtungen zuriickzufiihren.
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Dessen ungeachtet haben bestimmte Bereiche in den letzten Jahren intensive
Entwicklungen erfahren, die teilweise ein erhebliches Potential von neuen und evtl. wieder
aufkeimenden Hygienerisiken bergen.

Als diesbeziiglich wesentliche Entwicklungen sind zu nennen:
neue technische Entwicklungen, vor allem im Bereich der Biotechnologien und
entsprechend darauf ausgerichtete administrative Weichenstellungen (z. B. neue
Logistiken und Techniken im Abfall-, Abwasser- und Tierhaltungsbereich, z. B.
Bioabfallverordnung, Biostoffverordnung);
der verstirkte Ausbau 6kologisch ausgerichteter Prozesse und Zielsetzungen (in allen
Lebensbereichen);
die gegenwirtigen Tendenzen einer zunehmenden Deregulierung bzw. Liberalisierung
und Privatisierung wesentlicher Bereiche der Offentlichen Daseinsvorsorge mit der
absehbaren Folge von nachhaltigen Strukturverdnderungen.

In Anbetracht dieser Entwicklungen ist zu prognostizieren, dass erforderliche
Hygienestandards nicht gehalten werden kénnen, wenn die 6ffentliche Aufsichtsfunktion
nicht addquat abgesichert wird. Erkennbar sind bereits jetzt erhebliche Defizite im Vollzug
neuer Vorschriften zur Umsetzung hygienischer Vorgaben, wovon der OGD in
erheblichem Mafe mitbetroffen ist. Die Schaffung einer verbindlichen Rechtsgrundlage
zur Regelbeteiligung des OGD an diesbeziiglich entscheidenden Entwicklungen,
Planungen und Mafinahmen (z. B. zur Priifung der die Gesundheit betreffenden Belange
von raumbedeutsamen Vorhaben, Anlagenplanungen usw.) wére ein notwendiger — langst
iiberfalliger — Schritt zum Abbau bestehender Defizite.

Erfreulich ist, dass gegenwiértig im Fachgebiet die Voraussetzungen geschaffen werden zur
Messung kultivierbarer Mikroorganismen in der Luft. Bei Problemen mit einer
offentlichen Dimension muss somit in absehbarer Zeit nicht mehr nur mit fiktiven Risiken
argumentiert werden. Nationale Fachgremien (z. B. die Kommission Reinhaltung der Luft
beim VDI) sind gegenwirtig intensiv mit der Erarbeitung einheitlicher methodischer
Standards zur Probennahme, Bestimmung und Bewertung von Luftkeimmessungen
beschiftigt, die vom Fachgebiet entsprechend berticksichtigt werden.

Vom Fachgebiet wurde eine spezielle Themenveranstaltung zu Bioaerosolen und
resultierenden Hygieneproblemen fiir die Gesundheitsbehdrden initiiert und vorbereitet,
die am 12. Juni 2001 am Bildungszentrum des Séachsischen Sozialministeriums stattfand.
Ferner wurde im Rahmen einer weiteren Fortbildungsveranstaltung fiir die
Gesundheitsdmter in einem speziellen Vortrag der Stand und die Position des Fachgebietes
zur Problematik der Pflanzenkldranlagen und damit verbundener Hygieneaspekte
dargelegt.

1.6 Verdacht auf lokale Hiufung von Krebsfillen

Ein wiederkehrendes Problem mit groBBer Beunruhigung in der betreffenden Bevdlkerung
waren Fragestellungen nach moglichen umweltbedingten Ursachen flir vermutete lokale
Krebshaufungen.
Es bestand jeweils der subjektive Eindruck, dass auf engem Raum mehrere Personen
innerhalb eines iiberschaubaren Zeitraumes an Krebs erkrankt oder verstorben waren.
So wurde das Fachgebiet u. a. um die Priifung von entsprechenden Sachverhalten gebeten,
bei denen ein Zusammenhang zwischen beobachteter Krebshaufung und

einer Innenraumexposition (in einem vollsanierten Mehrfamilienhaus)

einer EMF- Exposition (in der Nihe eines Hochfrequenzsenders)
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einer Exposition gegeniiber Schadstoffen verschiedener Emittenten (z. B. ausgehend
von einem Chemikalienlager u. a. industriellen Emittenten) vermutet wurde.

Das Konfliktpotential und der Handlungsdruck fiir die Behdrden sind in solchen Féllen
z.T. erheblich. Sie resultieren einerseits aus den methodischen Defiziten und der
ungeniigenden Informationsgrundlage fiir eine rationale Problembeurteilung, wihrend
andererseits die = Zusammenhdnge zwischen lokalen = Umwelteinflissen und
Krebserkrankungen fiir die Betroffenen sehr plausibel erscheinen.

In zwei der an die LUA herangetragenen Fragestellungen wurden umféangliche Recherchen

durchgefiihrt und entsprechende Stellungnahmen erarbeitet.

Die damit verbunden gewesenen prinzipiellen Schwierigkeiten lassen sich folgendermaf3en

zusammenfassen:

Die Untersuchung von lokalen Krebshdufungen ist mit erheblichem methodischen,

technischen und personellen Aufwand verbunden, der meistens unterschétzt wird.

— Aufgrund der langen Latenzzeit von Krebserkrankungen erfordert die Suche nach den
Ursachen sorgfiltige und zeitaufwendige Recherchen. Als die wesentlichen Schritte
sind zu nennen: die Objektivierung der Krebsdiagnosen, die Durchfithrung
umfangreicher personenbezogener Anamnesen, die Quantifizierung der Exposition und
Risikoabschétzung beziiglich der verdachtigen Umweltnoxen.

Daher kann nicht erwartet werden, mit Hilfe einfacher Ansitze einen Beweis fiir den
Einfluss von mutmaBlichen Schadstoffen oder Umweltfaktoren auf die Entstehung
einer Krebserkrankung zu finden.

— In der Regel erlauben die zur Verfiigung stehenden geringen Fallzahlen nicht, eine
Erhohung der Krebsinzidenz oder der Krebsmortalitdt statistisch abzusichern.
Zufallsbedingte Auffilligkeiten sind um so wahrscheinlicher, je weniger Félle einer
Beobachtung zugrunde liegen. Die klare Unterscheidung einer Zufallshaufung von
einer ursachenbedingten Hidufung gehort zu den zentralen methodischen Problemen
von Fragestellungen dieser Art.

— Bei vielen Krebserkrankungen werden die Einfliisse von Umweltfaktoren durch
bekannte individuelle Risikofaktoren (z.B. Rauchen, berufliche Exposition usw.) so
stark iiberdeckt, dass von der Umweltepidemiologie keine eindeutigen Aussagen zur
Kausalitdt erwartet werden konnen.

— Ein weiteres Problem bei der Erforschung von lokalen Krebshdufungen stellt die in der
Regel unzureichende oder vollig fehlende aktuelle bzw. zuriickliegende
Immissionsdatenlage zur Gefdhrdungsabschitzung der betroffenen Bevolkerungskreise
dar.

Aufgrund der Alters- und Morbidititsentwicklungen ist abzusehen, dass der OGD auch
weiterhin - wahrscheinlich zunehmend - mit Fragestellungen dieser Art konfrontiert sein
wird.

Es stellt sich die Frage, wie solche Probleme zukiinftig bearbeitet werden sollen, welchen
Anteil der OGD an der Bearbeitung haben soll und welche Voraussetzungen
gegebenenfalls geschaffen werden miissen. Erforderlich wére die Schaffung von
epidemiologischen Einheiten innerhalb des OGD mindestens zunichst auf Landesebene,
jeweils in enger Zusammenarbeit mit dem Krebsregister und mit entsprechenden
wissenschaftlichen Einrichtungen.

Als Grundvoraussetzung fiir eine addquate Bearbeitung derartiger gesundheits- und
umweltpolitisch relevanter Fragestellungen ist jedoch die Verfligbarkeit zuverldssiger
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Daten wunter uneingeschrinkter Beibehaltung und weiterer Verbesserung einer
leistungsfdhigen Krebsregistrierung zu nennen.

1.7 Spezielle Umweltanalytik

Die Arbeiten dieses Bereiches konzentrieren sich schwerpunktmifBig auf folgende
Aufgaben:

— Untersuchung und Begutachtung der Luftqualitit in Innenrdumen (Indoor-Probleme
mit umweltmedizinischer Relevanz)

— Ubernahme der AAS-, ICP-MS, GC- und HPLC-Analytik fiir das Fachgebiet
"Wasserhygiene" der LUA Chemnitz

— Human-Biomonitoringuntersuchungen und Untersuchung kontaminationsverdichtiger
anderer Medien im Zusammenhang mit umweltmedizinischen Fragestellungen in
Amtshilfe fiir die Gesundheitsdmter und andere Behorden des Freistaates.

Innenraummessungen

Auf Antrag der Gesundheitsdmter, des Staatlichen Vermdgens- und Hochbauamtes
Dresden sowie verschiedener Stadt- und Gemeindeverwaltungen Sachsens erfolgten in 133
Objekten Messungen zur Schadstoffbelastung der Raumluft einschlieBlich einer
Begutachtung der Luftqualitidt und Bewertung der gesundheitlichen Relevanz.

Es wurden folgende Bestimmungen durchgefiihrt:

fliichtige organisch-chemische Verbindungen (FOV) 162
Formaldehyd 371 (davon LUA Leipzig 223)
SVOC (Holzschutzmittel, PCB) 8 (in Zusammenarbeit mit FG 3.7)

Zur Bewertung der Ergebnisse von Innenraummessungen ziechen wir den empfohlenen
Zielbereich der FOV- Summenkonzentration einer aus Mitgliedern der Innenraumluft-
hygiene-Kommission des Umweltbundesamtes (IRK) und des Umwelthygiene-Aus-
schusses der Arbeitsgemeinschaft der oberen Landesgesundheitsbehorden (AOLG)
gebildeten ad-hoc- Arbeitsgruppe von 200-300 pg m™ heran (BGBIL. Nr. 3/99). Das der
Empfehlung der ad-hoc- Arbeitsgruppe zugrundeliegende Konzept verfolgt den Ansatz,
eine iibersichtsmdfige Bewertung der Gesamtsituation hinsichtlich der Belastung mit
Innenraumchemikalien zu ermoglichen. Im Vordergrund steht die Ableitung und
Empfehlung einer pragmatisch handhabbaren Zielgrofle, die im Sinne des Minimierungs-
gebotes mit konventionellen Mitteln erreichbar und gesundheitlich zumutbar erscheint. Der
vorgeschlagene Konzentrationsbereich sollte nach Auffassung der ad-hoc- Arbeitsgruppe
im "ladngerfristigen Mittel erreicht und nach Mdglichkeit unterschritten" werden, er tragt
zudem den Charakter eines "Vorsorgebereiches". Ferner flieBen toxikologische
Erwdgungen in das Konzept mit ein.

Bei unseren Untersuchungen wurde der o. g. Zielbereich der FOV- Gesamtkonzentration in
85 Innenrdumen (52,5 %) mehr oder weniger deutlich iiberschritten, so dass fiir die
Betroffenen Beeintrdachtigungen des Wohlbefindens, wie Geruchswahrnehmungen und
Schleimhautreizungen, in Abhédngigkeit von Empfindlichkeit sowie von nutzungs- und
situationsbezogenen Parametern nicht auszuschlieBen waren. In 21 Rdumen musste die
FOV- Belastung als erheblich (1100-5500 pg m™) eingeschitzt werden.

Unverédndert bildet der FuBbodenaufbau neben der chemischen Mauerwerkssanierung und
verschiedenen Versiegelungssystemen den Schwerpunkt der Raumluftbelastung. Ebenfalls
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vergleichbar zu den Vorjahren mussten in einer Reihe von Fillen wieder erhdhte hohe
FOV- Konzentrationen in sensibel genutzten Bereichen wie z. B. in Unterrichtsraumen,
Hortzimmern, Turnhallen festgestellt werden, was vorrangig einem vollig ungeniigenden
Liiftungsregime in den Schulen geschuldet war.

Fiir das Fachgebiet "Wasserhygiene' wurden bearbeitet:

8.278 Elementbestimmungen (Pb, Cd, Cr, Ni, Cu, Zn, As, Hg, B, Al, Mn, Si, Mn) in
892 Trinkwasserproben mittels AAS und ICP-MS

2.306 Bestimmungen der LHKW (9 Komponenten) in Trink- und Badewéssern mittels
HS-GC-ECD

726 Bestimmungen der polycyclischen aromatischen Kohlenwasserstoffe (6 Kompo-
nenten) durch Fliissig-fliissig-Extraktion und GC-MSD

32 Bestimmungen ausgewdhlter Pflanzenschutzmittel (7-10 Komponenten) mittels GC-
MSD

20 Screening-Untersuchungen auf Kontaminationen bzgl. organischer Verbindungen
bei Havarie- bzw. -verdachtsfdllen.

Eine Diskussion der Ergebnisse erfolgt im Bericht des Fachgebietes "Wasserhygiene".

Sonstige Analysen und Tétigkeiten

256 Beratungen auf fernmiindliche Anfragen von Gesundheitsimtern, Behorden und
Biirgern

Aufbau einer DIN- gerechten Methode zur Bestimmung der Polyaromatischen
Kohlenwasserstoffe (PAK) im Wasser mittels Hochleistungs-Fliissigchromatographie
(HPLC) unter Beachtung der Forderungen der neuen Trinkwasserverordnung

Erfolgreiche Teilnahme am 27. Ringversuch "Humanbiomonitoring" des Institutes fiir
Arbeits-, Sozial- und Umweltmedizin der Universitit Erlangen-Niirnberg (Bestimmung
von Cadmium und Chrom im Urin)

Erfolgreiche Teilnahme am Ringversuch Wasser des niedersdchsischen Landesge-
sundheitsamtes (Bestimmung von Aluminium, Kupfer und Mangan im Trinkwasser)

Kontinuierliche Beteiligung an LUA-interner Qualitétssicherung (Laborvergleichs-
untersuchungen von Pb, Cd, Cr, Ni, Tl, As, Se, Sb, Mn, Cu, Zn, U im Mineralwasser)

Durchfiihrung eines Sonderprogrammes zur Bestimmung von Uran mit ICP-MS (836
Proben)

288 Elementbestimmungen (hauptsédchlich Blei und Cadmium im Blut bzw. Urin) in
Humanmaterialien (Human-Biomonitoringuntersuchungen)
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2 Kommunalhygiene, Hygiene der Gemeinschaftseinrichtungen

Auch im neuen Berichtsjahr ist wiederum festzustellen, dass einerseits die Beteiligung der
Gesundheitsimter an Entscheidungsvorbereitungen mit Konsequenzen fiir den
vorbeugenden Gesundheitsschutz nicht immer ausreichend erfolgt, andererseits aber das
Gesundheitsamt nach dem Verstindnis von Bevolkerung und mancher Behorde nach wie
vor als die kompetente Stelle gilt, von der die Losung von Problemen mit tatséchlicher
oder vermuteter gesundheitlicher Relevanz erwartet wird.

Die Gesundheitsamter machten von der Mdoglichkeit der fachlichen Beratung in Form der
gutachterlichen Beurteilung von Bauvorhaben durch die Landesuntersuchungsanstalt
gemdl § 3 Abs. 2 SichsGDG in unterschiedlichem MalBl Gebrauch. Wéihrend im
Regierungsbezirk Chemnitz 5 von 12 Gesundheitsimtern diese Moglichkeit nutzten, waren
es im Regierungsbezirk Leipzig 2 von 6 und im Regierungsbezirk Dresden nur 3 von 11
Gesundheitsdmtern. Damit wurde die Unterstiitzung durch das Fachgebiet etwas weniger
in Anspruch genommen als im vergangenen Berichtsjahr.

Schwerpunkt der Beratung und Unterstlitzung der Gesundheitsdmter war wiederum die
Beurteilung von Bauleitplanungen, Wohnungsbauvorhaben, Gemeinschafts- und
Gesundheitseinrichtungen sowie von Problemen der Besonnung, der natiirlichen
Beleuchtung, der Liiftung und Larmbelastung.

Das Bemiihen der Gesundheitsimter, in Bauvorhaben ausreichende bauhygienische
Vorsorgeleistungen einzubringen, scheiterte hdufig daran, dass wiederum grundsitzliche
Forderungen der Bauordnung in ihrer Formulierung zu allgemein gefasst bzw. nicht durch
konkrete Ausfiihrungsbestimmungen untersetzt sind. Hinsichtlich der
Tageslichtbeleuchtung ist eine Forderung in der Bauordnung formuliert, die sich nicht an
der Tageslichtbeleuchtung orientiert. Die Folge dieser Umstdnde ist vielfach eine
qualitative oder quantitative Untererfiillung bauhygienischer Erfordernisse bis hin zur
volligen Missachtung zugunsten der Baukostenminimierung.

Die Erfahrungen auch des Jahres 2001 aus der Zusammenarbeit mit den

Gesundheitsdmtern unterstreichen die Dringlichkeit einer Novellierung des Gesetzes iiber
den OGD.

2.1 Bauhygiene

Die Feststellung aus dem Vorjahr, dass bestimmte bauhygienische Probleme (Liiftung,
natiirliche und kiinstliche Beleuchtung, Besonnung, sommerlicher Wirmeschutz und
baulicher Feuchteschutz) von Auftraggebern und Planern unzureichend beachtet werden,
gilt uneingeschriankt auch wieder fiir das Berichtsjahr. Nachdem es keine konkreten
landesrechtlichen Vorschriften fiir eine ausreichende Tageslichtbeleuchtung und
Mindestbesonnung gibt, wird unserer Auffassung nach durch die Festlegung in § 70 Abs. 1
Satz 2 SachsBO "Schallschutz und Warmeschutz werden nicht gepriift" programmiert, dass
die Probleme kiinftig noch bedeutend gréer werden.

Unzureichend mit Tageslicht beleuchtete Aufenthaltsrdume, selbst in stationédren
Gesundheitseinrichtungen (z. B. in Bettenzimmern), und un- bzw. minderbesonnte
Wohnungen sind keine Ausnahme, sondern eher der Regelfall. Lediglich bei mit
Fordermitteln gestiitzten Heimen wird auf eine ausreichende Tageslichtbeleuchtung und
Mindestbesonnung geachtet.
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Nachweise zur natiirlichen Beleuchtung waren grundsétzlich nicht Bestandteil der
Unterlagen, vereinzelt enthaltene Nachweise zur Besonnung entsprachen nur in
Ausnahmefillen dem Stand der Technik.

2.2 Siedlungshygiene

Der Trend, im Rahmen der Bauleitplanung auch bei tliberwiegender Wohnnutzung
vorwiegend Mischgebiete auszuweisen bzw. festzusetzen, hat sich auch im neuen
Berichtsjahr fortgesetzt. Die Fehler der Vorjahre in der Flachennutzungsplanung wirken
sich bei der Bebauungsplanung weiter dahingehend negativ aus, dass durch die
Gebietsfestsetzungen die Moglichkeiten des Immissionsschutzes gemindert sind. Die mit
diesen  Gebietsfestsetzungen  verbundenen  wesentlich ~ hoheren  zuldssigen
Bebauungsdichten und folglich geringeren Baukosten sind die Ursache fiir weitere Méngel.
An Stelle reiner Wohngebiete, die in einer geordneten stddtebaulichen Entwicklung am
unmittelbaren Ubergang zur freien Landschaft anzusiedeln sind, werden dort in der Regel
allgemeine Wohngebiete, ja sogar Mischgebiete festgesetzt. Als Folge davon sind
innerhalb dieser Baugebiete um 5 bis 10 dB(A) hohere Immissionsrichtwerte zuldssig, als
dies erforderlich wire. Der § 50 BImSchG bleibt dabei unbeachtet.

An der Auffassung der Planungsbiiros und Gemeindeverwaltungen, Dorfgebiete nur
deshalb festzusetzen, weil unabhingig von der tatsdchlichen oder angestrebten Nutzung
lediglich der dorfliche (bauliche, ldndliche) Charakter erhalten bleiben soll, hat sich auch
im Berichtsjahr 2001 nichts gedndert.

Es entsteht nach wie vor der Eindruck, dass das Anliegen der Flichennutzungsplanung
meist darin gesehen wird, moglichst iiberall moglichst viele Nutzungen zuzulassen, statt
durch geordnete stddtebauliche Planung in Form sinnvoller Nutzungsdifferenzierungen
langfristig geslindere Wohnverhéltnisse anzustreben, so wie dies das geltende Recht
vorschreibt (BauGB § 1, BImSchG § 1).

2.3 Kommunaler Larmschutz

Wihrend Bemithungen zum Schutz der Luft, des Wassers und des Bodens vor
Verunreinigungen einen erheblichen Stellenwert in der Offentlichkeit genieBen, bleibt die
zunehmende Umweltbelastung durch Larm weiterhin weitgehend unterbewertet.

Eines der wenigen Instrumente praventiver Einwirkung ist die Beteiligung der
Gesundheitsdmter bei der Bauleitplanung. Beim Abwégungs- und Entscheidungsprozess
finden jedoch die Hinweise der Gesundheitsdmter zu wenig Beriicksichtigung, sofern diese
iiberhaupt einbezogen werden.

Vom Straflenverkehrsldrm ist ein hoher Prozentsatz der Bevolkerung betroffen, das gilt
sowohl fiir Wohnungen als auch fiir Riickzugs- und Erholungsméglichkeiten. Deshalb gilt
der StraBBenverkehrsldarm als die bedeutendste Larmquelle.

Unter dem Zwang zur Ausweisung kostengiinstigen Wohnbaulandes werden nach wie vor
Wohnanlagen in der Nihe stark belasteter Verkehrswege geplant und letztlich auch gebaut.
Um formalen Anspriichen zu geniigen, wird dann hiufig der Gebietsstatus Mischgebiet
festgesetzt, obwohl dies weder den tatsdchlichen Nutzungsabsichten noch einer geordneten
stddtebaulichen Entwicklung entspricht. Dariiber hinaus wird hiufig versucht, von den
Grenzwerten der 16. BImSchV bei der Gebietsplanung auszugehen, die nur bei Neubau
oder wesentlicher Anderung des Verkehrsweges gilt.
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24 Hygiene der Gemeinschaftseinrichtungen

Im Berichtsjahr 2001 wurden wieder eine Reihe von Bauprojekten zu verschiedenartigen
Gemeinschaftseinrichtungen im Auftrag der Gesundheitsamter fachspezifisch beurteilt, so
z. B. Einrichtungen der Altenbetreuung, Schulen einschlielich Schulsporthallen, Forder-
und Betreuungseinrichtungen fiir Behinderte und eine Rehaklinik. AnzahlméaBig
iiberwogen nach wie vor die Bauprojekte im Bereich der Altenbetreuung, speziell
Altenpflegeheime - teilweise mit integrierten Tagespflegeeinrichtungen - sowie eine
Einrichtung der Kurzzeitpflege. Wiahrend es sich bei den Einrichtungen der
Altenbetreuung vorrangig um Neu- und Erweiterungsbauten handelte, wurden bei den
anderen Bauvorhaben liberwiegend Umbau-/ Modernisierungs- oder
SanierungsmafBnahmen durchgefiihrt. Die bei den Projektbeurteilungen festgestellten
Mingel waren sehr vielgestaltig, wobei in den Altenpflegeeinrichtungen die Mingel
schwerpunktméfig wie bisher im Bereich von Funktions- und Nebenrdumen und der
behindertengerechten Gestaltung zu finden waren.

Bei den Altenpflegeheimen ist seit letztem Jahr eine zunehmende Tendenz der Entstehung
von Hausgemeinschaftsmodellen - sogenannten "Altenpflegeheimen der 4. Generation" zu
verzeichnen. Diese Einrichtungen sollen zu neuen Hilfeformen fiir mehr selbstbestimmtes
Leben Pflegebediirftiger ausgerichtet werden. Unter diesem Aspekt werden in den
Einrichtungen mehrere kleinere Hausgemeinschaften gebildet, in deren Zentrum sich
jeweils ein offener Wohn-/ Ess-/ Kiichenbereich befindet. Innerhalb dieser
Hausgemeinschaften sollen die Bewohner soweit wie moglich in den Alltag einbezogen
werden. Thnen soll die Mdoglichkeit gegeben werden, sich aktiv an der Hauswirtschaft zu
beteiligen, bei der eine "Prisenzperson" die Rolle des unterstiitzenden Begleiters
einnimmt. Neben positiven Gesichtspunkten ist diese neue Modellform jedoch auch nicht
unkritisch zu betrachten. Hygienische Grundvoraussetzungen und -regeln, wie sie in jeder
Gemeinschaftseinrichtung und insbesondere im Bereich der Altenpflege gefordert werden,
sind auch bei dieser Wohnform strikt einzuhalten, so z. B. bei der Speisenzubereitung, der
Waischebehandlung oder bei Reinigungsmalinahmen.

Die "Empfehlungen zu Anforderungen an die Hygiene und Infektionspravention in Alten-
und Altenpflegeheimen", welche von der LUA unter Mitarbeit von Vertretern des RKI und
eines LUVA in Abstimmung mit der AG "Infektionsschutz des Sichsischen Verbandes der
Arzte und Zahnirzte des OGD" und des Landespflegeausschusses erarbeitet wurden, sind
nunmehr vom SMS als fachlich unterstiitzendes Material fiir die Gesundheitsdmter und
Heime im Freistaat Sachsen bestétigt und in der novellierten Fassung vom 1. Dezember
2001 als Sonderheft verdffentlicht.

Zunehmend im Entstehen sind im Bundesland Sachsen Pflegeeinrichtungen zur Aufnahme
von Menschen im Wachkoma (Phase F/ Apallisches Syndrom), die iliberwiegend an
Altenpflegeeinrichtungen angebunden werden. Durch die Schaffung solcher spezifischer
Stationen ist eine speziell auf diesen Personenkreis ausgerichtete intensivere Betreuung
und Therapie gegeniiber den bisherigen Betreuungsformen moglich.

Vom Landespflegeausschuss des Freistaates Sachsen wurden fiir derartige
Betreuungseinrichtungen die Empfehlungen fiir "Pflegeabteilungen fiir Menschen im
Wachkoma (Apallisches Syndrom)" herausgegeben. Insbesondere bei diesen
Einrichtungen hat sich die rechtzeitige Zusammenarbeit mit Planern, Betreibern und dem
Offentlichen Gesundheitsdienst bewihrt.
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In Gesprichen mit Gesundheitsdmtern kam haufig zum Ausdruck, dass generell bei
Projektbeurteilungen von den Baudmtern nur die Forderungen aus den Stellungnahmen der
Gesundheitsimter {ibernommen wurden, die als verbindliche Vorschrift in einer
Rechtsgrundlage verankert sind. Eine Vielzahl von hygienischen Erfordernissen findet sich
jedoch in Rechtsvorschriften nur ungeniigend beschrieben oder existiert nur in Form von
Empfehlungen (z. B. in der einschldgigen Fachliteratur), was aber oft nicht anerkannt wird.
Wie die Praxis jedoch immer wieder zeigt, muss es - trotz aller dabei auftretender
Probleme - stets im Bemiihen des Offentlichen Gesundheitsdienstes liegen, auf
hygienische Schwachstellen aufmerksam zu machen wund fachlich begriindbare
Erfordernisse durchzusetzen. Letztlich geschieht dies im Interesse von Nutzern, Betreibern
und Personal.

Auf dem Gebiet der Hygiene der Gemeinschaftseinrichtungen lagen der LUA im
Berichtszeitraum eine Reihe von Einzelanfragen zur Beantwortung bzw. Stellungnahme
vor. So z. B. zu den Themen "Altschuhsammlung in Schulen", "Wasserlose Urinale",
"Reinigung und Desinfektion in Kindereinrichtungen" (Stellungnahmen an das SMS) und
"Reinigungs- und DesinfektionsmaBBnahmen von Spielsand" (Stellungnahme an die
Unfallkasse Meif3en).

Auf Grund einer Elternbeschwerde an die Staatsregierung iiber gravierende
bauhygienische Mingel in einer Schule wurde die LUA vom SMS beauftragt, an der
Begehung der Einrichtung teilzunehmen. Im Ergebnis liegt nun ein Sanierungskonzept vor.

Neben schriftlichen Auftrdgen nutzten die Gesundheitsimter wieder vielfach die
Moglichkeit der telefonischen Beratung zu den unterschiedlichsten hygienischen
Problemstellungen.

Hiufige Anfragen resultierten auch aus dem am 01.01.2001 in Kraft getretenen
Infektionsschutzgesetz (IfSG), insbesondere beziiglich der §§ 33 bis 36. Eine
vordergriindige Rolle spielte dabei die Anfrage nach Vorgaben zur Erstellung von
Hygienepldnen fiir die unterschiedlichen Arten von Gemeinschaftseinrichtungen. Um
dieser Nachfrage gerecht zu werden wurden vom "Lénder-Arbeitskreis zur Erstellung von
Hygienepldnen nach § 36 IfSG", in dem auch die LUA vertreten ist, Rahmen-
Hygienepldne fiir Schulen und Kindereinrichtungen verabschiedet. Weitere Rahmen-
Hygienepline liegen im Entwurf vor bzw. sind noch in Arbeit (z. B. fiir Kinderferienlager,
Gemeinschaftsunterkiinfte fiir Erwachsene, Tattoo-/ Piercing-/ Fuflpflege-/ Kosmetik-
Studios).

Im Auftrag und in Zusammenarbeit mit Gesundheitsamtern wurden Messungen
hinsichtlich der natiirlichen Beleuchtung in Schulhortraumen durchgefiihrt, bei denen sich
die im Abschnitt 2.1 eingeschitzte negative Beleuchtungssituation bestétigt hat.
Raumklimatische Messungen erfolgten im Zusammenhang mit Innenraumluftmessungen
zum Nachweis einer moglichen Formaldehyd-Belastung in Kindertagesstitten, Schulen,
offentlichen Einrichtungen und Wohnbereichen.

Auch wurden in verschiedenen Gemeinschaftseinrichtungen Untersuchungen zur
Schimmelpilzbelastung durchgefiihrt.

2.5 Kurorthygiene

Im Berichtsjahr 2001 wurde das Antragsverfahren zur staatlichen Anerkennung gemil3
Sachsischem Kurortegesetz fiir die Gemeinde Jonsdorf (Kreis Lobau-Zittau) als Luftkurort
nach Beflirwortung durch den Landesbeirat erfolgreich abgeschlossen und vom
Sachsischen Staatsministerium fiir Wirtschaft und Arbeit (SMWA) bestétigt.
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Fir zwei weitere Orte, die sich um den Titel "Staatlich anerkannter Erholungsort"
beworben hatten, konnten die Verfahren im Berichtszeitraum nach Ortsbegehungen und
Priifung der eingegangenen Unterlagen noch nicht endgiiltig abgeschlossen werden, was
auf Nachforderungen konkreter LarmminderungsmaBBnahmen aufgrund festgestellter
erhohter Schallimmissionen in den Bewertungsgebieten zuriickzufiihren war. Zum
Jahresende konnte dann nach Vorliegen eines Lirmminderungskonzeptes und Festlegung
des Bewertungsgebietes hiervon eine Gemeinde positiv beurteilt und dem SMWA zur
Anerkennung empfohlen werden.

Die Landesuntersuchungsanstalt ist als Mitglied des Landesbeirates fiir Kur- und
Erholungsorte am SMWA fiir die Fragen der allgemeinen und Umwelthygiene zusténdig.
Die Grundlage fiir die Pridikatisierung aus hygienischer Sicht bilden dabei neben der
Ortsbegehung die Gutachten der zustindigen Gesundheitsimter sowie der
Lebensmitteliiberwachungs- und Veterindrdmter, des Deutschen Wetterdienstes, der
Umweltfachbehdrden sowie die Schallimmissionsgutachten (einschlieBlich
Larmminderungspléne).

Wie im Vorjahreszeitraum zeigte sich die innerdrtliche Verkehrsldrmsituation wiederum
als das dominierende Problem aus hygienischer Sicht. Die Grundlage der Beurteilung
bilden die im Leitfaden des Landesbeirates festgelegten Richt- und Zielwerte fiir
verkehrsldarmbedingte Schallimmissionen im Bewertungsgebiet sowie in den gemal
Baunutzungsverordnung als Sondergebiete eingestuften Erholungs- bzw. Kurgebieten, die
sich an giiltigen gesetzlichen und technischen Regelungen orientieren.

Ein entscheidender Punkt hierbei ist die vorausgehende sinnvolle Festlegung der
Bewertungs- und Sondergebiete durch die antragstellenden Gemeinden. Das
Bewertungsgebiet soll den wesentlichen Anteil der Ubernachtungsméglichkeiten, Bereiche
mit Einkaufs-, Freizeit- und Dienstleistungsangeboten sowie ldngerem Freiluftaufenthalt
beinhalten, ohne dass es hier zu larmbedingten Richtwertiiberschreitungen kommt.
Angesichts der aufgetretenen aktuellen Probleme wurden im Landesbeirat mehrere
Beratungen zur Konkretisierung der Anforderungen an die Bewertungs-, Erholungs- und
Kurgebiete durchgefiihrt, die in einer Neufassung des Leitfadens formuliert werden.
Weiterhin wurden die Kur- und Erholungsorte mit Bestandsschutz (mehr als 70
Gemeinden) nochmals auf die im Mai 2005 auslaufende Frist und die damit verbundene
Notwendigkeit einer rechtzeitigen Beantragung hingewiesen, falls die Neupradikatisierung
angestrebt wird.

Eine Landtagsanfrage zur "durchgehend" barrierefreien Gestaltung von Kur- und
Erholungsorten wurde dahingehend beantwortet, dass dies als Idealziel von geeigneten
Orten angestrebt werden kann, jedoch realistischerweise nicht die Voraussetzung fiir die
Anerkennung ist. Zudem ist der Begriff nicht exakt definiert. Eine iiberdurchschnittlich gut
ausgebaute behindertengerechte Gestaltung oOffentlicher Plitze, Verkehrswege und
Einrichtungen bzw. konkrete Planungen hierzu sind in jedem Fall ein wesentliches
Kriterium fiir die positive Beurteilung eines Kur- oder Erholungsortes.

2.6 Hygieneaspekte des Bestattungswesens

Wie auch in den vergangenen Jahren gab es von den Gesundheitsimtern zahlreiche
Anfragen zu Problemen der Friedhofs- und Bestattungshygiene. Zum Themenspektrum
gehorten Fragen zur Durchfithrung der Leichenschau, zur Aufbewahrung, Einsargung und
Uberfiihrung von Leichen, zu Standortfragen und allgemeinhygienischen Anforderungen
an private Bestattungsunternechmen, Fragen zu moglichen Arten von Bestattungsplitzen
sowie zu Anforderungen an die Bestattungsplétze, Fragen zur Wiederbelegung, Sanierung
und SchlieBung von Griiften, zur Exhumierung und Umbettung von Leichen, Probleme bei
der Erstellung von Friedhofsordnungen, sanitdre Anforderungen bei Friedhofen,
Friedhofsgebduden und Feierhallen, Fragen der Personalhygiene sowie Fragen beziiglich
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der Aufsicht des Gesundheitsamtes iiber die Tatigkeiten der Bestatter und Totengraber
gemidl § 21 SdchsBestG. Einzelne Anfragen ergaben sich auch im Zusammenhang mit
dem iiberarbeiteten und am 01.01.2001 in Kraft getretenen Infektionsschutzgesetz (IfSG).
Zu der geplanten Novellierung des "Séchsischen Gesetzes iiber das Friedhofs-, Leichen-
und Bestattungswesen (SdchsBestG)" von 1994 erhielt die LUA die Moglichkeit der
Einbringung von Anderungs- und Ergéinzungsvorschligen. Unter anderem wurde nochmals
auf die Notwendigkeit der Konkretisierung des Begriffs "sonstige private
Bestattungspldtze" hingewiesen. Dabei muss die Zuldssigkeit bzw. Nichtzuldssigkeit von
einzelnen Bestattungspldtzen auf privaten Wohngrundstiicken eindeutig geregelt werden.
Die Gesundheitsdmter wurden in der Vergangenheit mehrfach mit dieser Fragestellung
konfrontiert, obwohl dies nicht vordergriindig ein hygienisches Problem darstellt.

Auch wurde unsererseits nochmals auf die dringende Notwendigkeit weiterfiihrender
Rechtsverordnungen zu den in § 24 SichsBestG aufgefiihrten Problemkreisen
hingewiesen, wozu das SMS gemill § 24 ermichtigt ist (z. B. Anforderungen an
Bestattungsplédtze, Leichenhallen sowie an sonstige zur Aufbewahrung von Leichen
dienende Réume und an Bestattungseinrichtungen, ndhere Bestimmungen {iber die
Beschaffenheit von Sédrgen und Urnen und das Verfahren bei der Einsargung und
Anforderungen an die Eindscherung).

Zu erwihnen ist in diesem Zusammenhang die neu erarbeitete DIN 77300
"Bestattungsdienst-Leistungen/ Anforderungen" vom Juli 2001. Diese Norm beschreibt
und definiert erstmals umfassend die Tatigkeiten des Bestattungsgewerbes und legt
Anforderungen an Bestattungs-Dienstleistungen fest. Hygienische Fragestellungen werden
in einzelnen Teilbereichen tangiert.

3 Wasserhygiene
3.1 Allgemeines

Die Arbeit des Fachgebietes Wasserhygiene wird bestimmt durch die sich aus dem Gesetz
iiber den oOffentlichen Gesundheitsdienst im Freistaat Sachsen ergebenden Aufgaben zur
Unterstiitzung der fiir den Vollzug gesundheitsrechtlicher Vorschriften zustdndigen
Behorden.

In diesem Sinne stand die hoheitliche Kontrolle des Trinkwassers gemall der giiltigen
Trinkwasserverordnung (§§ 19, 20) und des Badewassers (DIN 19643, RL 76/160/EWG
und SichsBadegewV) mit der Wahrnehmung der Laboruntersuchungen und deren
fachliche Interpretation sowie der Beratung der zustéindigen Behorden im Vordergrund.

Aus den fiir das Jahr 2001 vorliegenden Unterlagen geht hervor, dass die hoheitliche
Kontrolltitigkeit bei den zentralen Wasserversorgungsanlagen (ZWVA) auch weiterhin
einen hohen Qualitétsstatus aufweist. Die Zahl der versorgungswirksamen (registrierten)
Wasserversorgungsanlagen (Tabelle 1) ist durch die Abschaltung kleinerer, zu
beanstandender Anlagen gegeniiber dem Vorjahr weiter (um 4,2 %) zuriickgegangen.

Die Situation bei den Kleinanlagen ist vor allem bei den Eigenversorgungsanlagen
(EGVA) auch in diesem Jahr unverdndert geblieben, d.h. es gibt keine vollstindige
Erfassung bzw. Uberwachung dieser Trinkwasserversorgungsanlagen. Die bei den
Kleinanlagen (EZVA und EGVA) schon friiher festgestellte hohe Beanstandungsquote (bis
zu 80 % der untersuchten EGVA im Regierungsbezirk Chemnitz) ist weiterhin aktuell. Die
Tatsache, dass viele Brunnenbesitzer trotz Anschluss ihres Grundstiicks an das 6ffentliche
Netz aus Kostengriinden den eigenen dubiosen Brunnen weiter nutzen, muss vom
Standpunkt der Gesundheitsprophylaxe als bedenklich angesehen werden.
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Die Umsetzung der Kontrolltatigkeit hinsichtlich der stindigen und systematischen
Qualitdtsverbesserung des Trinkwassers im Offentlichen Versorgungsbereich erfolgt seit
einigen Jahren mit Hilfe des im Freistaat Sachsen eingefiihrten Risikoabwdgungs-
Duldungs-Modells. Die  damit  verbundenen Sanierungskonzeptionen  der
Wasserversorgungsunter-nehmen liegen in aktualisierter =~ Form zwischen
Wasserversorgungsunternehmen,  Regierungsprisidien, Gesundheitsdmtern, unteren
Wasserbehorden und Landesuntersuchungsanstalt abgestimmt vor. Trotz der teilweise
entstandenen groflen Zersplitterung der o6ffentlichen Wasserversorgung und den bei den
Wasserversorgungsunternehmen vielfach vorhandenen finanziellen Schwierigkeiten, die
oft eine Streckung des Sanierungszeitraumes erfordern, ist es dank der Kontroll- und
Beratungsfunktion der LUA in Verbindung mit der aktiven Tatigkeit vieler
Gesundheitsdmter und anderer zustidndiger Behorden gelungen, auch in diesem Jahr eine
Verbesserung der Trinkwasserqualitit, bezogen auf den Anteil der betroffenen
Bevolkerung, zu erreichen (vgl. Abbildungen 2 - 4). Diese Entwicklung resultiert einerseits
aus der SchlieBung zu beanstandender Anlagen unter Berlicksichtigung des bei
verdndertem Verbraucherverhalten zu verzeichnenden riicklaufigen Wasserbedarfs bzw.
der Anderung der Wasserversorgung durch herangefiihrtes qualititsgerechtes Fernwasser
aus Talsperren oder anderen Versorgungsbereichen. Zum geringeren Teil sind
Ertlichtigung und Neubau von Aufbereitungsanlagen dafiir verantwortlich.

Auf dem Sektor Badewasser ist bei den Beckenbddern eine Verbesserung der
Wasserqualitdit wie schon in fritheren Jahren nur im Bereich von Neubauten bzw.
Rekonstruktionen gegeben. In der Gesamtheit kann eine positive Entwicklung nicht
festgestellt werden (Abbildung 5). Dies geht vor allem auf fehlende Investitionsmittel
zuriick. Das Nichtvorhandensein einer Badewasserverordnung trégt aber auch zu dieser
Sachlage wesentlich bei und ist dariiber hinaus der Arbeit der Gesundheitsbehdrden nicht
forderlich. Die Gesundheitsimter bediirfen bei der Beurteilung projektseitiger und
aktueller Vorgédnge des Badewesens der stindigen fachkompetenten Unterstiitzung seitens
der LUA.

Einen weiteren Schwerpunkt des Fachgebiets Wasserhygiene bildete die Beteiligung an der
Fortbildung der Mitarbeiter der Gesundheitsamter auf fachlichem, insbesondere fachlich-
rechtlichem Gebiet, der Ausbildung von Diplom-Lebensmittelchemikern (Staatspriifung
Teil B) sowie der Weiterbildung von Facharztkandidaten.

Die Wahrnehmung der wasserhygienischen Berichterstattungspflichten gegeniiber dem
Sachsischen Staatsministerium fiir Soziales, Gesundheit, Jugend und Familie und dem
Bund (Jahresbericht, Gesundheitsbericht, Sektoraler Bericht, EU-Badegewisserbericht
sowie Berichte zu verschiedenen Anlédssen) waren weiterhin wichtige Aufgabenbereiche.
In diesem Sinne sei auch auf die erfolgte Offentlichkeitsarbeit (einschl. Pressemitteilungen
Rundfunkinterviews, Veranstaltung eines Tags der offenen Tiir usw.) zu fachlichen
Problemen hingewiesen.

Die Mitarbeit in verschiedenen zentralen Fachgremien (BMG, BMU, SMS, DVGW, UBA)
und die Unterstiitzung der Gesundheitsimter bei der Kontrolle der Kldranlagen am
Standort Leipzig beinhalteten ebenfalls wichtige Aspekte der Arbeit der Fachgebiete
Wasserhygiene.
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3.2 Untersuchungstitigkeit

3.2.1 Zahl der Trinkwasseranlagen

Die Neuordnung der Wasserversorgung im Freistaat Sachsen hat weiterhin als nicht
abgeschlossen zu gelten. Der Riickgang der Anzahl versorgungswirksamer zentraler
Anlagen hat sich auch 2001 fortgesetzt. Die Erfassung der Situation bei den Kleinanlagen
wird nach wie vor als unbefriedigend eingeschitzt. Die EZVA sind in den
Gesundheitsdmtern inzwischen recht gut erfasst, hier kann die Zahl der aktuell registrierten
Anlagen angegeben werden. Eine Umfrage zum Stand der Erfassung von EGVA fiir die
Bund/Léander Arbeitsgruppe "Kleinanlagen" im Jahr 2000 ergab, dass den sdchsischen
Gesundheitsdmtern derzeit etwa 8.000 Eigenversorgungsanlagen bekannt sind. Dazu
kommt eine geschitzte Dunkelziffer von ca. 19.000, die wahrscheinlich zu einem
betrdchtlichen Teil trotz vorhandenem Anschluss an die zentrale Wasserversorgung als
"Brauchwasser" im Haushalt genutzt werden. Es konnen daher zu den EGVA aufler der
Zahl der untersuchten Anlagen, keine weiteren exakten Angaben gemacht werden (s.
Tabelle 1).

ZWVA EZVA EGVA
Gebiet registriert untersucht registriert untersucht untersucht
RB Chemnitz 382 329 769 304 209
RB Dresden 300 263 267 222 573
RB Leipzig 86 82 126 64 101
Sachsen 768 674 1.162 590 883
Tab. 1: Zahl der registrierten bzw. untersuchten Anlagen
3.2.2 Bevolkerung und Trinkwasserversorgung in Sachsen

Als Grundlage fiir die Bevolkerungsstatistik diente das "Statistische Jahrbuch Sachsen
2001" des Statistischen Landesamtes des Freistaates Sachsen. Da amtliche Zahlen fiir die
an die Offentliche zentrale Trinkwasserversorgung angeschlossene Bevolkerung nicht zur
Verfiigung stehen, sind die verwendeten Angaben auf in der LUA vorliegende und z.T. mit
den Regierungsprasidien abgestimmte Zahlen bezogen (Tabelle 2).

Bevolkerung
Gebiet gesamt angeschl. % v. gesamt iibrige % v. gesamt
RB Chemnitz 1.621.284 1.593.362 98,3 27.922 1,7
RB Dresden 1.712.562 1.674.886 97,8 37.676 2,2
RB Leipzig 1.091.735 1.088.460 99,7 3.275 0,3
Sachsen 4.425.581 4.356.708 98,4 68.873 1,6
Tab. 2: Ubersicht iiber die Versorgungsstruktur in Sachsen

Der als tibrige Bevolkerung ausgewiesene Anteil an der Gesamtbevolkerung wird aus
Kleinanlagen (EZVA und EGVA) versorgt.
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3.23 Zahl der Badeanlagen

Auch die Zahl der Badeanlagen unterliegt stdindigen Verdnderungen. Fiir das Jahr 2001
ergibt sich Tabelle 3, bei Frei- und Hallenbéddern ist hier die Zahl der Becken aufgefiihrt.

Biderart Chemnitz Dresden Leipzig Sachsen
registr. | unters. | registr. | unters. | registr. | unters. | registr. [ unters.
Freibdderbecken 231 208 210 175 93 80 534 463
Hallenbdderbecken 84 77 85 85 64 52 233 214
Hotelbaderbecken 21 18 29 29 7 6 57 53
Lehrschwimmbecken 24 23 6 6 8 8 38 37
Saunatauchbecken 93 80 128 110 75 46 296 236
Bewegungsbecken 61 60 44 44 43 39 148 143
Warmsprudelbecken 29 27 32 32 16 16 77 75
Gewdsserbéder (EU) 10 10 13 13 9 9 32 32
Gewdsserbader 16 14 48 48 25 23 89 85
(nicht EU)
wilde Badestellen 3 1 38 37 70 55 111 93
Kleinbadeteiche 1 1 1 1 1 1 3 3
Summe 573 519 634 580 411 335 1618 1434
Tab. 3: Ubersicht iiber vorhandene und untersuchte Badeanlagen in Sachsen
3.24 Untersuchungszahlen

Fiir das Jahr 2001 ergeben sich die in Tabelle 4 aufgefiihrten Untersuchungszahlen.

Standort Registrierte davon untersucht Einzelbest.
Probeneingiinge

insgesamt bakt. Proben chem. Proben gesamt
LUA Chemnitz 13.443 7.565 7.369 136.170
LUA Dresden 7.445 7.204 2.541 64.334
LUA Leipzig 0 5.436 0 22.412
gesamt 20.888 20.205 9.910 222.916
Tab. 4: Untersuchungszahlen 2001 an den 3 Standorten der LUA

Am Standort Leipzig erfolgt nur die mikrobiologische Untersuchung der Wasserproben aus
dem Regierungsbezirk Leipzig. Die chemische Untersuchung sowie die gesamte DV-
malige Probenbearbeitung erfolgt fiir beide Standorte am Standort Chemnitz. Aus diesem
Grund sind in Tab. 4 fiir den Standort Leipzig nur die dort bakteriologisch untersuchten
Wasserproben aufgefiihrt.

33 Ergebnisse

3.3.1 Trinkwasser

Im folgenden werden zunéchst die Qualitdtsiibersichten fiir das Jahr 2001 vorgestellt.

Die Abbildung 1 gibt einen Uberblick iiber die im Jahr 2001 noch vorkommenden
grenzwertiiberschreitenden Parameter bei zentralen Wasserversorgungsanlagen in Bezug
auf die davon betroffenen Bevdilkerungsanteile in Prozent.
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Abb. 1: Grenzwertiiberschreitende Parameter und davon betroffene Bevilkerungsanteile in
Prozent

3.3.1.1 Bakteriologische Beanstandungen 2001

Der bei den ZWVA seit Jahren zu verzeichnende Riickgang der bakteriologischen Bean-
standungen setzte sich - unter Berlicksichtigung statistischer Schwankungen - auch 2001
fort (s. auch Abb. 2).

Anlagen Bevilkerung Proben
Anlagen- unters. beanstandet betroffen unters. beanstandet
art
Anzahl Anzahl % Anzahl % v. Anzahl Anzahl | % v.unters
v.unters gesamt
ZWVA 650 75 11,5 34.379 0,8 1.323 116 8,8
EZVA 590 191 32,4 976 263 26,9
EGVA 874 358 41,0 874 358 41,0
Tab. 5: Bakteriologische Beanstandungen bei den verschiedenen Anlagenarten

Die bei Einzel- und Eigenversorgungsanlagen seit Jahren bestehende, aus hygienischer
Sicht vollig unakzeptable Situation ist allerdings unverindert.

3.3.1.2 Chemische Beanstandungen 2001

Die graphische Darstellung der chemischen Parameter mit noch vorhandenen
Grenzwertliberschreitungen in Abbildung 1 wird durch Tabelle 6 zahlenméBig untersetzt.
Hier werden aufler den nach Anteil der betroffenen Bevolkerung geordneten
Wasserinhaltsstoffen auch die dazugehdrigen untersuchten und beanstandeten Anlagen mit
ausgewiesen.
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Parameter Anlagen Bevolkerung

untersucht beanstandet betroffen

Anzahl Anzahl % v. unters. Anzahl % v. gesamt

THM 441 11 2,5 115.186 2,6
Mangan 658 41 6,2 75.308 1,7
pH-Wert 640 140 21,9 65.289 1,5
Triibung 639 33 5,2 57.608 1,3
Eisen 655 37 5,6 33.902 0,8
Aluminium 440 16 3,6 19.770 0,4
Nitrat 642 36 5,6 11.065 0,3
Fluorid 638 2 0,3 3.170 0,07
Sulfat 665 5 0,8 3.147 0,07
Arsen 436 2 0,5 2.160 0,05
Tab. 6: Chemische Beanstandungen bei ZWVA. Parameter nach betroffener Bevolke-

rung als Anteil (%) der Gesamtbevilkerung geordnet

3.3.1.3 Entwicklung der Trinkwasserqualitiit im Freistaat Sachsen im Vergleich
der Jahre 1992 - 2001

Entsprechend den in der LUA vorliegenden mehrjdhrigen Analysenergebnissen
hoheitlicher flachendeckender Untersuchungen bei ZWVA erfolgt die Darstellung der
Entwicklung der Wasserqualitit in Sachsen tiber die Jahre 1992 - 2001.
Die in Tabelle 7 aufgezeigte Entwicklung iiber die zahlenmifBig betroffene Bevdlkerung
wird in den Abbildungen 2 - 4 durch entsprechende Graphiken ergénzt.

Bakterio- | Mangan | THM Eisen |pH-Wert|Triibung| Alumini| Nitrat | Arsen | Sulfat

logie um
1992 684.362] 936.757| 697.391| 1.027.415| 871.274| 555.149| 35.901] 220.975 14.600
1993 563.415| 1.550.327] 890.245 752.950| 644.581| 552.000| 58.815/ 118.190, 14.600 9.600
1994 554.095| 1.358.882| 942.070) 467.169] 442.569| 343.860| 280.990, 90.116] 3.545| 20.730
1995 446.208 1.113.552] 691.270| 434.941| 400.999 356.508| 234.616] 89.277 2.230 45.610
1996 374.505| 1.036.112] 654.910, 348.143| 328.850| 251.802| 183.779] 54.353| *46.115| 20.788
1997 99.983| 390.792] 407.580, 205.936] 186.645 126.332] 94.165| 66.244 4.905 65.439
1998 159.450, 393.032| 117.357| 68.947| 153.926] 35.402 20.200 47.278 12.200, 17.301
1999 56.233| 107.073| 127.381] 56.996] 92.901] 68.475 19.910] 35.922| 3.650 15.698
2000 47.349) 119.903| 163.274  33.941] 68.946| 34.074 16.652] 23.676] 2.620] 3.148
2001 34379 75.308 115.186] 33.902] 65.289] 57.608 19.770 11.065 2.160 3.147
*ab 01.01.1996 gilt niedrigerer Grenzwert fiir Arsen (10 pg/l)

Tab. 7: Entwicklung der Wasserqualitit hinsichtlich beanstandeter Parameter in Bezug auf
die betroffenen Einwohner bei ZWVA

Der im Vergleich zur betroffenen Bevdlkerung hohere prozentuale Anteil nicht konformer
Anlagen erkldrt sich dadurch, dass es sich bei diesen um vorwiegend kleine Objekte mit
geringer Versorgungsbreite handelt. Der {iberwiegende Teil der Bevdlkerung des
Freistaates Sachsen wird durch relativ wenige grole Wasserversorgungsanlagen versorgt,
die eine gute Wasserqualitit reprdsentieren. Somit ist die bevdlkerungsbezogene
Auswertung flichendeckender qualitativer Aussagen realistischer. Dies kommt sowohl bei
bakteriologischen Auswertungen (s. Abb. 2) als auch bei chemisch untersuchten
Wasserinhaltsstoffen (vgl. Abbildungen 3 und 4) zum Ausdruck.

79



251
Anlagen

201

157 Bevoélkerung

101

5

0
Prozent 1992 - 2001 1992 - 2001

Abb. 2: Entwicklung der Wasserqualitit im Freistaat Sachsen 1992 - 2001; bakteriologische
Beanstandungen, anlagen- und bevolkerungsbezogen
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Abb. 3: Entwicklung der Wasserqualitit im Freistaat Sachsen 1992 - 2000; Beanstandungen
zu Eisen- und Mangangehalt, anlagen- und bevilkerungsbezogen

80



pH-Wert

Anlagen

Nitrat

Bevolkerung Anlagen

Bevoélkerung

0
Prozent 1992 - 2001 1992 - 2001 1992 - 2001 1992 - 2001

Abb. 4: Entwicklung der Wasserqualitdt im Freistaat Sachsen 1992 - 2001,
Beanstandungen zu pH-Wert und Nitrat, anlagen- und bevélkerungsbezogen

Die Abbildungen zeigen seit 1992 fiir die untersuchen Parameter einen stetigen
Abwirtstrend sowohl fiir zu beanstandende Anlagen als auch im Hinblick auf die
betroffene Bevolkerung.

3.3.14 Zusammenfassung und gesundheitliche Bewertung der Ergebnisse
(Trinkwasser)

Die Trinkwassergewinnung ist quantitativ und qualitativ abhdngig von den spezifischen
geologischen, hydrologischen, Okologischen und hygienischen Bedingungen in den
jeweiligen Gewinnungsgebieten. Fiir den Freistaat Sachsen bestimmen grundsitzlich die
Mittelgebirgsregionen mit ihren sauren Wassern in den Regierungsbezirken Chemnitz und
Dresden das Bild, wihrend der Regierungsbezirk Leipzig mit seinem vorzugsweisen
Charakter als Niederungsgebiet etwas anders geartete Voraussetzungen flir die
Wassergewinnung nach Menge und Giite aufweist. Aus den genannten Griinden erklart
sich die Tatsache, dass Grenzwertiiberschreitungen im Trinkwasser fast ausschlieBlich bei
solchen Parametern auftreten, die ohne gesundheitliche Relevanz sind, d.h. deren
Grenzwerte einen é&sthetischen oder technischen Hintergrund besitzen (vgl. TrinkwV,
Anlage 4). Zu diesen Parametern gehoren u.a. der pH-Wert und Mangan.

So wiesen z.B. 21,9 % der untersuchten Anlagen zu niedrige pH-Werte auf. Von diesen
Anlagen mit sauren Wissern lagen 45 % im Regierungsbezirk Chemnitz, vor allem in den
Kreisen Aue-Schwarzenberg, Freiberg und Mittweida, und 52 % im Regierungsbezirk
Dresden, wo sie sich vor allem in den Kreisen Bautzen, Kamenz und Sachsische Schweiz
konzentrieren. In der Regel handelt es sich dabei jedoch um kleine Anlagen. Insgesamt
sind in Sachsen nur etwa 1,5 % der Bevolkerung von der Versorgung mit sauren Wissern
betroffen.

Grenzwertliberschreitungen bei Mangan haben mit 1,7 % den zweithochsten Anteil bei der
bevolkerungsbezogenen Beanstandungsquote. Von den Anlagen mit Manganbeanstandung
lagen 66 % im Regierungsbezirk Chemnitz, 22 % im Regierungsbezirk Dresden und 12 %
im Regierungsbezirk Leipzig. Die von diesen Anlagen versorgte Bevolkerung verteilte sich
zu 55,3 % auf den Regierungsbezirk Chemnitz, 22,4 % auf den Regierungsbezirk Dresden
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und 22,2 % auf den Regierungsbezirk Leipzig, d.h. im Bereich Leipzig waren von
derartigen Uberschreitungen auch groBe Anlagen betroffen.

Bei Eisen betrdgt die bevolkerungsbezogene Beanstandungsquote 0,8 %. Dabei liegen
67,6 % der Anlagen mit Eisenbeanstandung im Regierungsbezirk Dresden, 24,3 % im
Bezirk Chemnitz und 8,1 % in Leipzig. Die von diesen beanstandeten Anlagen versorgte
Bevolkerung verteilt sich zu 58,5 % auf den Regierungsbezirk Chemnitz, 21,7 % auf den
Regierungsbezirk Dresden und 19,8 % auf den Regierungsbezirk Leipzig, d.h. auch bei
Eisen waren im Bereich Leipzig auch groflere Anlagen betroffen.

Mit 2,5 % wiesen die Trihalogenmethane (THM) die hochste bevolkerungsbezogene
Beanstandungsquote auf. Sie entstehen als Nebenprodukte bei der Desinfektion des Trink-
wassers mit Chlor insbesondere aus den weitrdumig in den Grund- und Oberflichen-
wissern enthaltenen natiirlichen Huminstoffen. Die Desinfektionsnebenprodukte sind bei
den vorliegenden relativ geringen Konzentrationen im Trinkwasser duldbar, wenn eine
Desinfektion desselben aus seuchenhygienischen Griinden unabdingbar und im Rahmen
von Sanierungspldnen fiir die jeweiligen Versorgungsanlagen eine zeitliche, hochstens
mittelfristige, Begrenzung ableitbar ist. Gesundheitliche Probleme sind unter diesen
Bedingungen nicht zu erwarten. Die von THM-Uberschreitungen betroffene Bevolkerung
konzentriert sich zu 95 % im Regierungsbezirk Chemnitz.

Die Zahl der wegen Nitrat beanstandeten ZWVA ist nach einer Abnahme Anfang der
neunziger Jahre seit 1994 nur geringfiigig (von 2,0 auf 0,3 %) weiter zuriickgegangen. Die
ungeniigende Schutzgebietsvorsorge ist hierfiir sicher mitverantwortlich. Von den Anlagen
mit Nitratiiberschreitung liegen 30,5 % im Regierungsbezirk Chemnitz, vor allem in den
Kreisen Freiberg und Mittweida und 58 % im Regierungsbezirk Dresden, wo vor allem die
Kreise Meiflen und Kamenz betroffen sind. Es handelt sich dabei jedoch iiberwiegend um
kleine bis sehr kleine Anlagen, so dass von Nitratiiberschreitungen in Sachsen insgesamt
nur etwa 0,5 % der Bevolkerung betroffen sind. Die gesundheitsrelevante
Séuglingsersatzwasserversorgung kann in bekannten Féllen durch Beratung seitens der
Gesundheitsdamter als gesichert gelten.

0,4 % der Bevolkerung waren von Grenzwertiiberschreitungen durch Aluminium
betroffen. Diese Anlagen lagen mit Ausnahme von einer alle im Bezirk Chemnitz in den
Kreisen Aue-Schwarzenberg, Annaberg, Freiberg und Vogtlandkreis.

2 kleinere ZWV A mussten wegen Grenzwertiliberschreitung bei Arsen beanstandet werden.
Der Anteil der betroffenen Bevdlkerung betridgt dabei 0,05 %. Die Ablosung derartiger
Anlagen im Rahmen der Sanierungsprogramme ist fiir die néchsten Jahre geplant. Da die
Arsengehalte der heute noch betroffenen Anlagen in der Regel nur unwesentlich {iber dem
Grenzwert liegen, kann eine unmittelbare Gesundheitsgefihrdung gegenwirtig jedoch
ausgeschlossen werden.

Der Riickgang bei den bakteriologischen Beanstandungen bezogen auf betroffene
Bevolkerung hat sich im Berichtsjahr fortgesetzt (s. Abb. 2). Mit 0,8 % bei den betroffenen
Einwohnern verzeichnet die diesjdhrige Beanstandungsquote bei den ZWVA den
niedrigsten Stand im gesamten Zeitraum seit 1992. Auch hier wird deutlich, dass es sich
bei den beanstandeten um eine relativ hohe Zahl kleiner, nicht konformer Anlagen handelt.
Anders muss allerdings die Situation bei den EZVA und EGVA mit 32,4 bzw. 41,0 %
Beanstandungen angesehen werden. Hier besteht dringender Handlungsbedarf, der nicht
allein durch ein Abkochgebot seitens des zustdndigen Gesundheitsamtes erschopft sein
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darf. Die einzige Alternative wird in einem Anschluss an das Offentliche Netz gesehen.
Dies hat insbesondere fiir noch bestehende Brunnendorfer gro3e Bedeutung.

Insgesamt ist einzuschdtzen, dass durch die konsequente Arbeit mit den
Sanierungskonzeptionen im Sinne des Risikoabschédtzungs-Duldungs-Modells sowie durch
die gute prophylaktische Tatigkeit der Gesundheitsdmter und aller weiteren Gesundheits-
und Umweltbehdrden ein den strukturellen und finanziellen Moglichkeiten entsprechender
Entwicklungsstand der offentlichen Wasserversorgung im Freistaat Sachsen erreicht
werden konnte, der in den letzten Jahren deutliche permanente Qualitétsverbesserungen bei
verschiedenen Parametern (vor allem bevdlkerungsbezogen) erkennen ldsst. Die
zielgerichtete Weiterfilhrung dieser Konsequenz verdient es, von allen zustindigen
Behorden mit Nachdruck unterstiitzt zu werden.

In Tab. 8 wurden die von Grenzwertiiberschreitungen bei ZWVA betroffenen Anteile der
Bevolkerung flir den Zeitraum 1992-2001 aufgelistet. Die Zusammenstellung zeigt
deutlich den Riickgang der von Beanstandungen betroffenen Bevolkerung im untersuchten
Zeitraum. Waren 1992 z.B. noch 4,7 % der Bevdlkerung von Grenzwertiiberschreitungen
bei Nitrat betroffen, so betrug dieser Anteil der Bevolkerung 2001 nur noch 0,3 %. Das ist
ein Riickgang der betroffenen Bevdlkerung um 93,6 %.

Die derzeitige Qualitit der Offentlichen zentralen Trinkwasserversorgung ist aus
gesundheitlicher Sicht als gut zu bezeichnen. Gefahrdungen der Bevolkerung sind in der
Regel nicht zu befiirchten.

Parameter Anteil der von Grenzwertiiberschreitungen betroffenen Riickgang gegen-
Bevolkerung in % iiber dem Jahr
mit hochst.
Beanstan-
dungsquote in %
1992 11993 [ 1994 (1995 | 1996 [1997 | 1998 [1999 | 2000 | 2001
Arsen - 0,3 0,08 10,05 [1,0* |0,1 0,3 0,08 10,06 |0,05 95,0
Nitrat 4,7 | 2,6 | 2,0 1,9 1,2 1,4 | 1,0 0,8 10,5 0,3 93,6
bakt. 144 | 12,2 | 12,0 | 9,8 82 | 2,2 | 35 1,3 1,1 0,8 94,4
Mangan 19,7 | 33,7 | 29,4 | 243 | 22,7 | 8,8 | 8,7 24 | 2,7 1,7 95,0
pH-Wert 18,3 | 14,0 | 9,6 88 | 7,2 | 4,1 | 3,4 2,1 1,5 1,5 91,8
THM 14,7 1 19,3 | 20,4 | 15,1 | 143 | 9,0 | 2,6 2,9 3,7 1 2,6 87,3
Eisen 21,6 | 163 ] 10,1 | 9,5 84 | 45 1,5 1,3 0,8 | 0,8 96,3
Triibung 11,71 12,0 7,5 7,8 5,5 2,8 [ 0,8 1,6 | 08 1,3 89,2
Aluminium | 0,8 1,3 6,1 5,1 40 | 2,1 | 04 0,5 04 | 04 93,4

* Ab 1.1.96 gilt ein niedrigerer Grenzwert fiir Arsen (0,010 mg/1)

Tab. 8: Riickgang des Anteils der von Grenzwertiiberschreitungen bei ZWVA betroffe-
nen Bevilkerung gegeniiber dem Jahr mit der héchsten Beanstandungsquote

Fiir die Einzel- und Eigenversorgungsanlagen muss allerdings weiterhin auf erhebliche
qualitative Einschrdnkungen (pH-Wert, Mangan- und Eisengehalt) mit zum Teil gesund-
heitsrelevanten Problemstellungen (Nitratgehalt, bakteriologische Verunreinigungen,
Verwendung ungeeigneter Rohrmaterialien) hingewiesen werden, die aus rechtlichen und
finanziellen Griinden nur schwer beeinflussbar sind, aber einer dringenden Ld&sung
bediirfen, wie es z.B. der Anschluss an eine zentrale Trinkwasserversorgung darstellt.

83




3.3.2 Badewasser

Das Badewasser der verschiedenen Badeanlagen wird zunidchst bakteriologisch und
chemisch fiir das Jahr 2001 charakterisiert. Dariiber hinaus erfolgt eine vergleichende
Ubersicht (ausgewihlte Biiderkategorien) iiber die in der LUA vorliegenden Ergebnisse der
Jahre 1992 bis 2001. Auf die Berichterstattung iiber die Gewdisserbdder nach RL
76/160/EWG wird ebenfalls eingegangen.

3.3.2.1 Bakteriologische Beanstandungen 2001

Die bakteriologische Beanstandungsquote ist in Beckenbddern nach wie vor
unbefriedigend. Das wird bei den Saunatauchbecken mit einer Beanstandungsquote von
36,9 % besonders deutlich, betrifft aber grundsitzlich alle Beckenarten. Die
Beanstandungsquoten liegen in der Regel deutlich tiber 20 %.

Kleinbadeteiche waren bakteriologisch generell mindestens einmal in der Saison zu
beanstanden. Bei den Badegewidssern weisen die EU-Gewisser die hochste
Beanstandungsquote auf.

Anlagenart Anlagen Proben

unters. beanstandet unters. beanstandet

Anzahl Anzahl % v. unters. Anzahl Anzahl % v. unters.
Freibiderbecken 462 96 20,8 1.389 160 11,5
Hallenbiderbecken 214 50 23,4 1.060 72 6,8
Hotelbiderbecken 53 12 22,6 193 22 11,4
Lehrschwimmbecken 37 9 243 139 9 6,5
Saunatauchbecken 236 87 36,9 818 130 15,9
Bewegungsbecken 139 39 28,1 650 63 9,7
Warmsprudelbecken 75 16 21,3 318 17 5,3
Gewisserbiader (EU) 32 15 46,9 444 27 6,1
Gewiisserbéader
(nicht EU) 85 16 18,8 419 24 5,7
wilde Badestellen 94 18 19,1 154 20 13,0
Kleinbadeteiche 3 3 100,0 142 23 16,2
Summe 1.430 361 25,2 5.726 567 9,9
Tab. 9: Bakteriologische Beanstandungen bei sdchsischen Badeanlagen 2001

3.3.2.2 Chemische Beanstandungen 2001

Bei den Beckenbddern sind zwischen 25 und 68 % der Anlagen zumindest zeitweise zu
beanstanden, meist bedingt durch einen zu hohen THM-Gehalt, bei Freibiddern auch durch
zu hohe Triibung. Die Beanstandungen bei Gewdsserbddern werden in der Regel durch zu
niedrigen pH-Wert oder ungeniigende Sichttiefe verursacht.
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Anlagenart Anlagen Proben
unters. beanstandet unters. beanstandet
Anzahl Anzahl % v. Anzahl Anzahl % v.
unters. unters.

Freibiderbecken 367 143 39,0 846 222 26,1
Hallenbiderbecken 160 81 50,6 607 215 35,4
Hotelbiderbecken 37 14 37,8 102 33 32,2
Lehrschwimmbecken 35 13 37,1 116 19 16,4
Saunatauchbecken 112 77 68,8 346 191 55,2
Bewegungsbecken 112 29 25,9 386 46 11,9
Warmsprudelbecken 51 13 25,5 151 17 11,3
Gewisserbiader (EU) 32 16 50,0 440 109 24,8
Gewaisserbider
(nicht EU) 85 37 435 419 96 22,9
wilde Badestellen 91 27 29,7 154 49 31,8
Kleinbadeteiche 3 2 66,6 105 25 23,8
Summe 1.085 452 41,7 3.672 1.022 27,8

Tab. 10: Chemische Beanstandungen bei sdchsischen Badeanlagen 2001

3.3.23 Gewiisserbider 2001, Berichterstattung des Freistaates Sachsen gemif}
EU-Richtlinie 76/160/EWG

Termingemil wurde nach Abschluss der Badesaison 2001 seitens der LUA der Bericht der
Landesregierung an die Bundesregierung zur Ubermittlung an die EU-Kommission
erarbeitet. Er bezieht sich auf 32 der wichtigsten Gewdsserbdder in Sachsen von
iiberterritorialer Bedeutung. Zusétzlich wurde vom UBA ein Bericht mit allgemeinen
Fragen zu den Badegewissern abgefordert.

Gemail o.g. Richtlinie wurden diese Gewésser wihrend der Badesaison in der Regel 14-
tdgig untersucht. Bei einigen Objekten mit langjdhrig guter Qualitit wurde die Moglichkeit
der Verringerung der Untersuchungsfrequenz genutzt.

Bei der Gesamtbetrachtung muss leider festgestellt werden, dass die Zahl der "nichtkon-
formen" (= Grenzwerte nicht eingehalten) Badestellen zwar nur gering angestiegen, die
Zahl der Gewdsser mit guter Badewasserqualitit (= Grenz- und Richtwerte eingehalten)
jedoch besorgniserregend zuriickgegangen ist (s. auch LUA-Mitteilungen 12/2001). Daraus
resultiert im Berichtsjahr eine Quote der bakteriologischen Beanstandungen (Gesamt-
proben aller Badestellen) von 46,9 % der Gewisser.

Cyanophyceen-Massenentwicklungen waren in der vergangenen Saison in mehreren
Gewissern festzustellen (besonders TS Quizdorf, Bautzen, Pohl), so dass zeitweise kein
Badebetrieb zugelassen wurde. Bereits mit Beginn der Saison war in der TS Pohl eine
Massenentwicklung der "Burgunderblutalge" in einem bisher nicht bekannten Ausmal3 zu
verzeichnen.

Anstatt der fiir beanstandete Gewésserbader auszuarbeitenden Bewirtschaftungspliane gilt
nun nach der Anderung der Sichsischen Badegewisserverordnung vom 23. 11. 2001:
"Sofern die Qualitdt eines Badegewéssers nicht den Qualitdtsanforderungen § 3 Abs. 1
entspricht, trifft die zustindige Gesundheitsbehdrde in hygienischer Hinsicht und die
zustindige Wasserbehdrde in wasserrechtlicher Hinsicht geeignete MaBBnahmen, damit die
Einhaltung der festgelegten Werte und Anforderungen dauerhaft gesichert wird". Es bleibt
abzuwarten, ob hierdurch die notwendigen Mallnahmen besser durchgefiihrt werden
konnen.
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3.3.24 Entwicklung der Badewasserqualitiit im Freistaat Sachsen im Vergleich
der Jahre 1992 - 2001

Zur Prifung der Entwicklung der Badewasserqualitit in Sachsen werden die
dominierenden Frei- und Hallenbdder herangezogen (Abbildung 5). Der Anteil der
bakteriologisch beanstandeten Freibdder entspricht etwa den 2 vorangegangenen Jahren.
Bei den Freibddern sind seit 1992 die niedrigsten Beanstandungsquoten zu verzeichnen,
bei den Hallenbddern war die niedrigste Beanstandung 1998 zu verzeichnen. Ein gewisser
Trend zum Riickgang der bakteriologischen Beanstandungen ist aber allenfalls bei den
Freibddern erkennbar.

Chemisch hat die Beanstandungsquote bei Frei- und Hallenbddern nach einem Absinken
1996 in den letzten Jahren wieder zugenommen. Dies ist durch die im April 1997
erschienene Neufassung der DIN 19643 zu erkldren, die gegeniiber der fritheren Fassung
deutliche Verschirfungen der chemischen Grenzwerte enthdlt. So wurde der Grenzwert flir
gebundenes Chlor von 0,5 auf 0,2 mg/l herabgesetzt, und fiir die Trihalogenmethane
iiberhaupt erstmals ein Grenzwert von 0,02 mg/l festgelegt. Da die neuen Grenzwerte als
Basis fiir die Beurteilung der Badewasserbefunde erst nach der Auslieferung der DIN-
Neufassung im Laufe des Jahres 1997 zur Anwendung kamen, schlugen sie erst 1998 voll
auf die Beanstandungsquote durch, hier war vor allem bei den Hallenbddern ein
Extremwert an Beanstandungen zu verzeichnen. In den folgenden Jahren gingen die
chemischen Beanstandungen bei Hallenbddern etwa auf die Quote von 1997 zuriick. Bei
Freibddern ndherte sich die Beanstandungsquote 2001 zwar dem Stand von 1996,
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insgesamt ist die Situation aber unbefriedigend.
Abb. 5: Entwicklung der Badewasserqualitit im Freistaat Sachsen bei Frei- und Hallen-
bddern 1992 -2001, bakteriologische und chemische Beanstandungsquoten

3.3.2.5 Zusammenfassung und gesundheitliche Bewertung der Ergebnisse
(Badewasser)

Die Kontrolle und Bewertung der Qualitit der Beckenbdder kann sich, im Gegensatz zur
Trinkwasserkontrolle, noch immer nicht auf eine bundeseinheitliche gesetzliche Basis
stiitzen. Die im Entwurf vorliegende Badebeckenwasserverordnung wurde bis jetzt nicht in
Kraft gesetzt. Somit ist als Handlungsgrundlage fiir Beckenbéder lediglich der Bezug auf
die DIN 19643 moglich. Beurteilungsgrundlage fiir Gewéasserbédder sind die EU-Richtlinie
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76/160/EWG sowie die SdachsBadegewV. Daraus ergeben sich auch die diesem Bericht
zugrunde liegenden Bewertungs- und BeurteilungsmalBstibe.

Insgesamt kann die festgestellte langjéhrig stagnierende Badewasserqualitit nicht
zufrieden stellen. Bakteriologische Qualitidtsméngel bei mehr als 20 % der sdchsischen
Frei- und Hallenbdder (s. Abbildung 5) sind nicht vertretbar, zumal die erfassten
chemischen Unzuldnglichkeiten bei den Hallenbddern mit etwa 50 % noch weitaus hoher
liegen. Die meisten chemischen Beanstandungen sind durch zu hohe THM-Gehalte
bedingt. Das gilt auch flir die Beurteilung der anderen Béderarten. Das Fehlen der
Badebeckenwasserverordnung ist in Bezug auf die dringende Sanierung der Anlagen
duflerst hinderlich. Die in Verbindung mit zahlreichen modernen Biderneubauten
wenigstens dort erzielten Verbesserungen reichen, insgesamt gesehen, ldngst nicht aus.

34 Die Trinkwasserdatenbank Sachsen der LUA

Die seit 1998 vorhandene =zentrale Trinkwasserdatenbank am
tabularium Standort Chemnitz hat das Ziel, Informationen tiiber Stand und
attse 2 Entwicklung der Qualitdit der Trinkwasserversorgung Sachsens
bereitzustellen. Dabei sollen auf der Seite der Beschreibung der
Qualitdt die Messwerte von Einzelparametern von Analysen an
saxoniae einschldgigen Entnahmestellen den Mafistab bilden und auf der Seite
des Bezugs zur Bevolkerung sollen dies Bevdlkerungsgruppen
innerhalb einer Ortschaft sein, die an das gleichen Versorgungsnetz angeschlossen sind.
Um dieses Ziel zu erreichen werden in die Datenbank die in der LUA untersuchten
hoheitlichen Analysen aller drei Regierungsbezirke {ibernommen und die Mdoglichkeit der
Integration von Analysen der Labors von Betreibern bereitgestellt.
Im Laufe des Jahres 2001 standen folgende Aktivitidten im Vordergrund:
— Pflege des Modells der Versorgung der Bevolkerung in den Orten
— Beschreibung von Verdanderungen von 2000 zu 2001 in der Versorgung
— Bereitstellung der ersten Auflage der "digitalen Ubersichtskarte zur Qualitit der
sachsischen Trinkwasserversorgung"
— Bereitstellung eines WEB-Portals der Trinkwasserdatenbank als universelles
Recherchewerkzeug fiir Fachnutzer im gesamten Landesnetz (Infohighway)
Fiir die Modellpflege wurden zahlreiche Gesprache mit Mitarbeitern in Gesundheitsémtern
gefiihrt und darauthin fehlerhafte Beschreibungen unter den ca. 1.300 Versorgungsnetzen
korrigiert. Von allen Gesundheitsimtern wurden die Verdnderungen in der Versorgung
abgefragt und auf dieser Grundlage die Beschreibung der Versorgung 2001 mit 74 neuen
Versorgungsnetzen bereitgestellt.

Die schon im letzten Jahresbericht erwéihnte digitale
Ubersichtskarte der Qualitit der Trinkwasserver-
sorgung, in der alle Ortlichen Versorgungsnetze mit
den Mittelwerten von ca. 30 Messparametern visuali-
= :5{@559@ '&fiﬁt‘ska'if;j“ siert werden, wurde nach Uberarbeitungen in Inhalt
"Qu_fél}'tét_dgr‘xséi'cl‘g:"is"!sci!wv 4n und Layout im Sommer 2001 auf CD an 66 Institute,
ik / Landesbehorden, Gesundheitsdmter und Betreiber-
firmen ausgeliefert. Als Kartenhintergrund dient die
digitale Rasterkarte 1:200000 des Landesvermessungs-
amtes.

Erstellt mit Daten der Sachsen :

Huxile dér I‘ﬁgt‘al.latii‘(m S;CD
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Die erste Version des WEB-Portals bietet Zugriff auf alle Messwerte und ihre Bezugsdaten
aus den Bereichen Probenstellen, Betrei-
ber, Versorgungsnetz und Gemeindever-

B J swee s Ze€ichnis. Durch  Festlegen  der
. Sacheen (08 7 gewlinschten Eigenschaften unter gewis-
CoEm . . . .
Trinkwasserdatenbank Sachsen """"‘"’ sen Filterbedingungen in einem HTML-
e | Formular erhdlt man die gewiinschten
o Informationen, die durch weitere Such-
‘ , schritte vertieft werden konnen.
sL_vZ WARCHAR2 Anzelgen: [0 =] Ordren: [0 =] ™ Gruppieren i . . .
NAVE_VZ VARCHAR2 Anzeigen: [0 ] Crdnen: [0 =] ™ Gruppieren Dle Trlnkwasserdatenbank enthalt m
EWKL_VZ NUMBER  Arzeigen: [0 =] Ordren: [0 =] I~ Gruppieren
KL vz VBRCHAR? Arzelgen: [0 =] Ordren: [T 21 T Gnppleren Moment (1 1 22002) folgende Daten-
WORG2001_YZ VARCHAR2 Anzeigen: [0 =] Ordnen: [0 ] ™ Gruppieren . .
JAHRA_VZ NUMBER  Arzeigen: [0 =] Ordren: [0 =] ™ Gruppieren menge: 405.786 Elnzelmesswerte n
JAHRE_VZ NUMBER  Anzelgen: [0 =] Ordren: [0 =] ™ Gruppieren
NAME_CRT$VZ VARCHAR2 Anzeigen: [0 =] Ordnen: [0 ] ™ Gruppieren 20404 Analysen von 780 TW- Anlagen
GEMSL_CRT$VZ WMARCHAR2 Arzeigen: ﬂ Ordren: IE I~ Gruppieren [ . .
e — e . beziehungsweise 1388  Versorgungs-
WEB-Portal im Internet-Explorer netzen.
3.5 Schlussfolgerungen

Mit der Auswertung der Ergebnisse der hoheitlichen Untersuchungen des Trink- und
Badewassers im Freistaat Sachsen ist es mdglich, den Stand der Entwicklung der
jeweiligen Wasserqualitdt darzustellen.

Wie gezeigt wird, konnte die Trinkwasserqualitidt im Berichtsjahr weiter verbessert
werden. Der positive Trend beziiglich der Abnahme bakteriologischer und chemischer
Beanstandungen bezogen auf die betroffene Bevolkerung hat sich fortgesetzt.
Abweichungen von den strengen Regeln der Trinkwasserverordnung bestehen im
allgemeinen nur noch bei asthetisch bzw. technisch relevanten Parametern und auch hier in
immer geringerem Umfang. Gesundheitsgefahrdungen sind daraus nicht zu beflirchten.

Die EU-Richtlinie 98/83/EG "Wasser flir den menschlichen Gebrauch" vom 3.11.1998 und
die als nationale Umsetzung im Mai 2001 verdffentlichte novellierte Trinkwasserver-
ordnung (TrinkwV 2001) setzen aber fiir die Herstellung der Trinkwasserkonformitit enge
Zeitraume. Nichtkonforme Trinkwasserversorgungsanlagen sind nach EU-Richtlinie /
TrinkwV mit festgelegtem Zeitplan fiir eine Sanierung dem Bundesministerium fiir
Gesundheit, wenn sich diese Sanierung iiber ldngere Zeitrdume hinzieht auch der EU, zu
melden. Hier wird mit Inkrafttreten der novellierten Trinkwasserverordnung ein verstérkter
Druck zur Realisierung der Sanierungsprogramme fiir die Versorgungsunternechmen /
Zweckverbinde entstehen. Die in den letzten Jahren etwas vernachlissigte jihrliche Uber-
priifung und Aktualisierung der Sanierungsprogramme gewinnt dadurch wieder an
Aktualitit.

Ein ebenfalls verbleibender Schwerpunkt ist generell in der Gewihrleistung der
Vermeidung bakteriologischer Beanstandungen zu sehen. Das hier auf dem
Trinkwassergebiet erreichte gute Ergebnis muss unbedingt gehalten werden.

Als Voraussetzung flir die Schaffung konkreter Losungswege zur Sanierung der Bereiche
mit Einzel- und Eigenwasserversorgung einschlieflich der Brunnendorfer werden genaue
Anlagen- und Qualitétsiibersichten, von den Gesundheitsdmtern zu erarbeiten und mit der
zustindigen Behorde auszuwerten, flir erforderlich gehalten. Auch hier besteht u. E. noch
teilweise erheblicher Nachholebedarf.
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Auf dem Gebiet der Bdderhygiene wird die Realisierungsmoglichkeit des enormen
Sanierungsumfanges entscheidend von den hohen Kosten bestimmt. Grundsétzlich wirkt
diesen notwendigen Erfordernissen aber auch das Fehlen der Badebeckenwasserverord-
nung oder zumindest einer diesbeziiglichen Landesverordnung entgegen. Die Einbe-
ziehung der Gewdsserbédder in entsprechende Sanierungsaufgaben ist im Sinne der Séch-
sischen Badegewisserverordnung ebenfalls erforderlich.

Die im Zusammenhang mit dem Jahresbericht erfolgte Darstellung der Entwicklung der
Wasserqualitdt im Freistaat Sachsen findet ihre Berechtigung darin, dass diese sehr eng mit
der Tatigkeit der Fachgebiete Wasserhygiene der LUA auf diesem Gebiet verbunden ist.
Die weiteren umfangreichen Aktivititen sind qualitativ und quantitativ im Abschnitt
"Offentlichkeitsarbeit des Bereiches Humanmedizin" enthalten.

4 Krankenhaushygiene

4.1 Beratungs- und Untersuchungstatigkeit

Im Jahr 2001 wurden auf der Grundlage des Gesetzes {iiber den oOffentlichen
Gesundheitsdienst im Freistaat Sachsen nachfolgende Schwerpunktaufgaben im Auftrag
des Sichsischen Staatsministeriums fiir Soziales, Gesundheit, Jugend und Familie, der
Regierungsprésidien, der Gesundheitsimter und anderer Behdrden, der Krankenhduser und
sonstiger medizinischen Einrichtungen des Freistaates Sachsen durchgefiihrt.

— Gutachterliche krankenhaushygienische Stellungnahmen zu BaumaBBnahmen von
Krankenhdusern und anderen medizinischen Einrichtungen.

— Fachliche Beratung zu krankenhaushygienischen Problemen und speziellen Fragen der
Krankenhaushygiene.

— Teilnahme an Inspektionen von Krankenhdusern und Wischereien.

— Teilnahme an Begehungen mikrobiologischer Laboratorien mit hygienischer Stellung-
nahme zur Erlaubnis nach § 44 IfSG (gemeinsam mit den Regierungsprisidien).

— Abnahme und Nachbegehungen von Einrichtungen zur Plasmaspende mit den
Regierungsprésidien (einschlieBlich hygienischer Stellungnahmen an das Regierungs-
prasidium).

— Begehung der Gelbfieberimpfstellen der Regierungsbezirke des Freistaates Sachsen.

— Beteiligung an der krankenhaushygienischen Uberwachung von Krankenhiusern durch
die Gesundheitsdmter.

— Krankenhaushygienische Weiterbildung von hygienebeauftragten Arzten,
Hygienefach-kriaften und Mitarbeitern des Offentlichen Gesundheitsdienstes.

— Hygienische Uberpriifungen von raumlufttechnischen Anlagen in Krankenhiusern.
—  Untersuchungen zum Hygienestatus, Uberpriifungen von medizinischen Geriten (z.B.
Endoskope, Beatmungsgerite, Inhalatoren), Uberpriifung von Sterilisation und

Desinfektion, der Ver- und Entsorgung und hyg. Untersuchungen des
Patientenumfeldes.
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— Stellungnahmen zu Entwiirfen von Empfehlungen der Kommission fiir Krankenhaus-
hygiene und Infektionspravention am Robert Koch-Institut.

— Mitarbeit an den Empfehlungen des SMS und der LUA Sachsen zu "Mallnahmen beim
Auftreten qurantdnepflichtiger Erkrankungen insbesondere Virusbedingter
Héamorrhagi-scher Fieber (VHF)".

In der nachfolgenden Tabelle sind die im Jahr 2001 durchgefiihrten hygienischen
Untersuchungen aufgefiihrt.

Anzahl der beanstandete Gesamtzahl der
iiberpriiften Gerite/ Geriite/ Einzel-
Art der Untersuchung Ver?ahren/ Réiume Verfahren / untersuchungen/
Keimnachweise Einzelmessungen
Uberpriifung von Sterilisatoren
(Gesamtzahl) 8.583 222 47.404
davon:
HeilBluftsterilisatoren 3.641 79 20.151
Dampfsterilisatoren 4.895 143 26.771
Gassterilisatoren 47 - 482
Uberpriifung von
Desinfektionswaschverfahren 208 1 2.082
Uberpriifung von Desinfektions- und
Reinigungsautomaten,
Geschirrspiilautomaten, 853 16 8.492
Steckbeckenspiilern usw.
Luftkeimkonzentrationsbestimmungen 3.036
Partikelmessungen 1.909
Messungen der Luftstromungs-
richtungen 723
(Schutzdruckhaltung)
Messung klimaphysiologischer 575
Parameter
Kontaktkulturen bzw. Abstriche zur
Kontrolle von Desinfektions- und 11.211
Reinigungsmafnahmen
Priifung auf Sterilitét 8
Untersuchungen von Wasserproben
medizinischer Gerate 1.174
Untersuchungen von Wasserproben aus
medizinisch genutzten Rdumen auf 274 997
Legionellen
4.2 Berichterstattung der Gesundheitsimter zum '""Hygienestatus' der

Krankenhiuser in den Kreisen des Freistaates Sachsen

— 27 Gesundheitsdmter des Freistaates Sachsen haben berichtet. Zur Berichterstattung
wurden gegeniiber dem Vorjahr geringfiigig verdnderte Formulare verwendet.

— In Tabelle 1 sind die eingegangenen Berichte zu den Krankenhdusern, deren
Tragerschaft und Leistungsstufen enthalten.
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Tabelle 1 Regierungsbezirke Freistaat
Chemnitz Dresden Leipzig Sachsen

Vorliegende Berichte von Krankenhdusern 27 32 22 81

fehlende oder unvollstindige Berichte bzw. nicht 4 4 3 11

kontrollierte Krankenhduser

Zahl der in die Analyse einbezogenen Berichte von

Krankenhdusern 27 32 22 81

Tréagerschaft:

a) Offentlich 18 16 11 45

b) freigemeinniitzig 5 9 17

c) privat 4 7 8 19

Leistungsstufe:

a) Regelversorgung 21 19 13 53

b) Schwerpunktversorgung 4 1 8

¢) Maximalversorgung - 1 - 1

d) Fachkrankenhéduser 3 8 8 19

— In Tabelle 2 sind Angaben zur Situation hinsichtlich des krankenhaushygienischen
Personals in den in die Berichterstattung einbezogenen Krankenhdusern des Freistaates
Sachsen und zu Hygienepldnen enthalten. Geringgradig erhohte sich der Prozentsatz der
Krankenhduser mit Krankenhaushygieniker von 62,4 % im Vorjahr auf 654 % im
Berichtsjahr 2001. Der Prozentsatz der Krankenhduser, in denen Hygienefachkréfte
beschéftigt sind, erhohte sich von 90,6 % im Jahr 2000 auf 93,8 % im Berichtszeitraum.
97,5 % der Krankenhduser hatten einen Hygienebeauftragten (2000 waren es 98,8 %),
97,5 % eine Hygienekommission und wie bereits im Jahr 2000 verfiigen alle
Krankenhéuser iiber einen Hygieneplan.

Tabelle 2 Regierungsbezirke Freistaat
Chemnitz Dresden Leipzig Sachsen

Zahl der Krankenhéuser ohne Kranken-

haushygieniker 13 9 6 28

Zahl der Krankenhduser mit Krankenhaus-

hygieniker, 14 23 16 53

davon mit externem Mitarbeiter 11 16 14 41

Krankenhiuser iiber 450 Betten

a) mit Krankenhaushygieniker 4 6 1 11

b) ohne Krankenhaushygieniker - 1 - -

Krankenhduser

a) mit Hygienebeauftragtem 26 31 22 79

b) ohne Hygienebeauftragten 1 1 - 2

Krankenhduser

a) mit Hygienefachkriften 24 30 22 76

b) ohne Hygienefachkrifte 3 2 - 5

Krankenhduser

a) mit Desinfektoren 11 12 2 25

b) ohne Desinfektoren 16 20 20 56

¢) ohne Angaben - - - -

Krankenhduser

a) mit Hygienekommission 27 30 22 79

b) ohne Hygienekommission - 2 - 2

Krankenhduser

a) mit Hygieneplan/davon aktualisiert 27/27 32/32 22/22 81/81

b) mit fachspezifischen Hygienepldnen 27 32 18 77

— Tabelle 3 enthdlt Angaben zur Meldung und Erfassung nosokomialer Infektionen. In
92,5 % der Krankenhduser wurden im Berichtszeitraum nosokomiale Infektionen
erfasst, in 6 Krankenhdusern erfolgte keine Erfassung der nosokomialen Infektionen.
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75,3 % der Krankenhduser nehmen eine gesonderte Erfassung mehrfachresistenter
Keime nach § 23 IfSG vor. 58 % der Krankenhduser erfassen mittels
Infektionsbuch/Bogen, weitere 7,4 % gleichzeitig EDV-gestiitzt, 25,9 % ausschlieBlich
EDV-gestiitzt. Die CDC-Kriterien ziehen 40,7 % der Krankenhéduser zur Erfassung
heran. Jedes vierte Krankenhaus gibt ein Software-Erfassungssystem an. Bei 62,9 %
existieren spezielle Hygieneanweisungen fiir hochkontagiose Infektionskrankheiten.
Von 56,7 % der Krankenhéuser erfolgt beim Auftreten nosokomialer Infektionen eine
Meldung an das Gesundheitsamt.

Tabelle 3 Regierungsbezirke Freistaat
Chemnitz  Dresden Leipzig Sachsen

Erfassung nosokomialer Infektionen,

davon:

a) in allen Bereichen 20 24 9 53

b) nur in Teilbereichen 7 6 9 22

c) keine Erfassung - 2 4 6

Art der Erfassung

a) Infektionsbuch / Bogen 15 18 14 47

b) EDV-gestiitzt 7 12 2 21

¢) Infektionsbuch und EDV-gestiitzt 5 - 1 6

d) nach CDC-Kriterien 18 10 5 33

Erfassungssysteme (Software) fiir noso-

komiale Infektionen vorhanden

a) ja 8 12 - 20

b) nein/ geplant -/4 18/- - 18/4

¢) ohne Angaben 15 - - 15

Erfassung nosokomialer Infektionen durch

a) Krankenhaushygieniker - 2 - 2

¢) hygienebeauftragte Arzte 6 9 1 16

d) Hygienefachkrifte 7 12 7 26

c) sonstige Personen 14 7 10 31

Statistik erfasster nosokomialer Infektionen

a) vierteljahrlich 8 7 1 16

b) jéhrlich 13 15 13 41

¢) andere Zeiten 1 8 3 12

d) ohne Angaben / nein 1/4 - -/1 1/5

Gesonderte Erfassung mehrfachresistenter

Keime nach § 23 IfSG

a) ja 20 22 16 58

b) nein 7 10 1 18

c) ohne Angaben - - 1 1

Existenz spezieller Hygieneanweisungen fiir

hochkontagiose Infektionskrankheiten

a) ja 20 17 14 51

b) nein 4 15 7 26

¢) ohne Angaben 3 - 1 4

Meldung aufgetretener nosokomialer 21 14 11 46

Infektionen an das Gesundheitsamt

— Die im Rahmen der Uberwachungsaufgaben der Gesundheitsimter nach § 8 des
Gesetzes tliber den 6ffentlichen Gesundheitsdienst im Berichtszeitraum durchgefiihrten
Besichtigungen und Kontrollen von Krankenhdusern gibt Tabelle 4 wieder.

So wurden 61,7 % der Krankenhduser (2000 waren es 63,5 %) einmal oder mehrmals
amtsdrztlich kontrolliert und beraten. Durch andere Mitarbeiter der Gesundheitsdmter
erfolgten Begehungen und Kontrollen in 80,2 % der Krankenhduser. Mindestens 28,3 %
der Krankenhduser wurden nicht amtsdrztlich kontrolliert. Unabhédngig von der
kontinuierlichen hygienischen Uberwachung sollte in allen Krankenhiusern moglichst
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jéhrlich, zumindest in ausgewidhlten hygienerelevanten Bereichen, der Hygienestatus

erhoben werden.

Eine diesbeziigliche Verwaltungsvorschrift ist erforderlich.

Tabelle 4 Regierungsbezirke Freistaat
Chemnitz Dresden Leipzig Sachsen
amtsérztlich kontrollierte Krankenhduser 22 17 11 50
nicht amtséarztlich kontrollierte 2 15 6 23
Krankenhduser
ohne Angaben zur amtsirztl. Kontrolle 3 - 5 8
Kontrollen durch andere Mitarbeiter der 21 25 19 65
Gesundheitsdmter

— Tabelle 5 gibt an, dass in 45,6 % der Krankenhiuser noch bauliche Mingel vorhanden
sind und bei 27,1 % der Krankenhduser Méngel bei der Ausstattung bestehen.
Art und Umfang der jeweiligen Méngel sind sehr breit gefachert. Aus diesem Grund

wird in der Auswertung nicht niher darauf eingegangen.

Regierungsbezirke Freistaat
Tabelle 5 Chemnitz Dresden Leipzig Sachsen
Krankenhduser mit baulichen Méingeln
a)ja 13 15 9 37
b) nein 14 16 9 39
c¢) ohne Angaben - 1 4 5
Krankenhduser mit Mangeln in der
Ausstattung
a)ja 6 10 6 22
b) nein 19 22 14 55
¢) ohne Angaben 2 - 2 4

— Angaben zur Sterilisation sind in Tabelle 6 zusammengefasst. Hieraus ist zu entnehmen,
dass 81,4 % der Krankenhduser im Berichtsjahr eine hauseigene Sterilisation hatten und
6,1 % daneben noch eine Fremdfirma diesbeziiglich in Anspruch nahmen.

Nur 8,6 % der Krankenhduser beschéftigen ausschlielich Fremdfirmen fiir Sterilisa-
tionsarbeiten. In 24 % der Krankenhduser erfolgten in dem Bereich der Sterilisation
Validierungen. Die Uberpriifung der Sterilisationsverfahren erfolgte bei 97,3 % der

Krankenhiuser, keine Angaben dazu lieferten 2,6 %.

Tabelle 6 Regierungsbezirke Freistaat
Chemnitz Dresden Leipzig Sachsen

Sterilgutversorgung im Krankenhaus /

hauseigene Sterilisation

a) zentral 26 20 16 62

b) dezentral - 4 - 4

c¢) Sterilisation f. andere Einrichtungen 12 14 6 32

d) ohne Angaben - - 2 2

Sterilisation durch Fremdfirmen 1 4 2 7

hauseigene Sterilisation und durch - 4 1 5

Fremdfirmen

wurden Validierungen durchgefiihrt:

a)ja 10 4 4 18

b) nein 13 26 10 49

¢) ohne Angaben 4 2 2 8

Erfolgten Uberpriifungen mit Bio-Indikatoren:

a)ja 26 32 16 74

b) nein - - - -

¢) ohne Angaben 1 - 1 2
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— In Bezug auf die Speisen-, Trinkwasser- und Waéscheversorgung (Tabelle 7) ist

festzustellen, dass 54,3 % der Krankenhduser eine eigene Kiiche haben, weitere 2,4 %
daneben auch eine Speisenversorgung durch Fremdfirmen. 41,9 % der Krankenhéuser
werden ausschlieflich durch Fremdfirmen versorgt. Amtlich durchgefiihrte
Kiichenkontrollen erfolgten in 88,8 % der Krankenh&user.
Die Trinkwasserversorgung war bei 96,2 % der Krankenhduser qualitativ einwandfrei
und quantitativ einwandfrei bei 95 %. Von 66,6 % der Krankenhduser wurde die
Notwasserversorgung als abgesichert angegeben, 9,8 % sehen sie als nicht gewéhrleistet
an, von 23,4 % lagen hierzu keine Angaben vor. Die Krankenhauswésche wird von 91,3
% der Krankenhéuser in gewerblichen Wischereien und von 3,7 % daneben auch in der
krankenhauseigenen Wischerei gewaschen. Nur 4,9 % der Krankenhduser waschen die
Wiische ausschlieBlich in der krankenhauseigenen Wischerei. Uberpriifungen erfolgten
entsprechend Anlage zu Ziff. 4.4.3 der RKI-Richtlinie in 55,5 % der Wéschereien.

Tabelle 7 Regierungsbezirke Freistaat
Chemnitz Dresden Leipzig Sachsen
Speisenversorgung
a) krankenhauseigene Kiiche 15 21 8 44
b) Fremdversorgung 9 11 14 34
¢) krankenhauseigene Kiiche und 2 - - 2
Fremdversorgung
d) Tablettsystem 19 20 16 55
e) anderes System 6 12 6 24
f) Tablettsystem und anderes System 2 - - 2
f) ohne Angaben zur Speisenversorgung 1 - - 1
g) amtlich durchgefiihrte Kiichenkontrollen 27 31 14 72
Trinkwasserversorgung
a) qualitativ einwandfrei 27 31 20 78
b) qualitativ nicht einwandfrei bzw. keine Angabe - 1 2 3
¢) quantitativ einwandfrei 25 32 20 77
d) quantitativ nicht einwandfrei bzw. keine Angabe -2 - 1/1 1/3
e) Notwasserversorgung gewahrleistet 19 19 16 54
f) Notwasserversorgung nicht gewahrleistet 3 - 5 8
g) ohne Angaben zu ¢) und f) 5 13 1 19
Wischeversorgung
a) eigene Wischerei 1 1 2 4
b) gewerbliche Wascherei 26 28 20 74
eigene Wischerei und gewerbliche Wischerei - 3 - 3
Durchgefiihrte Uberpriifungen nach
Anlage Ziff. 4.4.3 der RKI-Richtlinie :
a) ja 20 13 12 45
b) nein 1 - - 1
c) keine Angaben 6 19 10 35

— Die Situation bei raumlufttechnischen Anlagen in verschiedenen Krankenhausbereichen
gibt Tabelle 8 wieder. Uber eine RLT-Anlage verfiigen 93,9 % der OP-Bereiche, 73,7
% der ITS- Bereiche und 83,8 % der ZSV- Bereiche. In allen 3 Bereichen ist damit eine
Verbesserung gegeniiber den Vorjahren eingetreten. 77,4 % der Krankenhduser gaben
jahrliche Uberpriifungen der RLT-Anlagen im OP-Bereich an, 9,6 % iiberpriiften zu
anderen Zeiten und 12,9 % machten dazu keine Angaben.
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Tabelle 8 Regierungsbezirke Freistaat
Chemnitz Dresden Leipzig Sachsen

RLT- Anlage vorhanden in: ) von

insgesamt

a) OP- Bereichen 23 25 14 62 66

b) ITS- Bereichen 17 17 11 45 61

c) ZSV- Bereichen 19 21 12 52 62

zeitlicher Abstand der Uberpriifungen der RLT-

Anlagen in den OP-Bereichen

a) jéhrlich 21 17 10 48

b) andere Zeiten 2 2 2 6

¢) ohne Angabe - 6 2 8

— Reinigung ist eine wichtige hygienische Maflnahme im Krankenhaus. Sie ist u.a.
Voraussetzung fiir erfolgreiche Desinfektionsmafinahmen zur Verhinderung von
Krankenhausinfektionen.

Wie die Situation hinsichtlich der Beschiftigung von Reinigungspersonal und beziiglich
der Aufbereitung von benutzten Reinigungsutensilien in den (in die Berichterstattung
einbezogen) Krankenhdusern Sachsens aussieht, beleuchtet Tabelle 9. Hier ist
ersichtlich, dass die Krankenhausreinigung in 86,4 % allein durch
Fremdreinigungsfirmen durchgefiihrt wird. Lediglich 4,9 % der Krankenhduser werden
ausschlieBlich durch krankenhauseigenes Personal gereinigt. Qualititskontrollen der
Reinigungsleistungen erfolgten bei 58 % der Krankenhduser, 42 % der Krankenhéduser
nahmen keine Kontrollen vor bzw. machten dazu keine Angaben.

RegelmiBig geschult wird das Reinigungspersonal in 55,6 % der Krankenhduser, 44,4
% fiihren keine Schulungen durch.

Besonders qualifiziertes Personal fiir die Reinigung spezieller Bereiche (z.B. OP-
Abteilungen, ITS, Friihgeborenenstation), wie dies in Punkt 6.12 der Richtlinie fiir
Krankenhaushygiene und Infektionspriavention gefordert wird, haben 53 % der
Krankenhduser, damit ist eine Verbesserung gegeniiber dem Vorjahr (35,3 %)
eingetreten.

Bei 64,1 % der in die Analyse einbezogenen Krankenhduser erfolgt die
FuBlbodenreinigung mittels Nass-Wisch-Verfahren / 2 -Eimer-Methode, 13,5 % gaben
Nass-Wisch-Verfahren / 1-Eimer-Methode an. 19,7 % der Krankenhduser setzten
andere Verfahren ein.

Die Aufbereitung der Reinigungsutensilien erfolgt bei 29,6 % in thermischen
Verfahren, bei 64,1 % in chemo-thermischen Verfahren, bei 2,4 % mittels sonstiger
Verfahren. 3,7 % der Krankenhduser machten dazu keine Angabe.
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Tabelle 9 Regierungsbezirke Freistaat
Chemnitz Dresden Leipzig Sachsen

Krankenhausreinigung durch:

a) eigenes Personal - 2 2 4

b) Fremdfirmen 26 27 17 70

c) teils-teils 1 3 3 7

Qualitdtskontrolle der Reinigungsleistungen

a)ja 23 14 10 47

b) nein - - 3 3

c¢) keine Angabe 4 18 9 31

RegelméBige Schulung des Reinigungs-

personals durch das Krankenhaus

a) durchgefiihrt 17 18 10 45

b) nicht durchgefiihrt 10 14 12 36

Besonders qualifiziertes Personal fiir die

Reinigung spezieller Bereiche

a) vorhanden 17 18 8 43

b) nicht vorhanden 10 14 14 38

FuBbodenreinigungsverfahren

a) Nass-Wisch-Verf. / 2-Eimer-Methode 14 20 18 52

b) Nass-Wisch-Verf. / 1-Eimer-Methode 5 4 2 11

¢) andere Verfahren 7 8 1 16

d) ohne Angaben 1 - 1 2

Aufbereitung der Reinigungsutensilien

a) thermisches Verfahren 5 13 6 24

b) chemo-thermisches Verfahren 20 19 13 52

c) sonstige Verfahren 1 - 1 2

d) ohne Angaben 1 - 2 3

Zusammenfassung

Der fiir das Jahr 2001 fiir die Berichterstattung der Gesundheitsdmter zum Hygienestatus
der Krankenhduser des Freistaates Sachsen verwendete und mit der AG Infektionsschutz
des Sichsischen Verbandes der Arzte und Zahnirzte des OGD abgestimmte Fragespiegel
enthielt geringfiigige Verdnderungen zu dem des Vorjahres.

Die Auswertung der Berichterstattung von 81 sdchsischen Krankenhdusern (11 Kranken-
hiuser wurden nicht kontrolliert) fiir das Jahr 2001 ergab, dass sich die krankenhaus-
hygienische Situation im Vergleich zum Vorjahr teilweise weiter verbessert hat.

So stieg im Berichtsjahr der Prozentsatz der Krankenhduser, in denen
Krankenhaushygieniker beschéftigt sind, (im Vergleich zum Vorjahr) von 62,4 % auf 65,4
%. In allen Krankenhdusern existiert ein Hygieneplan. Immer noch haben 2 Krankenh&user
keine Hygienekommission und 5 der Krankenhéuser keine Hygienefachkraft.

§ 23 des Infektionsschutzgesetzes bestimmt, dass die Krankenhduser nosokomiale
Infektionen und das Auftreten von Krankheitserregern mit speziellen Resistenzen und
Multiresistenzen fortlaufend aufzuzeichnen und zu bewerten haben.

Der Prozentsatz der Krankenhduser, welche nosokomiale Infektionen erfassten, betrug
92,5 %, er lag damit geringfiigig hoher als im Vorjahr (89,4 %). Nach § 8
SachsKHHygRVO sind in jedem Krankenhaus zur Erfassung von Krankenhausinfektionen
statistische Erhebungen durchzufiihren. 92 % der nosokomiale Infektionen erfassenden
Krankenhiuser fiihren eine entsprechende Statistik, 2000 waren es nur 85,5 %. 75,3 % der
Krankenhduser nehmen eine gesonderte Erfassung mehrfachresistenter Keime vor und
62,9 % besitzen spezielle Hygieneanweisungen fiir hochkontagiose Infektionskrankheiten.
56,7 % der Krankenhiuser melden beim Auftreten nosokomialer Infektionen an das
Gesundheitsamt.
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Die Auswertung der Berichtsformulare ergab, dass bauliche Méngel in 45,6 % der
Krankenhiuser bestehen. Etwa 27 % gaben Ausstattungsmingel an.

81,4 % der Krankenhéuser haben eine hauseigene Sterilgutversorgung und 6,1 % nahmen
daneben noch eine Fremdfirma in Anspruch. 8,6 % der Krankenhduser beauftragten
ausschlieBlich Fremdfirmen mit Sterilisationsarbeiten.

Wihrend 54,3 % der Krankenhduser eine eigene Kiiche zur Speisenversorgung haben,
werden 41,9 % nur durch Fremdfirmen und 2 Krankenhduser von eigener Kiiche und
Fremdfirmen versorgt.

Die qualitative und quantitative Trinkwasserversorgung ist in fast allen Krankenhdusern
gewihrleistet. Von 66,6 % der Krankenhduser wurde die Notwasserversorgung als
gesichert angegeben.

91,3 % der Krankenhduser lassen ihre Wasche in gewerblichen Wischereien waschen.
Uberpriifungen der Wischereien nach Anlage zu Ziff. 4.4.3 der RKI-Richtlinie erfolgten
bei 55,5 % der Wischereien.

Die Versorgung der OP-Bereiche, Einheiten fiir Intensivmedizin und zentralen Sterilgut-
Ver-sorgungsanlagen mit raumlufttechnischen Anlagen hat sich weiter verbessert. So
verfiigen 93,9 % (Vorjahr 84,5 %) der OP-Bereiche, 73,7 % der Einheiten fiir
Intensivmedizin (Vorjahr 62,9 %) und 83,8 % der ZSVA (Vorjahr 64,3 %) iiber
entsprechende RLT- Anlagen. 77,4 % der Krankenhduser gaben regelmiBige jéhrliche
Uberpriifungen der RLT-Anlagen im OP-Bereich an.

Im Berichtszeitraum wurden nur 61,7 % der Krankenhduser amtsérztlich und 80,2 % durch
andere Mitarbeiter der Gesundheitsdmter beraten und kontrolliert. Die Uberwachung der
Krankenhduser gemiB § 8 des Gesetzes iiber den Offentlichen Gesundheitsdienst im Frei-
staat Sachsen sollte in allen Krankenhdusern moglichst jéhrlich (zumindest in ausge-
wihlten hygienerelevanten Bereichen) erfolgen. Eine entsprechende Verwaltungsvorschrift
hierzu wire wiinschenswert.

Die Reinigung erfolgt in 86,4 % der Krankenhiuser allein durch Fremdfirmen. In 4,9 %
werden die Reinigungsarbeiten ausschlieBlich durch krankenhauseigenes Personal
durchgefiihrt. Besonders qualifiziertes Personal fiir die Reinigung spezieller Bereiche
haben 53 % der Krankenhduser und in 55,6 % der Krankenhduser wird das
Reinigungspersonal regelmifBig geschult. Benutzte Reinigungsutensilien werden von den
Krankenhdusern vor Wiederverwendung entsprechend, wenn auch mit verschiedenen
Methoden, aufbereitet. Keine Angaben dazu erhielten wir allerdings von 3
Krankenhdusern.

Insgesamt wird eingeschdtzt, dass sich die krankenhaushygienische Situation in den
sdchsischen Krankenhdusern in vielen Belangen weiter verbessert hat.

Die Krankenhaushygiene als Bestandteil der modernen Medizin wird, vor allem im
Hinblick auf den zunehmenden Einsatz hoch entwickelter Medizintechnik, unter dem
Aspekt der Probleme durch das Auftreten nosokomialer Infektionen und multiresistenter
Erreger und wegen der hieraus resultierenden QualitdtssicherungsmafBBnahmen weiterhin an
Bedeutung gewinnen.
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5 Infektionsepidemiologie

5.1 Allgemeines

Im Berichtsjahr 2001 war die Situation auf dem Gebiet der Erfassung der iibertragbaren
Krankheiten insbesondere gekennzeichnet durch das in Kraft getretene Infektionsschutz-
gesetz der Bundesrepublik Deutschland. Damit begann ein neuer Abschnitt bei der Pro-
phylaxe und Bekdmpfung von Infektionskrankheiten, welche nunmehr gesetzlich
umfassender geregelt wurden. Ausgangspunkt flir eine moderne Seuchenbekdmpfung ist in
jedem Falle u.a. eine korrekte und fachlich kompetente Erfassung von {iibertragbaren
Krankheiten bzw. Erregern. Der infektionsepidemiologischen Statistik einschl. aller Arten
von Auswertungen fillt damit eine erhebliche und wichtige Rolle bei der Beurteilung von
epidemiologischen Situationen zu. Mit dem Inkrafttreten des Infektionschutzgesetzes
(IfSG) kamen neue elektronische Meldesysteme zur Anwendung, deren Einfiihrung z.T.
erhebliche Probleme mit sich brachte, da sie einesteils grole Verdnderungen bei der Erfas-
sung von Daten bedeuteten, andererseits technisch z.T. noch nicht ausgereift waren. Auch
die laufend stattfindende Uberarbeitung der Programme zur Anpassung an die Praxis und
die Umsetzung gewonnener Erfahrungen erforderte von vielen Mitarbeitern sowohl in den
3 LUA-Standorten als auch in den Gesundheitsdmtern verstirkte Anstrengungen. An dieser
Stelle konnen die Unterschiede zwischen BSeuchG und IfSG nicht im Einzelnen erldutert
werden, es muss jedoch erwéihnt werden, dass die neuen gesetzlichen Regelungen - ganz
besonders auch die neue erregerspezifisch aufgebaute Meldepflicht- ein erhebliches
Umdenken und Mehrarbeit erforderten. Bereits vor Einfithrung des IfSG war demzufolge
in verschiedenen Kommentaren kompetenter Fachleute eingeschitzt worden, dass fiir die
Bearbeitung und Erfassung iibermittlungspflichtiger Tatbestinde eine Aufstockung an
Personal in den Gesundheitsdmtern notwendig sein wiirde, zumal ein Teil der Ermittlungen
von den niedergelassenen Arzten auf die Mitarbeiter der Gesundheitsimter delegiert
wurde. So hat sich die Anzahl der zu meldenden Krankheiten (s. § 6) durch den jeweils
behandelnden Arzt zwar verringert, die Anzahl der zu meldenden Erregernachweise (s. §
7) durch die entsprechenden Laboratorien hingegen deutlich erhoht. Da den Labors jedoch
in vielen Fillen nicht alle ibermittlungspflichtigen Angaben vorliegen, fillt den Gesund-
heitsdmtern eine weitaus stirkere Ermittlungsarbeit zu. Zu einer Erhéhung des Personal-
bestandes kam es jedoch in der Regel nicht.

Dass es trotzdem gelungen ist, im Jahre 2001 im Freistaat Sachsen eine qualitativ und
quantitativ gute Berichterstattung fortzufilhren bzw. neu zu etablieren, ist auf das
vielfdltige konsequente, fleifige und kompetente Bemiihen vor allem der Mitarbeiter der
29 Kreise des Landes Sachsen wie auch der Mitarbeiter der in diesem Sinne als oberste
Landesbehorde beauftragten Landesuntersuchungsanstalt zuriickzufiihren. Um die
eingehenden Meldungen weiterhin fiir entsprechende aussagekriftige Analysen und
Einschitzungen nutzen zu konnen, mussten teilweise neue Wege beschritten werden. Dies
war nicht immer einfach.

Auch im Jahr 2001 kam es im Vergleich zum Vorjahr (2000) wieder zu einem Anstieg der
erfassten Infektionskrankheiten. Es wurden ca. 39.750 Krankheiten unterschiedlichster Art
(ohne Ausscheider, Hepatitis-Carrier und Tollwut-Expositionen) gemeldet, dies sind 14 %
mehr Félle als im Vorjahr. Vorwiegend zuriickzufiihren war dies auf die verstirkte
Meldung von infektiosen Durchfallerkrankungen, welche ca. 76,7 % aller Krankheitsfille
ausmachten.

Wiederum riicklaufig waren u.a. im Berichtsjahr 2001 Virushepatitis, Tuberkulose,
Influenza sowie die meisten Kinderkrankheiten.

Wie schon im Vorjahr muss jedoch darauf hingewiesen werden, dass diese Verdnderungen
teilweise auch meldebedingt (u.a. durch neue Falldefinitionen) sein konnten.
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Der nachfolgende Bericht beinhaltet detaillierte Informationen zu ausgewihlten Infek-
tionskrankheiten im Jahr 2001 im Freistaat Sachsen und basiert auf den im Berichtsjahr
eingegangenen Meldungen und Angaben von den zustdndigen Gesundheitsdémtern.

Es muss hier nochmals ausdriicklich darauf hingewiesen werden, dass in diesem
Zusammenhang der telefonische Informationsaustausch von unschitzbarem Wert fiir die
infektionsepidemiologischen Auswertungen und Analysen war und ist.

Wir bedanken uns daher an dieser Stelle sehr herzlich bei allen zustindigen
Mitarbeiter(innen)n, welche uns im zurilickliegenden Jahr bei der gewiss oft schwierigen
Arbeit mit Freundlichkeit und Kompetenz unterstiitzten und uns neben den
Zahlenmeldungen auch wichtige und unverzichtbare Informationen lieferten.

Zum Zeitpunkt der Berichterstellung waren bei den mit "*" gekennzeichneten Zahlen fiir
Deutschland noch keine verwertbaren Daten vorhanden bzw. wurden diese nicht in der
vergleichbaren Form erfasst.

5.2 Zu ausgewihlten Infektionskrankheiten

5.2.1 Enteritis infectiosa

Die infektiosen Durchfallerkrankungen haben den weitaus grofften Anteil, ndmlich 76,7 %,
am epidemiologischen Geschehen im Freistaat. Es wurden absolut 30.491 Infektionen,
verursacht durch verschiedene Erreger, erfasst. Dazu kamen noch 587 Fille mit
vorwiegend gastrointestinaler Symptomatik, welche erregerspezifisch nicht aufgeklart
werden konnten. Diese insgesamt 31.018 Erkrankungsfille entsprachen einer
Jahresmorbiditit von ca. 695,5 E pro 100.000 EW. Der Anstieg im Vergleich zum Vorjahr
betrug insgesamt knapp 24 %, wobei die Entwicklung innerhalb des Erregerspektrums
Unterschiede zeigte. Die Salmonellosen zeigten erstmalig seit 1992 wieder einen Anstieg
und erreichten ca. das Morbidititsniveau von 1998/99. Bei den bakteriell bedingten
Infektionen war im Vergleich zum Vorjahr lediglich bei den Yersiniosen ein leichter
Riickgang zu verzeichnen. Besonders deutlich war das vermehrte Vorkommen von
Erkrankungen bei den viral verursachten Infektionen. Hier trat nur bei den Adenovirosen
ein Riickgang gegentiber 2000 ein.

Soweit vergleichbare Daten vorliegen, kann eingeschitzt werden, dass in den anderen
Lindern der BRD auf dem Gebiet der Enteritis infectiosa ebenfalls eine unterschiedliche
epidemiologische Situation zu beobachten war. Bei den Salmonellosen kam es in
Deutschland insgesamt zu einem leichten Riickgang von rund 3 %, wobei in einigen
Lindern eine deutlich Zunahme (z.B. Baden-Wiirttemberg, Hamburg, Sachsen-Anbhalt,
Thiiringen) und in anderen (z.B. Bayern, Hessen, Niedersachsen, Saarland) eine Abnahme
der Inzidenz eintrat.

Innerhalb der infektiosen Darmerkrankungen mit Erregernachweis bzw. im
epidemiologischen Zusammenhang (682,2 E pro 100.000 EW) nahmen die Rotavirosen
mit einer Inzidenz von 195,1 E pro 100.000 EW der ersten Platz ein. Am zweithdufigsten
wurden Salmonellosen (137,9 E pro 100.000 EW) gemeldet, danach folgten Infektionen
durch Norwalk-like-Viren (114,5 E pro 100.000 EW). Die mit Abstand meisten
Erkrankungshdufungen wurden durch den letztgenannten Erreger verursacht, ndmlich 75,9
% des Gesamtvorkommens. 278 Geschehen mit insgesamt 5.654 Erkrankungen konnten
erregerspezifisch abgekldrt werden. Bei 39 Héaufungen mit 544 Erkrankungen wurde aus
unterschiedlichen Griinden kein Erreger nachgewiesen.

In Abb. 1 ist die Verteilung der Erreger pro 100.000 EW am Gesamtvorkommen der Ent.
infectiosa im Freistaat dargestellt.
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Abb. 1:

Inzidenzraten bei einzelnen Erregern der Ent. infectiosa 2001 im Freistaat Sachsen

Tab.1 verdeutlicht das erregerspezifisch aufgeschliisselte Vorkommen bzw. die im Text
schon teilweise erwdhnten Verdnderungen der Ent. infectiosa im Freistaat.

2001 2000

Erreger Erkrank. pro Anteil  Inzidenz | Erkrank. pro Anteil

absolut 100.000 in % +/-in % absolut 100.000 in %
Rotaviren 8.701 195,1 28,6 +32,5 6.607 147,2 26,6
Salm. sp. 6.152 137,9 20,2 +17,7 5.260 117,2 21,1
Norwalk like-V. 5.108 114,5 16,8 +42,2 3.613 80,5 14,5
Camp. sp. 4.817 108,0 15,8 +16,9 4.146 92,4 16,7
Adenoviren 1.717 38,5 5,6 -21,6 2.204 49,1 8,9
E. coli 995 22,3 3,3 +33,5 751 16,7 3,0
Astroviren 881 19,8 2,9 +32,0 673 15,0 2,7
Yers. ent. 835 18,7 2,7 -3,6 871 19,4 3,5
Clostrid. diff. 281 6,3 <1 +34,0 210 4,7 0,8
Giardia lamblia 277 * 6,2 <1 +55,0 178 4,0 <1
Shig. sp. 265 5,9 <1 +78,8 149 3,3 <1
Kryptosporidien 215 4,8 <1 +128,6 95 2,1 <1
Ent. histolytica 26 ** 0,6 <1 +50,0 18 0,4 <1
S. Paratyphi 2 0,04 <1 +100,0 1 0,02 <1
so. Erreger 159 3,6 <1 +63,6 100 2,2 <1
darunter
Caliciviren 62 1,4 <1 +977,0 6 0,13 <1
Aeromonas 44 1,0 <1 +/-0 44 1,0 <1
Blastoz. hominis 26 0,6 <1 -26,0 35 0,8 <1
Insgesamt 30.431 682,4 +22,3 24.874 550,9

*)  + 636 Ausscheider

Tab. 1:

**)

+ 159 Ausscheider
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5.2.1.1 Salmonellosen

2001 2000
E pro +/- E pro
E/St A 100.000 in% E/St A 100.000
EW EW

Freistaat Sachsen 6.152/3 447 1379 +17,.8| 5.259/- 561 117,1
davon

Reg.bez. Chemnitz [2.337/- 163 142,6  +29,2 | 1.826/- 186 110,4

Reg.bez. Dresden 2.274/3 220 131,8 +6,6 2.145/- 271 123,6

Reg.bez. Leipzig 1.541/- 64 140,6 +199 | 1.288/- 104 117,3

Deutschland 76.732/*  * 94,1 -2,7 | 79.305/* * 96,7

Tab. 2: Salmonellosen in den Jahren 2000 und 2001 im Freistaat Sachsen und
Deutschland

Im Freistaat wurden im Berichtsjahr insgesamt 6.152 Erkrankungen mit 3 Sterbefdllen
sowie 447 Ausscheider erfasst. Dies entsprach einer Inzidenz von fast 138 E pro
100.000 EW und im Vergleich zum Vorjahr einem Anstieg von 17,8 %. Wie schon
erwahnt, trat damit erstmals seit 1992 (einem Jahr mit auBBerordentlich hoher Morbiditit)
im Berichtsjahr eine hohere Neuerkrankungshiufigkeit als im Vorjahr auf. Sie entsprach in
etwa dem derzeitigen S-Jahresmittelwert in Sachsen und war die vierthochste aller Lander
innerhalb Deutschlands. Die hochste Morbiditit wurde 2001 mit ca. 185 in Thiiringen und
die niedrigste mit 52,7 E pro 100.000 EW im Saarland registriert. Allerdings besitzen die
vom RKI bisher verdffentlichten Daten nur einen vorldufigen Status.

Im Freistaat selbst waren, wie aus der Tab. 2 ersichtlich, keine auffilligen Unterschiede zu
beobachten. Allerdings trat im Reg.bezirk Dresden eine geringere Zunahme (+ 6,6 %) von
Salmonellosen auf; dort bestand schon im Vorjahr eine hohere Erkrankungszahl als in den
beiden anderen Reg.bezirtken. Wie in den Vorjahren waren Salmonellen hinter den
Rotaviren die am zweithdufigsten nachgewiesenen Erreger. Bei den bakteriell bedingten
Durchfallerkrankungen spielten die Salmonellosen nach wie vor die mit Abstand grofite
Rolle. Beide Erreger verbindet noch die Tatsache, dass nur ein geringer Anteil aller Félle
anldsslich von Haufungen erfasst wurde. Im Berichtsjahr kamen - 38 Salmonella -
Geschehen mit 406 Erkrankungen sowie 85 ermittelten Ausscheidern zur Meldung.
Der Anteil dieser Infektionen am Gesamtvorkommen betrug 7,4 %, lag also noch niedriger
als im Jahr 2000 und korrelierte in Bezug auf die territoriale Verteilung mit den
Morbiditéiten der einzelnen Reg.bezirke. Von den 38 Geschehen konnten lediglich bei fiinf
(alles kleinere private Veranstaltungen mit selbst hergestellten Speisen) die
Infektionsquelle durch den Erregernachweis gesichert werden. Es handelte sich dabei
durchweg um die Verwendung von Rohei (2 x Hackepeter, 1 x Torte, 1 x Kniippelkuchen,
1 x Késecreme) und den Serovar S. Enteritidis. U.a. erkrankten wéihrend einer
Jugendriistzeit alle 13 jugendlichen Teilnehmer z.T. ziemlich schwer mit Durchfall,
Erbrechen und Fieber. 7 von ihnen mussten stationdr behandelt werden. Sie hatten am
Vorabend der Erkrankung am offenen Feuer gebackenen Kniippelkuchen verzehrt. Die
Zutaten dafiir, u.a. rohe Eier, waren mitgebracht worden. Ein Teilnehmer, welcher spéter
anreiste und nicht mit gegessen hatte, blieb gesund. Die Untersuchungen des zustindigen
LUVA ergaben in einer Probe Holland-Gouda S. Enteritidis. Dieser Kise war am Tag
danach als Reibekdse zum Mittagessen verwendet worden. 2 Jugendliche, welche zuvor
den Teigtopf gesdubert hatten, waren mit dem Reiben des Késes beauftragt gewesen. Dies
spricht fiir eine Kontamination des Gouda durch Schmierinfektion. Teigreste waren im
Ubrigen nicht mehr vorhanden.
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Durch S. Enteritidis verursacht waren 2001 weitere 28 Erkrankungshidufungen. Fast
immer handelte es sich auch hier um Speisezubereitungen mit Rohei, jedoch konnte kein
entsprechender Nachweis aus einem Lebensmittel den Infektionsweg sichern.

Bei 4 Geschehen ergaben die Stuhluntersuchungen der Erkrankten den Serovar S. Typhi-
murium, wobei die Infektionsursache unklar blieb. Ebenso traf dies fiir 1 Geschehen -
bedingt durch S. Infantis - zu.

Wie schon beschrieben, handelte es sich bei den gemeldeten Ausbriichen um begrenzte
Geschehen, vorwiegend im privaten Bereich. So waren im Berichtsjahr betroffen: 15
Familien (in der Regel anldsslich von Feiern), 14 Kindereinrichtungen (teilweise auch im
Zusammenhang mit dem Verzehr privat hergestellter Speisen, z.B. zu Kindergeburtstagen),
3 Seniorenheime, je 2 Kliniken bzw. sonstige private Veranstaltungen sowie 1 Gaststitte.
Bei 17 ungeklirten Salmonella-Hiufungen (Erregernachweise nur bei Patienten) kamen
moglicherweise folgende Ursachen in Frage:

Hackepeter zumeist mit Rohei 5x,
Kuchen, Torten mit Rohei 6 X,
Mayonnaise bzw. Salate mit Rohei 4 x,
Riihrei-Zubereitung 2 X.

Vollig ungeklirt blieben 16 Erkrankungshdufungen, u.a. weil die Meldung teilweise zu
spét erfolgte bzw. sehr oft Essensreste fiir Untersuchungen nicht mehr vorhanden waren.
Bei mehreren "Ausbriichen", vor allem in Kindereinrichtungen, kam es sicherlich zu einer
Weiterverbreitung der Keime durch Schmierinfektionen.

Erkrankungen pro 100 000 EW
2001 mEE2000 HEE1999 mWW1998 1997

30 .

2 By, ¥ - U

\ \ \ \ \ \ \ \ \ \ \
Jan Feb Miir Apr Mai Jun Jul Aug Sep Okt Nov Dez

Abb. 2: Saisonale Verteilung der Salmonellosen von 1997 bis 2001 im Freistaat Sachsen

Die monatliche Verteilung hat sich im Vergleich zum Jahr 2000 kaum geéndert, allerdings
lag die Inzidenz in den ersten Wochen des Jahres 2001 weitaus hoher als im vergleichbaren
Vorjahreszeitraum. Dann setzte sich die Entwicklung kontinuierlich fort. Korrelierend mit
dem Beginn der wiarmeren Jahreszeit stiegen die Erkrankungszahlen allmdhlich an. Im
Monat Mai kam es zu einem sprunghaften Anstieg der wochentlichen Inzidenzen (+ 77 %),
welcher sich im Juni (+ 69 %) fortsetzte. Dies war jedoch vorwiegend durch das vermehrte
Vorkommen von FEinzelfillen bedingt, da ja Geschehen grofleren AusmaBes nicht
stattfanden. Die hochsten wochentlichen Neuerkrankungsraten traten in den Monaten
August (~ 4,7 E pro 100.000 EW) und September (~ 5,2 E pro 100.000 EW) auf. Danach
war ein deutlicher Riickgang zu beobachten. Auch der saisonale Verlauf zeigte im
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Berichtsjahr im Freistaat Sachsen territorial kaum Unterschiede. Der Gipfelwert der
Salmonellose-Inzidenz lag ca. 24 % hoher als im Vorjahr.

Auch altersmdBig gab es kaum Unterschiede gegeniiber dem Jahr 2000, nur waren die
Erkrankungszahlen hoher. An erster Stelle lagen wieder die Vorschulkinder in der
Altersgruppe 1 bis unter 5 mit einer Inzidenz von rund 1140 E pro 100.000 EW. Das waren
knapp doppelt so viele Infektionen wie bei den an 2. Stelle liegenden Sauglingen (0 bis
unter 1 Jahr) mit ~ 575 E pro 100.000 EW. Es folgten auf Platz 3 die Schiiler (5 bis unter
15) mit ~ 241 E pro 100.000 EW und auf Platz 4 die dlteren Jugendlichen bzw. jungen
Erwachsenen (15 bis unter 25) mit ~ 149 E pro 100.000 EW.

2 von 3 gemeldeten Sterbefillen waren durch S. Enteritidis bedingt und betrafen
Patientinnen im Alter von 82 bzw. 92 Jahren, welche beide hospitalisiert worden waren.
Die 82-Jahrige hatte 4 Tage zu Hause gelagertes Hackfleisch gebraten und verzehrt. Sie
erkrankte 2 Tage spéter, besuchte einen Arzt und wurde von ihm wegen Verschlechterung
ihres Zustandes in eine Klinik eingewiesen, wo sie einen Tag spdter ad exitum kam. Aus
einer Stuhlprobe war der Erreger nachgewiesen worden. Die Verstorbene wies nach den
vorliegenden Angaben keine Vorschidigung auf. Zu dem anderen Sterbefall der 92-
Jahrigen liegen uns wenig Informationen (bis auf den Nachweis des Erregers aus einer
Blutkultur und die Diagnose Salmonellensepsis) vor. Ein stark kdrperbehinderter und
pflegebediirftiger 42-jdhriger Mann erkrankte im August mit Durchfall, Bauchschmerzen,
Fieber und wurde am gleichen Tag unter der Symptomatik einer Sepsis und Myocarditis
hospitalisiert. Der Nachweis von S. Panama gelang aus einer Blutkultur. Er verstarb 3
Tage nach der Krankenhausaufnahme. Angaben zu einer moglichen Infektionsquelle
konnten nicht gemacht werden, eine Sektion fand nicht statt.

Erkrankungen pro 100 000 EW
200

== S. Enteritidis == S. Typhimurium iibr. Salm.

15,6%

150

100

50

1997 1998 1999 2000 2001

Abb. 3: S. Enteritidis und S. Typhimurium in % 1997 — 2001 im Freistaat Sachsen

Im Zusammenhang mit den 6.599 gemeldeten Infektionen (6.152 Erkrankungen + 447
Ausscheider) wurden 68 unterschiedliche Serotypen registriert. Nur bis zu einer
Serogruppe differenziert wurden 9,4 % aller Félle und lediglich als Salmonella - positiv
angegeben wurden 0,6 %. Deutlich dominierte wiederum der Serovar S. Enteritidis mit
einem Anteil von 56,2 % am Gesamtvorkommen vor dem am zweithdufigsten
nachgewiesenen Typ S. Typhimurium mit 24,6 % Anteil. Allerdings verringerte sich der
prozentuale Abstand zwischen beiden Serovaren weiter. Von den bis zu einer Serogruppe
differenzierten Féllen betrafen 4,7 % die Gruppe B, worunter sich mit hoher
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Wahrscheinlichkeit ein groferer Teil des Typs S. Typhimurium befand. Dagegen wurden
bis zur Serogruppe D (moglicherweise auch Félle von S. Enteritidis) nur 1,9 %
differenziert. Entsprechend der gestiegenen Morbiditdt im Berichtsjahr erhdhte sich auch
die Inzidenz der genannten Serovare zwischen 10 und 13 % im Vergleich zum Vorjahr. In
Bezug auf das Vorkommen unterschiedlicher Lysotypen beim Serovar S. Typhimurium
gab es im Chemnitzer LUA-Labor kaum Verdanderungen im Vergleich zum Vorjahr. Rund
39 % aller S. Typhimurium-Stimme (Erstisolierungen) wurden als LT DT 104
differenziert. Danach folgte DT 120 mit rund 24,9 % Anteil. Dagegen wurde aus dem
Reg.bezirk Dresden berichtet, dass der Lysotyp DT 104 im Berichtsjahr deutlich seltener
nachgewiesen wurde als im Vorjahr (2001 = 22,7 % aller Erstisolierungen).

An 3. Stelle im Spektrum der ausdifferenzierten Infektionen erschien wieder S. Infantis mit
2,6 E pro 100.000 EW und einem Anteil am Gesamtvorkommen von 1,9 % (Vorjahr
1,8 %).

Alle weiteren Serotypen erreichten im Berichtsjahr weniger als 1 %, spielten also keine
grofe Rolle.

Von den im IV. Quartal in Deutschland erfassten mehr als 300 Meldungen iiber
Infektionen mit S. Oranienburg stammten 26 auch aus dem Freistaat Sachsen. Als
wahrscheinliche Infektionsquelle konnten durch bundesdeutsche Behorden verschiedene
Schokoladensorten einer Firma ermittelt werden. Nachdem in einer originalverpackten
Schokoladentafel aus einem Supermarkt von der zustidndigen Lebensmittelbehdrde
ebenfalls S. Oranienburg, bestitigt durch das NRZ Wernigerode, isoliert worden war,
erfolgte nach Absprache mit dem Bundesminsterium fiir Verbraucherschutz eine
umfangreiche Riickrufaktion des Herstellers fiir bestimmte Chargen einiger Produkte. Es
wurde betont, dass es sich dabei um eine reine Vorsichtsmalnahme handele. Unabhingige
Institute bzw. Labors wurden mit zahlreichen und gezielten Untersuchungen aller Produkte
der betroffenen Herstellerfirma beauftragt. Auch im Freistaat Sachsen konnte bei einigen
Erkrankungen der Verzehr einer der verddchtigen Schoko-Produkte festgestellt werden. Im
Falle einer Patientin gelang aus einem noch vorhandenen Schokoladenrest der Nachweis
von S. Oranienburg (s. auch LUA Nr. 1/2002).

Die im Berichtsjahr 2001 vermehrte Aktivitit der Erregerspecies Salmonella (zahlenméBig
dokumentiert) macht deutlich, dass eine offensichtlich giinstige epidemiologische Situation
mit kontinuierlichem jahrelangen Riickwirtstrend, wie bisher in Sachsen, nicht als
selbstverstindlich angesehen werden darf. Von Fachleuten und Experten wurde immer
wieder darauf verwiesen, dass die Gefahr von Infektionen oder sogar Ausbriichen latent
vorhanden sei. Die Entwicklung im zuriickliegenden Jahr hat diese Auffassung unter-
strichen und auch die Landesuntersuchungsanstalt Sachsen hat in Verdffentlichungen und
bei Auswertungen bzw. Analysen diese Gefdhrdung immer wieder betont. Es ist mit
Sicherheit ein gliicklicher Umstand, dass die Anzahl von GroBkiichen ebenso abgenommen
hat, wie die Zahl der Personen, welche an einer Gemeinschaftsverpflegung teilnehmen.
Denn diese Entwicklung verringert die Moglichkeit groBerer Ausbriiche betrédchtlich.
Andere Gefahren haben jedoch zugenommen, so z.B. die groe Vielfalt inldndischer und
auslédndischer Lebensmittel, deren Lieferweg oft nicht mehr nachvollziehbar ist. Auch dass
ca. 50 % aller Erkrankungshdufungen auf die Verwendung von Rohei zuriickzufiihren
waren, zeugt nicht gerade von einer gewachsenen Verantwortung im Umgang mit
Risikolebensmitteln. Nach wie vor ist die Aufkldrungsrate bei Salmonellosen viel zu
gering. Natlirlich ist es - schon aus personellen Griinden - nicht mdglich, alle Einzelfille
wirklich konsequent zu ermitteln. Aber bei Erkrankungsgeschehen wire u.a. schon durch
rechtzeitige Meldung bzw. konsequente Hinterfragung bei entsprechender Symptomatik
(sowohl durch behandelnde Arzte wie auch andere Verantwortliche, z.B. Leiter(innen) von
Seniorenheimen oder Kindereinrichtungen) und eine eventuelle Sicherstellung von
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verddchtigen Lebensmitteln flir die zustdndigen Untersuchungsbehdrden sicherlich eine
weitaus hohere Aufklarungsquote erreichbar. So bleibt es bei der Aussage, dass bei den
Salmonellosen nach wie vor eine hohe Dunkelziffer vorhanden und eine konsequente
Infektionspravention in jeder Hinsicht notwendig ist. Diese Schlussfolgerung wire auch
dann unumgénglich, wenn der deutliche Anstieg mit durch eine verbesserte Meldung auf
Grund des 2001 in Kraft getretenen IfSG - siche u.a.
§ 73, BuBlgeldvorschriften - verschiedener Labors bedingt wére.

5.2.1.2 Weitere Erreger von Enteritis infectiosa

2001 2000
E pro +/- E pro
E/St A 100.000 1in % E/St A 100.000
EW EW

Freistaat Sachsen 24.312/1 1.332 5454 +24,8 | 19.622/- 382 437,1
davon
Reg.bez. Chemnitz 8.733/- 1.014 531,8 +229| 7.161/- 233 432,7

Reg.bez. Dresden 8.854/1 230 513,0 +17,1 | 7.604/- 95 438,0
Reg.bez. Leipzig 6.735/- 88 6142 +40,5| 4.859/- 54 437,2
Deutschland 125.076/- ® 1534 +6,8 |117.065/- ® 143,7
Tab. 3: Weitere Erreger von Ent. infectiosa insgesamt (einschl. LMV, Typhus, Paratyphus,

Shigellosen) in den Jahren 2000 und 2001 im Freistaat Sachsen und Deutschland

Der Anstieg bei allen anderen Erregern der Enteritis infectiosa (exclusive Salmonellosen)
betrug im Berichtsjahr fast 25 %. Die Erkrankungszahl erhohte sich also im Vergleich zum
Jahr 2000 um ein Viertel, wobei auch hier neben weiter erhdhter Laborkapazititen eine
verbesserte Meldetitigkeit eine Rolle spielen diirfte. Der geringste Anstieg war im
Reg.bezirk Chemnitz zu verzeichnen (s. obige Tabelle).

Norwalk-like-V.
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Abb. 4: Verteilung von weiteren Erregern der Ent. infectiosa im Freistaat Sachsen
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Mit Ausnahme der Adenovirosen (Riickgang im Vergleich zum Vorjahr 21,6 %) und der
Yersiniosen (Riickgang im Vergleich zum Vorjahr 3,6 %) war bei allen anderen infektio-
sen Darmerkrankungen ein mehr oder minder deutlicher Anstieg zu verzeichnen. Nach wie
vor waren Rotavirosen im Freistaat Sachsen mit 195,1 E pro 100.000 EW die am hau-
figsten nachgewiesenen Erkrankungen. Nach einem leichten Riickgang im Vorjahr kam es
2001 wieder zu einem Anstieg um 32,5 %. Erfasst wurden 33 Erkrankungshdufungen mit
404 Infektionen. Das entsprach einem Anteil von lediglich 4,6 % am Gesamtvorkommen
(insgesamt 8.733 Fille). Betroffen waren vorwiegend Kindereinrichtungen. Meldungen
iiber ein gehduftes Vorkommen auf einzelnen Stationen verschiedener Kliniken erreichten
uns nicht, obwohl solche Situationen durchaus an Hand der erhobenen Befunde beobachtet
werden konnten. Abgesehen von Kontaktinfektionen innerhalb von Familien handelte es
sich bei den Rotavirusinfektionen wiederum vorwiegend um Einzelfille. Dies kann aber
u.a. auch damit zusammenhingen, dass die Rotavirusdiagnostik in den meisten Labors zur
Routine gehort, wihrend die Untersuchungen auf Norwalk-like-Viren auf Grund ihres
Kostenaufwandes vorwiegend bei Haufungen und in der LUA durchgefiihrt werden. Letz-
tere nahmen im Berichtsjahr mit einer Inzidenz von 114,5 E pro 100.000 EW hinter den
Rotaviren und Salmonellen den 3. Platz im Erregerspektrum der Ent. infectiosa ein. Die
Zunahme gegeniiber 2000 lag im Freistaat bei 42,2 %. Saisonal betrachtet traten die
hochsten Inzidenzen im 1. und zu Beginn des II. Quartals des Berichtsjahres auf, so dass
man wie bei den Rotavirosen von einem Winter-Friithjahresgipfel sprechen kann. Ab Mai
2001 waren die Erkrankungszahlen riickldufig und stiegen ab Dezember dann wieder deut-
lich an. Wie schon in der Einleitung erwdhnt, spielen bei den Erkrankungshdufungen
Norwalk-like-Virusinfektionen eine ganz entscheidende Rolle. Die aus o.g. Griinden im
Freistaat Sachsen nur in der Landesuntersuchungsanstalt an den Standorten Chemnitz und
Dresden etablierte Diagnostik kommt vorwiegend bei Geschehen zum Einsatz. Ein Ver-
gleich zu Routinekontrollen bei Einzelféllen ist daher kaum mdglich, weil solche Untersu-
chungen nur bei begriindeten Situationen stattfinden. Aber unabhédngig davon werden bei
Erkrankungsgeschehen hdufiger Norwalk-like-Viren als andere Erreger wie z.B. Rota-
viren gefunden. So wurden im Berichtsjahr 2001 91,5 % aller Erkrankungen im Zusam-
menhang mit Ausbriichen erfasst. Das entsprach einer Inzidenz von 104,8 E pro 100.000
EW. In Tabelle 4 sind die Einrichtungen mit den dazugehorigen Infektionen aufgelistet.
Wie daraus hervorgeht, waren vorwiegend Kindereinrichtungen und Seniorenheime (dar-
unter auch héufig Pflegeheime bzw. -stationen) betroffen. Umgebungsuntersuchungen
ergaben in vielen Féllen, dass auch Personal infiziert war. Dabei handelte es sich oft um
Ausscheider (ohne Symptomatik). Eine ursdchliche Abklarung von Geschehen mit Fest-
stellung des Infektionsweges durch Erregernachweis in einem Lebensmittel bzw. kontami-
nierten Gegensténden ist sehr schwierig. Sie gelang im Berichtsjahr bei 2 Ausbriichen. Im
ersten Fall handelte es sich um ein Schweine-Schlachtfest mit Teilnehmern aus
verschiedenen Territorien, bei welchem neben dem verantwortlichen Fleischer und
Veranstalter auch die Géste mit halfen und auBerdem Produkte von dieser Schlachtung mit
heimnehmen durften. Der Nachweis des Erregers aus Stuhlproben konnte bei mehreren
erkrankten und nicht erkrankten Teilnehmern und auch bei mehreren Familienmitgliedern,
welche die mitgebrachten Erzeugnisse verzehrt hatten, erbracht werden.

Als wahrscheinlich verursachendes Lebensmittel wurde schlieBlich der zur Schlachtung
hergestellte Hackepeter angeschuldigt, da er von allen Erkrankten und Ausscheidern
verzehrt worden war. SchlieBlich gelangen mittels PCR ebenfalls 3 positive Befunde aus
Hackepeterproben sowie 1 positiver Befund aus Schweinerippchen, welche noch in
Haushalten von Teilnehmern bzw. Patienten sichergestellt worden waren.
Stuhluntersuchungen in der Familie des Fleischers ergaben bei ihm und seiner Ehefrau
ebenfalls den Nachweis von Norwalk-like-Viren. Bei den intensiven Ermittlungen durch
die zustidndigen Behorden stellte sich schlieBlich heraus, dass ein Kind der Fleischerfamilie
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vor der Veranstaltung an Erbrechen erkrankt gewesen war und sich sowohl der Vater des
Fleischermeisters als auch der Sohn selbst zum entsprechenden Zeitpunkt "nicht richtig
wohlgefiihlt" hatten. Allerdings konnte die Reihenfolge der Infektkette (ndmlich Mensch -
Lebensmittel-Mensch oder umgekehrt) nicht mehr nachvollzogen werden.

In einem Chemnitzer Seniorenheim erkrankten im zeitlichen Zusammenhang in mehreren
Wohnbereichen 26 Bewohner sowie 9 Angestellte von 90 Bewohnern, 55 Mitarbeitern
sowie 6 Kiichenkriften. Bei 7 erkrankten Heimbewohnern und 3 gesunden Kiichenkriften
konnte der Erreger nachgewiesen werden. Die Stimme waren jedoch nicht identisch. Von
15 Tupferproben ergaben 8 (Wasserhdhne, Arbeitstisch und Lappen, Servierwagen und
auch von der Personaltoilette) ebenfalls den Nachweis von Norwalk-like-Viren.

Anzahl der Erkrankte
Einrichtung Geschehen Gesamt bestiatigt  klin./epid. Ausscheider

Kita’s/Schulen 94 1.765 466 1.299 74
Seniorenheime 60 2.080 365 1.715 54
Krankenhduser 10 247 110 137 36
Kurheime /

Landschulheime 6 159 34 125 9
Wohnheime 12 283 56 227 9
Familien 6 43 15 28 -
iibrige 10 97 65 32 15
Gesamt 198 4.674 1.111 3.563 197

Tab. 4: Anzahl und Art der Einrichtungen mit Norwalk-like-Virus-Geschehen 2001

im Freistaat Sachsen
Die territoriale Verteilung von Norwalk-like-Virus-Geschehen ist aus der nachstehenden
Graphik ersichtlich.

Abb. 5 : Norwalk-like-Virus-Geschehen 2001 im Freistaat Sachsen nach Kreisen
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Von den insgesamt 198 Héaufungen stammten 97 aus dem Reg.bezirk Chemnitz, 68 aus
dem Reg.bezirk Dresden und 33 aus dem Reg.bezirk Leipzig. Soviel (32 Geschehen)
meldete 2001 allein Chemnitz/Stadt, wobei hier moglicherweise auch die territoriale Ndhe
zum LUA-Labor Chemnitz eine Rolle bei der Diagnostik spielte und dadurch mehr
Erkrankungen abgeklart wurden. An 2. Stelle folgte der flichen- und bevolkerungsméaBig
grofite Landkreis im Freistaat - der Vogtlandkreis mit 19 Erkrankungshaufungen.
Campylobacter waren im Berichtsjahr bei einer Inzidenz von 108,0 E pro
100.000 EW die am vierthdufigsten nachgewiesenen FErreger, welche infektiose
Durchfallerkrankungen verursachten. Der Anstieg im Vergleich zum Vorjahr betrug 16,9
%. Geschehen kamen nicht zur Meldung. Eine Besonderheit zeigte sich bei der
altersméfBigen Verteilung. Zwar war auch hier die hochste Morbiditdt bei den Kindern
zwischen 0 bis unter 5 zu beobachten, aber die Erkrankungsraten bei den Erwachsenen
waren weitaus hoher als bei den durch andere Erreger der Ent. infectiosa hervorgerufenen
Erkrankungen, dhnlich wie bei den Salmonellosen. Bei den 15- bis unter 45-Jahrigen war
die Inzidenz der Campylobacteriosen sogar hoher als bei den Salmonellosen. Dies zeigt
unseres Erachtens, dass diese Erreger ein schweres Krankheitsbild hervorrufen kénnen.

An 5. Stelle im Erregerspektrum folgten dann mit allerdings deutlichem Abstand zu den
Campylobactern die Adenoviren (38,5 E pro 100.000 EW), mit einem Riickgang von 21,6
% gegeniiber dem Jahr 2000. Es gab ein einziges Geschehen in einer Kindertagesstitte im
Reg.bezirk Leipzig, bei welchem Adenoviren diagnostiziert wurden. Von 24 Kindern
erkrankten 17 mit Durchfall und Erbrechen. Die Stuhluntersuchungen erbrachten in allen
17 Fallen den Nachweis des Erregers. Deutliche saisonale Unterschiede waren bis auf eine
sehr niedrige Erkrankungszahl im Monat Mai nicht zu verzeichnen.

In der Reihenfolge der Hiufigkeit des Vorkommens erreichten die Coli-Enteritiden im
Berichtsjahr eine Inzidenz von 22,3 E pro 100 000 EW und hatten einen Zuwachs von 33,5
% im Vergleich zum Vorjahr. Am haufigsten wurde mit einem Anteil von rund 14,6 % der
Serotyp O 103 nachgewiesen, gefolgt von O 26 (11,6 %) und O 164 (6,6 %). Wie im Jahr
zuvor waren zwischen den 3 Regierungsbezirken deutliche Morbiditétsunterschiede zu
beobachten. So wurden im Reg.bezirk Chemnitz reichlich 40 % aller Erkrankungen erfasst.
Im Reg.bezirk Dresden war besonders in den Kreisen Hoyerswerda (+ 168 %) und Kamenz
(+ 61 %) ein hohes Aufkommen zu verzeichnen. Bei 56 Erkrankungen (5,6 %) von 995
und 25 Ausscheidern von 112 handelte es sich um EHEC-Infektionen. In 30 Féllen
konnten nur der Coli-Stamm und das Shiga-Toxin nachgewiesen werden. Nur 3 Patienten
(zwei Kleinkinder im Alter von 1 bzw. 4 Jahren sowie eine 78-jdhrige Frau) erkrankten
unter dem klinischen Bild eines HUS. Das einjdhrige Hauskind war mit blutigem Durchfall
erkrankt - es wurde der Nachweis einer Infektion durch EHEC vom Typ O 157 erbracht.
Da es zur Ausbildung eines hdmolytisch-urdamischen Syndroms kam, erfolgte seine Verle-
gung aus dem Heimatkrankenhaus in die Charité Berlin. Bei Umgebungsuntersuchungen in
der Familie konnten die beiden Geschwisterkinder (8 und 11 Jahre) als Ausscheider
desselben Erregers identifiziert werden. Die Bakterienstimme der 3 Kinder wurden vom
zustindigen Referenzlabor als identisch und einem Klon zugehorig bestétigt. Mit schwerer
Lungenbeteiligung sowie Pleuraergiissen musste ein 4-jdhriges Madchen zur Dialyse-
behandlung sowie kiinstlicher Beatmung stationdr eingewiesen werden. Nachgewiesen
wurden Stx 1 und 2, allerdings kein Coli-Serovar. Wenig Informationen liegen uns zur
Infektion der 78-jdhrigen Patientin vor. Sie erkrankte mit dem typisch klinischen Bild und
musste ebenfalls auf einer Intensivstation therapiert werden. Der Erregernachweis gelang
aus einer Blutkultur. 43 Erkrankungen betrafen Kinder in der Altersgruppe 1 bis unter 5
Jahre. AuBlerdem erkrankten 8 Sduglinge. 23 Fille wurden als Kontaktinfektionen einge-
stuft; die ursdchliche Infektionsquelle konnte in keinem Fall nachgewiesen werden.
Einzelheiten hierzu bzw. zu Erkrankungshdufungen wurden in unseren monatlichen LUA-
Mitteilungen ausfiihrlich beschrieben und werden daher an dieser Stelle nicht wiederholt.
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881 gemeldete Astroviruserkrankungen (Ausscheider 12) entsprachen einer Jahres-
morbiditit von 19,8 E pro 100.000 EW. Ca. 10 % dieser Félle wurden im Zusammenhang
mit 4 Geschehen (2 Kindereinrichtungen, 1 Seniorenheim, 1 Krankenhaus) erfasst. Im
Reg.bezirk Dresden verstarb eine 76-jdhrige Pflegeheimbewohnerin an einer durch Astro-
viren verursachten Enteritis. Zur Klinik wurde eine bestehende chronische hdmorrhagische
Diarrhoe angegeben. Aus einer Stuhlprobe gelang der Erregernachweis.

Bei den Yersiniosen gab es auch im Berichtsjahr keine Besonderheiten. Sie erreichten eine
Jahresmorbiditdt von 18,7 E pro 100.000 EW (2000 = 19,4 E pro 100.000 EW) und
nahmen damit den 8. Rang innerhalb der Enteritis infectiosa ein (s. auch Tab. 1).

Alle weiteren gemeldeten Erreger (z.B. Cl. difficile, G. lamblia, Kryptosporidien u.a.)
erreichten nur Anteile unter 1 % (s. ebenfalls Tabelle 1).

Atiologisch ungeklirt blieben im Berichtsjahr 37 Geschehen mit insgesamt 503
Erkrankungsféllen (11,9 E pro 100.000 EW). Der Anteil am Gesamtvorkommen hat sich
im Vergleich zum Vorjahr wiederum verringert und zwar um 34 %.

Bei 2 Erkrankungshdufungen, welche mit hoher Wahrscheinlichkeit durch eine
Gemeinschaftsverpflegung verursacht worden waren, konnte ebenfalls kein
Erregernachweis aus einem der angeschuldigten Lebensmittel erhoben werden. Betroffen
waren in einem Fall mehrere Kindereinrichtungen mit Versorgung durch eine GroBkiiche
(keine Stuhluntersuchungen, LM-Probe mit negativem Befund) sowie ein Arbeitsteam mit
regelméBiger Esseneinnahme in einer Gaststitte. Auch hier blieben untersuchte
Lebensmittelproben ohne Erregerbefund. Stuhluntersuchungen bei 9 von 10 Erkrankten
ergaben bei 7 Patienten folgende Nachweise: 3 x Cl. perfringens, 2 x Adenoviren, je 1 x
EHEC bzw. Salmonellen (jeweils ohne Serovar). Die Erkrankten hatten gemeinsam nur
das Gemiise verzehrt.

Erkrankungen absolut (Tausende)

198 G.

Em2001 mm2000

4G 3G. 1G. 6G.

Salm. at.ungekl. Norw.-1.-V. Rotavirus Astro Adeno

Abb. 6: Geschehen mit Gastroenteritis im Jahr 2001 im Vergleich zu 2000
im Freistaat Sachsen

5.2.2 Typhus

In Deutschland wurden nach vorliegender Information im Berichtsjahr 86
Typhuserkrankungen (0,1 E pro 100 000 EW) erfasst, was einem Anstieg von ~ 22 %
entsprach. Im Freistaat Sachsen kam kein einziger Fall mit dem Nachweis von S. Typhi zur
Meldung.
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5.2.3 Paratyphus

Hier war die Entwicklung &hnlich. Die Anzahl der Paratyphus-Félle (72) stieg in
Deutschland im Vergleich zu 2000 um ca. 12,5 % an. Im Freistaat Sachsen wurden im
gleichen Zeitraum 2 Erkrankungen registriert. Sie betrafen einen 57-jdhrigen Deutschen
ohne Hinweis zu einer moglichen Infektionsquelle sowie einen 25-jdhrigen Chinesen nach
Heimaturlaub.

Dauerausscheider S. Typhi  S. Paratyphi

— Reg.bez. 17 11
Chemnitz

— Reg.bez. Dresden 25 15
— Reg.bez. Leipzig 6 11
— Sachsen 48 37

Die Anzahl der Dauerausscheider im Freistaat Sachsen hat sich im Berichtsjahr weiter
verringert. Es gab 11 Abgéinge (1 x Sanierung, 2 x Umzug, 8 x Alterstod). Die meisten
Betroffenen sind auf Grund giinstiger Umstdnde von Kontrollen beftreit, den zustindigen
Gesundheitsdmtern aber bekannt.

5.2.4 Shigellenruhr
2001 2000
E/St A E pro E/St A E pro
100.000 EW 100.000 EW
Freistaat Sachsen 265/- 25 5,9 149/- 14 433
Deutschland 1.605/- * 2,0 1.312/* * 1,6

Tab. 5: Shigellenruhr in den Jahren 2000 und 2001 im Freisaat Sachsen und in Deutschland

Im Berichtsjahr 2001 zeigte sich bei den Shigellosen, einer vorwiegend importierten
Infektion im Vergleich zum Vorjahr, ein deutlicher Anstieg von 78 %. Die
Jahresmorbiditdt betrug insgesamt knapp 6,0 E pro 100.000 EW und verteilte sich wie
folgt auf die Untergruppen:

Sh. sonnei 237E (5,3 E pro 100.000 EW) 12 A,
Sh. flexneri 24 E (0,9 E pro 100.000 EW) 12 A,
Sh. boydii 3E (0,07 E pro 100.000 EW) 1A,
Sh. dysenteriae 1E (0,02 E pro 100.000 EW)  -.
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Abb. 7: Shigellosen im Jahr 2001 im Freistaat Sachsen - Saisonale Verteilung und Verteilung
der Gruppen

Der Freistaat Sachsen zeigte im Vergleich zu allen anderen Bundesldndern (nach den
derzeitig bekannten Zahlen) eine auffallig hohere Inzidenz als die anderen Bundeslédnder
(s. Tab. 5 - Deutschland 2,0 E pro 100.000 EW). Dafiir gibt es bisher keine begriindete
Erkldrung, wenn man von einem grofleren Geschehen mit 34 Infektionen durch Sh. sonnei
in einer Kindereinrichtung absieht. Nach einem Fest mit gemeinsamem Essen, welches von
einem Elternpaar hergestellt worden war, erkrankten ein Teil der Kinder und Erzieher
sowie beteiligte Eltern. Ermittlungen ergaben, dass das o.g. Elternpaar zuvor in Agypten
und an Durchfall erkrankt gewesen war. Bei der angeblich nicht mit der Speisenherstellung
befassten Mutter ergab die erste Stuhlkontrolle wie bei vielen anderen den Nachweis von
Sh. sonnei. Der Vater hatte nach der Riickkehr selbst Stuhluntersuchungen veranlasst, da er
als Koch arbeitete. Sie waren mit negativen Ergebnissen verlaufen. Erst die 6. (!)
Stuhlprobe - veranlasst von der zustindigen Behorde - erbrachte ebenfalls den
Erregernachweis. Obwohl Lebensmittel fiir eine Untersuchung nicht mehr zur Verfiigung
standen, kann mit hoher Wahrscheinlichkeit davon ausgegangen werden, dass die
Infektionen ausgehend von diesen Eltern iiber ein von ihnen zubereitetes Lebensmittel
verbreitet wurden. Anschliefende Lysotypie-Kontrollen ergaben bei allen Betroffenen den
Lysotyp 12; bt gl (weitere Informationen dazu s. LUA-Mitteilung 6 und 7 von 2001).
Ebenfalls iiber ein Lebensmittel wurden Infektionen hdchstwahrscheinlich bei mehreren
Giasten einer Gaststitte verursacht. Die Kochin dieser Einrichtung konnte als
Ausscheiderin ermittelt werden. Gemeinsam verzehrt worden waren nur Rohkost-Salate
und frische Litschis. Konkrete Hinweise dariiber, wo sich die Ausscheiderin infiziert haben
konnte, liegen nicht vor. 2 weitere Erkrankungshdufungen konnten nicht eindeutig geklért
werden. Bei 6 Féllen von E-Ruhr innerhalb einer Familie gab es keinerlei Hinweis auf die
Infektionsquelle. In einer Familie erkrankten 6 Mitglieder zum Indexfall, einer in der
Tirkei gewesenen und zuerst erkrankten Frau. 12 Erkrankungen (davon 2 bestitigt als Sh.
sonnei) in einer Kindereinrichtung waren ebenfalls nicht mit Sicherheit einzuordnen,
allerdings wurde auch hier eine als Kochin und Reinigungskraft eingesetzte Mitarbeiterin
bei den Umgebungsuntersuchungen als Ausscheiderin (Sh. sonnei) festgestellt. Insgesamt
wurden 24 % aller Fille im Zusammenhang mit Geschehen erfasst.

Wie im Vorjahr war Agypten das am hiufigsten genannte Land unter den zahlreichen
Urlaubsldndern, was moglicherweise mit dem guten Preis-Leistungsverhiltnis der
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angebotenen Reisen korrelierte. 15 Infektionen konnten keiner moglichen Infektionsquelle
zugeordnet werden. Bei reichlich 50 % aller Ausscheider handelte es sich um
Asylbewerber aus verschiedenen Léndern, welche anldsslich der Einreiseuntersuchung
ermittelt worden waren.

Insgesamt sind im Berichtsjahr 2001 rund 51,7 % aller Félle von Enteritis infectiosa durch
Viren, 42,5 % durch Bakterien und 4,1 % durch Parasiten verursacht worden. Rund 1,7 %
aller Félle (nur im Zusammenhang mit H&ufungen) konnten erregerspezifisch nicht
abgeklirt werden und wurden auf Grund von klinischer Diagnostik erfasst.

5.2.5 Meningitiden

5.2.5.1 Bakterielle Meningitiden

Erkrankungen pro 100 000 EW

1] == Meningokokkenmeningitiden [ andere bakterielle Meningitiden

1997 1998 1999 2000 2001

Abb. 8: Bakterielle Meningitiden in den Jahren 1997 - 2001 im Freistaat Sachsen

Insgesamt war die epidemiologische Situation 2001 im Vergleich zum Vorjahr bei den
bakteriellen Meningitiden unverdndert. Lediglich der Anteil der einzelnen Erreger am
Gesamtvorkommen verdnderte sich. Waihrend Neisseria meningitidis, als haufigster
Erreger dieser Kategorie, mit einem um 5 % verringerten Anteil auftrat, glich sich dieser
Riickgang mit einem erhdhten Nachweis bei den Borrelien und Streptokokken aus.

Die Letalitit betrug insgesamt 7,1 % und war damit gegeniiber 2000 {iber die Halfte
niedriger.

5.2.5.1.1 Meningitis epidemica

2001 2000
E pro E pro
E/St 100.000 EW E/St 100.000 EW
Freistaat Sachsen 35/2 0,8 38/ 3 0,9
Deutschland 776/ * 0,9 757/ * 0,9

Tab. 6: Meningitis epidemica in den Jahren 2000 und 2001 im Freisaat Sachsen und

Deutschland

Der giinstige riickldufige Trend, welcher seit 1998 bei den durch Meningokokken ver-
ursachten Krankheitsfillen zu verzeichnen war, setzte sich im Berichtsjahr sowohl bei der
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Inzidenz (- 8,2 % gegeniiber dem Vorjahr) als auch bei der Letalitit mit 5,7 % (- 27,8 %
gegeniiber dem Vorjahr) fort. Bis auf eine Ausnahme gelang in allen Féllen der Nachweis
von Neisseria meningitidis. Dort wo eine Erregertypisierung durchgefiihrt wurde, zeigte
sich die Dominanz der Serogruppe B (14 x), gefolgt von der Serogruppe C (6 x). Die
Serogruppe Y trat 1 x auf.

Die Erkrankungshiufigkeit war bei den Altersgruppen der unter 1-Jahrigen mit 16 E pro
100.000 EW und der 1 bis unter 6-Jdhrigen mit 5,4 E pro 100.000 EW am hochsten. In den
Monaten Februar und Juni traten 43 % aller Erkrankungen des Jahres auf.

Die beiden Sterbefille wurden im Kreis Meiflen und in der Stadt Chemnitz erfasst. Es
handelte sich um eine 88-jdhrige Frau, die unter dem klinischen Bild einer
Meningokokkensepsis einen Tag nach Erkrankungsbeginn verstarb sowie einen 47-
jahrigen Mann, der innerhalb von 24 Stunden durch ein Waterhouse-Friderichsen-Syndrom
ad exitum kam.

Insgesamt erhielten tiber 1.300 Kontaktpersonen aus dem familidren, kollektiven und
medizinischen Umfeld der Erkrankten eine medikamentdse Prophylaxe.

5.2.5.1.2 Andere bakteriell bedingte Meningitiden

2001 2000
E/St E pro E/St E pro
100.000 EW 100.000 EW
Freistaat Sachsen 63/5 1,4 56/12 1,3
Deutschland * * 1.254/ * 1,5
Tab. 7: Andere bakterielle Meningitiden in den Jahren 2000 und 2001 im Freistaat Sachsen

und in Deutschland

Nachdem sich die epidemiologische Situation im Jahr 2000 relativ gilinstig entwickelt
hatte, stieg im Jahr 2001 die Neuerkrankungsrate um 12,8 % an. Wie bei der Meningitis
epidemica war auch hier die Altersgruppe der Sduglinge mit 22,4 E pro 100.000 EW am
starksten betroffen, gefolgt von der Altersgruppe der 1 bis unter 6-Jahrigen mit 3,6 E pro
100.000 EW.

Die Letalitit sank dagegen auf 7,9 % und entsprach damit dem niedrigsten Stand seit
vielen Jahren. Die gemeldeten Sterbefille betrafen 2 Patienten der Altersgruppe der 45 bis
unter 65-Jéhrigen und 3 der iiber 65-Jéhrigen. Als verursachende Erreger konnten 2 x
Pneumokokken sowie je 1 x Streptokokken und gramnegative Stdbchen nachgewiesen
werden, in einem Fall gelang der Erregernachweis nicht.

Der Anteil der einzelnen Erreger und das Erregerspektrum bei den bakteriellen
Meningitiden sind aus folgender Abbildung ersichtlich:
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and. bak. Meningitiden

Pneumokokken (20/25t) [ 51,7%
Liserien 8 [ |12.7%
Borrelien (8/-) _ 12,8%
Staphylokokken (5/-) [[LLNI] 7.9%
Streptokokken (4/1St.) - 6.3%

E-Coli (119 ] 1.6%

Neiss.men. a.b.Men.
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35/28t.
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Abb.9: Anteil der einzelnen Erreger der sonstigen bakteriellen Meningitiden im Jahr 2001 im
Freistaat Sachsen

Aus obiger Abbildung ist ersichtlich, dass bei 81 % aller bakteriellen Meningitiden ein
Erregernachweis erfolgte, wobei die Pneumokokken vor den Borrelien und Listerien
dominierten. Erfreulicherweise musste im Berichtszeitraum kein Sterbefall durch Listerien
registriert werden. In den Vorjahren war bei diesem Erreger eine Letalitéit von tiber 40 %
bis zu 100 % tiblich.

Die Erkrankung durch Haemophilus influenzae betraf einen 69-Jdhrigen aus dem Kreis
Meillen (der genaue Serotyp wurde nicht bekannt).

5.2.5.2 Virusmeningoencephalitiden
2001 2000
E pro E pro
E/St 100.000 EW E/St 100.000 EW

Freistaat Sachsen 204/ - 4,6 208/3 14,6
Deutschland * * 1.683/ * 2,1

Tab. 8: Virusmeningoencephalitiden in den Jahren 2001 und 2000 im Freistaat Sachsen

und in Deutschland

Die hohe Morbiditit des Jahres 2000 setzte sich auch im Berichtsjahr weiterhin fort,
lediglich das regionale Auftreten verdnderte sich. Dominierte der Reg.bezirk Leipzig im
Jahr 2000 mit einer Neuerkrankungsrate von fast 13 E pro 100.000 EW, so war das
Vorkommen der Virusmeningitiden 2001 in allen Reg.bezirken ausgeglichener. 24 von 29
Kreisen meldeten mindestens 1 Infektion. Sterbefdlle mussten nicht erfasst werden.

Die folgende Abb. 10 verdeutlicht den saisonalen Verlauf der Virusmeningitiden. Wie

schon im Vorjahr stieg die Neuerkrankungsrate im Juli sprunghaft an und erreichte im
September ihren Héhepunkt.
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Abb.10: Saisonale Verteilung der virusbedingten Meningitiden/Encephalitiden
1999 bis 2001 im Freistaat Sachsen

Wihrend in den Reg.bezirken Chemnitz und Dresden die Neuerkrankungsrate bei 3,8 bzw.
4,0 E pro 100.000 EW lag, war sie im Reg.bezirk Leipzig mit 6,7 E pro 100.000 EW aber
immer noch am hochsten. Die meisten Infektionen wurden aus der Stadt Dresden (44
Fille), der Stadt Leipzig (32 Félle) und der Stadt Plauen sowie dem Muldentalkreis (je 21
Félle) gemeldet. Beim {iberwiegenden Anteil dieser Infektionen handelte es sich um
Einzelfille, bei denen keine direkten Kontakte untereinander feststellbar waren, obwohl die
Patienten oftmals im selben Stadtteil wohnten, der selben Altersgruppe angehdrten und
innerhalb eines relativ kurzen Zeitraumes erkrankt waren.

Nachweislich zu Erkrankungshdufungen kam es lediglich in 2 Kindertagesstétten (je 1 x in
der Stadt Leipzig und dem Kreis Delitzsch). Hier erkrankten 3 bzw. 4 Kinder mit
Unwohlsein, Fieber, Kopfschmerzen und Erbrechen. Bei 5 Féllen gelang mittels PCR der
Nachweis von Enteroviren.

Bei dieser Altersgruppe, den 1 bis unter 5-Jdhrigen, war auch insgesamt die hochste
Neuerkrankungsrate (37,0 E pro 100.000 EW) zu verzeichnen, gefolgt von den 5 bis unter
15-Jahrigen mit 22,0 E pro 100.000 EW.

Das Angebot der virologischen Diagnostik der LUA wurde auch in diesem Jahr rege
genutzt, so dass bei 72,5 % aller gemeldeten Virusmeningitiden ein Erreger nachgewiesen
werden konnte:

139 x Enterovirus,
3 x Adenovirus,
2 x Herpesvirus,
1 x Mumpsvirus,
1 x RS-Virus,

1 x Flavivirus,
1 x FSME-Virus.

Durch die Anzucht des Erregers konnte eine Typisierung des Enterovirus in folgenden
Féllen erfolgen:

17 x ECHO-Virus  (davon 10 x ECHO 13, 5 x ECHO 30 und 1 x ECHO 3),
7 x Coxsackie-Virus (davon 3 x Coxs. B3 und 2 x Coxs. BY).
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Aus dem Kreis Chemnitzer Land wurde eine FSME-Erkrankung bekannt. Die betroffene
69-jéhrige Frau erkrankte einige Tage nach einem Zeckenstich bei einem Aufenthalt in
Bayern mit Kopfschmerzen, Schwindelgefiihl und Benommenheit. Nachdem sich ihr
Zustand zwischenzeitlich gebessert hatte, erlitt sie einen Riickfall und musste hospitalisiert
werden. Die serologischen Befunde bestétigten eine FSME.

5.2.5.3 Ubrige Formen der Meningitis

Insgesamt wurden 3 Erkrankungen (davon 1 Sterbefall) den iibrigen Formen der
Meningitis zugeordnet.

Bei 2 Patienten (34 und 39 Jahre) konnten Kryptokokken nachgewiesen werden. Der 34-
Jéhrige verstarb infolge von Leber- und Nierenversagen und einer Encephalitis.

Bei einem weiteren Fall (17-jdhriges Maddchen aus dem NOL-Kreis, unklare Symptomatik,
negative Untersuchungsergebnisse) konnte keine genaue Zuordnung zu einer
Meningitiskategorie erfolgen.

5.2.6 Impfpriventable Krankheiten
2001 2000
. E pro E pro
Krankheit E 100.000 EW E 100.000 EW

Diphtherie 0 - 0 -
Hib-Meningitis 0** - 2 0,04
Masern 35 0,78 15 0,33
Mumps 71 1,59 118 2,63
Pertussis 428 9,60 698 15,55
Poliomyelitis 0 - 0 -
Rételn 103 2,31 106 2,36
Tetanus 1 0,02 0 -

** 1 Fall Haem. influezae ohne Subtypisierung

Tab. 9: Impfprdventable Krankheiten in den Jahren 2000 und 2001
im Freistaat Sachsen

5.2.6.1 Masern

Im Jahr 2001 kamen in Sachsen 35 Erkrankungen zur Meldung. Dies entsprach einer
Inzidenz von 0,78 E pro 100.000 EW. Das bedeutet einen Anstieg von 113 % gegeniiber
dem Vorjahr. 30 Erkrankungen wurden serologisch bestdtigt; bei 5 Erkrankungen wurde
die Diagnose im klinisch-epidemiologischen Zusammenhang gestellt. Die hohe Inzidenz
ist u. a. auf ein Erkrankungsgeschehen in einem Asylbewerberheim des Reg.bezirkes
Dresden zuriickzufiihren. Hier erkrankten in den Monaten April bis Juni 2001 11
ungeimpfte Kinder im Alter von 11 Monaten bis 14 Jahren, ein 40-jahriger Arzt (Impfung
vor ca. 38 Jahren) und eine 37-jdhrige ungeimpfte Frau, welche im Heim arbeitet. Durch
das zustdndige Gesundheitsamt wurden entsprechende antiepidemische Mafinahmen (u.a.
Besuchsverbot von Heimkindern in Gemeinschaftseinrichtungen) angeordnet sowie der
Impfstatus der Kinder und Jugendlichen kontrolliert. Von 45 besallen 29 keinen
Impfschutz oder einen entsprechenden Ak-Status. Zwei der letzteren waren noch unter
Impfalter, 27 erhielten im Rahmen der Riegelimpfungen eine Masernschutzimpfung.

Zu 2 weiteren kleineren Masern-Haufungen kam es im Reg.bezirk Chemnitz. Eine
geimpfte Krankenschwester eines Krankenhauses infizierte sich vermutlich bei einem 1-
jéhrigen (noch ungeimpften) Méadchen, welches wegen einer Masernerkrankung stationdr
behandelt worden war. In diesem Zusammenhang kdnnte auch die Erkrankung einer 37-
jahrigen Kochin des Krankenhauses stehen. Die Frau hatte ihr Kind auf der Station
besucht, welches wegen einer Appendizitis auf der gleichen Station wie das o.g. Kleinkind
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behandelt worden war. Die andere Haufung betraf die Stadt Plauen. Hier erkrankten in den
Monaten November/Dezember 6 Patienten (4 Kinder im Alter von 10 bis 13 Monaten, 2
Erwachsene im Alter von 20 und 35 Jahren). Eine ursdchliche Infektionsquelle konnte
nicht ermittelt werden. Alle Patienten wohnten jedoch im selben Stadtteil.

5.2.6.2 Pertussis

Im Berichtsjahr 2001 wurden im Freistaat Sachsen 428 Erkrankungen erfasst; davon
betrafen 94 altersentsprechend vollstindig, 36 unvollstdndig und 298 ungeimpfte Personen.
Das entspricht einer jahrlichen Inzidenz von 9,6 E pro 100.000 EW. Im Vergleich zum
Vorjahr (15,5 E pro 100.000 EW) bedeutet dies einen Riickgang um 39 % und zum 5-
Jahres-Mittelwert um 7,2 %. Entsprechend der bestehenden Falldefinition waren nach
unserem Kenntnisstand 390 Félle serologisch und 32 durch PCR bestitigt. Bei 6 Fillen
wurde die Diagnose auf Grund des klinischen Bildes im epidemiologischen
Zusammenhang gestellt.

Der grofite Teil der Erkrankungen (255) wurde wiederum im Reg.bezirk Dresden erfasst.
Das entspricht einer Inzidenz von 14,8 E pro 100.000 EW. Im Reg.bezirk Chemnitz wurde
eine Erkrankungshdufigkeit von 9,7 und im Reg.bezirk Leipzig von 1,28 E pro 100.000
EW registriert. Die Differenz im Erkrankungsvorkommen zwischen den -einzelnen
Regierungsbezirken war teilweise erheblich und kann nicht erkldrt werden; es ist jedoch
anzunechmen, dass in Territorien mit in den Vorjahren bereits erhdhtem
Pertussisvorkommen hiufiger eine entsprechende Labordiagnostik erfolgt.

1997 1998 1999 2000 2001

Abb.11: Pertussis in Sachsen nach Reg.bezirken — 1997 bis 2001

Bei den 94 altersentsprechend vollstindig Geimpften betrug der Abstand zur letzten
Impfung jeweils:

-bis 1 Jahr 3x,
-bis 5 Jahre 8%,
-bis 10 Jahre 12x,
- liber 10 Jahre 71x.

35 Patienten besaBlen zum Zeitpunkt der Erkrankung keine vollstindige Immunisierung
und wurden statistisch den Ungeimpften zugeordnet. Insgesamt wurden unter dieser
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Rubrik 334 Infektionen erfasst. Folgende Griinde wurden fiir die fehlenden Impfung durch
die zustindigen Gesundheitsimter ermittelt:

- unter Impfalter 7 X,
- iiber Impfalter 229 x,
- Dauerbefreiung 22 x (zumeist wegen Frithgeburt),
- zeitweilige Gegenindikation 5x,
- Auslédnder, Spétauss., aus ABL 5%,
- angeblich Pertussis gehabt 5x,
- Impfgegner 3 x,
- Versaumnis 15 x,
- kein Impfnachweis 6 X,
- keine Angaben 37 x.

Die Analyse der Erkrankungen nach Altersgruppen ergab folgende Verteilung:

0 bis unter 1 Jahre 22,4 E pro 100.000 der Altersgruppe,
1 bis unter 5 Jahre 10,8 E pro 100.000 der Altersgruppe,
5 bis unter 10 Jahre 11,0 E pro 100.000 der Altersgruppe,
10 bis unter 15 Jahre 15,9 E pro 100.000 der Altersgruppe,
15 bis unter 25 Jahre 8,4 E pro 100.000 der Altersgruppe,
25 bis unter 45 Jahre 8,0 E pro 100.000 der Altersgruppe,
45 bis unter 65 Jahre 11,2 E pro 100.000 der Altersgruppe,
iber 65 Jahre 7,4 E pro 100.000 der Altersgruppe.
Erkrankungen pro 100 000 ungeimpft 2 geimpft D
N T e L
oo b I -
30 . . - - : - - - - - 1‘ ————— S
o SR me® -
) - 1
= —
: y 2
0 T — — — — — — T
<1 1-<5  5-<10 10-<15 15-<25 25-<45% 45-<65* 65u.i.*
1 altersentsprechend vollstindig geimpft
2 bzw. unvollsténdig geimpft
* - Durchimpfungsrate geschétzt (ab 37 J. - nur nachgeimpfte Fille)

Abb. 12:  Pertussis im Jahr 2001 im Freistaat Sachsen nach Altersgruppen

Bei den 7 Erkrankungen der unter 1-Jéhrigen handelte es sich in 6 Féllen um Kinder unter
Impfalter; ein Kind hatte bereits 1 Impfung erhalten. Bei den 1 bis unter 5-Jdhrigen
besaBen 7 von 12 Patienten einen altersentsprechenden Impfschutz. Unter den
Ungeimpften waren 2 Kinder, dessen Eltern Impfgegner waren; 1 Kind mit
Dauerbefreiung, und ein Kind besal einen unvollstindigen Impfschutz (Griinde
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unbekannt). Von den 62 Patienten der Altersgruppen der 5 bis unter 10-Jdhrigen und der
10- unter 15- Jéhrigen waren 21 (38 %) vollstindig geimpft. Von den 41 Ungeimpften
bzw. unvollstindig Geimpften wurden folgende Griinde fiir die fehlenden
Immunisierungen angegeben: 14 x Dauerriickstellung, 12 x Versdumnis (meist 5.
Impfung), 1 x Impfgegner. Bei 5 Patienten konnte auf Grund fehlender Dokumentation
kein Nachweis der Impfungen erbracht und bei 9 Patienten konnten keine Griinde
angegeben werden.

Die meisten Pertussiserkrankungen traten in den Monaten Januar bis Mérz und November /
Dezember 2001 auf und betrafen zum gréften Teil familiire Haufungen und lokale
Ausbriiche in Gemeinschaftseinrichtungen.

5.2.7 Virushepatitis

5.2.71 Virushepatitis A

2001 2000

E/St E pro 100.000 EW | E/St E pro 100.000 EW
Freistaat Sachsen 55/1 1,2 69/1 1,5
Deutschland 2.261/* 2,8 2.768/* 3,4

Tab. 10: Virushepatitis A in den Jahren 2000 und 2001 im Freistaat Sachsen
und in Deutschland

Erkrankungen pro 100 000 EW
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Abb. 13:  Hepatitis A — jihrliche Inzidenzraten

2001 waren im Freistaat Sachsen (- 19 %) wie in der Bundesrepublik insgesamt (- 18,3 %)
sinkende Erkrankungszahlen zu verzeichnen. Die giinstige epidemiologische Entwicklung
hat sich also weiter fortgesetzt. Hiufungen an Virushepatitis A wurden uns im Berichtsjahr
nicht gemeldet.

Im Reg.bezirk Chemnitz wurde ein Sterbefall erfasst. Es handelte sich um einen 66-
jihrigen Deutschen, welcher im Dezember des Jahres mit grippalem Infekt, Ubelkeit und
Ikterus erkrankte und stationdr eingewiesen wurde. Einen Tag spédter erfolgte die
Verlegung in eine Infektionsklinik. Die Laboruntersuchungen ergaben u.a. erhdhte
Transaminasen. Trotz der eingeleiteten Intensivtherapie verstarb der Patient. Er hatte mit
einer thaildndischen Frau zusammengelebt und oOfter Kontakte zu tschechischen
Prostituierten.
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5.2.7.2

Virushepatitis B

2001 2000
E/St Carrier E pro 100.000 | E/St Carrier E pro
EW 100.000 EW
Freistaat Sachsen 75/3 632 1,7 80/2 410 1,8
Deutschland 2.625/* * 3,2 4.509/* * 5,5
Tab. 11: Virushepatitis B in den Jahren 2000 und 2001 im Freistaat Sachsen

und in Deutschland

Auch bei der Virushepatitis B wurde im Berichtsjahr im Freistaat Sachsen ein Riickgang
(- 6 %) verzeichnet. In Deutschland betrug der Erkrankungsriickgang gegeniiber dem
Vorjahr sogar 41,8 %. Eine eindeutige Erkldrung dafiir kann noch nicht gegeben werden.
Eventuelle erste positive Auswirkungen der Virushepatitis B-Impfung von Kindern und
Jugendlichen sowie die It. Falldefinition nach IfSG nicht mehr meldepflichtige chronische
Verlaufsform der Virushepatitis B konnten dafiir verantwortlich sein. Auffillig aber ist
(wie auch in den Vorjahren) die noch immer deutlich niedrigere Inzidenz gegeniiber der
gesamtdeutschen. Angestiegen ist die Zahl der in Sachsen erfassten Carrier. Diese lag um
etwa 54 % iiber der des Vorjahres. Steigende Zahlen konnten insbesondere bei den
Asylbewerbern (2000 = 275 Fille) beobachtet werden. Auch stieg der Anteil der Carrier
unter drogenabhingigen Patienten (2000 = 4 Fille).

Infolge einer chronischen Hepatitis B-Infektion verstarben im Freistaat 3 Patienten. Es
handelte sich hierbei um einen 13-jdhrigen deutschen Jungen mit einer seit 7 Jahren
bekannten und behandelten lymphoblastischen Leukidmie, welcher sich in den letzten
Jahren fast stindig in stationdrer Behandlung befunden hatte, einen 51-jdhrigen deutschen
Alkoholiker und einen 68-jéhrigen Deutschen mit Leberzirrhose.

5.2.7.3 Virushepatitis C
2001 2000
E/St Carrier E pro | E/St Carrier E pro
100.000 EW 100.000 EW
Freistaat Sachsen |46/2 393 1,0 57/3 237 1,3

Tab. 12: Virushepatitis C in den Jahren 2000 und 2001 im Freistaat Sachsen

Im Vergleich zum Vorjahr waren auch die Erkrankungszahlen bei Hepatitis C riickldufig
(- 19,3 %); hingegen erhdhte sich auch hier die Zahl der erfassten Carrier um ca. 66 %.
Wie bei der Virushepatitis B konnte auch bei der Virushepatitis C ein sprunghafter Anstieg
der Carrier unter Asylbewerbern (2000 = 21 Félle) und Drogenabhéngigen (2000 = 76
Fille) festgestellt werden.

Zur Meldung kamen 2 Sterbefdlle. Diese betrafen eine 71-jdhrige Deutsche mit einem
Leberkarzinom aus dem Reg.bezirk Dresden sowie eine 72-jdhrige deutsche Frau aus dem
Reg.bezirk Leipzig mit einer chronischen Virushepatitis C-Infektion (Leberzirrhose sowie
-karzinom), welche Anfang Oktober wegen der Verschlechterung ihres Zustandes
hospitalisiert werden musste. Unter der Diagnose "Coma hepaticum" kam sie wenig spéter
ad exitum.

In der nachfolgenden Tabelle wurden die vorhandenen Informationen zu moglichen
Infektionsquellen bzw. dem Anlass der Erfassung (bei Carriern) zusammengefasst.
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HBYV HCV
Erkr. Carrier Erkr. Carrier
Nationalitit
Deutsche 59 204 43 325
dav. Spétaussiedler 9 24 13 46
Auslénder 15 428 3 45
dav. Asylbewerber 7 380 3 17
dav. Besucher - 7 - 1
dav. ldnger in Dt.lebend 8 41 - 27
unbekannt 1 - - 23
vermutliche Inf.quelle bei
dt. Patienten, einschl. Spitaussiedler
OP/Transfusion 5 18 4 27
med. Tatigkeit 1 8 - 23
Kontaktinfektionen 8 10 1 2
Drogenabhéngigkeit 2 5 9 105
Ausland 9 9 13 46
sonstige Risikogruppen 6 28 1 24
davon mit Diabetes 1 2 - -
davon Dialyse/Hamoph. - 8 - 5
davon Prostituierte - 2 - -
davon Tatowierte 2 3 - 1
davon Alkoholiker 1 3 - 1
unbekannt 28 126 15 98
festgestellt durch / bei
Diff.-Diagnostik - 151 - 157
Routineuntersuchung in JVA - 18 - 91
Blutspende - 37 - 23
Einreiseuntersuchung bei - 380 - 17
Asylbewerbern
Untersuchung von Risikopersonen - 28 - 24
Drogenentzugtherapie - 5 - 41
Kontrolluntersuchung vor Impfung - 2 - -
unbekannt - 11 - 40

Tab. 13:

im Jahr 2001 im Freistaat Sachsen

Wahrscheinliche Infektionsquellen bei Erkrankten und Carriern durch HBV und HCV

Weiterhin wurden im Berichtsjahr erfasst: 1 Carrier VHD, 1 Erkrankung VHE und eine
Erkrankung an Hepatitis der nicht bestimmbaren Formen.

5.2.8 Gasbrand

Im Jahr 2001 wurden insgesamt 6 Gasbrand-Infektionen, davon 5 mit Todesfolge

gemeldet.

Zu den Patienten und den Erkrankungsursachen wurden folgende Angaben eruiert:

Sterbefille:

— 81-Jdhriger aus dem Kreis Lobau-Zittau, endogene Infektion nach Diinndarmileus,
— 74-Jahrige aus dem NOL-Kreis, Beinamputation rechts nach akutem Gefa3verschluss,

— 74-Jahriger aus der Stadt Gorlitz, Oberschenkelamputation nach peripherem

Gefalverschluss,

—  64-Jdhriger aus dem Kreis Chemnitzer Land, endogene Gasbrandinfektion unklarer

Genese,
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— 56-Jahrige aus dem Kreis Lobau-Zittau, FuB3-Notamputation rechts wegen
Mumifizierung,

Erkrankung:
— 64-Jahrige aus dem NOL-Kreis, Operation infolge Mamma-Abszess.

5.2.9 Malaria

Mit 21 Infektionen lag die Zahl der erfassten Malaria-Infektionen in Sachsen nur bei 58 %
des 5-Jahres-Mittelwertes. Der Riickgang gegeniiber dem Vorjahr betrug fast 20 %. 10
Erkrankungen betrafen deutsche Biirger (8 x mit M. tropica, 2 x M. tertiana), vorwiegend
nach Urlaubsaufenthalten in Westafrika, 1 x Nordafrika (Tunesien) und 2 x Papua-
Neuguinea. Nur 1 Patient gab eine regelmiBig durchgefiihrte Prophylaxe (Medikament
Lariam) an. Von den Erkrankungen betroffen waren u.a. auch die Leiterin eines Reisebiiros
nach einem Urlaub im Senegal und ein Journalist, welcher ganz Afrika bereist hatte, beide
ohne prophylaktische Behandlung. Von den 11 Auslédndern (ebenfalls 8 x M. tropica, 3 x
M. tertiana) waren 9 Afrikaner (4 x Mosambikaner), welche nach einem jeweiligen
Heimaturlaub erkrankten. Ein tlirkischer Asylbewerber reiste erkrankt nach Deutschland
ein. Auf Grund von Verstindigungsschwierigkeiten konnte nicht geklért werden, ob er sich
noch in anderen Léndern aufgehalten hatte. Der 11. Fall betraf allerdings einen Européer,
einen seit ldngerem in Deutschland lebenden Schweden, welcher dienstlich viel unterwegs
ist und sich offensichtlich auch wihrend eines Afrikaaufenthaltes und ohne Prophylaxe
dort mit PI. falciparum (M. tropica) infiziert hatte.

5.2.10 Konnatale Infektionen

Insgesamt kam es zu 6 konnatal erworbenen Infektionen, wovon 4 durch Listeria mono-
cytogenes und je 1 durch Toxoplasma gondii sowie Treponema pallidum bedingt waren. 1
Listerien-Infektion betraf ein im Januar 2001 geborenes Madchen. Die Mutter hatte unter
der Geburt (Normalgeburt) hohes Fieber. Die mikrobiologischen Kontrollen ergaben bei
der Mutter aus Placentaabstrich sowie Blutkultur und beim Sédugling aus Ohrabstrich sowie
Blutkultur L. monocytogenes. Der Vater des Kindes ist Jordanier. Das Ehepaar war im Juli
2000 in Jordanien und im September des gleichen Jahres in den USA. Zum zweiten
handelte es sich um das Neugeborene (Frithgeburt) einer erst 3 Wochen vor der Entbin-
dung eingereisten Spdtaussiedlerin. Der Sdugling litt unter Anpassungsstérungen, die
Mutter war klinisch unauffillig. Untersuchungen von Blutkultur sowie Rachen-, Ohr-,
Augenabstrich und Magensekret des Kindes erbrachten den Nachweis von L. monocyto-
genes. Bei der Mutter waren Lochialsekret und Vaginalabstrich positiv. In dieser Geburts-
klinik erfolgte am gleichen Tag die komplikationslose Geburt eines Médchens, welches 6
Tage spéter mit einer schweren Encephalitis erkrankte. Diagnostisch wurde eine Pritoxi-
kose vermutet. Liquoruntersuchungen ergaben ebenfalls einen Listerien-Befund, so dass
diese Infektion als wahrscheinlich nosokomial erworbene Infektion eingestuft wurde. Eine
sogenannte konnatale Listerien-Spétinfektion konnte jedoch nicht zu 100 % ausgeschlos-
sen werden. Der 3. Fall betraf einen, zum Zeitpunkt der Geburt klinisch unauffalligen
Jungen, der mittels Kaiserschnitt in der 33. SSW entbunden worden war. Untersuchungen
von Fruchtwasser und Serum der Mutter ergaben ein massives Vorkommen von Listerien
und grampositiven Stibchen. Bei dem Neugeborenen wurde aus einer Blutkultur L. mono-
cytogenes angeziichtet. Eine mogliche Infektionsquelle konnte nicht ermittelt werden. Zur
4. Listerieninfektion (Nachweis aus Magensaft) eines neugeborenen Miadchens liegen uns
keine weiteren Informationen vor. Bei einem im April 2000 geborenen Jungen aus dem
Reg.bezirk Chemnitz ergab die Untersuchung von Nabelschnurblut den Nachweis von
IgM-AK gegen Treponema pallidum. Die Infektion der tschechischen Mutter war vom
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Frauenarzt in der 30. SSW festgestellt worden. Sie selbst gab an, deshalb schon 2x behan-
delt worden zu sein. Das Kind wies zum Zeitpunkt der Geburt keine klinische Symptoma-
tik auf. Ein bereits im Juni 2000 geborenes Médchen aus dem Reg.bezirk Dresden wurde
im Januar des Jahres statistisch erfasst, da erst jetzt die eingeleiteten Serum-Verlaufskon-
trollen die vermutete Infektion einer konnatalen Toxoplasmose bestitigten. Der Sdugling
sowie seine Mutter waren zum Zeitpunkt der Geburt (Normalverlauf) klinisch unauffillig
gewesen. Eine serologische Untersuchung bei ihr einen Monat vor der Entbindung war
negativ verlaufen. Leider lagen uns zu diesem Fall keine weiteren Informationen vor.

5.3 Sonstige Erkrankungen und Sterbefille

Erkrankungen pro 100 000 EW

—1999 —2000 =—2001

Abb. 14:  Borreliose im Freistaat Sachsen. Saisonale Verteilung 1999 bis 2001

2001 wurden im Freistaat Sachen 1.312 Borreliosen erfasst. Das entspricht einer Inzidenz
von 29,4 E pro 100.000 EW. Im Vergleich zum Vorjahr (15,2 E pro 100.000 EW) hat sich
die Inzidenz wiederum fast verdoppelt, wobei es zwischen den Reg.bezirken grof3e Diffe-
renzen gab. Mit 742 Fillen liegt der Reg.bezirk Chemnitz an erster Stelle. Grundlage
hierfiir sind sicherlich wiederum die Meldungen einer Zwickauer Klinik. Im Reg.bezirk
Dresden wurden 489 und im Reg.bezirk Leipzig 81 Infektionen erfasst. Es gab einen
saisonal bedingten Erfassungsgipfel iiber die Monate Juli bis September, aber auch im
November und Dezember lagen die Meldezahlen noch relativ hoch. Wie auch in den
Jahren zuvor konnte nur die knappe Hilfte der Patienten anamnestisch einen Zeckenstich
angeben. 753 der Erkrankten wurden wegen eines bestehenden ECM beim Arzt vorstellig,
73 klagten iiber eine neurologische Symptomatik (Facialisparese, andere Li&hmungs-
erscheinungen, Kopfschmerzen), 51 Patienten {iber uncharakteristische Beschwerden. Von
222 Patienten wurden Gelenkschmerzen angegeben, die jedoch nicht auf eine frische
Infektion schlieBen lieBen, sondern eher dem 3. Stadium der Erkrankung zuzuordnen
waren. Bei 13 Patienten wurde eine Meningitis diagnostiziert (sieche auch andere
bakterielle Meningitiden).

2 Brucellosen wurden im November 2001 aus unterschiedlichen Kreisen gemeldet. Sie
betrafen eine 38-jihrige Frau nach einem Agyptenurlaub (Nachweis durch 4-fachen Ak-
Anstieg) sowie einen 41-jdhrigen Mann nach Aufenthalt in Ungarn (Nachweis des Erregers
aus Blutkultur). Er gab an, viel Ziegenkése verzehrt zu haben.

Im Berichtsjahr 2001 kamen im Freistaat 6 CJK-Verdachtsfille zur Meldung, zu welchen
uns allerdings nur spérliche Informationen erreichten. Betroffen waren je 3 Minner bzw.
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Frauen im Alter zwischen 59 und 79 Jahren. 5 Patienten sind inzwischen verstorben; aber
in keinem Fall liegt uns eine endgiiltige Sektionsdiagnose aus Gottingen vor. Bei einer 60-
jéhrigen Frau wurde eine Sektion im zustindigen pathologischen Institut des
Krankenhauses, in dem sie behandelt worden war, durchgefiihrt und die klinische
Diagnose als neuropathologisch gesichert (einschlieBlich positiver Western-Blot)
bezeichnet. Die Prionforschungsgruppe Gottingen hatte 2 weitere Patienten, von denen
einer inzwischen verstarb, begutachtet und hinweisende Liquorbefunde diagnostiziert.

Im Regierungsbezirk Dresden erkrankte ein 57-jdhriger Mann im September des Jahres mit
einer hdmolytischen Andmie und wurde daraufhin stationdr eingewiesen. Serologische
Untersuchungen erbrachten den Nachweis einer frischen Cytomegalie-Virusinfektion.
Weitere Angaben zu diesem Fall lagen uns nicht vor.

Im Berichtsjahr wurden uns 2 Erkrankungen an Echinokokkose gemeldet. Eine betraf ein
14-jahriges russisches Madchen aus dem Reg.bezirk Chemnitz, welches zur operativen
Entfernung zweier Zysten in der rechten Lunge stationdr behandelt worden war. Die
Infektion durch E. granulosus konnte serologisch wie auch mikroskopisch (Haken und
Bandwurmkopfanlagen im Zysteninhalt) gesichert werden. Als mogliche Infektionsquelle
konnte die Tatigkeit der Patientin in der Landwirtschaft und Freizeitkontakt zu Haustieren
in Russland angenommen werden. Der zweite Fall betraf eine 29-jahrige Auslédnderin aus
dem Reg.bezirk Leipzig, welche stationdr behandelt worden war. Hier konnte der
mikroskopische Nachweis der Infektion durch die Untersuchung des Inhaltes einer
Leberzyste erbracht werden. Weitere Informationen lagen uns zu diesem Fall leider nicht
VOr.

Zwei Infektionen durch Haemophilus influenzae (ohne Meningitis) betrafen einen 64-
jahrigen Mann mit einer septischen Knie- und FuB3gelenkentziindung sowie ausgeprédgten
respiratorischen Symptomen und ein 4-jdhriges Kind mit hohem Fieber sowie einer Sepsis.
Beide wurden stationdr behandelt. Der Erregernachweis gelang jeweils aus der Blutkultur.
Der 4-jéhrige Junge besal} eine vollstindige Immunisierung (3 Impfungen zwischen Mirz
und Juni 1998 sowie eine im August 2000).

Aus dem Regierungsbezirk Leipzig wurde uns eine Erkrankung an hidmorrhagischem
Fieber gemeldet. Ein 26-jdhriger Deutscher erkrankte nach einem 8-wochigen
Indienaufenthalt an Fieber, Gelenkschmerzen und einem Exanthem und wurde auf Grund
der Symptomatik stationdr eingewiesen. Die differentialdiagnostischen Untersuchungen
ergaben eine Mehrfachinfektion mit Virushepatitis A, Dengue-Fieber sowie Japanischer
Encephalitis.

Im Freistaat wurden im Jahr 2001 26 Erkrankungen an Legionellose (Alter 4 bis 90 Jahre),
davon 1 Sterbefall erfasst. Allein 11 Meldungen kamen aus dem Kreis Torgau-Oschatz.
Eine dort praktizierende Arztin untersucht Patienten mit der typischen Symptomatik
verstirkt auf diese Infektion. Die Patienten litten in den meisten Fillen unter Pneumonie
und Fieber. Wasseruntersuchungen verliefen bis auf einen Fall mit negativen Ergebnissen.
Nachdem ein 47-jdhriger Patient in einem Krankenhaus nach einem lidngeren stationiren
Aufenthalt mit einer Legionellose erkrankte, wurden auf der entsprechenden Station
Wasserproben (warmes Duschwasser) entnommen, aus dem dann auch Legionellen isoliert
werden konnten. Bei 4 Personen wurde ein Auslandsaufenthalt als mdgliche
Infektionsquelle angenommen; bei allen anderen konnte keine Infektionsquelle ermittelt
werde. Der Sterbefall betraf einen 73-jdhrigen cardial vorgeschéddigten Mann aus dem
Reg.bezirk Chemnitz, welcher im August des Jahres mit einer Lungenentziindung
erkrankte und hospitalisiert werden musste. Trotz der eingeleiteten Intensivtherapie
verstarb der Patient 2 Tage spéter. Aus Bronchiallavage konnte der Erreger L.
pneumophila, Serogruppe 1, nachgewiesen werden. Eine Infektionsquelle wurde nicht
ermittelt.
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5 Erkrankungen an Leptospirose wurden im Jahr 2001 erfasst. Betroffen waren 4 Ménner
und 1 Frau im Alter zwischen 27 und 60 Jahren. Die Patienten erkrankten mit typischen
Symptomen wie z.B. fieberhaftem Infekt, Lymphknotenschwellungen, "Leberbeschwer-
den". Als mdgliche Infektionsquelle wurden angegeben: 1 x Auslandsaufenthalt, 1 x
Tierkontakt, 1 x beruflicher Kontakt mit Abwissern, 3 x unbekannt. Eine Typisierung der
Serogruppe konnte in keinem Fall mitgeteilt werden.

Von den 26 als Listeriose erfassten Infektionen erkrankten 8 unter dem klinischen Bild
einer Meningitis (siche auch unter andere bakteriell bedingte Meningitiden). 4 weitere
gemeldete Infektionen betrafen Neugeborene sowie 3 dazugehorige Miitter (siehe auch
unter konnatale Infektionen). Sterbefdlle kamen nicht zur Meldung.

Im Freistaat Sachsen wurden im Berichtszeitraum 14 Erkrankungen an Ornithose erfasst.
Diese betrafen Patienten im Alter zwischen 15 und 67 Jahren. Alle hatten Kontakt zu
Ziervogeln, Enten oder Tauben, so dass die Infektionsquelle bei allen Patienten als geklart
anzusehen war. In zwei Féllen konnte die Infektion auch beim jeweiligen Haustier nachge-
wiesen werden.

Ein Fall an Tetanus wurde uns aus dem Regierungsbezirk Leipzig gemeldet. Dieser betraf
einen 88-jdhrigen Mann, welcher sich im April des Jahres bei Gartenarbeiten am Unterarm
verletzt hatte. 14 Tage spdter erkrankte er unter der typischen Symptomatik einer
beginnenden Kieferklemme sowie Krampfzustinden in beiden Unterarmen; er wurde 2
Tage spéter stationdr eingewiesen. Der Patient besall keinen Impfnachweis. Leider lagen
uns zu diesem Fall keine weiteren Angeben vor.

Im Jahr 2001 kamen in Sachsen 298 Tuberkulose-Erkrankungen zur Meldung. Das
entspricht einer Inzidenz von 6,7 E pro 100.000 EW und bedeutet verglichen mit dem Jahr
2000 einen Inzidenzriickgang um 11 % (2000 = 7,2 E pro 100.000 EW). In 250 Féllen
handelte es sich um eine Tuberkulose der Atmungsorgane. Etwa 16 % aller Erkrankungen
(absolut 47) betrafen Ausldnder, liberwiegend Asylbewerber. In der Altersgruppe der unter
1-Jahrigen wurden 2 Erkrankungen erfasst. Der 9 Monate alte Junge einer nach Deutsch-
land eingereisten Aussiedlerfamilie erkrankte (wie auch seine Eltern) an einer Lungen-
tuberkulose. Bei einem ebenfalls 9 Monate alten Asylbewerberkind aus dem Reg.bezirk
Chemnitz wurde eine Tuberkulose der iibrigen Organe diagnostiziert. Die Erkrankung
eines 1%-jdhrigen deutschen Midchens wurde aus dem Reg.bezirk Leipzig gemeldet. Das
Kind erkrankte im Januar des Jahres 2001 mit einer Pneumonie und wurde stationér
behandelt. Da sich die Symptomatik trotz entsprechender Behandlung nicht besserte,
wurde u.a. eine Bronchialbiopsie veranlasst. Sie ergab den Verdacht auf eine Lungentuber-
kulose. Dies wurde schlieBlich durch 2 Tuberkulintests bestitigt. Eine mogliche Infek-
tionsquelle konnte nicht ermittelt werden. Eventuell konnte der im Mai des Jahres verstor-
bene UrgroBvater (keine Sektion) als Ansteckungsquelle in Frage kommen. Er war in den
letzten Jahren wegen einer chronischen Bronchitis in stindiger ambulanter und auch stati-
ondrer Behandlung gewesen. Allerdings hatte er keinen intensiven Kontakt zu dem Klein-
kind gehabt. In der Altersgruppe der 1 bis unter 5-Jéhrigen erkrankte ein 2-jéhriges
deutsches Médchen (schlechtes familidres Milieu) an einer Lymphknotentuberkulose. Eine
mogliche Infektionsquelle konnte nicht ermittelt werden. Im Reg.bezirk Dresden wurden 2
Infektionen von Kindern an Lungentuberkulose erfasst. Es handelte sich hier um ein
Geschwisterpaar (4 und 7 Jahre), die als Aussiedler im Jahr 2000 nach Deutschland einge-
reist waren. Insgesamt wurden im Berichtszeitraum 14 Sterbefille erfasst (12 x Tuber-
kulose der Atmungsorgane, 2 x Tuberkulose der iibrigen Organe). In allen Fillen waren
deutsche Patienten betroffen. Zu den meisten Fillen liegen uns keine ausfiihrlichen
Angaben vor. U. a. handelte es sich um einen 42-Jdhrigen, der im mumifiziertem Zustand
aufgefunden worden war, eine 45-jéhrige Frau (keine Hinweise auf eine mogliche Infekti-
onsquelle), einen 50-jdhrigen Tumorpatienten sowie um einen 51-Jdhrigen (stark
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verwahrlost), welcher kurz nach seiner Hospitalisierung verstorben war. Die iibrigen 10
Fillen betrafen Patienten im Alter zwischen 57 und 81 Jahren.

Zwei Fille von TSS (Toxisches Schocksyndrom) betrafen Patientinnen im Alter von 18
bzw. 78 Jahren, wobei die letztere daran verstarb. Sie wurde am 28.03.2001 mit
"ausgepragten toxischen Erscheinungen" und Hautblutungen stationdr eingewiesen und
kam trotz der sofort eingeleiteten Intensivtherapie einen Tag spéter ad exitum. Aus einer
Blutkultur wurde S. pyogenes angeziichtet. Ndhere Angaben konnten nicht gemacht
werden. Die 18-jdhrige Frau wurde im April wegen einer fieberhaften Gastroenteritis,
Entzlindungen im Vaginalbereich sowie einem Exanthem hospitalisiert. Aus einem
Vaginalabstrich gelang der Nachweis von Staph. aureus (Toxin TSST-1). Unter
entsprechender Therapie besserte sich der Zustand der Patientin.

Influenza

Im Berichtsjahr 2001 wurden uns von den 29 Gesundheitsdmtern des Freistaates Sachsen
insgesamt 859 mikrobiologisch bestitigte Erkrankungen mit 4 Sterbefillen gemeldet. Es
handelte sich dabei 676 x um Infektionen durch Influenza A und 183 x durch Influenza B.
Am Influenzasentinel des OGD im Freistaat Sachsen, welches seit 25 Jahren etabliert ist,
beteiligten sich 2001 am epidemiologischen Teil 291 und am mikrobiologisch-diag-
nostischen Teil 115 Arzte. Das Ergebnis der Labordiagnostik ergab in der Influenzasaison
2000/2001 mittels PCR 109 Virusgenomnachweise aus 516 Proben (davon 3 von 10
untersuchten Todesfédllen) sowie die Isolierung von 347 Influenzavirusstimmen in der
Zellzucht aus 1.379 Proben. Bei den iibrigen erfassten Erkrankungen handelte es sich um
serologisch bestitigte Fille.

Die Influenzawelle begann im Berichtsjahr nahezu gleichzeitig in den sdchsischen
Regionen. In der 3. Berichtswoche wurde die epidemische Schwelle des sogenannten
epidemiologischen Normalganges tiberschritten. In der 5. BW wurde bereits der
Epidemiegipfel erreicht und in der 7. BW (Februarferien) konnte die Epidemie bereits als
beendet angesehen werden. Altersspezifisch war die Inzidenz sehr unterschiedlich
ausgeprigt, besonders betroffen waren in vielen Kreisen die 1 bis unter 7-Jahrigen. Die
hochste Beteiligung von mittels PCR und/oder Anzucht nachgewiesenen Infektionen war
mit 66 % in der Altersgruppe der 7 bis unter 17-Jéhrigen zu verzeichnen.

Der klinische Verlauf war in der Regel leicht bis mittelschwer, allerdings kam es vereinzelt
auch zu schweren Krankheitsbildern (u.a. lang andauerndes Fieber).

Die Sterbefille betrafen eine 93-Jahrige (serologisch bestitigt als Influenza A), einen 49-
Jahrigen mit akutem Herztod bei Cardiomyopathie und Influenzapneumonie (Influenza A),
ein 2 Monate altes Frithgeborenes (Influenza A) sowie einen 23-Jahrigen (Influenza B).
Néhere Angaben bzw. detaillierte Einzelheiten sind aus der "Auswertung des
ARE-/Influenzasentinel 2000/2001 im Freistaat Sachsen" — veroffentlicht u.a. in der LUA-
Mitteilung Nr. 8/2001- zu entnehmen.
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Ubersicht iiber erfasste iibertragbare meldepflichtige Infektionskrankheiten fiir den
Freistaat Sachsen im Jahr 2001

Krankheit 2001 2001 2000 5-Jahresmittelwert
Erkr. / St. °/0000 °/0000 abs. °/0000
Borreliose 1.312/ 29,42 15,17 592 13,11
Echinokokkose 2/ 0,04 0,00 0 0,00
Gasbrand 6/5 0,13 0,04 5 0,12
Haem. Fieber 1/ 0,02 0,02 0 0,00
Tetanus 1/ 0,02 0,02 0 0,00
Influenza A 676/ 2 15,16 26,37 949 21,00
Influenza B 183/ 1 4,10 6,64 370 8,19
Influenza path.-anat. 0/0 0,00 0,02 0 0,00
Tbk. Atm. Org. 250/ 12 5,61 5,84 336 7,44
Tbk. iibr. Org. 48/ 2 1,08 1,58 75 1,66
Gonorrhoe 55/ 1,23 3,27 99 2,19
Lues 55/ 1,23 1,40 53 1,17
d. angeb. L. 1/ 0,02 0,02 0 0,00
iibrige Formen 122/ 2,74 0,00 0 0,00
nosok. Hauf. 10/ 0,22 0,76 31 0,69
Atiol. ungekl. Hauf. 503/ 11,28 14,03 1.033 22,86
Adenovirosen 39/ 0,87 0,49 48 1,06
Mycoplasmosen 90/ 2,02 1,02 104 2,30
Parainfluenzavir. 43/ 0,96 0,94 44 0,97
RS- Virosen 62/ 1,39 0,16 22 0,49
Coxsackievirosen 5/ 0,11 0,58 10 0,22
ECHO-Virosen 10/ 0,22 0,09 8 0,18
HSE** dav. CJK 6/5 0,13 0,16 7 0,15
TSS*** 2/ 1 0,04 0,00 0 0,00

* fragliche Tollwut-Exposition mit Impfung

** HSE - Humane Spongiforme Enzephalopathien

*** TSS - Toxisches Schocksyndrom

" - ab 1998 vorhanden
- nur im Reg.bez. Chemnitz erfasst

2)
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Ubersicht iiber erfasste iibertragbare meldepflichtige Infektionskrankheiten fiir den
Freistaat Sachsen im Jahr 2001

Krankheit 2001 2001 2000 5-Jahresmittelwert
Erkr. / St °/0000 °/0000 abs. °/0o000
Enteritis inf. - Salm. 6.152 /3 137,95 117,16 6.372 141,03
Enteritis inf. - ib. Formen 24.054 / 1 539,37 433,75 18.367 406,48
davon:
E. coli 995 / 22,31 16,73 896 19,83
Yersinien 835/ 18,72 19,40 902 19,97
Rotaviren 8.702 / 195,13 147,17 7.007 155,07
Campylobacter 4.817 / 108,01 92,35 4.398 97,34
Ent. Histolytica 26/ 0,58 0,40 33 0,73
Norwalk-like-V. 5.108 114,54 80,48 D -
sonst. Erreger 3.530/1 79,15 77,03 2.809 51,22
LMV 41 / 0,92 0,20 38 -
Typhus 0/ 0,00 0,04 2 0,04
Paratyphus 2/ 0,04 0,02 3 0,06
Shigellosen 265 / 5,94 3,32 218 4,82
Meningitis epid. 35/3 0,78 0,85 42 0,92
and. bakt. Men. 63 /12 1,41 1,25 64 1,41
Vir.Men./Enz. 204 /3 4,57 4,63 134 2,96
iibr. Fo. Men. 3/1 0,07 0,11 2 0,05
Virushep. A 55/1 1,23 1,54 72 1,60
Virushep. B 751/ 3 1,68 1,78 77 1,71
Virushep. C 46 / 2 1,03 1,27 44 0,98
Virushep. iibr. Fo. 2/ 0,04 0,02 3 0,07
Tollw.-Exp.* 733/ - - 860 -
Mumps 71/ 1,59 2,63 99 2,20
Masern 35/ 0,78 0,33 21 0,47
Pertussis 428 / 9,60 15,55 461 10,21
Roteln 103 / 2,31 2,36 141 3,11
Scharlach 3138 / 70,36 85,27 3.366 74,49
Varizellen ” 1279 / 28,68 23,05 848 18,78
Cytomegalie 1/ 0,02 0,09 2 0,04
d. angeb. C. 0/ 0,00 0,04 1 0,02
Toxo Primo 13/ 0,29 0,36 18 0,39
Toxo sonst. 79 / 1,77 1,83 61 1,36
Toxo ang. 1/ 0,02 0,02 2 0,04
Legionellose 26/ 1 0,58 0,25 15 0,33
Ornithose 14/ 0,31 0,18 12 0,27
Listeriose 26/5 0,58 0,51 17 0,37
d. angeb. L. 4/ 0,09 0,09 2 0,04
Malaria 21/ 0,47 0,58 37 0,83
Leptospirose 5/ 0,11 0,02 3 0,07
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1.1

Ergebnisse der Untersuchungen an Lebensmitteln,
kosmetischen Mitteln, sonstigen Bedarfsgegenstanden sowie

Tabakerzeugnissen — Ubersicht

Zahl und Art der Proben

Ubersicht iiber Probeneingiinge und Beanstandungen 2001

Probenart Probenzahl Beanstandungen
Anzahl Y%
Planproben 24095 3466 14,4
Verfolgs-/Verdachtproben 5167 1653 32,0
Beschwerdeproben 490 254 51,8
Sonstige Proben 339 52 15,3
Proben gesamt 30091 5425 18,0
1.2 Untersuchung amtlicher Lebensmittelproben
Legende zur nachstehenden Tabelle
1  Zahl der untersuchten Proben
2 Zahl der beanstandeten Proben
2a Anteil der beanstandeten Proben (in %)
Katalog der Beanstandungsgriinde
Lebensmittel
01  Gesundheitsschidlich (mikrobiologische § 8 LMBG
Verunreinigung)
02  Gesundheitsschédlich (andere Ursachen) § 8 LMBG
03  Gesundheitsgefahrdend (mikrobiologische VO nach § 9 (1) LMBG
Verunreinigung)
04  Gesundheitsgefahrdend (andere Ursachen) VO nach § 9 (1) LMBG
05  Nicht zum Verzehr geeignet § 17 (1) Nr. 1 LMBG
(mikrobiologische Verunreinigung)
06  Nicht zum Verzehr geeignet (andere Ursachen) § 17 (1) Nr. 1 LMBG
07  Nachgemacht, wertgemindert, geschont § 17 (1) Nr. 2 LMBG
08  Irrefiihrend § 17 (1) Nr. 5 LMBG
09  Unzuléssiger Hinweis auf "naturrein" o.4. § 17 (1) Nr. 4 LMBG
10 Unzuléssige gesundheitsbezogene Angaben § 18 LMBG
11 VerstoBe gegen Kennzeichnungsvorschriften VO nach § 19 LMBG,
VO (EWQG)
12 Zusatzstoffe, fehlende Kenntlichmachung § 16 LMBG
13 Zusatzstoffe, unzulédssige Verwendung § 11 (1) LMBG
14 Pflanzenschutzmittel, Hochstmengen-Uberschreitung  § 14 (1) Nr. 1 LMBG
15  Pflanzenschutzmittel, unzuldssige Anwendung § 14 (1) Nr. 2 LMBG
16  Pharmakologisch wirksame Stoffe, Uberschreitung § 15 LMBG,
von Hochstmengen oder Beurteilungswerten FleischhygieneV
17 Schadstoffe, Hochstmengen-Uberschreitung VO nach § 9 (4) LMBG
18  VerstoBe gegen sonstige Vorschriften des LMBG

oder darauf gestiitzte VO

130




19  VerstoBBe gegen sonstige, Lebensmittel betreffende

nationale Rechtsvorschriften
wein-MonopolG u.a.

20  VerstoBe gegen unmittelbar geltendes EG-Recht
(ausgenommen Kennzeichnung)

21  Keine Ubereinstimmung mit Hilfsnormen,
stoffliche Beschaffenheit

22 VerstoB gegen Bestrahlungsverbot

Bedarfsgegenstinde

30  Gesundheitsschadlich (mikrobiologische
Verunreinigung)

31  Gesundheitsschédlich (andere Ursachen)

32 Gesundheitsgefahrdend auf Grund
Verwechslungsgefahr mit Lebensmitteln

33 Ubergang von Stoffen auf Lebensmittel

34  Unappetitliche und ekelerregende Beschaffenheit

mit ggf. nach § 17(1)LMBG
zu beanstandenden LM

35 VerstoBBe gegen sonstige Rechtsvorschriften,
stoffliche Beschaffenheit

36  VerstoBBe gegen sonstige Rechtsvorschriften,
Kennzeichnung, Aufmachung

37  VerstoBBe gegen sonstige Rechtsvorschriften,
stoffliche Beschaffenheit

38  VerstoBBe gegen sonstige Rechtsvorschriften,
Kennzeichnung, Aufmachung

39  Keine Ubereinstimmung mit Hilfsnormen,
stoffliche Beschaffenheit

40  Keine Ubereinstimmung mit Hilfsnormen,
Kennzeichnung, Aufmachung

41  Keine Ubereinstimmung mit Hilfsnormen,
mikrobiologische Beschaffenheit

Kosmetische Mittel

50  Gesundheitsschidlich

51  Irrefithrend

52 VerstoBBe gegen Kennzeichnungsvorschriften
(Hersteller, Chargen-Nr., MHD)

53 VerstoBBe gegen Kennzeichnungsvorschriften
(Warnhinweise, Deklaration von Stoffen, fehlende
Gebrauchsanweisung)

54  Verwendung verschreibungspflichtiger oder
verbotener Stoffe

55  VerstoBe gegen sonstige Kennzeichnungs-

vorschriften und Hilfsnormen
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z.B. Milch- u. MargarineG,
vorldufiges BierG, Brannt-

BGA, DFG, DIN u.a.,
freiwillige Vereinbarungen
§ 13 LMBG

§ 30 Nr. 1 bis 3 LMBG
§ 30 Nr. 1 bis 3 LMBG

§ 8 Nr. 3 LMBG
§ 31 LMBG
Hygiene-Verordnungen i.V.

Produkt-Verordnungen nach
§ 32 LMBG

Produkt Verordnungen
nach § 32 LMBG

WRMG, GefahrstoffV,
GeritesicherheitsG
WRMG, GefahrstoffV,
GeritesicherheitsG

BGA, DFG, DIN u.a.,
freiwillige Vereinbarungen
BGA, DFG, DIN u.a.,
freiwillige Vereinbarungen

§ 24 LMBG

§ 27 LMBG

Verordnung nach § 29 Nr. 1
LMBG

§ 4 (2) KosmetikV

§ 25 LMBG, § 26 Abs. 2,
§§ 1-3 KosmetikV

TRG, IKW-, BGA-Empfeh-
lungen, freiwilligeVerein-
barung



56  VerstoBBe gegen sonstige Rechtsvorschriften oder
Hilfsnormen, stoffliche Beschaffenheit
Vereinbarung

Tabakerzeugnisse

60  Verwendung nicht zugelassener Stoffe

61  Werbeverbote

62  Stoffliche Zusammensetzung

63  Zusatzstoffe, fehlende Kenntlichmachung

64  Kennzeichnung

65 VerstoB3 gegen sonstige Vorschriften des LMBG

Erzeugnisse, die dem Weinrecht unterliegen

70  Gesundheitlich bedenkliche Beschaffenheit

71  Nicht handelstibliche Beschaffenheit,
sensorische Méngel
72 Unzuldssige Behandlungsstoffe oder Verfahren

73 Uber- bzw. Unterschreitung von Grenz-
oder Richtwerten fiir Bestandteile, Zutaten

74 Uber- bzw. Unterschreitung von Grenz-
oder Richtwerten fir Zusatzstoffe

75  Uberschreitung von Grenz- oder Richtwerten
fiir Riickstinde und Verunreinigungen
76  TIrrefithrende Bezeichnung, Aufmachung

77  Nicht vorschriftsgemédfe Bezeichnung und
Aufmachung

78  Versto3 gegen nationale Vorschriften anderer
EG-Léander oder Drittlinder
79  VerstoBe gegen sonstige Rechtsvorschriften
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WRMG, IKW-, BGA-
Empfehlungen, freiwillige

§ 20 LMBG

§ 22 LMBG

§§ 1,2, 3 und 5 TabakV
§ 3, § 5 Nr. 5 TabakV
§§ 3a und 4 TabakV

§ 23 LMBG

§ 8 LMBG entsprechende
gesundheitlich bedenkliche
Beschaffenheit

VO(EWG) Nr. 822/87 Atrt.
73, Abs. 1

VO(EWG) Nr. 822/87 Atrt.
73, Abs. 1, WeinVO § 11
VO(EWG) Nr. 822/87 Atrt.
18, 19, 21, 22, 65, 66,
WeinVO §§ 15, 16
VO(EWG) Nr. 822/87
Anhang VI, WeinVO § 11

WeinVO § 13

VO(EWG) Nr. 2392/89
Art. 40, VO(EWG)

Nr. 2333/92 Art. 13,
Weingesetz § 25
VO(EWG) Nr. 2392/89
Art. 44, VO(EWG)

Nr. 2333/92 Art. 15
Weingesetz §§ 24, 27
WeinVO §§ 49, 50



Untersuchung amtlicher Lebensmittelproben 2001

Waren | Warenobergruppe 1 2 2a 01 (02|03 |04 (05|06 | 07 (08 |09 (10| 11 [ 12 (13 |14 |15|16 |17 | 18 (19 (20|21 |22
-code | (Lebensmittel) in %
01 Milch 474 39| 8,2 2| - - - 10| 15] 11 2| - - 1 - - -0 - -1 -1 5 - -| -] -
02 | Milchprodukte 700| 41| 59| ~-| - | - | - | 20| 13] 5| 4| - | - al = - -1 - -1 -] 3] - - 1] -
ausgenommen 03 und 04
03* |[Kase 1012| 167 16,5 2| - - - 67| 60| 23| 24| - - 19 3] 2| -| -] -| - 61| -| -] -] -
04 | Butter 140 16| 114 | - | - | - 6] 5| 3| -| - | - 3 - - - - - -1 4] - 2] - -
05* | Eier,Eiprodukte 512 69| 13,5| 25| - 1 - 2 5| 14| 19| - - 4 1 - -0 - - - 4l - -] -
06* | Fleisch warmblitiger 1718 322| 18,7|127| - | - | 2 | 69| 90| 36| 50| - | - 5/ -| 7| -| -| -| -| 28] 1 1| -| -
Tiere, auch tiefgefroren
07* | Fleischerzeugnisse 3177| 541| 17,0(153] - | - | 8 | 77| 97| 55| 101| - | - | 33| 34| 22| -| -| -| -| 8914 1| -| -
warmbliitiger
Tiere,ausgenommen 08
08* | Wurstwaren 3257| 686| 21,1| 29| 1 - - 91] 126 | 187 | 145| - - 92] 151 3 - -| -] -] 31| 4 -| -| -
10* | Fische, 196 34| 17,3 -| - | - | - | 12| 18] 6| 4| - | - 11 2] - - -[ -[ - 3[ 1] -| - -
Fischzuschnittel52
11* | Fischerzeugnisse 562 81| 144 5| 4 - - 16| 34 9 9] - - 6 1 11 -1 - -[ 1 8| 11 6] - -
12% | Krusten-, Schalen-, 163 30| 184 1| - | - | - 71 10 1 8| - [ - 1 - - - -[ 3] 1| 5[ 1| -| -| -
Weichtiere, sonstige Tiere
und Erzeugnisse daraus
13 |Fette, O, 665| 91| 13,7| ~-| - | - | - 2| 59| 2| 3[ - | 1| 13] - -] -| -| - - 1] -[14] 1] -
ausgenommen 04
14 | Suppen, Sofen, 138 9| 65| -| - | - | - 1T - - --1- 71 21 - -[ - - - -] - - -] -
ausgenommen 20
15 | Getreide 119 11 08| -| - | - | - 1 - - - - 1 - -1 -1 -] -1 - - 1] -] -
16 | Getreideprodukte, 300| 26| 87| -| - | - |- 11 4] -] 8| - [ - 10 3 -] - -[ - -] 1 -] 2 -| -
Backvormischungen,
Brotteig, Massen u.Teige
fiir Backwaren
17 | Brote, Kleingebiicke 412 79 192 -1 | - [ - [ 11| 17 2] 29| - [2 | 28] 1| -[ - -| - - 1] 4] - - -
18 | Feine Backwaren 1867 | 401 215 6| - | - | - | 129] 41| 71| 74| - | - [103] 76] -| -| -| -| -1 - -] -| -| -
20 | Mayonnaisen, emulgierte 1628 | 312 19,2 5| 2| 2 - [ 151 72| 15| 42| - - 56| 61 21 - - - -| 15| 1| -| -| -
SoBen, kalte FertigsoB3en,
Feinkostsalate
21 | Puddinge, Kremspeisen, 204 29| 142 -| - | - | - 2| 1| - 2 - -1 25| 1| - - - -] - -1 - - -] -
Desserts, siile Soen
22 | Teigwaren 167| 19| 114 3| - | - | - 1 2] A - - 3] - 1 - - - -1 - - 3] - -
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Waren- | Warenobergruppe 1 2 22 (01102(03|04(05|/06 |07 |08 |09(10| 11 | 12 |13 (14 |15(16 |17 (18|19 (20|21 |22

code (Lebensmittel) in %

23 | Hilsenfrichte, Olsamen, 305| 50164 [2 |- |- |- [3[11] 3] 92 -119] - - -1 -1-[-11[-14]-71-
Schalenobst

24 Kartoffeln, stirkereiche 170 23 1 13,5 - - - - 2 2 1 3 - -1 14 1 9 - - - - - - -] - -
Pflanzenteile

25 | Frischgemiise, ausgenommen | 402 | 70 | 17,4 | - |- |- |- | 1| 14| 4| 2| -| 1|34| 4| 1| 7] -| -[2[1| -|6]- |-
Rhabarber 2

26 | Gemiiseerzeugnisse, 426 | 63148 |- |1 |- |- |7 4| s[4 -| -[17 (21| -[a| -| -] - -1 2|- |-
Gemiisezubereitungen,
ausg.Rhabarber

27 Pilze 93 91 97 -l - 1-1- 4 2 2 -1 -] - 2 -l -l -1 -1 -1l -1-1-1L-1l-1-

28 | Pilzerzeugnisse 98| 1o0l102 [1[-T-1T-T2 -1 -1 -1T-T5s8s] -T-1T-1T-1T-1T-1T-1-1T+11-71-

29 Frischobst einschlieBlich 392 471120 |- [-[-1-12]10 6 - 3] -117 3] -1el 3] - - -1 -1 -1-1-
Rhabarber

30 Obstprodukte einschlieBlich 227 26 | 11,5 - - - - 1 6 1 4 - -1 10 - 5 1 - - - - - . -
Rhabarber, ausgenommen 31
und 41

31 | Fruchusifte, -nektare, sirupe, | 376 | 65 | 17,3 | - | - | - | - | 1| 2| 8 12| -| -|43| 22| -| -| -| - 8| - 3]|- |-
Fruchtsaft getrocknet

32 | Alkoholfreic Getranke, 465 | 98211 |- |- |- |-[5] 3| 4|30 1| 1[et| 10 1] -| - -] -2 -1 -1-1-
Getrankeansitze,Getrianke-
pulver,auch brennwertred.

35 Weinidhnliche Getranke sowie 96 25 1 26,0 - - - - - -1 11 1 - - 9 8 1 - - - - - - -1 3 -
Weiterverarbeitungserzeugnisse
auch alkoholreduziert o.-frei

36 Biere, bierihnliche Getrinke u. | 425 571134 |- [-1-1- 3 1 1116 -1 11 43 41 3] - -1 -1 -1T3] 1] -1-1-
Rohstoffe fiir die
Bierherstellung

37 Spirituosen, spirituosenhaltige 207 66 | 31,9 - - - - - 4| 16| 18 - -| 54 2 1 - - - - 6 1 5] - -
Getrianke, ausgenommen 34

39 | Zucker A 2049 |- [-1-1-1T-111 -1 -7 -1T-1 1] T -1T-1T-17T-1T-T71-1T-1T-T-7T-

40 Honige, Bliitenpollen, - 204 20 | 9,8 - - - - - 1 - 6 - - 110 - - - - - - 5 - - - -
zubereitungen, Brotaufstriche,
auch brennwertreduziert,
ausgenommen 41

41 | Konfitiren, Gelees, 121 16132 |- |- |- [-[ 1 1 -] 3| -| -] 8| 32| - -1 -1 -7 -1 -1-71-

Marmeladen,
Fruchtzubereitungen, auch
brennwertreduziert
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Waren- | Warenobergruppe 1 2 2a 01 [02(03(04| 05| 06 | 07 | 08 (09 (10| 11 12 | 13 (14 |15(16 (17| 18 (19|20 | 21 | 22
code | (Lebensmittel) in %
42 Speiseeis, - 1794 | 496| 27,6 11 - -| -| 10 -l 42| 26| -| - 44| 60 -1 -1 -1 -| -|370( -| -| -| -
halberzeugnisse
43 iﬁﬁwaren, ausgenommen 172 29| 16,9 2( 4 -| - - 3 2 3 - - 22 2 -1 -1 -1 -1 - 1 -l -1 -l -
44 Schokolade, 178 23( 12,9 3 - -| - -l M 4 -1 - - 7 1 -1 -1 -1 -1 - 21 - -| -| -
Schokoladenerzeugnisse
45 Kakao 60 0| 0,0 -l - -] - - - - - -] - - - o I s -1 -1 -] -l -
46 Kaffee, -ersatzstoffe, - 115 3 2,6 - - - - - - - 2 - - 1 - - - - - - - - - - -
zusitze
47 | Tee tecahnliche 200 36 180 -| -| -| -| -| 2 1] 4| -| -| 20 - - 9| - - -[ e[ -| -| 2] -
Erzeugnisse
48 | Sauglings -und 457 110] 244 -| 1] 2| -| -| 2| 1| 53| -| -| 58] -| -| -| - - - 27 - - -| -
Kleinkindernahrung
49 Diitetische Lebensmittel 768| 240]| 31,3 -1 -] - 4 3 4 99| -| 3| 138| 73| 14| -| -| -| -| 44| -| 1] -| -
50 | Fertiggerichte, zubereitete 829| 141| 17,0 1| 1| -| -| 36| 15| 7| 7| -| -| 31| 47| 23] -[ -| -[ 1| 2| -[ -| -| -
Speisen, ausgenommen 48
51 Nihrstoffkonzentrate, 289| 129( 44,6 -1 -1 - - 5 2 - 98| 1|28 32 4| 36| -| -| - - 15| - 2(10| -
Ergénzungsnahrung
52 Wiirzmittel 199 37| 18,6 -l -1 -] - - - 1 7 -] - 21 9 41 2| -| -| - 11 1] 1] -| -
53 Gewiirze 144 32| 22,2 -l -1 -] - 2 2 6 2| -| - 14 - 21 5| -| -| - 5[ 1] -| -| -
54 Aromastoffe 49 1 2,0 - - - - - - - - - - 1 - - - - - - - - - - -
56 Hilfsmittel aus 38 5] 13,2 - - - - 1 1 - - - - 2 - - - - - - 2 - - - -
Zusatzstoffen und/oder
Lebensmitteln
57 Zusatzstoffe und wie 64 18| 28,1 - - - - - - - 1 - - 11 - 2 - - - - 10 - - - -
Zusatzstoffe verwendete
Lebensmittel und
Vitamine
59 | Mineralwasser, 504] 108] 21,4 -| -| -| -| 1| 15| 2| 12| -| 1| 25 -| 12| -[ -| - -| a7[14| -| -| -
Tafelwasser, Quellwasser
Summe 27319| 5048 18,5368 | 16| 5| 10| 775| 786 | 577 | 958 | 7|38 1198 | 590| 156 34| 3| 3| 6(824(46(56(17| -

*) Zu den Warengruppen 01,02,03 und 05 bis 12:

siche Aufschliisselung nach Produktgruppen im Anschluf an diese Tabellen
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Untersuchung von Erzeugnissen, die dem Weinrecht unterliegen

Waren | Warenobergruppe 1 2 2a 70 71 72 73 74 75 76 77 78 79
-code in %
33 | Weine/ Traubenmoste 550 | 82 | 149 | - 44 1 8 3 - 15 | 38 - 2
34 Erzeugnisse aus Wein 91 11 12,1 - 4 - - - 2 3 - -
(Beanstandungen, soweit nach Weinrecht)
Summe 641 93 14,5 - 48 1 8 3 - 17 41 - 2
Untersuchung amtlicher Bedarfsgegenstindeproben
Waren- | Warenobergruppe 1 2 2a 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40
code in %
81 Bedarfsgegenstinde zur Verpackung von Tabakerzeugnissen
und kosmetischen Mitteln (BgTK) 0
82 Bedarfsgegenstiande im Korperkontakt / 392 11 2.8 - - - - 8 - - 3 - -
zur Korperpflege
83 Bedarfsgegenstidnde zur Reinigung und Pflege 149 17 11,4 - - - - - - - 18 - -
85 Spielwaren, Scherzartikel 67 10 14,9 - - - - - - 3 7 - -
86 Bedarfsgegenstidnde im Kontakt mit Lebensmitteln (BgLM) 792 123 15,5 1 3 87 53 1 25 1 - - -
Summe 1400 |161 |115 1 3 87 |53 |9 25 |4 28 |- -
Untersuchung von Tabakerzeugnissen
Waren- | Warenobergruppe 1 2 2a 60 61 62 63 64 65
code in %
60 Rohtabake, Tabakerzeugnisse, Tabakersatz, 83 3 3,6 - - - - 2
Stoffe und Gegenstinde fiir die Herstellung von Tabakerzeugnissen
Untersuchung kosmetischer Mittel
Waren- | Warenobergruppe 1 2 2a 50 51 52 53 54 55 56
code in %
84 Kosmetische Mittel und Stoffe zu deren Herstellung 648 120 18,5 - 19 98 14 5 4 3
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Untersuchung folgender Warengruppen aufgeschliisselt nach Produktgruppen

01 (Milch), 02 (Milchprodukte aufler 03 und 04)
05 (Eier und Eiprodukte),

06 (Fleisch warmbliitiger Tiere, auch tiefgefroren), 07 (Fleischerzeugnisse warmbliitiger Tiere),

08 (Wurstwaren),
10 (Fische, Fischzuschnitte), 11 (Fischerzeugnisse), 12 (Krusten-, Schalen-, Weichtiere, sonstige Tiere
und Erzeugnisse daraus)

Waren- | Warenuntergruppe 1 2 2a 01 (02|03 |04 (05{06(07|08|09 |10 |11 (12|13 (1415|1617 |18 (19|20 | 21 |22
code |(Lebensmittel) in %
01 Milch 474| 39 8,2 2| - - -l 10|15 11| 2| - -] 1 -l - -1 - - - 5| - - -
davon  [Rohmilch 29 3| 10,3 - - -t -t -t -t -1 -1 -1 -1 -1 -1 -1 -1 - -1 - 3 -| - -
Pasteurisierte Milch 251 27| 10,8 2 - - - 8| 9f 11| 1| - - -{ - - - - -| - 2 -| - -
UHT Milch 169 7 4.1 -1~ - - 5 - 1} - -| 1 o S B Y Y e e e -
Milch anderer Tiere 21 1 4.8 - - - - -1 1 - - - - - - - - - - - - - - -
Sonstige Milch 4 11 25,0 -l - -] 1 -l -t -t -t -t -1 - - - - - - - - - -
02 gfl‘llfe‘;%g"gzgtg \ 700 41| 59| -| -| | -|20]13| 5| 4| -| -| & -| -| -| - -| -] 3| - - 1] -
davon Sauermilcherzeugnisse 46 8,7 - - - - - -l 2 2 - - - - - - - - - - - - -
Joghurterzeugnisse 48 4,2 -l -1 - - 1 1 -l -1 - -1 - -1 -t -1 -1 -1 -l 1 -l - -
Buttermilcherzeugnisse 50 4.0 - - - -1 1 1 1 - - - - - - - - - - - - - -
Sahneerzeugnisse 86 151 17,4 - - - -1 121 3| 2 - - - - - - - - - - - - - -
Kondensmilcherzeugnisse 32 0,0 -l - - -t -t -t -1 -1 -1 -1 -1 -1 -1 -1 -1 -1 - - -/ - -
Trockenmilcherzeugnisse 49 4,1 Sl Y T R A R Y I (Y Y I o I I Y e e e -
Milchmischerzeugnisse 339| 14 4,1 -1 -1 - -| ef 8 - 2 - -{ 3 - -| - -| -| - -| -| - -
Sonstige Milcherzeugnisse 50 2 4,0 -l -1 - - -t - -1 - -1 - -1 - -1 - -1 -l -1 2 - - -
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Waren- Warenuntergruppe 1 2 2a 01 |02 (03|04(05)|06 |07 (0809|1011 12|13 (1415|1617 |18(19|20]21 |22
code (Lebensmittel) in %
03 Kise 1012| 167| 16,5 2 - - -| 67| 60 23| 24 - - 19| 3| 2 - - - -| 61 - - - -
davon Hartkase, Schnittkése 227| 60| 264 1 -l -] -] 30[ 30 8 5 -] -l 6f -1 -1 - - -1 -l24[ - - -] -
Weichkise 168 16 9,5 - - - - 6 3 5 - - -1 1 - - - - - -| 6 - - - -
Frischkidse, Quark, Sauermilchkése,
Molkenkiise 249 23 9,2 - - - - 9 8 1 7 - -l 4 - - - - - -1 5 - - - -
Schmelzkise 51 3 5,9 - - - - 1 1 - 1 - - - - - - - - -l 3 - - - -
sonstiger Kése, Kisezubereitungen 317 65| 20,5 1 -l -] -| 21| 18 9| 11 -1 -1 8| 3| 2 -| - -| -123] -| -| -| -
05 Eier 512 69| 13,5 25 -l 1 - 2 5( 14| 19 - -l 4] 1 - - - - -l 4 -l 1 - -
davon Hiihnereier 440 58| 13,2 24 -1 1 - - 2| 13| 15( -| -| 2| -| -| -| -1 -| -| 4 -1 1 -l -
Eiprodukte aus Hiihnereiern 15 21 13,3 1 - - - 1 1 - - - - - - - - - - - - - - - -
Eier von anderen Gefliigelarten und
sonstigen Vogeln 2 1 0,0 3 B B 3 B B 3 1 B B B B B B B B 3 3 } B 3 B
Eiprodukte aus Eiern anderer 0
Gefliigelarten und Vogel
Eizubereitungen 55 8| 14,5 - - - - 1 2 1 3 - -l 21 1 - - - - - - - - - -
06 Fleisch warmbliitiger Tiere 1718| 322| 18,7 127 -l - 2| 69| 90| 36| 50| -| - 5| -| 7 - -| - ~-|28] 1| 1 -l -
davon Muskelfleisch, auler Gulasch 480 76| 15,8 26 -l -] -| 27| 37 7 6| -| -| -| -| - - -| -| -| 4 - - - -
Fett 1 0 0,0 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
Innereien 21 8| 38,1 6 -l - - 1 2 - o e o Y O s ) - - - -
Nebenprodukte 3 0 0,0 - -l -] - - - - -l - - - - - - -1 - - - -l - - -
Gulasch 49 71 14,3 1 - - - 3 3 - - - - - - - - - - -1 - - - -
Hackfleisch i.S.der VO 807| 142 17,6| 46 - -l 2| 25| 32| 20| 32 - -1 1 -l 7 - - - - 11 1 - - -
natiirliche Hiillen 3 11 33,3 1 -l -1 - - - - -l - - - - - -1 -1 -1 - - -l - - -
Hauskaninchen 27 6| 22,2 1 -l - - 3 2 - 1 -l- - - - - - - - 1 - - - -
Hithner 124 41| 33,1| 28 - - - 3 5 5 4 - - - - - - - - -l 3 -1 - -
Enten 27 7| 25,9 6 - - - 1 1 - - - - - - - - - - - - - - - -
Génse 33 11| 33,3 5 - - - - 1 2 2 - -l 2 - - - - - - - - - - -
Puten 70 15| 21,4 5 - - - 5 5 1 3 - -1 1 - - - - - -l 3 - - - -
sonstiges Hausgefliigel 1 11100,0 - -l - - - - 1 1 -l- - - - - - - - 1 - - - -
Fleisch und Fett von Haarwild 61 5 8,2 1 -l - - 1 2 - -l - - -1 - - -1 -1 - -] 3 - - - -
Innereien von Haarwild 1 0 0,0 - -l - - - - - -l - - - - -1 -1 - - -1 - - -] -
Federwild einschl.Innereien 10 2 20,0 1 -l - - - - - 1 -l - - -1 -1 - -1 - -1 -1 - - - -
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Waren- | Warenuntergruppe 1] 2. 22| o1] 02| 03| 04| os| 06| 07| 08| 09| 10| 11| 12| 13| 14| 15| 16| 17| 18] 19| 20| 21| 22

code (Lebensmittel) in %
Fleischerzeugnisse

07 warmbliitiger Tiere 3177| 541| 17,0 153 -l -| 8 77| 97| 55|101 -l -1 33(34|22) - -| - -|89|14| 1 -l -
(aulier Wurstwaren)

davon Pokelwaren 382 71| 18,6| 18 -l -1 -] 13| 21 71 101 -| -| 7| 91 5| -| -| -| -| 2| -| -| -| -
Konserven 90 15| 16,7 - - - - - 3 5 77 -1 -{ 6| 3| - - - - - -] -| -| -| -
Fleisch, gegart 79| 14| 17,7 - -l - - 5 4 1 41 -1 -] 1 -t -1 -1 - -l -| 3] 1 -l - -
Hackfleischerzeugnisse, roh: Brih-—| 95011 2921 14,6/ 112| -| -| 6| 30| 30| 25| 51| -| -| 7[10| 10| -| -| -| -|57|10] 1| -| -
wursthalbfabrikate, auch gefroren ’
Hackfleischerzeugnisse, gegart 169 47| 27,8 2 - - -l 111 10| 12 8 - -l 21 6 - - - - -1 11 1 - - -
e g o5 266| 52| 195 13| -| -| 1| 5| 13| 2| 7/ -| -| 5/ 5] 6] -| -| -| -| 9 -| | -| -
Konserven von Gefliigelerzeugnissen 23 0 0,0 0 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
Wilderzeugnisse (auBer Konserven) 11 6| 54,5 3 - - - 1 - - 2 - - - - - - - - -1 1 - - - -
Konserven von Wilderzeugnissen 1 1(100,0 - - - - - - - 1 - - - - - - - - - - - - - -

ndere Fleischerzeugni

e Koo 1155 128| 33| 258 5| -| -| 1| 12| 15| | 7| | -| 3| 1| 1| -| -| -| -| & -| -] -| -
Konserven anderer
Fleischerzeugnisse 27 10| 37,0 - - - - - 1 3 4 - -l 2 - - - - - -l 21 2 - - -

08 Wurstwaren 3257| 686 21,1| 29 1 -l -| 91|126| 187|145 -| -| 92 1 ? 3 - - - - 31| 4| - - -

davon Rohwiirste, schnittfest 542 64| 11,8| 14 -l -l - 5] 16| 11 6| -| -| 5(12( 1| -| - -| -| 3] - -| -| -
Rohwiirste, streichfahig 425| 100 23,5 14 -l - - 1 7| 48 9| -| -| 5124 1| -| -| -| -| 1 -l -1 -] -
Briithwiirstchen 468| 115| 24,6 1 - - -| 35| 28| 36| 23 - - 6| 20 - - - - - 4 - - - -
Briihwiirste (einschlieflich Pasteten) 685( 145 21,2 - - - -l 19| 28| 35| 16 - -1 22| 57 1 - - - -1 3 - - - -
Kochwiirtse 504 93| 185 - -l -| -| 16| 21| 39| 25| -| -| 315 -| -| -| -| -| 2| -1 -| -| -
Siilzwiirste, Siilzen und Aspikwaren 189 25| 13,2 - 1 - - 4 4 1 8 - - 1 8 - - - - - 1 - - - -
Wurstkonserven 52| 28| 53,8 - -l -] -] 10| 16 55 -1 -| - - - - - -1 - 2 -| -] -| -
sonstige Wurstwaren 392 116| 29,6 - -l -l - 1 6| 12 53| -| -|50(15( -| -| -| -| -|15| 4| -| -| -

10 Fische,‘ Fischzuschnitte und 196| 34| 17,3 R Jd - -l 12| 18 6 al -1 -l 1] 21 - - - - -] 3| 1 - - -
Innereien

davon StiBwasserfische 96| 17| 17,7 - -l -l - 5 8 5 -t - - -1 -1 -1 -1 -1 -1 -1 2 -1 - - -
Seefische 70 10( 14,3 - - - - 7 8 1 1 -l - - -1 - - -1 - - - - - - -
Heringsfische 29 7| 241 - -l -l - - 2 - 3 -| - 1] 21 -| -| - -| -| 1| 1 -l - -
Mischungen aus Fischteilen 1 0 0,0 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
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Waren- | Warenuntergruppe 1 2 2a (01102|03(04(05({06(07|0809|10|11|12|13(14(15(16(17|18|19|20|21]|22
code |(Lebensmittel) in %
11 Fischerzeugnisse 562 81| 144| 5| 4 - -| 16| 34| 9| 9 - -l 6] 1| 1 - - - 1] 8| 1| 6 - -
davon [Fische, getrocknet und gerduchert 222 32| 14,4 4 - - - 4| 14 2 5 - - 1 - 1 - - - 1 6 - - - -
Fische und -erzeugnisse, gesalzen 30 8| 26,7 - - - - 2 6 1 - - - - - - - - - - - - - - -
%ﬁ;ﬁ:;e Fische und -erzeugnisse, / 43 5/ 116 _ _ _ _ 1 2 _ _ _ _ 2 1 _ } _ } _ 1 ] _ ] _
Brat- und Kochfischwaren 16 3| 18,8 - - - - - 1 1 - - - 1 - - - - - - - - - - -
g;ssi:zizseizftn/l s;:é,serven 46 1) 23,9 - ) - -| 4] 6 3 1 - -l 2 - - - - - - - 1 - - -
Fischdauerkonserven 148 14 95 1 4 - - 1 2 - 2 - - - - - - - - - 1 - 6 - -
Fische, kiichenmaBi rberi h
tiesffge?;orifl enméfig vorberictet auc 57 8| 14,0 - - - -l 4] 3| 2 1 - - - - - - - - - - - - - -
Krusten-, Schalen-,
12 Weichtiere, sonstige Tiere 163 30| 184 1 - ~-| - 7|10 1| 8| - ~-| 1| =~ = =~ =l 3| 1| 5 1| =-| = -
und deren Erzeugnisse
davon |Krebstiere 126 271 21,4 1 -l -] - 6] 9f 1| 8] -| -] 1 -l -1 -] 3] -| 4] 1 -l - -
Muscheltiere 18 1 5,6 - - - - - - - - - - - - - - - - - 1 - - - -
Tintenfische 13 2| 15,4 - - - - 1 1 - - - - - - - - - - 1 - - - - -
Weichtiere 1 0 0,0 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
Erzeugnisse daraus 126] 27] 214 1] -| -1 -] 6] 9| 1 8] -| - 1| -1 - - -[ 3 -| &4 1| - -| -
sonstige Tiere 5 0 0,0 - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
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2 Ergebnisse der Lebensmitteluntersuchungen

2.1 Milch und Milchprodukte (Warencode 01 bis 03)

Milch (Warencode 01)

Von den insgesamt 474 untersuchten Proben entfielen die meisten Abweichungen auf fri-
sche (pasteurisierte) Milch. Die Zahl der Beanstandungen erreichte hierbei 10,8 % und lag
damit auf dem Niveau des Vorjahres. Bei knapp der Hélfte der gemalBregelten Planproben
waren Maingel schon beim Probeneingang festzustellen und bestanden in sensorisch
und/oder mikrobiologisch abweichender Beschaffenheit (Parameter: Keimzahl, Coliforme
Keime und Hefen). Bei der anderen Hélfte der Beanstandungen wurden diese Méngel erst
bei der Zweituntersuchung am Ende der Mindesthaltbarkeitsfrist festgestellt. Auf eine
mogliche Irrefiihrung bei der Festlegung der Mindesthaltbarkeitsdauer durch die Hersteller
wurde hingewiesen.

Eine Probe pasteurisierte Milch in Plastiksidcken zu 20 kg wurde wegen der Beschaffenheit
der Verpackung als ekelerregend beurteilt.

In zwei Proben wurde Bacillus cereus mit Toxinbildungsvermodgen nachgewiesen, die sen-
sorische Beschaffenheit war dabei unveréindert.

Von ultrahocherhitzter Milch wurden insgesamt 169 Proben vorgestellt und davon 4,1 %
beanstandet. In einem Fall wurden 10* hitzeresistente Sporenbildner pro ml ohne sensori-
sche Abweichungen nachgewiesen. Im Vordergrund standen aber Beschwerdeproben mit
starken sensorischen und mikrobiologischen Abweichungen. In zwei Proben wurde dabei
Bodensatz (sog. Milchstein) bei unverdnderter mikrobiologischen Beschaffenheit festge-
stellt. Eine weitere Beschwerdeprobe zeigte einen bitteren, phenolartigen Geschmack; die
Ursache konnte jedoch durch chemische Untersuchungen nicht ermittelt werden. Eine
weitere Beschwerdeprobe wurde wegen Verderbnis (hoher Keimgehalt, Schimmel) bean-
standet. Eine H-Ziegenmilch entsprach wegen abweichender Beschaffenheit im Aussehen,
Geruch und Geschmack nicht den Anforderungen.

Von den 29 Rohmilchproben (i. d. R. Milch-ab-Hof-Verkauf) wurden zwei wegen
erhohter Zellzahl und eine wegen Uberschreitung des in der Milchverordnung vorgege-
benen Schwellenwertes an Staphylococcus aureus beanstandet (550 KbE/ml). Dabei han-
delte es sich um Plasmakoagulase positive, Enterotoxin A und B — bildende Staphylococ-
cus aureus. In einer weiteren Rohmilch wurden Listeria monocytogenes aus der Anreiche-
rung von 25 ml Milch angeziichtet. Weitere pathogene Erreger wie VTEC/STEC, Campy-
lobacter und Salmonellen waren in den Rohmilchproben nicht nachweisbar.

Eine Konsummilch wurde als Vorzugs-

milch in den Verkehr gebracht, obwohl sie Beanstandungsraten in %

erhitzt worden war (Phosphatasetest: nega- derGesamtprobenzahl

tiv).
Bei allen 474 Milchproben verlief der 2011 457
Hemmstofftest negativ. 15

Die chemisch-analytischen Untersuchungen 10 = 82
ergaben nur vereinzelte Abweichungen im
Fettgehalt.

13,6

3]

o

1998 1999 2000 2001
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Milchprodukte (Warencode 02)

Es wurden 700 Milchprodukte untersucht. Die Maliregelungen betrafen wiederum beson-
ders Sahneerzeugnisse (17,4 %), die wegen abweichender sensorischer Beschaffenheit,
meist vergesellschaftet mit zu hohen aeroben, mesophilen Gesamtkeimzahlen, Hefen, Coli-
formen oder E.coli aufgefallen waren. Dabei handelte es sich meist um Proben aus Sahne-
automaten. Die Ergebnisse zeigen, dass nach wie vor grofle Aufmerksamkeit auf das hy-
gienisch einwandfreie Betreiben der Sahneautomaten (Reinigung und Desinfektion) in
Béckereien, Konditoreien und Eisdielen gelegt werden muss.

Bei Sauermilcherzeugnissen resultierten die Beanstandungen (8,7 %) aus sensorischen
Mingeln (leicht seifiger, bitterer oder metallischer Geschmack) und aus einer nicht rechts-
konformen Kennzeichnung (Uberkleben des MHD).

Bei den untersuchten Milchfett- und Milchstreichfetterzeugnissen wurden 4,7 % gema0-
regelt. Die Beanstandungen betrafen bei zwei Butterschmalzproben Uberschreitungen des
Peroxidhochstwertes gemiB3 Milcherzeugnisverordnung. Mikrobiologische Abweichungen
wurden nicht festgestellt.

Die vorgestellten Milchmischerzeugnisse (4,1 % Beanstandungen) waren in erster Linie
wegen Kennzeichnungsméangeln auffillig. Hierbei wurden insbesondere die Festlegungen
zur Mengenkennzeichnung der Zutaten nicht eingehalten. Weiterhin fiihrten Geruchs- und
Geschmacksabweichungen, einmal mit starkem Schimmelbefall, zu Beanstandungen.

Eine Beschwerdeprobe Vanilla-Drink fiel durch einen phenolischen Geruch und Ge-
schmack auf. Hier konnte Methoxyphenol - ein Abbauprodukt des Vanillins - nachgewie-
sen werden.

Bei den Trockenmilcherzeugnissen (4,1 % Beanstandungsraten in % der
Beanstandungen) wurden fehlerhafte Fett- Gesamtprobenzahl
gehaltsangaben gemafregelt. Eine Probe
Molkepulver war falsch deklariert (unstim-
mige Kalzium-, Magnesium- und Phosphor-
Gehalte).

Die iibrigen Milchprodukte waren unauf-
féllig und fiihrten nur in Einzelfillen zu Be-
anstandungen, wie Creme fraiche mit
abweichender sensorischen Beschaffenheit, saure Sahne mit hohem Schimmelgehalt und
Sahnejoghurt mit Bombage und sensorischen Méngeln infolge hoher Hefe- und Schimmel-
gehalte.

1998 1999 2000 2001

Beschwerdeproben von Brunch und Joghurt, die wegen starker sensorischer Méngel vorge-
stellt wurden, wiesen mikrobiell bedingte Abweichungen auf (Hefen und Coliformen
Keime).

Kise (Warencode 03)

Es wurden in dieser Warengruppe 1012 Proben untersucht. Bei Hart- und Schnittkiise
waren die meisten Abweichungen (26,4 %) festzustellen. An erster Stelle standen sensori-
sche Verdnderungen und Schimmelbefall, vorwiegend am Ende der Mindesthaltbarkeit.
Auch bei Thekenware, die im Grof3handel selbst hergestellt und in den Selbstbedienungs-
theken angeboten wurde, waren Proben hiufig zum Ablauf des ausgewiesenen Mindest-
haltbarkeitsdatums verschimmelt oder verheft. Weitere Malregelungen erfolgten wegen
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Nichteinhaltung von Kennzeichnungsvorschriften gemill Késeverordnung (meist Angabe
des Fettgehaltes).

Die Beanstandungen bei Weichkise (9,5 %) betrafen sensorische Abweichungen in Ver-
bindung mit erhohten Keimgehalten (Coliforme, E.coli), besonders am Ende des MHD
sowie Kennzeichnungsmangel (Fettgehaltsangabe, keine deutsche Kennzeichnung).

Bei Frischkise, Quark und Sauermilchkise (9,2 % Beanstandungen) standen Kenn-
zeichnungsméngel im Vordergrund (Fettgehalt, Zutatenverzeichnis). Weiterhin mussten
sensorische Verdnderungen (Geruchs- und Geschmacksabweichungen) gemalregelt wer-
den. In einer Beschwerdeprobe Quark war ein "milchsteindhnlicher" Fremdkorper
vorhanden, der chemisch nicht néher analysiert werden konnte.

Bei sonstigem Kise und Kiisezubereitun-

gen wurden 20,5 % gemalregelt. Hier fiihr- Beanstandungsraten in % der
ten sensorische Verdnderungen vorwiegend Gesamtprobenzahl

am Ende der Mindesthaltbarkeit meist in

Verbindung mit hohen Gesamtkeimgehalten, 16,2

Coliformen sowie Schimmel und Hefen zu
Beanstandungen. In einem Reibekdse wur-
den enterotoxinbildende Staphylococcus
aureus mit einer Keimzahl von >10°
KbE/Gramm nachgewiesen. Auch zahl- 1998 1999 2000 2001

reiche Kennzeichnungsmingel waren fest-

zustellen (fehlende Kenntlichmachung von Zusatzstoffen, Fettgehaltsangabe, Zutatenliste).

Bei Késeproben, die als reine Schafmilchkése in den Verkehr gebracht wurden, konnte
wiederholt ein Kuhmilchanteil nachgewiesen werden. Dabei handelt es sich iiberwiegend
um Erzeugnisse aus der Direktvermarktung.

Im Zusammenhang mit einer Gruppenerkrankung (Alters- und Pflegeheim) wurde aus
einer Teilprobe Gouda, die in der Gemeinschaftskiiche entnommen wurden, S. Enteritidis
nachgewiesen.

Butter (Warencode 04)
Warencode Produktgruppe Beanstandungsquote (in %)
04 Butter 11,4

Butter wurde hauptsdchlich aufgrund abweichender mikrobiologischer Beschaffenheit
beanstandet, die tiberwiegend mit Geruchs- und Geschmacksabweichungen verbunden
war (z. B. alt, kdsig, unrein, ranzig, muffig, dullerliche Rotfarbung). Es wurden haupt-
sdachlich Hefen, Schimmelpilze und Coliforme Keime in Handelsproben, in industriell
und selbst hergestellter Krauterbutter sowie Landbutter festgestellt. Eine Probe Landbut-
ter wurde ausschlieBlich aufgrund von Geruchs- und Geschmacksabweichungen (alt,
kratzend) beanstandet.

Eine Butterprobe aus einer GroBkiiche wies eine Kennzeichnung in tschechischer Sprache
auf. Dariliber hinaus wurde festgestellt, dass die Probe als ein Mischfett unzulédssig als
"Butter" bezeichnet wurde. Eine Probe "Kriuterbutter" lag mit einem Fettgehalt von 38 %
deutlich unter dem geforderten Mindest-Milchfettgehalt von 62 % und war somit unzulis-
siger Weise als "Kriuterbutter" bezeichnet. Zwei Proben "Herzgut-Butter" lagen im Was-
sergehalt tiber dem max. zuldssigen Wert von 16,0 %. Der Wassergehalt von zwei Butter-
proben aus dem Handel lag ebenfalls iiber 16 %. Die Butterprobe eines Direktvermarkters
war inhomogen, zeigte sensorische Abweichungen und Kennzeichnungsméngel.
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2.2 Eier, Fleisch, Wurstwaren, Fisch, Krusten-, Schalen- und Weichtiere
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Eier und Eiprodukte (Warencode 05)

Die Anzahl der im Jahre 2001 an den drei Standorten der Landesuntersuchungsanstalt
Sachsen in Dresden, Chemnitz und Leipzig untersuchten Proben von Eiern und Eiproduk-
ten, die Zahl der Beanstandungen sowie die Beanstandungsrate sind der folgenden Tabelle
zu entnehmen. Uber Salmonellenfunde an und in Eiern und Eiprodukten ist unter: "Salmo-
nellenreport" nachzulesen.

Tabelle 1: Beanstandungsraten

Warenart Gesamt LUA Chemnitz Dresden Leipzig
Pro- Be- % Pro- Be- % Pro- Be- % Pro- Be- %
ben anst. ben anst. ben anst. ben anst.

Hiihnereier 440 58 13,2 206 14 6,8 170 34 20 64 10 15,6
Eiprodukte aus 15 2 133 10 1 10 2 0 0 3 1333
Hithnereiern

Eier anderer 2 1 50 0 0 0 2 1 50 0 0 0
Gefliigelarten

Eizubereitun- 55 8 145 22 4 18,2 22 1 45 11 3273
gen

Summe 512 69 13,5 238 19 8 196 36 184 78 14 17,9

Wie aus dem Report hervorgeht, wurden aus Eiern und Eiprodukten 26 Salmonellen-
stimme angeziichtet. Aus Eiern aller Angebotsformen (Kéfighaltung, Bodenhaltung usw.)
wurden 21 mal S. Enteritidis und einmal S. Livingstone ermittelt, eine Ei-Aufschlagsmasse
enthielt S. Enteritidis (Leipzig). In Frischeiern wurde einmal S. Typhimurium sowie ein-
mal S. Montevideo (Chemnitz) und einmal S. Indiana (Dresden) nachgewiesen. Da Frisch-
eier und Eimassen in vielen Speisen unverindert, d. h. nicht erhitzt an den Verbraucher
kommen und so eine grundsitzliche Gefahrenquelle darstellen konnen, ist folgende kurze
Betrachtung interessant:

Tabelle 2: Salmonellenvorkommen in Eiern Beanstandungsraten in % der
Gesamtprobenzahl

Jahr Proben Salmonellenfunde .
Ges. Davon S. Ente- In % d. ges. _ PR
Salm. ritidis Salmonellen 9.7

1998 498 14 10 71,4

1999 522 18 13 72,2

2000 511 8 6 75,0

2001 312 26 22 85,0 1998 1999 2000 2001

Wie zu sehen, liegt ggf. die Gefahr einer Salmonellenenteritis durch Verzehr von rohem Ei
— auch in Speisenzubereitungen - durch den hohen Anteil an S. Enteritidis auf der Hand. Es
sind jedoch auch Erkrankungen durch den geringen Anteil anderer Salmonellentypen
moglich, zumal sich unter diesen fiir Eier uniiblichen Salmonellen auch echte Enteritiser-
reger wie S. Typhimurium befinden. Die in den Vorjahren regelméfig zu beanstandenden
Verstofe gegen Kennzeichnungsvorschriften sind zuriickgegangen, wobei die Sorgfalt bei
dem Inverkehrbringen gefarbter Eier in dieser Hinsicht noch verbessert werden muss.
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Nach wie vor miissen bei als "Frische Eier" ausgewiesener Ware Beanstandungen wegen
deutlicher Alterungserscheinungen in Form von zu groflen Luftkammern (z. T. bis zu 10
mm) sowie auseinander flieBendem Dotter ausgesprochen werden.

Bei Eiern, fiir die in irgendeiner Weise eine besondere Qualitéit zugesichert wird (Bio-Eier,
Frische Landeier) sowie bei Eiern im Ab-Hof-Verkauf und bei lose verkauften Eiern
musste wiederum das Fehlen von vorgeschriebenen Kennzeichnungselementen bzw. des
Verbraucherhinweises festgestellt werden. In Packungen mit derartiger Auslobung wurden
mehrfach Eier unterschiedlichen Frischegrades, d. h. unterschiedlichen Legedatums festge-
stellt. Dagegen wird in § 1 der Hiihnereier-Verordnung die Aufbewahrung der Hiihnereier
ab dem 18. Tag nach dem Legen bei + 5 °C bis + 8 °C ohne Ausnahme gefordert. Nur bei
Einhaltung dieser Autbewahrungsbedingungen darf das duBerste Mindesthaltbarkeitsdatum
bis zum 28. Tag nach dem Legen festgelegt werden.

Eine Probe lose Eier (Chemnitz) musste wegen starker Verschmutzungen der Eischale be-
anstandet werden.

Eine Probe "Bunte Eier" musste wegen mikrobiellen Verderbs infolge von Rissbildungen
in der Schale beanstandet werden. Eine Probe "Bunte gekochte Eier" wurde wegen zerbro-
chener Eischalen und vertrockneter, unansehnlicher Eimasse beanstandet, eine weitere
Probe "Bunte gekochte Eier" wurde wegen Rissen in der Eischale und Verfarbung des Ei-
klars als wertgemindert beurteilt.

Eine Probe Roheimasse musste wegen abweichender sensorischer Beschaffenheit und
hohen Keimgehalts beanstandet werden. Eine Probe fermentierte chinesische Eier wurde
wegen fauliger Beschaffenheit des Ei-Inhalts und eine Probe fermentierter chinesischer
Enteneier wegen Kennzeichnungsméngeln beanstandet.

Am Standort Dresden wurden zur chemischen Untersuchung elf Proben gekochte und
gefarbte Eier untersucht. Die diinnschichtchromatographische Untersuchung der zur Fir-
bung verwendeten Stoffe erbrachte in keinem Fall eine Beanstandung.

Eine Probe Eierstich wurde auf Grund ihres zu geringen Eigehaltes als irrefiihrend gekenn-
zeichnet beurteilt. Entgegen der Deklaration von "75 % Vollei" konnte iiber die chemisch
ermittelten Parameter nur ein Eigehalt von ca. 60 % errechnet werden.
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Fleisch warmbliitiger Tiere (Warencode 06)

Tabelle 3: Beanstandungsraten

Warenart Gesamt LUA Chemnitz Dresden Leipzig
Pro- Be- % Pro- Be- % Pro- Be- % Pro- Be- %
ben anst. ben anst. ben anst. ben anst.

Muskelfleisch 480 76 15,8 230 35152 168 35 20,8 &2 6 7,3
Fett 1 0 0,0 0 0 0,0 1 0 0,0 0 0 0,0
Innereien 21 8 38,1 4 2 50,0 13 4 30,8 4 2 50,0
Nebenprodukte 3 0 0,0 0 0 00 3 0 0,0 0 0 0,0
Gulasch 49 7 143 25 1 40 14 3214 10 3 30,0
Hackfl. 1.S.d.VO 807 142 17,6 473 80 16,9 158 37 23,4 176 25 142
natiirliche Hiillen 3 1 333 2 1 50,0 0 0 0,0 1 0 0,0
Hauskaninchen 27 6 222 11 1 9,1 12 4 333 4 1 25,0
Hiihner 124 41 33,1 44 14 31,8 64 20 31,3 16 7 438
Enten 27 7 259 6 350,0 10 1 10,0 11 3 273
Génse 33 11 33,3 11 4 364 11 3273 11 4 304
Puten 70 15 214 30 6 20,0 30 7233 10 2 20,0
sonst. 1 1 100,0 0 0 0,0 0 0 0,0 1 1 100,0
Hausgefliigel

Flsch. v. Haarwild 61 5 8,2 27 1 3,7 27 3 11,1 7 1 143
Innerein v. Haarw. 1 0 0,0 0 0 0,0 0 0 0,0 1 0 0,0
Federwild 10 2 20,0 6 2 33,3 2 0 0,0 2 0 0,0
Summe 1718 322 18,7 869 150 17,3 513 117 22,8 336 55 164

Es muss wie schon in den Vorjahren- darauf hingewiesen werden, dass Lebensmittel von
warmbliitigen Tieren, insbesondere wenn sie roh verzehrt werden, immer ein gewisses
Gefahrenpotential enthalten. Dieses natiirlicherweise vorhandene Gefahrenpotential
bezieht sich besonders auf die alimentire Ubertragung von Bakterien und ggf. Viren, die
sowohl beim Tier als auch beim Menschen vorkommen konnen. Der Gesetzgeber nimmt
seine Vorsorgeverpflichtung in diesem Punkte dadurch wahr, dass er gesetzliche Rahmen-
bedingungen schafft (Gebote und Verbote), unter denen Lebensmittel sicher hergestellt
und behandelt sowie in den Verkehr gebracht werden konnen. In diese Verpflichtung zum
sorgfaltigen und bewussten Umgang mit Lebensmitteln ist auch der Verbraucher einbezo-
gen, von dem erwartet wird, dass er sich liber die moglichen Risiken beim Verzehr von
rohen Lebensmitteln aller Art bewusst ist und entsprechende Sorgfalt im Umgang damit
walten lésst.

Von insgesamt 1718 in dieser Warenobergruppe eingegangenen Proben wurden 322 bean-
standet (18,7 %). Nach einem kontinuierlichen Anstieg der Beanstandungsraten in den
Jahren 1997 bis 1999 ist fiir die Jahre 2000 und 2001 ein erfreulicher Riickgang an Bean-
standungen zu verzeichnen. Naturgemal3 liegt bei dieser Warengruppe das Hauptaugen-
merk der Betrachtung auf dem Vorkommen von gesundheitsschddigenden Agenzien — hier
meistens Bakterien — in den frischen Lebensmitteln.

Die unter dem Beanstandungscode 01 zusammengefassten Probenzahlen sind mit 127 Pro-
ben und damit 7,4 % an der Gesamt-Probenzahl und 39,4 % an der Gesamtzahl der Bean-
standungen innerhalb dieses Warencodes im Vergleich zum Vorjahr (126 Beanstandungen
wegen der Eignung zur Schidigung der Gesundheit und einem Anteil von 6,9 % an den
Gesamtproben der Warengruppe sowie einem Anteil von 33,6 % an den Beanstandungen
in der Warengruppe) deutlich angestiegen. Der Hauptanteil an den nach § 8 (1) LMBG
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beurteilten Lebensmitteln dieser Warengruppe wird von Muskelfleisch (26 Proben), Hack-
fleisch i. S. der Hackfleisch-VO (46 Proben) und frischem Gefliigel (44 Proben) getragen.
Muskelfleisch wurde in Leipzig dreimal wegen des Vorkommens von Salmonellen (S.
Typhimurium und S. Goldcoast) und zweimal wegen Uberschreitung der Lagerfristen und
—bedingungen mit unspezifischem bakteriellem Verderb (Keimgehalte an coliformen
Keimen in Millionenhdhe) beanstandet.

Kennzeichnungsméngel spielen bei Fleisch keine Rolle. In Hackfleisch wurden achtmal S.
Typhimurium, zwei mal S. Derby und ein mal S. Livingstone nachgewiesen. Drei Hack-
fleischproben wurden wegen sensorischer Abweichungen infolge unspezifischen Verderbs
(Coliforme Keime in Millionenhdhe) beanstandet. Von 13 bakteriologischen Beanstandun-
gen bei Hackfleisch waren sechs Proben als planméafige Proben aus dem Lebensmittelver-
kehr gezogen worden. Die Kennzeichnungsmingel bei Hackfleisch betreffen besonders die
fehlende Angabe der Tierart und die Angabe der Wiirzung.

Von sieben Gefliigelfleischproben wurden zwei wegen des Vorkommens von Salmonellen
(S. Enteritidis, S. Saintpaul, S. Typhimurium und S. Heidelberg) und zwei wegen unspezi-
fischen Verderbs infolge falscher Lagerung beanstandet. Sechs von 17 Gefliigelfleischpro-
ben wurden wegen Kennzeichnungsmédngeln auf der Verpackung, insbesondere
mangelhafte Angaben der Lagertemperatur, beanstandet.

In Chemnitz wurden 869 Fleischproben zur Untersuchung vorgestellt und 150 (17,3 %)
davon beanstandet. Aus 79 Proben (9,0 %) wurden Bakterien mit der Eignung zur Gesund-
heitsschidigung isoliert, davon 58 mal Salmonellen (davon 28 mal S. Typhimurium,
sechsmal S. Enteritidis und 17 mal S. Infantis). Dieser hohe Kontaminationsgrad unter-
streicht erneut die grole Bedeutung der Salmonellen als mdgliche Verursacher von
Erkrankungen nach Lebensmittelverzehr. Hervorzuheben ist erneut der hohe Salmonellen-
anteil in Schweine- und Gefliigelfleischproben.

In einer Rindfleischprobe und drei Hackfleischproben aus Rindfleisch wurden toxinbil-
dende Escherichia-coli-Stimme gefunden. Es scheint sich somit der Verdacht zu verfesti-
gen, dass toxinbildende Escherichia-coli-Keime in der Tat iiber frisch zu verzehrendes
Fleisch bzw. Hackfleisch an den Verbraucher gelangen kénnen und dabei Rindfleisch und
daraus hergestellte Erzeugnisse unter hiesigen Bedingungen eine gewisse Rolle spielen
konnten.

Weiterhin wurde in einer Hackfleischprobe Listeria monocytogenes mit 350 Keimen im
Gramm Lebensmittel nachgewiesen. Fiir die Einstufung "geeignet die Gesundheit zu schi-
digen" dienten hier die Empfehlungen des BgV'V als Beurteilungsgrundlage.

Tabelle 4: Salmonellen, List. monocytogenes, VTEC, Staph. aureus in Proben von
Fleisch warmbliitiger Tiere

Probenzahl Salmonellen List. monocyt. VTEC Staph. aureus
1718 103 1 5 18

Weitere 29 Proben wurden wegen sensorischer Mingel, zumeist im Zusammenhang mit
iiberhohten Gehalten an unspezifischen Keimen (Verderb) beanstandet. Auffillig dabei
war, dass bei Muskelfleisch in Transportverpackungen mit langem MHD trotz stark abwei-
chender sensorischer Eigenschaften oft keine erhohten Keimgehalte nachgewiesen werden
konnten und dass fiir die Herstellung von Hackfleisch teilweise bereits stark keimhaltiges
Ausgangsmaterial eingesetzt wird.

27 Fleisch- bzw. Hackfleischproben mussten in Chemnitz wegen Méngeln in der Kenn-
zeichnung beanstandet werden. Dabei standen wiederum fehlende oder falsche Kennzeich-
nungselemente auf Fertigpackungen sowie falsche oder unvollstindige Verkehrsbezeich-
nungen (z .B. fehlende Tierartangabe) bei loser Abgabe im Vordergrund. In jeweils drei
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Proben wurden unzulédssige Zusdtze von Sulfit bzw. Ascorbinsdure festgestellt, eine Probe
Schabefleisch enthielt einen unzuldssigen Farbstoffzusatz (E124).

Neun Hackfleischproben wurden wegen iiberhohter Fettgehalte und acht wegen zu niedri-
ger BEFFE- bzw. BEFFE/FE-Werte beanstandet.

In Dresden wurden aus der Warengruppe 06 von 513 Proben 117 Proben (22,8 %) bean-
standet, 24 davon wegen des Nachweises von Bakterien, die das Lebensmittel grundsétz-
lich zur Schiadigung der Gesundheit geeignet machen. In 23 Proben wurden Salmonellen
gefunden, wobei die sieben Funde von S. Infantis in Gefliigelfleisch, zwei Funde S.
Typhimurium in Rinderherz und Schweineleber, zwei Funde von S. Enteritidis in Kanin-
chenldufchen und Hiihnerbrust, dreimal S. Livingstone in Schweinefleisch und einmal S.
Paratyphi B in Chickenwings am bemerkenswertesten sind.

24 Fleisch- und Hackfleischproben wurden wegen sensorischer Méngel in Verbindung mit
erhohtem bzw. sehr hohem unspezifischem Keimgehalt beanstandet.

Wurstwaren (Warencode 08)

Von dieser Warengruppe wurden 3257 Proben zur Untersuchung vorgestellt (Chemnitz:
1242, Dresden: 1076, Leipzig: 939).

686 Proben, d. h. 21,1 % des Probeneinganges mussten beanstandet werden. Im Vergleich
zum Jahr 2000 mit 19,2 % Beanstandungen ist wieder ein Anstieg in der Beanstandungs-
rate zu verzeichnen. 2,8 % der vorgestellten Lebensmittel - die meisten als planmifBig
gezogene Ware- wurden entweder aus mikrobiologischen Griinden oder wegen abwei-
chender sensorischer Beschaffenheit oder aus beiden Griinden zusammen als nicht zum
Verzehr geeignet beurteilt und mussten wegen Verderbniserscheinungen abgelehnt
werden. Die meisten dieser Ablehnungen wurde durch den mikrobiologischen Befund
bestitigt wie z. B.: Knackige Wiirstchen 3,8 x 10° KBE/g, Wiener im Saitling 5,6 x 10
KBE/g, Leberkise 5,1 x 10° KBE/g, Jagdwurst in der Dose 2,4 x 10 KBE/g, Hausmacher
Leberwurst 1,3 x 10* KBE/g. Hier machen sich die iibertricben langen Mindesthaltbar-
keitszeiten besonders negativ bemerkbar. Die Waren haben nicht, wie zugesichert, bis zu
diesem Datum ihre vollen Qualititsmerkmale, ein beklagenswerter Zustand, der sich schon
iiber Jahre hinzieht. Von den 3257 untersuchten Wursterzeugnissen mussten 415 (12,7 %)
wegen Kennzeichnungsméngeln beanstandet werden. Hierzu gehoren u. a. die nicht ord-
nungsgemile Kennzeichnung der verarbeiteten Tierart (43 Proben), von Kutterhilfsmitteln
(29 Proben), der Einsatz von Natriumascorbat bzw. Ascorbinsdure (17 Proben), der Einsatz
von Geschmacksverstdrker (19 Proben) und der Einsatz von Pokelsalz (95). Ein zu gerin-
ger Gehalt an bindegewebsfreiem Fleischeiweil wurde in 101 Proben, ein gravimetrisch
nachgewiesener unzureichender Einsatz von wertgebenden Grobbestandteilen in 17 Pro-
ben, eine zu hohe Fremdwasserschiittung in 16 Proben, histologisch nachgewiesene Mit-
verarbeitung von Innereien in 17 Proben und sensorische Abweichungen im Sinne von "alt
und verdorben" bei 107 Proben nachgewiesen. Eine zu hohe Gesamtkeimzahl war in 69
Féllen und ein zu hoher Anteil an Enterobakterien war in 28 Proben Ursache der Beanstan-
dung.
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Tabelle S5: Beanstandungsraten Wurstwaren

Warenart LUA gesamt Chemnitz Dresden Leipzig
Pro- Be- % Pro- Be- % Pro- Be- % Pro- Be- %
ben anst. ben anst. ben anst. ben anst.

Rohwlirste, schnittfest 542 64 11,8 150 12 8,0 177 22124 215 30 14,0
Rohwiirste, streichfahig 425 100 23,5 169 38 22,5 132 25189 124 37 29,8

Brithwiirstchen 468 115 24,6 170 3520,6 140 27193 158 53 33,5
Briihwiirste/Pasteten 685 145 21,2 254 7529,5 241 27 11,2 190 43 22,6
Kochwiirste 504 93 18,5 127 19 15,0 194 31 16,0 183 43235
Stilzw./Stilzen/Aspikw. 189 25132 120 14 11,7 52 8154 17 3 17,6
Sonst. Wurstwaren 52 28538 7 1143 42 26 61,9 3 1333
'Wurstkonserven 392 116 29,6 245 56 22,9 98 37 37,8 49 23 46,9
Summe 3257 686 21,11242 250 20,1 1076 203 18,9 939 233 24,8

Bei der Produktion von Rohwurst, schnittfest oder streichfihig konnen im Vergleich
zum erhitzten Produkt nur wenige sogenannte Produktionshiirden zur Verhinderung des
Vorkommens auch pathogener Keime erhoben werden. Der Verbraucher muss ganz ein-
fach wissen, dass er, je frischer die Ware ist, desto eher mit dem gelegentlichen, geringen
(1) Vorkommen von Salmonellen und Listeria monocytogenes rechnen muss. Dies beweist
auch die Auswertung der Untersuchungsergebnisse des Jahres 2001: in 2,3 % der schnitt-
festen Rohwiirste und in 3,3 % der streichfdhigen Rohwiirste wurden Salmonellen in 25 g
Material iiber strenge Anreicherungsverfahren gefunden, wéhrend dessen die Beanstan-
dungen wegen bakteriellen Verderbs flir beide Warenarten deutlich unter 1 % lagen. An
Salmonellentypen finden sich natiirlicherweise diejenigen, die beim Schlachttier auch die
hiufigsten sind: S. Typhimurium (sieben), S. Derby (drei), S. Infantis (zwei) und weitere
Typen mit je ein Vorkommen. Listeria monocytogenes wurde in zwei groben Mettwlirsten
mit Gehalten iiber dem internationalen Eingriffswert von 3 x 10* KBE/g gefunden. Bei
Listeria-monocytogenes —Funden unter dem Eingriffswert wurden Hygienekontrollen
angeraten. In einer Probe Salami wurden Staph. aureus-Keime > 1 x 10° KBE/g gefunden.
Enterotoxobildende Staphylokokken wurden auch in weiteren Rohwurstproben nachgewie-
sen, allerdings in Keimzahlen, bei denen Toxinvorkommen im Lebensmittel nicht zu
erwarten ist. Wenn auch die Funde pathogener Bakterien von im Verkehr befindlichen
Lebensmitteln zu Furcht oder gar Panik keinen Anlass geben, so beweisen sie doch die
unbedingte Notwendigkeit einer stindigen amtlichen Probenahme und Kontrolle der Le-
bensmittel sowie deren Produktions- und Distributionsumgebung. Zu weiteren Informatio-
nen wird auf den Salmonellenreport verwiesen.

Es wurden 43 Verstole gegen Kennzeichnungsvorschriften (26,2 %) festgestellt. Meist
wird dem Verbraucher die Verwendung zugelassene Inhaltsstoffe (z. B. Pokelsalz) nicht
zur Kenntnis gebracht. In zwei Fillen wurde eine streichfahige Rohwurst mit Cochenille
rot gefarbt, um den hohen Fettgehalt zu verdecken. Insbesondere bei den homogenen,
streichfahigen und nach der Auslobung hochwertigen Rohwiirsten muss immer wieder die
Verarbeitung geringwertiger Rohstoffe (Beinfleisch mit hohem Sehnenanteil) festgestellt
werden, was zu einer Verringerung des bindegewebsfreien Fleischeiweilles fiihrt. Deutlich
zuriickgegangen ist die nicht einsatzgerechte Rindfleischverarbeitung bzw. die nicht ent-
sprechende Kenntlichmachung der Verarbeitung von Rindfleisch (insgesamt sechs Bean-
standungen).
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Briihwiirstchen und Brithwurst (Aufschnittware) wiesen wie in den Vorjahren sehr hohe
Beanstandungsraten auf. Etwa 1/5 bis 1/4 der 260 vorgestellten Proben musste beanstandet
werden. Gliicklicherweise spielen pathogene Keime bei bakteriologischen Beanstandungen
hier kaum eine Rolle. Wie schon in den Vorjahren kritisiert, hélt die Ware, insbesondere
die Aufschnittware, die langen Mindesthaltbarkeitszeiten oft ohne mikrobiologische Ver-
anderungen nicht aus. Der allgemeine Keimgehalt liegt im Verderbnisfalle dann im 10-
Millionenbereich je Gramm und die Enterobakterienzahlen bewegen sich im Bereich von
mehreren Hunderttausend je Gramm. Natiirlich ist das bakteriologische Ergebnis dann
immer die Bestéitigung fiir eine abwertende sensorische Beurteilung, wie vergraute Ober-
flachen, Schleimbildung bis zum Fadenziehen und natiirlich alten bis verdorben-siuerli-
chem Geruch. Besonders hervortretend sind die zahlreichen Beanstandungen wegen Kenn-
zeichnungsméngeln im weitesten Sinne. Meistens werden hier das eingesetzte Quellsalz als
Kutterhilfsmittel und die Verwendung von Natriumnitrit als Pokelstoff nicht deklariert.
Insbesondere bei Ware mittlerer Qualitdt wird der ungeniigende Einsatz wertvoller
Fleischteile und ggf. auch eine zu hohe Fremdwasserschiittung (acht Proben) registriert,
was sich durch einen Mangel an bindegewebsfreiem Fleischeiweifl darstellt. Der mangel-
hafte Einsatz sowohl in Menge als auch Qualitit von wertgebenden Fleischteilen bei
grobstiickiger Ware (z. B. Bierschinken) ist offensichtlich zuriickgegangen, da diese Ware
immer der Blickfang in der Auslage ist.

An Kochwiirsten einschlieBlich Siilzwiirsten, Siilzen und Aspikwaren wurden insgesamt
693 Proben untersucht und 118 Beanstandungen (17 % der Kochwiirste) ausgesprochen.
Auch bei dieser Warenart spielen pathogene Bakterien als primédrer Eintrag in das Lebens-
mittel wegen der gekochten Ausgangsprodukte eine geringe Rolle. 15 Kochwiirste mussten
wegen unspezifischen Verderbs am Ende der Mindesthaltbarkeitsfrist beanstandet werden,
in zwei Blutwiirsten wurden sulfitreduzierende Clostridien nachgewiesen.

Von den 3257 untersuchten Wursterzeugnissen mussten 415 (12,7 %) wegen Kennzeich-
nungsméngeln beanstandet werden. Hierzu gehdren u. a. die nicht ordnungsgemifle Kenn-
zeichnung der verarbeiteten Tierart (43 Proben), von Kutterhilfsmitteln (29 Proben), der
Einsatz von Natriumascorbat bzw. Ascorbinsdure (17 Proben), der Einsatz von
Geschmacksverstdrker (19 Proben) und der Einsatz von Pdkelsalz (95). Ein zu geringer
Gehalt an bindegewebsfreiem Fleischeiweill wurde in 101 Proben, ein gravimetrisch nach-
gewiesener unzureichender Einsatz von wertgebenden Grobbestandteilen in 17 Proben,
eine zu hohe Fremdwasserschiittung in 16 Proben, histologisch nachgewiesene Mitverar-
beitung von Innereien in 17 Proben und sensorische Abweichungen im Sinne von "alt und
verdorben" bei 107 Proben nachgewiesen. Eine zu hohe Gesamtkeimzahl war in 69 Fillen
und ein zu hoher Anteil an Enterobakterien war in 28 Proben Ursache der Beanstandung.
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Fische, Fischzuschnitte, Fischerzeugnisse, Krusten-, Schalen- und Weichtiere
(Warencodes 10, 11, 12)

Tabelle 8 : Beanstandungen

Warenart Gesamt LUA Chemnitz Dresden Leipzig
Pro-Be- % Pro- Be- % Pro- Be- % Pro- Be- %
ben anst. ben anst. ben anst. ben anst.

Siilwasserfische 96 17 17,7 24 5208 32 4125 40 8 20,0
Seefische 70 10 14,3 13 3231 52 611,5 5 1 20,0
Heringsfische 29 7 24,1 3 2 66,7 24 5 20,8 2 0 00
Mischg. aus Teilen 1 0 00 O 0 0,0 1 0 00 0 0 0,0
Fische, getrocknet 222 32144 118 20169 58 9155 46 3 6,5
Fische u. -erzgn. 30 826,77 20 6300 3 1333 7 1143
Marin. Fische und-erzgn. 43 511,6 27 4148 5 0 00 11 1 9,1
Brat-/Kochfischware 16 3 18,8 13 2154 2 1 50,0 1 0 00
Fischerzgn. past. 46 11239 5 2400 38 9237 3 0 00
Fischdauerkons.. 148 14 9,5 55 4 73 77 5 6,5 16 5 31,3
Fisch kiichenmélB.vorber. 57 8 14,0 7 1 14,3 41 5122 9 2222
Krebstiere 126 27 214 48 17 354 48 5104 30 516,7
Muscheltiere 18 1 56 7 0 00 11 1 91 0O 0 00
Tintenfische 13 2154 2 0 00 3 1333 8 1125
Weichtiere 1 0 00 1 0O 00 0 O 00 O 0 00
sonstige Tiere 5 0 0,0 2 0 0,0 1 0 00 2 0 0,0
Summe 921 145 15,7 345 66 19,1 396 52 13,1 180 27 15,0

Beanstandungen bei Fischen und Fischzuschnitten betreffen vor allen Dingen Ware mit
bakteriologischem Verderb. Der allgemeine Keimgehalt lag dabei, wie bei Sdugetierfleisch
und Produkten daraus im Millionen- bis 10-Millionenbereich je Gramm. Eine als
Beschwerdeprobe eingereichte Probe Regenbogenforellen hatte einen Verderbniskeimge-
halt von 230 Millionen Keimen im Gramm.

Entsprechend § 4 FischHV sind Fische unverziiglich nach dem Fang auszunehmen. Bei
einer Probe "griiner Hering" war dies nicht der Fall. Eine Probe "frischer Lachs" war auf
Grund des Gehaltes an Coliformem Keimen und ihrer sensorischen Beschaffenheit zum
Verzehr nicht geeignet.

Auf Grund der Nichteinhaltung der im Etikett geforderten Lagertemperatur von + 2 °C
wurden eine Probe "Dorschfilet" und vier Proben "Seelachsfilet" hinsichtlich ihrer sensori-
schen Beschaffenheit im Zusammenhang mit dem mikrobiologischem Befund sowie eine
Probe "frisches Rotbarschfilet" wegen eines Gehaltes an Coliformen Keimen von > 10°
KbE/g als zum Verzehr nicht geeignet beurteilt. Das Verbrauchsdatum eines Lebensmittels
ist das Datum, bis zu dem dieses Lebensmittel unter angemessenen Aufbewahrungsbedin-
gungen seine spezifischen Eigenschaften behélt.. Eine Probe "Rotbarschfilet" war zum
Zeitpunkt des Ablaufes des Verbrauchsdatums hoch keimbelastet und verdorben.

Eine Probe "frischer Lachs" wurde aus einer Gaststitte entnommen und war im Geruch
und Geschmack alt.

Im Zusammenhang mit einer Erkrankung wurden bei einer Probe Zanderfilet obligat anae-
rob wachsenden grampositiven Stdbchen (Clostridium perfringens Typ A) isoliert.

Von den 562 Fischerzeugnissen wurden 81 Proben (14,4 %) beanstandet.

Die Listerienproblematik im Bereich der Fischverarbeitung widerspiegelt sich in mehreren
positiven Nachweisen von Listeria monocytogenes im Sinne eines qualitativen Nachwei-
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ses. Uberwiegend war davon Riucherfisch betroffen. Da die Gehalte jedoch unter der kriti-
schen Grenze von 3 x 10> KbE/g lagen, wurden in diesen Fillen Hygieneuntersuchungen
(Tupfer wihrend der Produktion) empfohlen. Listeria-monocytogenes-Gehalte, die auf
Grund ihrer Hohe zur Beurteilung nach LMBG § 8 (1) — "zur Schidigung der Gesundheit
geeignet" fiihrten, lagen bei einer Probe Riucherlachs (C) mit 4,5 x 10° KbE/g, einer Probe
gerducherter Butterfisch mit 8,0 x 10% KbE/ g und einer Probe Graved Lachs (L) mit 5,5 x
10> KbE/g vor.

Eine Probe Thunfisch in Ol (C) hatte einen allgemeinen Keimgehalt von > 2,0 x 10® KbE
und einen Gehalt von Hefen von >1,8 x 10° KbE/g. Dies fiihrte zur Verderbnis der Ware
und zu einem Histamingehalt von 3640 g/kg und ebenfalls zur Beurteilung nach LMBG §

8 (1).

Wegen mikrobiologischen Verderbs wurden in Chemnitz zwei Proben Riucherlach, eine
Probe gerducherte Makrele, eine Probe Doppelmatjes, je einmal Heringsfilet mit Dill und
Heringsfilet ohne Haut (durch Hefen verdorben), in Dresden zweimal Kaviarcreme (1,0 x
10° Hefen/g) , einmal Matjesfilet, Thunfisch, Tortelloni und zweimal Lachs mit 1 x 10
Coliformen/g und in Leipzig zwei Beschwerdeproben (Salzheringe und gekochter Fisch)
als zum Verzehr nicht geeignet beurteilt. In einer Probe Sardinen in Pflanzendl wurden
nach Abtrennen des Oles polycyclische aromatische Kohlenwasserstoffe (PAK) sowohl im
Fisch als auch im Olanteil bestimmt. Dabei wurden im Ol Gehalte an Benzo(a)pyren von
63,2 ng/kg sowie an schweren PAK von 419,7 ug/kg bestimmt. Im Fischanteil betrugen
die ermittelten Gehalte von Benzo(a)pyren 18,8 pg/kg und schweren PAK 102,9 pg/kg.
Gemidll § 3 Abs. 3 LMKYV sind die Angaben zur Kennzeichnung auf der Fertigpackung
oder einem mit ihr verbundenem Etikett an gut sichtbarer Stelle in deutscher Sprache,
leicht verstdandlich, deutlich lesbar und unverwischbar anzubringen. Die Angaben miissen
vollstindig sein. Bei einer Probe Matjes-Filet waren alle Angaben in polnischer Sprache
gemacht und erfiillten diese Forderung nicht, bei einer Probe Sprotten in Tomatensauce
war das Zutatenverzeichnis unvollstindig. Bei einer vorgelegten Probe Réucherlachs fehlte
das Verbrauchsdatum. Bei einer Probe Linegold Fisch aus einem Asia-Markt waren die
Angaben im Etikett unvollstindig. Es sind der Name und die Anschrift, das Zutatenver-
zeichnis und ggf. eine Lagertemperatur anzugeben.

Eine Probe Fischfilet wurde trotz Uberschreitung des Verbrauchsdatums weiter in den
Verkehr gebracht, die Angaben zur Verkehrbezeichnung, Hersteller, Zutatenverzeichnis
waren entfernt worden. In einer Probe Dillhappen waren Konservierungsstoffe und Sii-
stoff nicht kenntlich gemacht. Von 56 untersuchten Réucherfischproben wurde lediglich
nur noch in einer Probe Raucherlachs ein unzuldssiger Zusatz von Nitrit festgestellt.

Bei Krusten-, Schalen- und Weichtieren kamen 163 Proben zur Untersuchung, wovon
30 (18,4 %) beanstandet wurden.

Auffallig war der Nachweis von Salmonellen in einer Probe Garnelenschwinze.

In zwei Proben (Tiefseeshrimps und Garnelen) wurde ein Zusatz an kondensierten Phos-
phaten, der der Erh6hung von Glasuranteilen dient, nicht im Zutatenverzeichnis aufgefiihrt.
Bedeutsam waren wiederum gravierende Abweichungen der Nahrstoffgehalte von den
Angaben in der Nédhrwerttabelle. Insbesondere war davon der Einweillgehalt betroffen.
Fiinf Proben Garnelen wurden deshalb beanstandet.

Der Nachweis von Chloramphenicol gelang in zwei Proben Shrimps (0,31 bzw. 1,3 ug/kg).
In einer Probe "rote geschélte Shrimps" wurde ein Chloramphenicol-Riickstand von 0,69
ng/kg nachgewiesen. Bei einer Probe Garnelenschwidnze war im Etikett ein Abtropfge-
wicht von 400 g angegeben. Nach dem Auftauen konnte in der Untersuchung jedoch
lediglich 275 g Garnelen ausgewogen werden. Dies sind 68,7 % der Vorgabe. Eine Probe
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Muscheln wurde selbst kiichentechnisch zubereitet und anschliefend ohne Kennzeichnung
eingefrostet. Das Zubereitungsdatum oder ein Lieferschein waren nicht ermittelbar.

Aus einer Gaststitte wurde eine angebrochene Packung Gronland—Shrimps in Lake ent-
nommen. Das Mindesthaltbarkeitsdatum war erheblich {iberschritten. Der Deckelrand der
Verpackung war verschimmelt, der Gesamtkeimgehalt iiber 10° KbE/G Material, hinsicht-
lich seiner sensorischen Beschaffenheit war das Erzeugnis verdorben.

In einer Probe Meeresfriichtecocktail wurde Clostridium perfringens nachgewiesen, die
Probe wurde aufgrund des mikrobiologischen Befundes als nicht verkehrsfahig beurteilt.
Im Zusammenhang mit einer Erkrankung wurde eine Probe Shrimps, tiefgefroren, auf ihre
Genusstauglichkeit hin untersucht. Das Erzeugnis wies einen ekelerregenden ammoniaka-
lischen Geruch auf und war nicht zum Verzehr geeignet.

2.3 Fette und Ole (Warencode 13)
Warencode Produktgruppe Beanstandungsquote (in %)
13 Fette, Ole, einschlieBlich 7,6
Frittierfette, ungebraucht
13 Frittierfette, gebraucht 31,9

Die hiufigsten Beanstandungen mussten wie in den vergangenen Jahren bei gebrauchten
Frittierfetten, die nicht zum Verzehr geeignet waren, ausgesprochen werden. Lebensmittel,
die mit derartig beschaffenem Fett zubereitet wurden, sind wie das verwendete Fett zu
beurteilen. Die Ursachen fiir den hohen Anteil an Beanstandungen liegen iiberwiegend bei
zu langem Gebrauch und in einigen Féllen bei der Verwendung von zum Frittieren unge-
eigneten Fetten. Von den iibrigen untersuchten Fetten und Olen wurden 6 % wegen unter-
schiedlicher chemischer Abweichungen und Kennzeichnungsméngeln beanstanden.

In vier Fillen wurden deutliche sensorischen Abweichungen bei Schmalz und Bratfett
festgestellt. In zwolf Speisedlproben (neun Oliventresterdle und drei Sonnenblumendlen)
wurden erhohte Gehalte an polycyclischen aromatischen Kohlenwasserstoffen (PAK) fest-
gestellt (siche gesonderte Auswertung im Abschnitt "Organische Schadstoffe"). Aufgrund
des erhohten Gehaltes an Tetrahydrocannabinol (THC) wurde eine Probe "Reines Hanf-
Nussol, kaltgepresst" als im Wert nicht unerheblich gemindert beurteilt. Zwei Olivendl-
proben mit der Kennzeichnung "Natives Olivendl extra" entsprachen aufgrund abweichen-
der chemischer Kennzahlen, insbesondere der freien Fettsduren nicht einem Olivendl der
Kategorie I nach der Olivendlverordnung. Eine Probe "Halbmischfett" zeigte einen hdhe-
ren Milchfettgehalt als in der Kennzeichnung angegeben war. Drei Proben Margarine und
eine Sonnenblumendlprobe waren mit Néhrwertkennzeichnungsangaben versehen, die
analytisch nicht bestétigt wurden. Die ermittelten Gehalte an geséttigten, einfach ungesit-
tigten und mehrfach ungesittigten Fettsduren wichen erheblich von den in der Nihrwertta-
belle aufgefiihrten Angaben ab und entsprachen nicht den Forderungen der Nédhrwertkenn-
zeichnungsverordnung. Eine mit Handzettel vertriebene Margarine wurde hinsichtlich des
Vitamingehaltes unzutreffend ausgelobt und es fehlten die Angaben gemél Néhrwertkenn-
zeichnungsverordnung. Ein "Natives Olivendl Extra" wurde u. a. wegen unzuléssiger
gesundheitsbezogener Werbung (Schutz vor Herzinfarkt, Gefd3erkrankungen und Krebs)
beanstandet. Drei Proben Oliventresterdl und zwei Proben russisches Sonnenblumendl
wurden wegen Kennzeichnungsméngeln (SchriftgroBe zu gering, unkorrekte Néhrwertan-
gaben und nicht eindeutige MHD-Angabe) beanstandet.

Ein "Sesamol", das tatsdchlich ein Sesammus war, wurde hinsichtlich der Verkehrsbe-
zeichnung beanstandet. Bei einem "Johannisol" fehlte das notwendige Zutatenverzeichnis.
Ein Griebenschmalz wurde ohne die Kennzeichnungselemente gemdfl LMKV in den Ver-
kehr gebracht. Zwei Margarineproben wurden wegen sichtbaren Schimmelbefalls und
hohen Schimmelpilzgehalts mikrobiologisch beanstandet.
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24 Feinkosterzeugnisse (Warencode 20)

Warencode Produktgruppe Beanstandungsquote in (%)
2001 - 2003 Mayonnaise/Remoulade 11,2
2004 - 2050 Feinkostsalate 20,0

Mayonnaisen und dhnliche Erzeugnisse

4,8 % Mayonnaisen und dhnliche Erzeugnisse wurden wegen hoher Gesamt- und Hefe-
keimzahlen sowie Coliformer Keime beanstandet. Bei einer Beschwerdeprobe wurde ein
10 x 10 cm groBer Schimmelrasen festgestellt.

1,6 % der Proben zeigten starken sensorischen Abweichungen. Bei 2,4 % der Proben
wurden in zwei Fillen ein zu geringer Fettgehalt und einmal ein zu hoher Fettgehalt festge-
stellt. Die Konservierungs- und Siiflstoffe wurden in zwei Fillen und einmal die
enthaltenen Farbstoffe nicht kenntlich gemacht.

Feinkostsalate

9,8 % der Feinkostsalate wurden aufgrund hoher Keimbelastung beanstandet. Bei iiberwie-
gend vom Tier stammenden Feinkostsalaten betraf dies hauptsidchlich Gesamt-, Hefe- und
Schimmelpilzkeimzahlen, z. T. auch Laktobazillen. Der positive Nachweis von Listeria
monocytogenes in verschiedenen Proben weist auf mangelnde hygienische Bedingungen
bei der Herstellung hin. Feinkostsalate mit iiberwiegend pflanzlichen Bestandteilen wurden
haufiger wegen des Nachweises von Coliformen Keimen beanstandet.

Aufgrund von pathogenen Keimen wurden vier Fleischsalate und eine Wurstprobe (erhoh-
ter Listeria — monocytogenes — Gehalt), wegen erhohter Escherichia-coli-Keimzahlen fiinf
Salate und wegen Staphylococcus-aureus-Keimzahlen acht Proben beanstandet.
Salmonellen wurden in Feinkosterzeugnisen nicht festgestellt.

Eine Probe "Broccolisalat" zeigte noch vor Ablauf des MHD Gérungserscheinungen
(Bombage). Es wurde mehrfach festgestellt, dass die mikrobiologischen Richt- und Warn-
werte nicht bis Erreichen des MHD eingehalten werden konnten.

Bei 5,7 % der Feinkostsalate wurden sensorische und chemische Abweichungen festge-
stellt. 10,2 % der Proben zeigten Kennzeichnungsmingel. Bei 60 Proben wurden die
fehlende Kenntlichmachung von Konservierungsstoffen und Méngel bei der vorschrifts-
maligen Angabe von Siiflstoffen, insbesondere in Verbindung mit der Verkehrsbezeich-
nung, beanstandet. In einem Fall wurde eine Hochstmengeniiberschreitung bei Konservie-
rungsstoffen festgestellt. Bei einigen Proben wurden trotz der Angabe "ohne Konservie-
rungsstoff" Konservierungsstoffe nachgewiesen.

Bei 56 Proben entsprach die Kennzeichnung nicht den Forderungen der LMKV. Diese
Abweichungen betrafen fehlendes bzw. fehlerhaftes Zutatenverzeichnis, fehlende Kenn-
zeichnungselemente, fehlende Datums- und unleserliche Kennzeichnungsangaben. Es
wurden Abweichungen bei Mengenangaben von wertbestimmenden Bestandteilen festge-
stellt.

Insbesondere bei Wurstsalat wurde die QUID-Regelung, hier die mengenméafige Angabe
von unterschiedlichen Wurstsorten, nicht beriicksichtigt.

Bei einer Probe "Vitaminsalat" wurde die Verkehrsbezeichnung als nicht den Vorschriften
der LMKYV entsprechend und auBBerdem als irrefiihrend beurteilt, da sich das Erzeugnis im
Vitamingehalt von vergleichbaren Produkten nicht unterschied.

Zwei Proben "Seetang-Salat" russischer Herkunft enthielten 36 bzw. 25 mg/kg Jod. Aus
einer Stellungnahme des BgVV ist bekannt, dass nicht mehr als 200 pg/Tag Jod aufge-
nommen werden sollten. Dariiber hinaus gehende Mengen, wie in den gepriiften Proben,
sind als gesundheitsschédlich zu bewerten.
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2.5 Suppen, Sofen, ausgenommen Warencode 20 (Warencode 14)

Es wurden insgesamt 138 Proben untersucht. Bei neun beanstandeten Proben ergibt sich
eine Beanstandungsquote von 6,5 %, die sich damit gegeniiber dem Vorjahr nur unwesent-
lich geédndert hat.

Bei allen neun Proben gab die Kennzeichnung Anlass zur Beanstandung. Wéhrend bei vier
Erzeugnissen eine deutschsprachige Kennzeichnung fehlte, entsprach die Kennzeichnung
der anderen fiinf Proben nicht den geltenden Rechtsbestimmungen.

Beanstandet wurden ein unvollstindiges Zutatenverzeichnis, die fehlende Kenntlich-
machung von Zusatzstoffen (Konservierungsmittel und Geschmacksverstirker), die feh-
lende Angabe von Klassennamen bei Zusatzstoffen sowie die unkorrekte Deklaration des
Mindesthaltbarkeitsdatums.

2.6 Getreide, Getreideprodukte, Backwaren, Pudding und Kremspeisen sowie
Teigwaren (Warencode 15 - 18, 21,22)
Warencode Produktgruppe Beanstandungsquote (%)
15 Getreide 0,8
16 Getreideprodukte, = Backvormischungen, 8,7
Massen und Teige flir Backwaren
17 Brot und Kleingebick aus Brotteigen 19,2
18 Feine Backwaren 21,5
21 Pudding, Kremspeisen, Desserts 4.4
22 Teigwaren 11,4

Getreide (Warencode 15)

Von 119 eingesandten Getreideproben musste erfreulicherweise nur eine Probe beanstan-
det werden. Es handelte sich um Reis aus Thailand, der einen erhohten Cadmiumgehalt
aufwies. Verfolgsproben waren unauffallig.

Getreideprodukte, Backvormischungen, Massen und Teige fiir Backwaren
(Warencode 16)

Von 300 eingesandten Proben wurden 26 beanstandet. Bei vier Proben Getreidemehl ent-
sprach der analytisch ermittelte Mineralstoffgehalt nicht der angegebenen Mehltype. Fiinf
Proben — eine Backmischung fiir Nussecken, ein Maisgrie3, zwei Mehle und ein Miislirie-
gel — zeigten Befall durch die Vorratsschidlinge Dorrobstmotte, Mehlmotte, Staublduse
und Getreideplattkéfer. Verdorben war auch eine Miisliprobe wegen Schimmelbefalls.
Irrefiihrende Néahrwertangaben wurden bei zwei Backmischungen fiir Omega-3-Brot,
welche die deklarierten Omega-3-Fettsduren nicht enthielten, und bei einer Miisliprobe mit
nur der Hilfte des gekennzeichneten Eisengehaltes festgestellt. Ebenfalls unzutreffend und
irrefiihrend war die Verkehrsbezeichnung einer Probe "Backmischung fiir Krauterbrot”, da
sensorisch keinerlei Krauternote festgestellt werden konnte.

Zwei Proben Maismehl wiesen liberhohte Mykotoxingehalte (Deoxynivalenol und Fumo-
nisin) auf. Einzelheiten hierzu sind dem Abschnitt "Mykotoxine” zu entnehmen.

Die tibrigen Beanstandungen hatten ihre Ursache in der Nichteinhaltung von Kennzeich-
nungsvorschriften. Hervorzuheben ist hier die fehlende Kenntlichmachung von Zusatz-
stoffen. So enthielten eine Probe Maissnack den Geschmacksverstirker Glutaminsdure und
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zwei Proben Miisli das aus den geschwefelten Trockenfriichten stammende Schwefel-
dioxid, ohne dass diese Zusatzstoffe im jeweiligen Zutatenverzeichnis aufgefiihrt waren.

Brot und Kleingebick aus Brotteigen (Warencode 17)

Von 412 eingesandten Proben waren 79 zu beanstanden. Nichteinhaltung von Kennzeich-
nungsvorschriften wurde bei 31 Proben festgestellt. Mit unzutreffenden und daher irrefiih-
renden Angaben aus vielfiltigen Griinden waren 29 Proben be- bzw. gekennzeichnet. Zum
Beispiel handelte es sich um unzutreffende Verkehrsbezeichnungen ("Krauterbrot" ohne
Kriutergeschmack, "Milchbrétchen" ohne Vollmilch), um unzutreffende Mindesthaltbar-
keitsdaten bei Fertigpackungen (Schimmelbefall vor Ablauf des MHD), um deutliche Ab-
weichungen der Ndhrwertangaben von den analytisch ermittelten Werten und um Werbung
mit Selbstverstindlichkeiten, wie die Auslobung "ohne Konservierungsstoffe” fiir Erzeug-
nisse, die ohnehin nicht konserviert werden diirfen.

Eine als "Cult-I-Brotchen" bezeichnete Probe enthielt den Ballaststoff Inulin und ein
"Griintee-Brot" Griintee-Extrakt als besondere Zutat. Aufgrund dieser besonderen Zutaten
sind diese Proben als "Functional Food" einzustufen. Die Werbung fiir beide Erzeugnisse
war unzuldssigerweise krankheitsbezogen. Sie versprach, bei regelméBigem Verzehr dieser
Lebensmittel Krankheiten vorbeugen bzw. deren Verlauf giinstig beeinflussen zu kénnen
und war gleichzeitig geeignet, bei den Verbrauchern Angste zu wecken.

Wegen Verunreinigungen bzw. eingebackenen Fremdkorpern (Haare, textile Fasern, Ziga-
rettenstummel, Gummistiick, Mutterkorn, Mehlwiirmer, nicht niher identifizierbare Kafer)
wurden insgesamt acht Brot- und Brotchenproben von verschiedenen Herstellern als nicht
zum Verzehr geeignet beurteilt. Eine Brotprobe enthielt einen scharfkantigen Glassplitter,
so dass das Brot bei Verzehr geeignet war, aufgrund der Verletzungsgefahr die Gesundheit
zu schadigen. Alle diese verunreinigten Backwaren - ausschlielich Beschwerdeproben -
sind Beweise fiir mangelhafte Sorgfalt in den Backbetrieben.

Weitere Beanstandungsschwerpunkte waren der visuell erkennbare Schimmelbefall bei elf
Brotproben - wie oben bereits erwédhnt z. T. schon vor Ablauf der Mindesthaltbarkeitsdauer
- und Genussuntauglichkeit aufgrund starker sensorischer Méngel (Geruch/Geschmack: z.
B. stark unrein, stichig-sauer, fremdartig "chemisch", muffig) bei insgesamt zehn Proben
Brot und Brétchen. Zwei Brotproben zeigten geringere sensorische Miangel und wurden
deshalb als wertgemindert beurteilt.

Bei der einzigen Beanstandung infolge der Untersuchungen auf Zusatzstoffe handelte es
sich um die fehlende Kenntlichmachung des Konservierungsstoffes Sorbinsdure bei einer
Probe Pizzabrotchen.

Feine Backwaren (Warencode 18)

Der Begriff "Feine Backwaren" schlieft auch die Gebéckkategorie Dauerbackwaren ein.
Von 1867 eingesandten Proben waren 401 zu beanstanden.

Die mikrobiologische Untersuchung der als Risikolebensmittel geltenden krembhaltigen
oder anderweitig gefiillten oder belegten Feinen Backwaren mit ungebackenen Anteilen
hatte wie schon in den vergangenen Jahren hohe Prioritdt. Insgesamt 129 Proben von
Krem-, Sahne- oder Obsttorten, Eclairs, Erzeugnissen mit Puddingfiillung oder aus
Punschmasse u. a. waren mikrobiologisch verunreinigt. Sie stammten liberwiegend aus
handwerklichen Backereibetrieben und {iberschritten in threm Gehalt an mesophilen aero-
ben und fakultativ anaeroben Bakterien, Coliformen Bakterien, Hefen und Schimmelpilzen
sowie Staphylokokken und Bacillus Cereus-Keimen im einem oder mehreren Kriterien die
betreffenden Richt- bzw. Warnwerte fiir eine gute Herstellungspraxis. Diese mikrobiolo-
gisch verunreinigten Backwaren wurden als nicht zum Verzehr geeignet beurteilt. Richt-
wertiiberschreitungen fiihrten aber nur dann zu dieser Beurteilung, wenn die Uberschrei-
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tungen drastisch waren und mit sensorischen Miéngeln (meist alter, késiger, ranziger,
seifiger, stichig-saurer Geruch und Geschmack) einhergingen.

Des Weiteren wurden sechs Proben aufgrund ihrer mikrobiologischen Beschaffenheit als
geeignet beurteilt, bei Verzehr die Gesundheit zu schidigen. Es handelte sich um finf
verschiedene Torten, aus deren ungebackenen Anteilen Salmonellen (S. enteritidis) ange-
ziichtet werden konnten und um eine Mandarinen-Sahne-Schnitte, in der Enterotoxin B
bildende Staphylokokken nachgewiesen wurden. Bei allen fiinf mit Salmonellen kontami-
nierten Proben handelte es sich um Verdachtsproben im Zusammenhang mit Erkrankungs-
geschehen.

Auch wenn die Beanstandungsquote im Berichtszeitraum (21,5 %) etwas unter der aus
dem Jahr 2000 liegt (23,6 %), sind nach wie vor betrdchtliche Anstrengungen in einem
groflen Teil der Betriebe notig, um stets eine gute Herstellungspraxis und sachgerechte
Warenpflege zu gewéhrleisten.

Nicht zum Verzehr geeignet aufgrund starker sensorischer Méangel waren 41 Proben, vor
allem mikrobiologisch beanstandete fett- und/oder eihaltige sowie iiberlagerte Feinbackwa-
ren.

Insgesamt 145 Proben mit deutlichen Abweichungen von der allgemeinen Verkehrsauffas-
sung beziiglich ihrer sensorischen Beschaffenheit und/oder stofflichen Zusammensetzung
sowie solche mit unzutreffenden geografischen oder sonstigen Kennzeichnungsangaben
wurden als irrefiihrend gekennzeichnet, wertgemindert oder nachgemacht beurteilt. Dar-
unter fallen Spitzenerzeugnisse wie Baumkuchen und Frankfurter Kranz, verschiedene
Butterbackwaren, Erzeugnisse mit Sahneanteil, Backwaren mit kakaohaltiger Fettglasur
ohne Kenntlichmachung oder mit den Worten "Schoko" oder "Schokolade" in der Ver-
kehrsbezeichnung, Schwarzwélder Kirschtorten, Rumkugeln und weitere nach Spirituosen
benannte Torten sowie Kokosmakronen mit iiberhohten Stiarkegehalten.

Die Untersuchung auf Zusatzstoffe fiihrte zu 76 Beanstandungen. Bei 63 Proben wurden
zugelassene Lebensmittelfarbstoffe, bei 12 Proben zugelassene Konservierungsmittel und
bei einer Probe zugelassene SiiBungsmittel nachgewiesen, ohne dass die erforderliche
Kenntlichmachung erfolgte.

Nichteinhaltung von Kennzeichnungsvorschriften wurde bei 103 Proben — ausschlielich
Dauerbackwaren - festgestellt. Zu erwdhnen ist hier, dass bei einer Probe "Haferkeks" of-
fenbar vom Héndler am Mindesthaltbarkeitsdatum manipuliert wurde. Das originale
Datum war aus der Verpackungsfolie herausgeschnitten worden. Diese Stelle wurde mit
einem Adressenaufkleber iiberdeckt und das neue Datum an anderer Stelle aufgestempelt.
Der Sachverhalt stellt den Tatbestand einer Urkundenfalschung dar.

Interessant war auch ein in einer runden Aluminiumassiette gebackener und verpackter
franzosischer Kuchen aus Brioche-Teig. Als Umverpackung diente etikettierte Kunststoff-
folie. Der Kuchen wurde wegen Verdachts auf Schimmelbefall am Assiettenboden einge-
sandt, da dieser von auflen mit zahlreichen anndhernd runden weil3-hellgrauen Flecken
versehen war, die Schimmelpilzkolonien sehr dhnlich sahen. Die Untersuchung ergab, dass
es sich dabei nicht um Schimmel handelte, sondern um Korrosionsstellen, welche den
Assiettenboden durchlécherten. Der Kuchen selbst war sensorisch unauffillig. Weitere
sechs Verfolgsproben mit verschiedenen Mindesthaltbarkeitsdaten zeigten das gleiche
Untersuchungsergebnis.

Pudding, Kremspeisen und Desserts (Warencode 21)

Von 183 eingesandten Proben wurden acht beanstandet. Als nicht zu Verzehr geeignet
erwiesen sich zwei Proben Pudding wegen ihrer sehr schlechten mikrobiologischen
Beschaffenheit und eine weitere wegen starker sensorischer Mingel. Unzutreffend und
irrefithrend waren die Nahrwertkennzeichnung einer Probe Dessertpulver, da die Analy-
senwerte deutlich von den deklarierten Angaben abwichen und die Verkehrsbezeichnung
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einer als "VanillesoB3e" bezeichneten Probe, da diese zugesetztes Aroma enthielt. Bei einer
Probe "Rote Griitze" wurde der enthaltene zugelassene Lebensmittelfarbstoff nicht kennt-
lich gemacht. Die Nichteinhaltung von Kennzeichnungsvorschriften war bei vier Proben
festzustellen.

Teigwaren (Warencode 22)

Von 167 eingesandten Proben waren 19 zu beanstanden. In drei handwerklich hergestellten
Teigwarenproben — eine Plan- und zwei Verfolgsproben- wurden Enterotoxin A bildende
Staphylokokken nachgewiesen. Derartig Teigwaren sind geeignet, bei Verzehr die
Gesundheit zu schddigen. Ebenfalls aus einem Handwerksbetrieb stammte eine Probe
"Sepianudeln", die unzulidssigerweise den Lebensmittelfarbstoff Brilliantblau (E 133) ent-
hielt und gleichzeitig einen stark tiberhohten Bleigehalt aufwies. Da die Bleikontamination
nachweislich durch die verwendete Sepiatinte erfolgte, wurde deren Verwendung fiir die
Teigwarenherstellung durch den Vollzug untersagt. Zu starke Mykotoxinbelastung zeigten
zwei Teigwarenproben aus industrieller Fertigung. Beide wiesen iiberhohte Gehalt an
Deoxynivalenol auf. Hierzu sind Einzelheiten dem Abschnitt "Mykotoxine” des Jahresbe-
richtes zu entnehmen.

Nicht zum Verzehr geeignet war auf Grund der Verunreinigung mit einem Haar eine
lasagnedhnliche, als "Reispapier" bezeichnete Probe vietnamesischer Herkunft. Eine Teig-
warenprobe hatte wertmindernde sensorische Méngel; eine weitere war irrefiihrend als
"Eiernudeln" bezeichnet, da sie kein Ei enthielt. Kennzeichnungsméngel wurden bei insge-
samt 13 Proben festgestellt.

2.7 Obst, Gemiise, Kartoffeln, Pilze und daraus hergestellte Erzeugnisse sowie
Fertiggerichte, Gewiirze und Wiirzmittel
(Warencode 23 bis 30, 41, 50, 52, 53)

Warencode | Produktgruppe Beanstandungsquoten (%)
2001 2000
23 Hiilsenfriichte, Olsamen, Schalenobst 16,4 12,8
24 Kartoffeln, stirkereiche Pflanzenteile 13,5 8,6
25 Frischgemiise 17,3 12,6
26 Gemiiseerzeugnisse, Gemiisezubereitungen 14,7 13,9
27 Pilze 9,7 6,3
28 Pilzerzeugnisse 10,2 9,2
29 Frischobst 11,9 13,6
30 Obstprodukte 11,2 16,2
41 Konfitiiren, Gelees, Marmeladen, 12,4 16,5
Fruchtzubereitungen
50 Fertiggerichte 16,9 13,9
52 Wiirzmittel 18,6 23,5
53 Gewilirze 22,2 14,0

Hiilsenfriichte, Olsamen, Schalenobst (Warencode 23)

Als Hauptbeanstandungsgriinde sind wieder VerstoBBe gegen Kennzeichnungsvorschriften
(LMKYV, LKV, NKV) insbesondere bei Sojaprodukten wie Tofu, Rducher-Tofu-Brotauf-
strich und Sojabohnen-Getrdnken zu nennen. Die verschiedenen Tofuprodukte wurden
ebenfalls hdufig aufgrund ihrer mikrobiologischen Beschaffenheit beanstandet.
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Als "Natur-TOFU" gekennzeichnete Produkte enthielten die (zugelassenen) Zusatzstoffe
Calciumsulfat und Calciumchlorid. Der Hinweis "Natur" deutet jedoch auf eine Natur-
belassenheit der Produkte hin, die bei Verwendung von Zusatzstoffen nicht gegeben ist.
Diese Proben entsprachen nicht den Anforderungen des § 17 Abs.1 Nr.4 LMBG, wonach
es verboten ist, im Verkehr mit Lebensmitteln, die zugelassene Zusatzstoffe enthalten, in
der Werbung allgemein oder im Einzelfall fiir solche Lebensmittel Bezeichnungen oder
sonstige Angaben zu verwenden, die darauf hindeuten, dass die Lebensmittel natiirlich
oder naturrein seien.

In einer Probe Sojabritlinge, welche aus 6kologischem Landbau stammend gekennzeichnet
war, konnten 29,4 % gentechnisch verdndertes Soja nachgewiesen werden. Ein Kalzium-
gehalt von 371,5 mg/l wurde in einer Probe Soja Drink festgestellt, obwohl nur 120 mg/I
deklariert waren.

Zehn Proben (insbesondere Para- und Walniisse) waren verdorben bzw. verschimmelt, finf
Proben wiesen einen deutlichen Schidlingsbefall auf. Davon sind besonders zwei Proben
rote Linsen zu erwidhnen, welche zahlreiche /ebende Milben enthielten. In vier Proben
Paraniisse wurde die zuldssige Hochstmenge von 2 pg/kg fiir Aflatoxin B; und von 4 pg/kg
fir die Summe der Aflatoxine B, B>, G; und G, deutlich tiberschritten.

In einer Probe Sesampaste wurden Salmonellen vom Typ Typhimurium nachgewiesen.
Aus 25 g einer Verdachtsprobe Sesam waren Keime von Salmonella Senftenberg und
Salmonella IT Gruppe C1 anziichtbar.

Kartoffeln, stirkereiche Pflanzenteile (Warencode 24)

Mit einer Beanstandungsrate von 13,5 % sind die Beanstandungen in dieser Warengruppe
im Vergleich zum Vorjahr wieder leicht angestiegen. Insgesamt wurden hier 23 Proben
beanstandet.

Davon sind elf Beanstandungen auf Kennzeichnungsfehler zuriickzufiihren. So waren
Speisekartoffeln und Kartoffelprodukte in Fertigpackungen nicht oder nur unzureichend
gekennzeichnet, oder es fehlte die Kenntlichmachung von Zusatzstoffen. Aufgrund der
Uberschreitung der zuldssigen Hochstmenge an SO, von 50 mg/kg wurden neun Proben
geschilte Speisekartoffeln beanstandet. Die restlichen drei Beanstandungen betrafen wert-
geminderte oder verdorbene Proben.

Frischgemiise (Warencode 25)

Wie auch in den Vorjahren ging ein groBer Teil der Beanstandungen (Beanstandungsrate
17,3 %) auf deutliche sensorische Abweichungen, wie z. B. faulig, Krankheitsbefall, Ver-
farbungen, Welke, Schimmel, artfremder Geruch und Geschmack zurtick.

Aufgrund von Hochstmengeniiberschreitungen an Pflanzenschutzmitteln wurden in diesem
Berichtszeitraum je eine Probe Kopfsalat (Fludioxonil), Gurken (Bupirimat) sowie zwei
Proben Mohren (Procymidon) beanstandet (siehe auch Kapitel Pflanzenschutz- und
Schadlingsbekdmpfungsmittel in Lebensmitteln). Bei einer weiteren Probe Kopfsalat
wurde ein Bromidgehalt von 88 mg/kg bestimmt und damit die zuldssige Hochstmenge
iiberschritten. Aufgrund der Uberschreitung der zulissigen Hochstmenge an Nitrat mussten
in diesem Berichtszeitraum drei Proben frischer Spinat und eine Probe Kopfsalat beanstan-
det werden.

In zwei Proben Rucola wurden Nitratgehalte von 6517 und 7320 mg/kg bestimmt. Zur
Beurteilung des Nitratgehaltes in Rucola existieren derzeit weder Grenz- noch Richtwerte.
Ein derartiger Gehalt an Nitrat ist jedoch als abnorm hoch einzuschétzen. Im Vergleich
dazu sind als Hochstgehalte an Nitrat fiir Kopfsalat 4500 mg/kg (Ernte 1. Oktober - 31.
Mirz) und fiir Spinat, frisch 3000 mg/kg (Ernte 1. November - 31. Mérz) festgelegt. In
Osterreich betriigt der Richtwert fiir den Gehalt an Nitrat in Rucola 4500 mg/kg (Ernte 1.
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November - 30. April). Die beiden genannten Proben entsprachen somit nicht den Anfor-
derungen des Artikels 2 Abs.1 der Verordnung (EWG) Nr. 315/93, wonach kein Lebens-
mittel in den Verkehr gebracht werden darf, das einen Kontaminanten in einer gesundheit-
lich und insbesondere toxikologisch nicht vertretbaren Menge enthélt. AuBerdem wurde in
einer der beiden Rucola-Proben ein Gehalt an Schwefelkohlenstoff von 22 mg/kg
bestimmt. Damit wurde die fiir Dithiocarbamate (insgesamt berechnet als CS;) zuldssige
Hochstmenge von 5 mg/kg Lebensmittel deutlich {iberschritten.

Kiichenfertig zerkleinerte Mischsalate bzw. Gemiisevormischungen fiir Salat stellten, wie
in den vergangenen Jahren auch, einen weiteren Beanstandungsschwerpunkt dar. Es wur-
den iiberwiegend deutlich iiberhohte Keimzahlen in Verbindung mit sensorischen Méangeln
festgestellt. Aulerdem wurden viele Salatmischungen ohne Kennzeichnung angeboten,
oder es wurden Phantasiebezeichnungen als Verkehrsbezeichnungen gewahlt.

Eine Probe Speisekarotten wurde durch die Aussage "Die Mohre ist von Vitamin A, B und
C reichhaltig. Im besonderen steigert das Vitamin A (das Karotin) die Erzeugung von
Melanin, das eine bradunende und von Sonnenstrahlen schiitzende Substanz ist. Das Karotin
besitzt andere Eigenschaften: es bereichert das Sehvermogen, es verstdrkt die Zdhne und
die Knochen und vor allem beschiitzt es unsere Organe vor Krebsursprung" beworben.
Diese Probe wurde nach § 18 Abs. 1 Nr. 1 LMBG beanstandet, wonach es verboten ist, im
Verkehr mit Lebensmitteln Aussagen, die sich auf die Linderung und Verhiitung (Vorbeu-
gung) von Krankheiten beziehen, zu verwenden. Auflerdem entsprach die Néhrwertkenn-
zeichnung nicht den Anforderungen der NKV.

Gemiiseerzeugnisse, Gemiisezubereitungen (Warencode 26)

Bei Gemiiseerzeugnissen (Beanstandungsrate 14,7 %) zéhlten in diesem Jahr Oliven, so-
wohl lose als auch in Fertigpackungen, zu den in dieser Warengruppe hiufig beanstandeten
Lebensmitteln.

Zum einen wurde ein grofler Teil der lose angebotenen Oliven aufgrund der mikrobiolo-
gischen Beschaffenheit beanstandet, zum anderen war die fehlende Kenntlichmachung von
Zusatzstoffen Beanstandungsschwerpunkt. So wurden z. B. in drei Proben schwarze Oli-
ven Eisengehalte von 54, 64 und 130 mg/kg bestimmt. Eisen-1I-gluconat (E 579) und
Eisen-II-lactat (E 585) sind gemdB ZZulV zur Dunkelfirbung von Oliven bis zu einer
Hochstmenge von 150 mg/kg, jeweils berechnet als Eisen, zugelassen. Aus Untersu-
chungsdaten verschiedener Bundeslidnder geht hervor, dass der natiirliche Eisengehalt von
Oliven unter 30 mg/kg liegt. Nach einstimmiger Auffassung der wissenschaftlichen Sach-
verstandigen der Lebensmitteliiberwachung ist somit bei einem Eisengehalt von iiber 30
mg/kg von einer Fiarbung auszugehen. Bei den vorliegenden Proben fehlte die erforderliche
Kenntlichmachung "geschwirzt".

Zu den Beanstandungsschwerpunkten zdhlte weiterhin auch die fehlende Kenntlichma-
chung von Zusatzstoffen (Siilstoffe, Konservierungsstoffe, SO,), iiberwiegend bei Sauer-
gemiise. Hier ist besonders auf Markten lose angebotenes Sauergemiise (siil-saure Bohnen,
saurer Blumenkohl, Gewiirzgurken) zu nennen. Aulerdem wurde von einigen Herstellern
noch nicht beriicksichtigt, dass der Zusatz von Siistoffen zu Lebensmitteln in Fertigpa-
ckungen nicht nur im Zutatenverzeichnis angegeben werden muss, sondern in Verbindung
mit der Verkehrsbezeichnung durch die Angabe "mit SiiBungsmittel" bzw. "mit einer
Zuckerart und SiiBungsmittel" kenntlich zu machen ist.

Aufgrund festgestellter Nitritgehalte von 26 und 40 mg/kg wurden in diesem Berichtszeit-
raum zwei Proben gefrosteter Spinat beanstandet.

Zur Beurteilung des Nitritgehaltes in Lebensmitteln existieren derzeit weder Grenz- noch
Richtwerte. Im Regelfall ist Nitrit in Gemiiseerzeugnissen jedoch nicht nachweisbar.
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Die Gefahr bei Verzehr von Lebensmittel mit erhohten Nitritmengen besteht darin, dass
sich das Nitrit mit dem Himoglobin des Blutes zu Methdmoglobin umsetzt. Dieses
Methdmoglobin steht dann fiir den Sauerstofftransport nicht mehr zur Verfiigung und es
kommt zur inneren Erstickung (Blausucht, Zyanose). Unter Beachtung des ADI-Wertes
von Nitrit von 0 - 0,13 mg/kg Korpergewicht und der Tatsache, dass dieser Spinat auch
von Kleinkindern verzehrt wird, wurden diese Proben nach Artikel 2 Abs. 1 der Verord-
nung (EWG) Nr. 315/93 beanstandet, wonach kein Lebensmittel in den Verkehr gebracht
werden darf, das einen Kontaminanten in einer gesundheitlich und insbesondere toxikolo-
gisch nicht vertretbaren Menge enthilt.

Vier Proben "Weinblitter in Salzlake" wurden aufgrund von Hochstmengeniiberschrei-
tungen an Pflanzenschutzmitteln (Penconazol, Chlorpyriphos Cypermethrin, Procymidon,
Nuarimol, Triadimenol) beanstandet. Wegen der deutlichen Unterschreitung der deklarier-
ten Vitamin-C-Gehalte wurden sieben Proben Gemiiseséfte bzw. —trunke als irrefithrend
gekennzeichnet beurteilt.

Folgende Besonderheiten wurden innerhalb dieser Warengruppe festgestellt:

In einer Probe Seetang wurde ein Jodgehalt von 210 mg/kg bestimmt.

Zwei Proben Mixed-Pickles, welche mit der Bezeichnung "Original Spreewald" ausgelobt
waren, wurden in Ungarn hergestellt (Probenahme erfolgte durch den Zoll).

Eine Planprobe Tomatensaft, bestehend aus zwei Flaschen, wurde als nicht zum Verzehr
geeignet beurteilt, da der Inhalt einer Flasche schon deutlich in Giarung iibergegangen war.
Eine Beschwerdeprobe Karottentrunk wurde wegen einer etwa pflaumengrof3en, festen
Verunreinigung in der Flasche eingesandt. Bei der Verunreinigung handelte es sich um ein
verschmutztes, zusammengeklumptes Papierfilter.

In einer Probe saure Gurken, welche mit der Angabe "ohne Zusatzstoffe" gekennzeichnet
war, wurden sowohl der Konservierungsstoff Benzoesdure als auch der Siilstoff Saccharin
nachgewiesen.

Pilze (Warencode 27)

Insgesamt wurden innerhalb dieser Warengruppe nur neun Proben beanstandet (Beanstan-
dungsrate 9,7 %). Davon betrafen vier Beanstandungen Champignons. Bei einer Probe
entsprach die Kennzeichnung nicht den Anforderungen der LMKV, zwei Proben wurden in
threm Wert nicht unerheblich gemindert und die vierte Probe aufgrund ihrer sensorischen
Beschaffenheit nicht zum Verzehr geeignet beurteilt. Eine Probe Maronen wurde bean-
standet, weil 35 % der Pilze einen gelblich-weilen Schimmelbelag aufwiesen. Auflerdem
wurden teilweise Fraf3stellen festgestellt.

Bei zwei Proben Austernpilzen sowie zwei als "Pilzpfanne" bezeichneten Mischungen von
Austernpilzen und weilen und braunen Champignons war ebenfalls bereits makroskopisch
ein deutlicher Schimmelbelag sichtbar.

Pilzerzeugnisse (Warencode 28)

Die Beanstandungen (Beanstandungsrate 10,2 %) resultierten liberwiegend aus Kenn-
zeichnungsmingeln. So sind beispielsweise Beanstandungen aufgrund fehlender Kenn-
zeichnung, irrefiilhrenden Angaben sowie nicht korrekter Verkehrsbezeichnung ausgespro-
chen worden. Auch hinsichtlich der Angabe von Zutatenverzeichnis, Nennfiillmenge und
Mindesthaltbarkeitsdatum entsprachen diese Proben nicht den Anforderungen von LMKV
und Eichgesetz.

Bei einer Probe getrockneter Maronen aus Polen, die an der Grenzkontrollstelle Ludwigs-
dorf entnommen worden war, wurde ein Wert von 6928,9 Bq/kg fiir die maximale kumu-
lierte Radioaktivitit von Cédsium 134 und 137 gemessen.
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Gemal Artikel 3 FuBnote 7 der VO (EWG) Nr.737/90 ist dieser gemessene Wert bei Tro-
ckenerzeugnissen auf der Grundlage des fiir den unmittelbaren Verbrauch rekonstituierten
Erzeugnisses zu berechnen. Dabei ist als Rekonstitution der Prozess des Quellens von Tro-
ckenprodukten mit der fiir das Ursprungsprodukt typischen Wassermenge zu verstehen.
Unter Berticksichtigung des fiir diese Probe bestimmten Wassergehaltes von 12,8 g/100 g
und einem in der Literatur angegebenen Wassergehalt von bis zu 90 % fiir frische Speise-
pilze ergibt sich ein Wert von 794,6 Bq/kg Frischsubstanz. Damit wurde der in Artikel 3
der Verordnung (EWG) Nr.737/90 festgelegte Hochstwert von 600 Bg/kg fiir die maximale
kumulierte Radioaktivitdt von Cédsium 134 und 137 {iberschritten. Nach Artikel 2 der
genannten Verordnung diirfen derartige Erzeugnisse nicht in den freien Verkehr verbracht
werden (siche Punkt 9.1.2 Hochstwertliberschreitungen in Sachsen nach EG-Verordnung).
Weiterhin wurden in einer Probe "Getrocknete schwarze Morchel" Salmonella Weltev-
reden sowie 410 000 KbE/g Bacillus cereus festgestellt. In diesem Zusammenhang sei dar-
auf hingewiesen, dass die Verbraucher durch verschiedene Pressemitteilungen Informa-
tionen dartiber erhielten, dass Trockenpilze, vorwiegend aus dem asiatischen Raum, oft mit
Salmonellen belastet sind. Da es beim Einweichen dieser Pilze, insbesondere dann, wenn
dies iiber Nacht und in lauwarmem Wasser geschieht, zu einer starken Vermehrung der
Salmonellen auf den quellenden Pilzen kommen kann, ist darauf zu achten, dass diese
Pilze nur ausreichend durcherhitzt verzehrt werden.

Frischobst (Warencode 29)

Wie auch schon bei frischem Gemiise zdhlten bei Frischobst (Beanstandungsrate 11,9 %)
die sensorischen Abweichungen (faulig, Krankheitsbefall, abweichender Geruch und
Geschmack, Schimmelbefall) in diesem Jahr zu den Hauptbeanstandungsgriinden. Zu
erwihnen ist hier eine Probe angeschimmelter Mandarinen, welche aus der Schulspeisung
einer Grundschule entnommen worden war. Aulerdem fehlte auch bei frischem Obst in
Fertigpackungen - insbesondere bei Zitrusfriichten und Erdbeeren aus Spanien - hdufig die
Angabe einer Loskennzeichnung und die Angabe des Herstellers/Inverkehrbringers.

Die festgestellten Uberschreitungen der Hochstmengen an Pflanzenschutzmitteln betrafen
in diesem Berichtszeitraum je zwei Proben Mango (Azoxystrobin), Weintrauben (Pyra-
zophos, Tetraconazol) und Kiwi (Quinalphos, Methidathion) sowie drei Proben Erdbeeren
(Pyrazophos, Trifloxystrobin). Eine der drei Proben Erdbeeren, in welcher der nicht zuge-
lassene Wirkstoff Trifloxystrobin festgestellt wurde, stammte aus Sachsen (Integrierter
Anbau) - siehe auch Punkt 8.1 Pflanzenschutz- und Schidlingsbekdmpfungsmittel in
Lebensmitteln. Vier Proben Clementinen wurden beanstandet, weil die fiir Zitrusfriichte
zugelassenen Schalenbehandlungsmittel Biphenyl, Orthophenylphenol und/oder Thiaben-
dazol nachgewiesen wurden, ohne dass die — auch bei loser Ware - erforderliche Kennt-
lichmachung erfolgt war.

Zwei Proben Zitronen wurden nach § 17 Abs. 1 Nr. 4 LMBG beanstandet, wonach es ver-
boten ist, im Verkehr mit Lebensmitteln, die Riickstinde von Stoffen im Sinne der §§ 14
und 15 enthalten, in der Werbung allgemein oder im Einzelfall fiir solche Lebensmittel
Bezeichnungen oder sonstige Angaben zu verwenden, die darauf hindeuten, dass die
Lebensmittel natiirlich, naturrein oder frei von Riickstdnden oder Schadstoffen seien.

Diese Proben waren in Verbindung mit der Verkehrsbezeichnung als "unbehandelt"
bezeichnet. Durch die chemisch-analytische Untersuchung wurden jedoch Riickstéinde von
Pflanzenschutzmitteln nachgewiesen. Riickstinde der zugelassenen Schalenbehandlungs-
mittel Thiabendazol, Biphenyl und Orthophenylphenol wurden in diesen Proben nicht
nachgewiesen. Nach der Verkehrsauffassung sind jedoch Zitrusfriichte, die (an sich zulds-
sige) Riickstinde von Pflanzenschutzmitteln enthalten, auch dann nicht als unbehandelt
anzusehen, wenn ihre Oberflache nach der Ernte nicht mehr behandelt wurde.
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Einen weiteren Beanstandungsschwerpunkt stellten sogenannte Obstplatten dar. In Analo-
gie zu kiichenfertig zerkleinerten Mischsalaten werden verschiedene Obstsorten zerklei-
nert, z. T. geschélt und gemischt. Auch hier wurden iiberwiegend deutlich iiberhohte
Keimzahlen in Verbindung mit sensorischen Mingeln festgestellt. Anlass zu Beanstan-
dungen gab vielfach auch die Kennzeichnung dieser Produkte.

Obstprodukte (Warencode 30)

Innerhalb dieser Warengruppe konzentrierte sich ein GroBteil der Beanstandungen (Bean-
standungsrate 11,2 %) auf Trockenfriichte. Ursache fiir Beanstandungen war hier wie-
derum ein Befall der eingereichten Trockenftriichte (insbesondere getrockneter Feigen) mit
Vorratsschddlingen. Weiterhin wurde bei einer Probe geschélter Apfelsegmente ein unzu-
lassiger Gehalt an gesamter schwefliger Sdure festgestellt. Bei je einer Probe getrockneter
Aprikosen und Birnen sowie bei Apfelringen aus einer Probe getrocknetem Mischobst
wurde die gemidll ZZulV zuldssige HOochstmenge an gesamter schwefliger Sdure {iber-
schritten.

Als Besonderheiten traten hier auf:

Als irrefiihrend gekennzeichnet wurden zwei Konserven (Rhabarber, Erdbeeren) bean-
standet, weil der festgestellte Zuckergehalt nicht mit der gekennzeichneten Zuckerkonzent-
rationsstufe libereinstimmte.

In je einer Probe Stachelbeeren und Heidelbeeren (brennwertvermindert) wurde die geméal
Z7ZulV zulassige Hochstmenge von 1000 mg/kg des Sii3stoffs Cyclamat {iberschritten.

Eine Probe tiefgefrorene Himbeeren wurde aufgrund einer Hochstmengeniiberschreitung
an Pflanzenschutzmittel Brompropylat beanstandet.

In den Ananasscheiben aus einer gedffneten Konservendose, welche in einer Gaststitte
entnommen worden war, wurde ein Zinngehalt von 490 mg/kg bestimmt.

Bei einer Fertigpackung getrockneter Pflaumen wurde eine Abweichung von 98 g zur
Nennfiillmenge festgestellt.

Konfitiiren, Gelees, Marmeladen, Fruchtzubereitungen (Warencode 41)

Als Hauptgrund fiir die Beanstandungsquote von 12,4 % ist in dieser Warengruppe die
fehlerhafte Kennzeichnung zu nennen. Dabei handelte es sich meist um Proben von
Direktvermarktern.

In als "Himbeer-Marmelade" und "Kiwi-Marmelade" bezeichneten Proben wurde der Kon-
servierungsstoff Sorbinsdure nachgewiesen, welcher fiir diese Produkte nicht zugelassen
ist. Auch die geforderte 16sliche Trockenmasse von mindestens 60 % wurde deutlich unter-
schritten. Zudem entsprach die Kennzeichnung dieser Proben weder den Anforderungen
der LMKYV noch denen der KonfitiirenVO. Dabei ist zu erwédhnen, dass die "Kiwi-Mar-
melade" von Verkauferinnen eines Einkaufsmarktes im hauslichen Bereich hergestellt und
in Kunststoftbechern abgefiillt angeboten wurde.

In einer Beschwerdeprobe "Erdbeerkonfitiire, extra" wurde ein ca. drei cm grof3es, blaues
Kunststoffteil festgestellt. In zwei Proben Pflaumenmus eines Herstellers wurden SO,-Ge-
halte von 53 und 56 mg/kg bestimmt. Der Zusatz von SO, war jedoch nicht kenntlich ge-
macht.

Wiirzmittel (Warencode 52)

Bei den Wiirzmitteln sind die Beanstandungen mit 18,6 % im Vergleich zum Vorjahr
deutlich zuriickgegangen. Ursache dafiir ist, dass in diesem Berichtszeitraum nur noch eine
Probe Sojasof3e aufgrund ihres hohen Gehaltes an 3-Monochlor-1,2-propandiol (3-MCPD)
beanstandet werden musste.
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Die zur Untersuchung eingereichten Sojaso3en wurden auBBerdem auf das Vorhandensein
von Zusatzstoffen untersucht. Bei einer Sojasofle wurde die zugelassene Hochstmenge an
Sorbinsdure deutlich iiberschritten. Zwei Sojaso3en enthielten statt dem angegebenen Kon-
servierungsstoff Benzoesdure Sorbinsdure. In einer Probe SojasoBe wurde der SiiBstoff
Cyclamat nachgewiesen, welcher fiir dieses Produkt nicht zugelassen ist. Aufgrund der
fehlenden Kenntlichmachung des Geschmackverstirkers Glutaminsédure wurden eine
Krauterso3e und eine Probe Puten-Gewiirzzubereitung beanstandet.

Bei drei Proben Letscho fehlte die vorgeschriebene Kenntlichmachung "mit SiiBungs-
mittel" bzw. "mit einer Zuckerart und Siiungsmittel" in Verbindung mit der Verkehrsbe-
zeichnung.

In einer Probe "Hottest Sriracha Chili Sauce" aus einem Asia-Handel konnte ein Gehalt fiir
die Summe an Sorbinsdure und Benzoesdure von 3200 mg/kg bestimmt werden. Damit
wurde die Hochstmenge von 1000 mg/kg fiir die Summe der beiden Konservierungsstoffe
deutlich iiberschritten. Aulerdem wurde in dieser ChilisoBe der Farbstoff Allurarot AC (E
129) nachgewiesen. Neben der fehlenden Kenntlichmachung dieser Zusatzstoffe mussten
bei dieser Probe auch die erheblichen Méngel in der Kennzeichnung sowie die irrefithrende
Angabe "NATURAL COLOR" beanstandet werden.

Bei einer Probe "Mildes Curry Powder" wurde sowohl die Hochstmenge fiir die Summe an
DDT als auch der Hochstgehalt an Aflatoxin B; deutlich iiberschritten. Bei einer weiteren
Probe Currypulver dieses Importeurs wurden die Hochstmengen an Cypermethrin und
Ethion {iberschritten. Diese Probe wies auBBerdem statt des iiblichen Kochsalzgehaltes von
<5 % einen Gehalt an Kochsalz von 13,2 % auf.

Weiterhin ist eine Vielzahl der Beanstandungen auf eine fehlerhafte bzw. unvollstindige
Kennzeichnung zuriickzufithren. Neben fehlender Loskennzeichnung wurden insbesondere
das fehlende Mindesthaltbarkeitsdatum und die fehlende oder falsche Kennzeichnung von
Zutaten und Zusatzstoffen im Verzeichnis der Zutaten beanstandet.

Als Besonderheiten traten hier auf:

Eine Gewlirzzubereitung "Tandoori Masala" wies einen stark {iberhohten Gehalt an den
Farbstoffen Cochenillerot (E 124) und Tartrazin (E 102) auf.

In einer Probe Knoblauch-Pfeffer-Gewiirzsalz wurde neben Kennzeichnungsmingeln ein
stark tiberhohter Gehalt an 2-Chlorethanol festgestellt.

In einer Beschwerdeprobe "Steinspeisesalz mit Jod" wurde Nitrit nachgewiesen.

Gewiirze (Warencode 53)

Bei Gewilirzen lag die Beanstandungsrate im Vergleich zu den anderen Warengruppen mit
22,2 % sehr hoch.

In diesem Berichtszeitraum wurden sechs Proben beanstandet, weil die festgelegten
Grenzwerte von 2 pg/kg fiir Aflatoxin B; und 4 pg fiir die Summe der Aflatoxine B, B,,
G; und G, deutlich uiberschritten wurden. Dabei handelte es sich um zwei Proben Muskat-
niisse, zwei Proben Chillies, gebrochen, eine Probe Ingwer sowie eine Probe Paprika. Eine
Probe Paprika, scharf und eine Probe Chayenne-Peffer wurden aufgrund der Uberschrei-
tung der zuldssigen Hochstmenge an 2-Chlorethanol (Abbauprodukt des Begasungsmittels
Ethylenoxid) als nicht verkehrsfihig beurteilt. In einer Probe Chilipulver wurde die
Hochstmenge an Ethion iiberschritten.

Neben Kennzeichnungsmingeln wie fehlendes Mindesthaltbarkeitsdatum, fehlende Ad-
resse des Herstellers/Inverkehrbringers, unvollstindiges Zutatenverzeichnis, fehlende An-
gabe der Nennfiillmenge und fehlende Loskennzeichnung wurde in diesem Berichtszeit-
raum héufig ein Befall von Gewiirzen mit Vorratsschddlingen festgestellt. So war z. B.
eine Probe Muskatniisse mit Brotkdfern (Stegobium paniceum) befallen und auf der Unter-
seite von Lorbeerblittern konnten massenhaft Larven und Pupparien der sogenannten
Mottenlduse (Aleyrodinae) festgestellt werden.
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In einer Probe "Five Spice Powder", welche ausschlieBlich fremdsprachig gekennzeichnet
war, wurden die kiinstlichen Farbstoffe Cochenillerot A (E 124) und Orange II (B-
Naphthylorange) nachgewiesen. Eine Kenntlichmachung dieser Farbstoffe erfolgte nicht.
Wihrend der Lebensmittelfarbstoff Cochenillerot A gemid3 ZZulV fiir Gewiirze nicht
zugelassen ist, handelt es sich bei dem Farbstoff Orange II (3-Naphthylorange) um einen
fiir Lebensmittel generell nicht zugelassenen Farbstoff (u. a. Textil-Farbstof¥).

In einer als "Roast Red Pork Seasoning Mix - Gewilirze fiir rote Schweinebraten Lobo
Marke" bezeichneten Probe wurde der Farbstoff Erythrosin nachgewiesen, der fiir dieses
Produkt nicht zugelassen ist. Aulerdem enthielt diese Probe 22,4 % Kochsalz, so dass
diese Probe auch aufgrund der irrefiihrenden Verkehrsbezeichnung, der unvollstindigen
Angabe eines Zutatenverzeichnisses und der fehlenden Loskennzeichnung beanstandet
wurde.

Als weitere spezielle Beanstandungen sind zu nennen:

Bei einer Probe Pfeffer, gemahlen, welche in einem Foliebeutel mit Minicripverschluss
verpackt war, lag der fiir die Qualitit eines Gewiirzes maligebende Gehalt an &dtherischen
Olen deutlich unter den in der Literatur angegebenen Mindestwerten. Diese Probe wurde
als in ihrem Genusswert nicht unerheblich gemindert beurteilt. In einer Probe Majoran
wurde ein Sandgehalt von 2,7 % bestimmt. In den Leitsétzen fiir Gewiirze und andere wiir-
zende Mittel wird fiir den Sandgehalt (salzsdureunlosliche Bestandteile der Asche) von
Majoran ein Wert von 2,0 % genannt, der in der Regel nicht {iberschritten wird.

Eine Probe Brot-Kriauter-Gewiirzmischung enthielt u. a. drei Arzneipflanzen (Ringelblu-
menbliiten, Weilldorn und Mistel), die als nicht zugelassene Zusatzstoffe bewertet wurden.

2.8 Fruchtsiifte, Fruchtnektare, alkoholfreie Getrinke, Bier und natiirliche
Mineral-, Quell- und Tafelwisser, Mundeis, Kanisterwasser
(Warencode 31, 32, 36, 59)

Fruchtsifte, Fruchtnektare, Fruchtsirupe (Warencode 31)

Die Beanstandungsquote ist mit 17,3 % gegeniiber dem Vorjahr (10,3 %) angestiegen. Ca.
1/3 der Beanstandungsgriinde basieren auf den durchgefiihrten chemischen und mikrobio-
logischen Untersuchungen.

Warencodespezifische Beanstandungen betrafen insbesondere zu geringe Gesamtsidurege-
halte bei Quitten- und Holunderbeernektar, zu geringe Fruchtsaftgehalte im Vergleich zur
Deklaration sowie erhdhte Milchsdure- und Ethanolgehalte bei verschiedenen Saften und
Nektaren infolge einer Gérung bzw. der Verarbeitung bereits verdorbener Ausgangsware.
So wurde in einer Probe Orangensaft aus Konzentrat nur ein Fruchtgehalt von ca. 71 %
ermittelt.

Ein schwarzer Johannisbeernektar war mit rotem Johannisbeersaft verfalscht. Der Nach-
weis der Verfilschung gelang iiber die Bestimmung des Shikimisduregehaltes und des
Anthocyanspektrums. Drei Apfelsidfte und ein Sauerkirschnektar wurden wegen stark er-
hohter Gehalte an Hydroxymethylfurfural, das eine technologisch vermeidbare Warmebe-
lastung anzeigt, als wertgemindert beurteilt.

In Bezug auf zusatzstoffrechtliche Reglungen wurden ein Traubensaft wegen der Uber-
schreitung des Nulltoleranzwertes fiir Schwefeldioxid von 10 mg/l und ein Sauerkirsch-
bzw. Pfirsichnektar wegen fehlender Kenntlichmachung des zugesetzten Antioxidations-
mittels Ascorbinsdure beanstandet. Des weiteren enthielt ein "Kur-Traubensaft" den fiir
Fruchtséfte nicht zugelassenen Zusatzstoff Eisensaccharat. Dieser zu erndhrungsphysiolo-
gischen Zwecken zugesetzte Zusatzstoff ist nur flr didtetische Lebensmittel zugelassen.
Laut Kennzeichnung handelte es sich aber nicht um ein didtetisches Lebensmittel, sondern
um ein Lebensmittel des allgemeinen Verzehrs.
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Eine Apfelsaftprobe wurde auf Grund des erhohten Patulingehaltes beanstandet. Eine gute
Herstellungspraxis kann heute einen Wert von maximal 25 pg/l garantieren. Der in der
Probe ermittelte Gehalt an diesem Mykotoxin betrug jedoch 38,1 pg/l.

Bei denen aus mikrobiologischer Sicht zu beanstandenden Proben handelte es sich um
einen Apfelsaft und um zwei Sauerkirschnektare, die Schimmelpilzkontaminationen auf-
wiesen. Die in Fertigpackungen abgefiillten Proben waren bereits sensorisch auffillig
(muffiger Geruch bzw. sichtbares Pilzmycel). Die festgestellten Kennzeichnungsverstof3e
waren breit gefachert. Verstirkt wurden jedoch Beanstandungen auf Grundlage der Nahr-
wertkennzeichnungsverordnung ausgesprochen.

Alkoholfreie Erfrischungsgetrinke (Warencode 32)

Im Vergleich zum Vorjahr ist die Beanstandungsquote mit 21,1 % auch hier leicht ange-
stiegen. Die Ursache fiir diesen Anstieg ist u. a. in der neuen QUID-Reglung zu suchen,
deren Ubergangsfrist auslduft und die von vielen Herstellern nicht rechtskonform umge-
setzt worden ist. So wurden meistens Einzelfruchtsaftgehalte nicht angegeben. Aber auch
die Art und Weise der QUID-Angabe war zu beanstanden.

Der Warencode 32 ist geprdgt durch eine Vielzahl von Produktinnovationen. Vorzugs-
weise handelt es sich dabei um Getrinke mit funktionellen Zusétzen, die auch entspre-
chend beworben werden. So wurden Getranke mit Zusdtzen an Inulin, L-Carnitin und
Aloe-Vera-Gel auf Grund ihrer wissenschaftlich nicht hinreichend gesicherten Wirkaussa-
gen beanstandet. Aber auch Auslobungen zur Wirkung von Holunderbliiten-, Griintee- und
Apfelessigzusitzen waren als irrefithrend zu beurteilen. Selbst wenn die Wirkung fiir die
einzelne Zutat noch gegeben sein sollte, ist sie oft fiir das Endlebensmittel auf Grund der
groflen Verdiinnung nicht mehr zutreffend. Als irrefilhrend wurde aullerdem die Aufma-
chung eines "Kombucha-Trunks" angesehen. Auf dem Riickenetikett wurde das Getriank
ausschlieBlich als "Kombucha" bezeichnet und auch so beworben. Der Kombuchaanteil
betrug aber lediglich 38 %.

Aussagen wie "ohne Konservierungsstoffe" bei einem ACE-Getrdnk und "Dieses Produkt
basiert auf natiirlichen Zutaten" bei einem Erfrischungsgetrank mit Apfelessig wurden auf
Grund eines Konservierungsstoffgehaltes als irrefiihrend beanstandet. Auch die Abbildung
von Friichten bei einer Brause mit Apfelsinenaroma stellte ein Irrefiihrung dar.

Zahlreiche Kennzeichnungsbeanstandungen sind auf unzureichende oder fehlende Kennt-
lichmachung von Sii}stoffen und Konservierungsstoffen und auf unvollstindige Angaben
in den Nahrwerttabellen zuriickzufiihren.

Stoffliche Beanstandungen stehen bei dieser Warenobergruppe auch in diesem Jahr im
Hintergrund. In einer Probe eines hanfhaltigen Getrdnks eines regionalen Vertreibers
wurde ein Gehalt an dem rauscherzeugenden Tetrahydrocannabinol von 27 ng/l ermittelt.
Damit war der BgVV-Richtwert von 5 pg/l iiberschritten. Des Weiteren wiesen zwei
fruchtsafthaltige Getrénke erhohte Milchsduregehalte auf, die auf die Verarbeitung von
gegorenem Fruchtsaft schlieBen lassen.

Aus mikrobiologischer Sicht waren bei einer Untersuchungsquote von 37 % nur sechs Pro-
ben, davon eine Probe im offenen Ausschank, zu beanstanden. Die Proben wiesen auch
sensorische Abweichungen auf.

Bier, bierihnliche Getrinke (Warencode 36)

Die Beanstandungsquote von 13,4 % hat sich gegeniiber dem Vorjahr kaum veréndert.
Schwerpunktméifige Beanstandungen wurden auf Grund zu geringer Stammwiirzegehalte
(12 Proben) und auf Grund von Toleranziiberschreitungen bei der Angabe des Alkoholge-
haltes (acht Proben) ausgesprochen.
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Ein Untersuchungsschwerpunkt waren Biermischgetrdnke mit Hanfzusatz einer hiesigen
Brauerei (Lohnabfiillung). In sechs Proben wurde der vom BgVV empfohlene Richtwert
fiir Tetrahydrocannabinol {iberschritten. Eine Beanstandung der Proben erfolgte nicht, da
auf Grund der relativ geringen Gehalte mit einer akuten Gesundheitsgefahrdung nicht zu
rechnen war. Die Befunde einschlieflich einer Aufforderung, den Hanfextrakt im Sinne
der Suchtpravention niedriger zu dosieren, wurden allerdings in jedem Fall schriftlich mit-
geteilt.

Ein russisches Bier entsprach nicht den zusatzstoffrechtlichen Bestimmungen. Entgegen
dem Hinweis auf das Reinheitsgebot innerhalb der Etikettierung, konnte im Bier das Anti-
oxidationsmittel Ascorbinsdure nachgewiesen werden. Bei der Verfolgsprobe war die
Ascorbinsdure dann zwar im Zutatenverzeichnis angegeben, ein Hinweis auf das Rein-
heitsgebot, wenn auch nur in Form der Jahreszahl "1516", war jedoch immer noch vorhan-
den.

Als irrefiihrend beurteilt wurden unzutreffende Herstellerhinweise, die Angabe "leicht" bei
einem normalen Pilsner und die Bezeichnung "Energy Drink" fiir ein Getrdnk, das aus
einer Mischung von Bier und einer energiereduzierten Limonade bestand und lediglich
einen refraktometrisch bestimmten Extrakt von 4,1 % aufwies.

Eine Probe Bier mit der Bezeichnung "Doktor hell" einer tschechischen Brauerei war auf
Grund ausschlieBlich tschechischer Kennzeichnung, sowie einer erheblichen Unterschrei-
tung des Stammwiirzegehaltes (9,5 %) fiir Vollbier zu beanstanden. Weiterhin war eine
zweifache unterschiedliche Angabe des Alkoholgehaltes (Etikett/Aufsteller neben der
Ware) als irrefiihrend zu beurteilen. Aullerdem wies ein durch den Importeur in Umlauf
gebrachter Werbezettel auf eine gesundheitsbezogene bzw. sogar arzneiliche Wirkung des
Bieres hin, was lebens-mittelrechtlich verboten ist.

Neben zahlreichen weiteren Kennzeichnungsverstofen ist auffillig, dass bei Biermischge-
trinken, die ein brennwertvermindertes Erfrischungsgetrdnk als Getrdnkekomponente ent-
halten, die SiiBstoffe oft nicht i. V. m. der Verkehrsbezeichnung kenntlich gemacht
wurden.

Hinsichtlich ihrer mikrobiologischen Beschaffenheit wiesen vier von 24 Bieren aus
Schankanlagen Abweichungen auf. Richt- bzw. Warnwertliberschreitungen betrafen die
Parameter Gesamtkeimzahl, Coliforme Keime, Hefen und Schimmelpilze. Allerdings wur-
den auch in einem pasteurisierten Flaschenbier Schimmelpilze mit einem Gehalt von 100
bzw. 215 KbE/ml ermittelt. Toxine konnten aber nicht nachgewiesen werden. Das in
Tschechien gekaufte Bier wurde als Beschwerdeprobe wegen Hustenreiz, Kopfschmerzen,
Schiittelfrost und Benommenheit nach dem Verzehr eingesandt. Ein Zusammenhang zwi-
schen dem Befund und den geschilderten Beschwerden erscheint kaum wahrscheinlich.

Mineral-, Quell- und Tafelwisser, Sauerstoffwisser (Warencode 59)

Gegeniiber dem Vorjahr ist die Beanstandungsquote von 11,1 % auf 16,6 % gestiegen.

Die routinemiBige Uberpriifung der Analysenausziige auf den Etiketten der natiirlichen
Mineralwésser ergab 11 Beanstandungen auf Grund zu groBer Abweichungen zwischen
den deklarierten und ermittelten Ionengehalten.

Die neben den Mengenelementen im Mineralwasser vorhandenen Spurenelemente fiihrten
im Falle des Urans bei einem Sauglingswasser zu einer Beanstandung. Neben ihrer
Radiotoxizitdt sind Uranverbindungen in chemischer Hinsicht stark giftig. Sie verursachen
Nieren- und Leberschidden sowie innere Blutungen. Auf Grund neuer Studien am Men-
schen sollte der Urangehalt auf wenige Mikrogramm im Liter beschrénkt bleiben. Ein
Anderungsentwurf zur Mineral- und Tafelwasserverordnung sieht einen Grenzwert von
2ug/l vor. Der vorldufige WHO-Richtwert im Trinkwasser wurde ebenfalls auf 2 pg/l fest-
gelegt. Der Urangehalt in dem zur Sduglingserndhrung ausgelobten Mineralwasser betrug
7,0 ng/l. Unter Beriicksichtigung der Verzehrsempfehlungen fiir die Altersgruppe von 0 bis
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11 Monaten lieB sich eine Uberschreitung des TDI-Wertes der WHO fiir Uran feststellen.
Da in einem Séuglingswasser keine Stoffe enthalten sein sollen, die nur anndhernd als
gesundheitlich bedenklich anzusehen sind, wurde der Hinweis "geeignet fiir die Zuberei-
tung von Séduglingsnahrung" als irrefithrend beanstandet.

Acht Wisser, meist Beschwerde- oder Verdachtsproben, wiesen sensorische Abwei-
chungen auf. Bei einem stillen, in Tetrapacks abgefiillten Mineralwasser wurde das Verpa-
ckungsmaterial als Ursache der sensorischen Abweichung ermittelt. Die innere Polyethy-
lenbeschichtung zeigte oxidative Verdnderungen, die fiir den "PE-Geruch" verantwortlich
gemacht werden.

Kennzeichnungsbeanstandungen betrafen insbesondere fehlende Angaben zum Ort der
Quellnutzung und fehlende bzw. nicht korrekt angegebene Mindesthaltbarkeitsdaten. Aber
auch die Auslobung "amtliche anerkannter" Analysen, ohne jemals amtlich anerkannt
worden zu sein, gab mehrmals Grund zur Beanstandung.

Einen Untersuchungsschwerpunkt bildeten die Sauerstoffwésser. Insgesamt wurden zwolf
Sauerstoffwisser, einschliefllich eines Heimbereiters zum Selbstherstellen von Sauerstoff-
wasser, begutachtet. Alle Proben wurden auf Grund des unzuldssigen Sauerstoffzusatzes
beanstandet. Dariliber hinaus wurden etwaige Angaben zur Wirkung des darin enthaltenen
Sauerstoffs, sei es auf den Etiketten, auf zugehorigen Internetseiten oder in anderen
Werbematerialen, als wissenschaftlich nicht hinreichend gesichert beurteilt. Die Umset-
zung der Gutachten erfolgte jedoch auf Grund unterschiedlicher Rechtsauslegung
innerhalb der Bundesldnder nicht im wiinschenswerten Umfang. Es bleibt nur, an das
BMVEL zu appellieren, die unbefriedigende Situation mdglichst schnell durch Schaffung
entsprechender Rechtsgrundlagen zu beheben.

Mundeis, Scherbeneis, Kanisterwasser (Warencode 59)

Die mikrobiologische Belastung von Mund- und Scherbeneis sowie von Kanisterwasser ist
unverdndert hoch. Die Beanstandungsquoten liegen bei 33,3 % bzw. 44,8 %. Hauptkonta-
minanten sind die Coliformen Keime. Nur in Ausnahmefdllen wurden Krankheitserreger
wie E. coli und Pseudomonas aeruginosa nachgewiesen. Die Ergebnisse zeigen nun schon
iiber Jahre, dass fiir diese Produktgruppe die hohen Anforderungen der Trinkwasserver-
ordnung nur schwer umsetzbar sind.

2.9 Wein, Perlwein, Schaumwein, weinhaltige und weinéihnliche Getrinke
sowie Spirituosen (Warencode 33,34,35,37)

Warencode 33 (Wein, Perlwein, Schaumwein)

Art der Probe Anzahl Beanstan- Beanstan-
dungen dungsquote
Amtliche Proben 288 44 15,3 %
Beschwerdeproben 34 18 52,9 %
Zollproben 15 8 53,3 %
Proben im Rahmen der amtl. Qualititsweinpriifung 213 12 5,6 %
Gesamt 550 82 14,9 %
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Amtliche Proben einschlieBlich Beschwerdeproben

Die Beanstandungsquote ist bei diesen Proben mit insgesamt 19 % unverdndert hoch,
wobei in diesem Jahr insbesondere der hohe Anteil der beanstandeten Beschwerdeproben
(53 %) ins Auge fillt.
Mit dem Ziel der Rebsortencharakterisierung wurde im vergangenen Jahr systematisch die
Anthocyan-Analytik sowie die Untersuchung des Gehaltes an Shikimisdure weitergefiihrt.
Erstmals musste diesbeziiglich auch eine Beanstandung ausgesprochen werden: ein sichsi-
scher "Spitburgunder WeiBlherbst" zeigte einen deutlichen Gehalt an acylierten (acety-
lierten und cumarylierten) Anthocyanen, welche jedoch in Weinen der Rebsorte Spétbur-
gunder nicht vorkommen und somit ein sicherer Hinweis auf einen Verschnitt sind. Ein
solcher Verschnitt ist aber bei einem Weilherbst (ein spezieller Roséwein) nicht zuléssig.
In Zusammenarbeit mit dem Weinkontrolleur wurde, wie bereits im letzten Jahr, bei einem
sichsischen Landwein der Zusatz einer als "6nologisches Ol" gekennzeichneten Fliissig-
keit (Paraffin6l) zu Wein im Edelstahltank zum Zwecke des Schutzes vor Luftzutritt
(Olpolster) festgestellt. Ein solcher Zusatz zihlt jedoch nicht zu den zugelassenen dnologi-
schen Verfahren und Behandlungen, so dass der Wein als nicht verkehrsfdhig beurteilt
werden musste. Weitere Beanstandungen aufgrund der stofflichen Beschaffenheit ergaben
sich aus:
. zu geringem Kohlendioxid-Uberdruck bei einem italienischen und einem deutschen
Schaumwein
« Uberschreitung des Hochstwertes an Gesamt-Schwefeldioxid, z. B. 373 mg/l statt
der zuldssigen 210 mg/1 bei einem sédchsischen Landwein
« Uberschreitung des Hochstwertes an fliichtiger Siure bei einem franzdsischen Rot-
wein.

Im Rahmen des Monitoring-Programms wurden 13 Weine gehobener Qualitit auf Pestizid-
Riickstinde gepriift. Wiahrend bei acht Proben keinerlei Pestizide nachweisbar waren,
wurden bei flinf Erzeugnissen Spuren von Iprodion bzw. Procymidon bestimmt. Die Kon-
zentrationen lagen jedoch in allen Fallen weit unterhalb der zuldssigen Hochstwerte.
Einen weiteren Schwerpunkt der Beanstandungen bildeten sensorisch wahrnehmbare
Weinfehler, aufgrund welcher 22 Weine als von nicht handelsiiblicher Beschaffenheit zu
bewerten waren. Im Einzelnen wurden folgende Fehltone festgestellt:

« untypische Alterungsnote (utA)

« Korkgeschmack

« Oxidationsnoten

o Chemikalienton

« Essigstich

o Losungsmittelton

o Muffton

o Bockser

o MdAuselton

o Triibungen.
Weiterhin trat auch in diesem Jahr ein Vielzahl von Kennzeichnungsfehlern auf. Im Fol-
genden eine Auswahl:

« Abweichung des tatsdchlich vorhandenen Alkohols vom deklarierten Wert iiber die

gesetzliche Toleranz hinaus
« fehlende Loskennzeichnung
« Angabe unzuldssiger geographischer Bezeichnungen bei einigen sédchsischen Land-
weinen
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. irrefilhrende Geschmacksangaben (z. B.: Ein chinesischer Wein wurde als "lieb-
lich" deklariert, sein Zuckergehalt entsprach aber der Geschmacksrichtung "stif3".
Ein deutscher Sekt wurde mit den verschieden definierten Angaben "trocken" und
"brut" gekennzeichnet.)

« unzuldssige Verwendung des Begriffs "Selection" fiir einen 1999er Qualitdtswein
Mosel-Saar-Ruwer

« unvollstindige Kennzeichnung bei Drittlandsweinen, z. B. keine oder fehlerhafte
Angabe des Importeurs, widerspriichliche oder fehlende geographische Angaben,
unkorrekte Alkoholangaben, Verwendung einer nicht zugelassenen Qualitidtsangabe

« falsche Angabe der Zuckergehalte und des Brennwertes bei Diabetikersekt

« Nichteinhaltung der geforderten Schriftgrof3en

Bei Beschwerdeproben, die aufgrund gesundheitlicher Probleme nach dem Genuss einge-
reicht wurden, konnte in keinem Fall ein kausaler Zusammenhang mit der stofflichen
Beschaffenheit festgestellt werden. Proben, die wegen auffdlligen Geruchs oder
Geschmacks eingeliefert wurden, waren hingegen tatsdchlich meist sensorisch negativ
verdndert und wurden entsprechend als von nicht handelsiiblicher Beschaffenheit bean-
standet. Beispiele sind Korkschmecker, oxidative Fehltone, Triibungen, utA sowie ein
extrem essigstichiger Wein aus dem Bordeaux mit einem Gehalt an fliichtiger Sédure von
45 g/l (Hochstwert gemdll VO (EWG) Nr. 1493/99 Anh. V Abschn. B: 1,2 g/l). Da im
letzteren Falle die original verschlossene Vergleichsprobe aber unauffillig war, ist es
naheliegend, dass die Beschwerdeprobe iiber einen liangeren Zeitraum in gedffnetem
Zustand gelagert und so dem volligen Verderb preisgegeben wurde. Ferner kam u. a. ein
FederweiBer zu Beanstandung, welcher nicht den vorgeschriebenen Mindestgehalt an
vorhandenem Alkohol von 1,0 %vol erreichte, sowie ein italienischer Weillwein, der deut-
lich sichtbare Oltropfen enthielt, welche offensichtlich wihrend der Abfiillung versehent-
lich in das Erzeugnis gelangt waren. Auch aus der Priifung der Kennzeichnung der
Beschwerdeproben ergaben sich diverse Beanstandungen, die jenen entsprechen, die
bereits bei den Planproben aufgefiihrt wurden. Die hédufig als Beschwerdegrund angege-
benen "Korner" oder "Fremdkdrper" am Flaschenboden erwiesen sich stets als Weinstein
(Salze der Weinsdure), eine Abscheidung, die vollig normal und unbedenklich ist.

Zollproben

Bei den untersuchten Zollproben (stichprobenweise Entnahme durch die zustdndigen Zoll-
dienststellen bei der Einfuhr aus Drittlindern) wurde erneut {iber die Hélfte der Proben (53
%) beanstandet und die Genehmigung zur Einfuhr konnte nicht befiirwortet werden. Dies
betont abermals die Bedeutung dieser Untersuchungen. Im Folgenden ein kurzer Uberblick
iiber die festgestellten Méngel:

« Uberschreitung des Hochstwertes an Gesamt-Schwefeldioxid gemiB VO (EWG)
Nr. 1493/99 Anh. V,

o keine Néamlichkeit, d. h. signifikante Abweichungen der Analysenwerte von denen
im amtlichen Begleitdokument (VI1) zertifizierten Werten,

o Kennzeichnungsméngel, z. B. keine Angabe des Ursprungslandes im selben
Sichtbereich mit den anderen Pflichtangaben; geschéftlicher Stand des Importeurs
fehlt.

Zur Vermeidung unbilliger Hérten fiir den Importeur wurde in Einzelfall auf die Moglich-
keit der Erteilung einer Ausnahmegenehmigung durch das zustindige Regierungsprisi-
dium verwiesen.
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Proben im Rahmen der amtlichen Qualititswein- und Schaumweinpriifung

Die Beanstandungsrate entspricht mit 6 % in etwa der des Vorjahres, wobei anzumerken
ist, dass sich die Probenzahl mit 213 gegeniiber dem letzten Jahr nahezu verdreifachte. Die
Ursache fiir diese drastische Steigerung liegt im Inkrafttreten der neuen Séchsischen
Landesdurchfiihrungsverordnung zum Weingesetz begriindet, wonach die Landesunter-
suchungsanstalt als einziges Priiflabor flir Qualitdtsweine mit Pradikat, also fiir die hoch-
wertigsten Weine, in Sachsen zugelassen ist.

Ein bereits abgefiillter und etikettierter Wein wurde wegen deutlicher Abweichung des
deklarierten Alkoholgehaltes vom analysierten Wert beanstandet, ebenso drei Erzeugnisse
wegen unzutreffenden Geschmacksangaben (trocken statt halbtrocken und umgekehrt) und
ein Wein wegen Nichteinhaltung spezieller Regelungen der SchriftgréBen (Angabe des
Priadikats —Spétlese- grofer als die des bestimmten Anbaugebietes bzw. der ndheren geo-
graphischen Herkunft).

SchlieBlich wurden sechs Weilweine bei der sensorischen Priifung auffillig; diese
erreichten ausnahmslos auch anschlieend bei der amtlichen Qualitdtsweinpriifung nicht
die notwendige Mindestpunktzahl und es konnte ihnen keine Amtliche Priifungsnummer
zugeteilt werden.
Uberwiegend handelte es sich dabei um Weine, die den Weinfehler "untypische Alte-
rungsnote (utA)" aufwiesen. Dieser Fehlton wird nach bisherigem Wissensstand auf
Stoffwechselstorungen der Rebpflanzen (u. a. Umwandlung der Aminoséure Tryptophan
zu 2-Aminoacetophenon) beispielsweise infolge Nahrstoffmangels (z. B. "Trockenstress")
zurlickgefiihrt. Auch das Anbaugebiet Sachsen sieht sich gegenwirtig verstirkt mit der
utA-Problematik konfrontiert.

Warencode 34 (Erzeugnisse aus Wein)

In dieser Erzeugnisgruppe liegt die Beanstandungsquote bei 12 % und entspricht damit in
etwa derjenigen des Vorjahres.

Die iiberwiegende Zahl der Beanstandungen betraf erhitzte Gliihweine von Weihnachts-
markten, welche durch unsachgeméfe Behandlung vermeidbare Alkoholverluste erlitten
und einen deutlichen Kochgeschmack aufwiesen. In einem Fall wurde ferner ein ungeeig-
netes Gefdl zum Erwidrmen verwendet, so dass es zu einer deutlichen Erhéhung der
Konzentrationen verschiedener Metalle (Blei, Zink) um ca. das Fiinffache im Vergleich zu
der Originalprobe kam.

Ein als "Leipziger Glithwein" bezeichnetes Erzeugnis wurde als irrefiihrend bezeichnet
bewertet, da ermittelt wurde, dass es sich um ein Produkt handelte, welches bereits
verzehrsfertig aus dem sliddeutschen Raum bezogen wurde und keinerlei Behandlungen
mehr vor Ort erfuhr. Ein als "Hirschzungenkriutertrank" deklariertes aromatisiertes wein-
haltiges Getrdnk wurde als nicht verkehrsfihig beurteilt, da es sich bei Hirsch-
zungen(farn)kraut weder um ein Wiirzkraut noch um ein Gewiirz noch um geschmacksge-
bendes Nahrungsmittel noch um ein Aroma im Sinne der VO (EWG) Nr. 1601/91 Art. 2
handelt und sein Zusatz mithin unzuldssig im Sinne des WeinG § 13 Abs. 1 ist. Zwei
weitere weinhaltige Getranke, welche lediglich unter der Bezeichnung "Friihjahrskriuter-
trank" bzw. "Winterzauber" im Handel waren, wurden beanstandet, da sie keine ausrei-
chende Verkehrsbezeichnung trugen. SchlieBlich traten diverse weitere Kennzeichnungs-
verstoBe zu Tage, z. B. Abweichungen des Alkoholgehaltes vom deklarierten Wert und
Fehlen der Loskennzeichnung.
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Warencode 35 (Weinédhnliche Getrinke)

Die Beanstandungsquote bei weindhnlichen Getrdnken ist zwar mit 26 % nach wie vor
hoch, liegt aber deutlich unter derjenigen des Vorjahres. Die Ursache fiir diese riicklaufige
Tendenz ist in erster Linie in der mittlerweile meist korrekten Kenntlichmachung der als
Antioxidationsmittel eingesetzten schwefligen Sdure gemill ZZulV zu suchen. Diesbe-
zligliche Kennzeichnungsfehler bildeten bislang einen Schwerpunkt der Beanstandungen.
Weitere hiufig zu beklagende Kennzeichnungsmingel sind die Abweichung des angege-
benen Alkoholgehaltes vom analysierten Wert iiber die gesetzliche Toleranz hinaus sowie
das Fehlen einer Loskennzeichnung. Weiterhin fehlte u. a. die Herstellerangabe bei zwei
Honigweinen.

In stofflicher Hinsicht wiesen ein Quittenwein und ein Apfeltischwein auffillig hohe Alu-
miniumgehalte von 25 bzw. 51 mg/l auf. Ublicherweise liegen die Gehalte an diesem
Metall weit niedriger. Gesetzlich geregelte Hochstwerte existieren - im Gegensatz zu
Erzeugnissen des Weinrechts (8 mg/l gemiB WeinVO) - nicht, jedoch werden derart hohe
Gehalte als technisch vermeidbar im Sinne der KontaminantenVO beurteilt, so dass eine
gute Herstellungspraxis (Lagerung in Aluminiumbehiltnissen ist nicht mehr Stand der
Technik) abgesprochen werden musste.

Ein Apfelwein erreichte nicht den Mindestgehalt an zuckerfreiem Extrakt geméf Frucht-
wein-Richtlinie und wurde als von der Verkehrsauffassung abweichend und mithin nicht
unerheblich wertgemindert beurteilt. Schlieflich mussten vier Produkte wegen sensori-
scher Auffilligkeiten (z. B. muffig-fauliger Geschmack bei Apfelwein) als wertgemindert
beurteilt werden.

Einen Untersuchungsschwerpunkt bildeten ferner Gliihweine aus Fruchtwein von Weih-
nachtsmérkten, wobei jeweils die erhitzte Probe mit der dazugehorigen Originalprobe
verglichen wurde. Dabei mussten fiinf Erzeugnisse wegen deutlichen Kochgeschmacks
beanstandet werden. Analytisch manifestierte sich dieser Befund in der Regel durch deut-
lich erniedrigte Alkoholgehalte und entsprechend erhohte Extraktgehalte gegeniiber der
Originalprobe. Ferner wurde ein als "Spezial-Glilhwein" vermarktetes Erzeugnis als irre-
fiihrend gekennzeichnet bewertet, da die Art des Produktes aus der Verkehrsbezeichnung
nicht deutlich wurde. Die Bezeichnung "Gliihwein" ist Erzeugnissen auf der Basis von
(Trauben-)Wein vorbehalten, anderenfalls ist beispielsweise die Verkehrsbezeichnung
"Glithwein aus Fruchtwein" zu wéhlen.

Ein als "Cidre" vertriebenes Erzeugnis wurde als nachgemachtes Lebensmittel beurteilt, da
es sich dabei nicht um einen teilvergorenen Apfelwein, sondern um ein u. a. aus Wasser,
Zucker und Apfelsiure komponiertes Erzeugnis handelte. Dasselbe Erzeugnis (gleiche
Losnummer) wurde bereits vor drei Jahren gleichlautend beanstandet und stammt aus
einem gesperrten Lagerbestand, von welchem es auf omindse Weise auf den Markt
gelangte.

Ein als Krauter-Fruchtwein bezeichnetes Erzeugnis wurde wegen des Zusatzes nicht zuge-
lassener Zusatzstoffe als nicht verkehrsfihig beurteilt, da es Ausziige aus Arnika, Hopfen
und Weilldorn enthielt. Bei diesen Krautern handelt es sich jedoch nach allgemeiner
Verkehrsauffassung nicht um Lebensmittel, sondern um Arzneimittel.

Warencode 37 (Spirituosen)

Bei Spirituosen ist die Beanstandungsquote unverdndert hoch (32 %). Wie in den Jahren
zuvor wurden hauptsidchlich Kennzeichnungsverstof3e festgestellt, wobei an erster Stelle
Toleranziiberschreitungen des deklarierten Alkoholgehaltes zu nennen sind.
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Weitere Beanstandungen betrafen u. a.:
« fehlende Loskennzeichnung
. fehlende, nicht zutreffende bzw. unzureichende Verkehrsbezeichnung (z. B.
"Spargelgeist" bzw. "Likor" flir Spirituosen mit einem Gesamtzuckergehalt von
weniger als 100 g/l)
« fehlende Kenntlichmachung von Farbstoffen
« Kennzeichnungselemente nicht in einer leicht verstdndlichen Sprache angegeben

Erfreulicherweise waren die Beanstandungen wegen irrefiihrender geographischer
Angaben riickldufig.

Ein Schwerpunkt der Untersuchungstitigkeit im Jahr 2001 betraf erneut Spirituosen, die im
ambulanten Handel in Tschechien in unmittelbarer Grenznihe zu Deutschland erworben
worden waren. In Pressemitteilungen wurde weiterhin vor dem Verzehr derartiger
Produkte gewarnt, da gesundheitliche Beeintrachtigungen nicht ausgeschlossen werden
konnten. Besorgten Biirgern wurde es im Rahmen eines vorbeugenden Verbraucher-
schutzes ermdglicht, ihre erworbenen Spirituosen an der LUA Sachsen zur kostenlosen
Untersuchung einzureichen. Im Laufe des Jahres gingen 27 Proben ein, davon 17 Proben
Karlsbader Becher-Bitter, sieben Proben Rum und drei Proben sonstige Spirituosen (u. a.
Wodka). Die meisten Proben entsprachen sensorisch nicht den Verbrauchererwartungen.
Im Einzelnen stellte sich die Situation wie folgt dar:

Rum:

Von den sieben eingereichten Rumproben mussten sechs beanstandet werden. Die Mehr-
zahl von ihnen enthielt Kontaminanten. In einem Fall musste von einer gesundheitlich
bedenklichen Menge ausgegangen werden (Beurteilung gemif3 Art. 2 (1) der Kontami-
nanten-Verordnung). Toluol stellte wieder die hadufigste Verunreinigung dar. Es wurden
Gehalte bis 85 mg/l festgestellt. Dieser maximale Toluolgehalt stellt das 121-fache des
WHO-Trinkwasserrichtwertes dar. Die duldbare tigliche Aufnahmemenge (tolarable daily
intake = TDI-Wert) fiir Toluol wird von einer 60 kg schweren Person bereits beim Genuss
von 157 ml der betreffenden Rumprobe erreicht. Weitere Kontaminanten, die in geringeren
Konzentrationen nachgewiesen werden konnten, waren Xylol und Ethylbenzol. Weil die
geringen Gehalte keine unmittelbare gesundheitliche Gefahr darstellen, wurden die Proben
im Sinne von Art. 2 (2) der Kontaminanten-Verordnung beurteilt, da sie Kontaminanten in
einer Menge enthielten, die bei guter Herstellungspraxis zu vermeiden sind.

Ein Grofteil der beanstandeten Rumproben wich sensorisch mehr oder minder stark ab,
wobei eine starke Bitternote dominierte. Die Erzeugnisse mussten schon aus diesem Grund
hiufig als nicht zum Verzehr geeignet beurteilt werden. Auflerdem wurden extrem hohe
Gehalte an untypischen Garungsbegleitstoffen wie Butanol (bis 448 mg/100 ml. r. A.) und
2-Butanol (bis 213 mg/100 ml r. A.) ermittelt. Typischer Fehler bei den vorgestellten
Rumproben waren ferner die erheblichen Abweichungen des analysierten vom deklarierten
Alkoholgehalt (40 %vol). In den meisten Féllen wurde ein deutlich erniedrigter Wert
(Minimum 23,1 %vol) festgestellt, was den Verdacht von Plagiaten weiter erhértete.

Becherbitter:

Im Gegensatz zu den Rumproben stellte sich die Situation bei den Becherbitteren so dar,
dass nur anndhernd die Hilfte der eingereichten Proben (zehn) beanstandet wurden,
wihrend den {ibrigen Proben arteigene Beschaffenheit attestiert werden konnte.

In den eingereichten Karlsbader Becher-Bitter-Proben konnten Aromaten (BTX) in nur
zwei Fillen, hier auch nur als Spuren von Ethylbenzol (max. 0,03 mg/l), nachgewiesen
werden. Somit ist eine unmittelbare gesundheitliche Gefdhrdung, wie sie bei den Rum-
proben nicht auszuschliefen ist, nicht gegeben. Bei den beanstandeten Proben wurden
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jedoch erhebliche sensorische Abweichungen in Bezug zur handelsiiblichen Originalware
festgestellt. Die zugehdrigen Etikettierungen lassen den Schluss zu, dass seit Beginn der
Untersuchungen im Dezember 1999 vervielfiltigte Etiketten verwendet werden. Fiir die
beanstandeten Proben wurden bisher zwei verschiedene Ausstattungen angetroffen, wobei
beide Varianten jeweils seit Beginn der Untersuchungen die gleiche Loskennzeichnung
tragen. Dies ist eine offenkundige Bestatigung fiir 0. g. Behauptung. Mitverantwortlich fiir
die sensorischen Abweichungen sind wie bei den Rumproben die Fuselalkohole Butanol
(271-328 mg/100 ml r. A.) und 2-Butanol (55-109 mg/100 ml r. A.). Da diese fliichtigen
Bestandteile in allen beanstandeten Proben dominierten, liegt der Schluss nahe, dass
sowohl fiir die Herstellung der Becherbitterplagiate als auch der Rumplagiate die gleiche
Alkoholquelle benutzt wurde.

Beziiglich des Alkoholgehaltes wurden z. T. erheblich erniedrigte Gehalte festgestellt (21,9
% vol. bei deklarierten 38 %vol).

Erstmalig gelangten Absinth-Proben zur Untersuchung. Diese Spirituose, auch "Griine
Fee" genannt, erlebt derzeit eine wahre Renaissance. Der klassische Absinth erlangte zu
Beginn des 20. Jahrhunderts zunehmende Beliebtheit und stieg zum Kultgetrdnk auf.
Insbesondere die Bohéme (van Gogh, Toulouse-Lautrec, Oscar Wilde, Picasso u. a.) erlag
dem Charme dieses geheimnisvollen Getrdnkes. Der klassische Absinth war durch die
hochdosierte Verwendung von thujonhaltigen Pflanzen (Wermut = Artemisia absinthium)
charakterisiert, wodurch erhebliche Konzentrationen an Thujon in den Erzeugnissen anzu-
treffen waren. Das Thujon wiederum war fiir die neurotoxischen Wirkungen (Absinthis-
mus) verantwortlich. Je nach Konzentration und Genussmenge konnte das Getrdnk
bewusstseinserweiternde wie auch halluzinogene bis suizidgefdhrdende Wirkungen hervor-
rufen. Diese Nebenwirkungen fiihrten letztlich auch dazu, dass Absinth in den meisten
europiischen Staaten verboten wurde (Deutschland 1923). Erst durch die Anderung der
Aromen-Verordnung im Jahre 1991 wurde die Herstellung eines absinthdhnlichen
Erzeugnisses wieder moglich, da hiermit die Verwendung von thujonhaltigen Pflanzen und
Pflanzenteilen wieder rechtlich ermdglicht wurde. Gleichzeitig wurden Hochstmengen an
Thujon in Lebensmitteln festgelegt. Durch diese neue rechtliche Situation ist es nicht mehr
erlaubt, Absinth "nach klassischer Vorlage" herzustellen. Die derzeit auf dem Markt
befindlichen Produkte dhneln daher mehr einem Ouzo oder einer Anis-Spirituose, denn die
bittere Komponente ist nicht mehr vorherrschend und Thujongehalte sind kaum nachweis-
bar. Trotzdem werben viele Hersteller mit dem klassischen Vorbild. Zum Schutz des
Verbrauchers und im Interesse eines lauteren Wettbewerbes wurde deshalb durch die
Bundesregierung ein Antrag an die EU-Kommission zur Neuaufnahme der Spirituose
"Absinth" als Spirituosen Spezialitdt und zur Definition von Mindestanforderungen einge-
reicht.

Bei den zur Untersuchung eingereichten Proben "Absinth" handelte es sich um Erzeug-
nisse, die in der Tschechischen Republik hergestellt wurden. Sie waren sehr unter-
schiedlich in ihrer Charakteristik. Einerseits lagen Proben vor, bei denen die typische bit-
tere Note iiberhaupt nicht vorhanden war und Thujon nicht festgestellt werden konnte. Da
diese Proben eher einer Anis-Spirituose zuzuordnen waren, wurde bei ihnen die Bezeich-
nung "Absinth" als irrefiilhrende Angabe im Sinne von § 17 Abs. 1 Nr. 5 b des LMBG
beanstandet. Andererseits gelangten Proben zur Untersuchung, denen eine bittere — aller-
dings nicht vorherrschend bittere - Note bescheinigt werden konnte und bei denen geringe
Gehalte an Thujon (1,2 mg/l) ermittelt wurden. Diesen Erzeugnissen wurde vorerst artei-
gene Beschaffenheit und Ubereinstimmung mit der Verbrauchererwartung attestiert.

Eine als "Tiroler Nusslikor" deklarierte Spirituose fiel bei der sensorischen Begutachtung
auf. Statt einer Nuss- wurde eine Kréduternote festgestellt. Auch die fiir einen Likor typi-
sche siile Komponente konnte nicht festgestellt werden; der geringe Gesamtzuckergehalt
von nur 30 g/l bestdtigte diesen Befund. Somit wurden die Angaben zur Verkehrsbezeich-
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nung als irrefiihrend im Sinne von § 17 Abs. 1 Nr. 5 b des LMBG beurteilt. Zusétzlich
musste auch der geographische Hinweis als irrefiihrend eingestuft werden, da die Spiritu-
ose ithren Charakter und ihre wesentlichen Eigenschaften nicht am ausgelobten Ort erfah-
ren hatte.

Im Jahr 2001 wurden erstmalig Obstbrinde, insbesondere Steinobstbrinde, auf Ethylcar-
bamat (EC) untersucht. Insgesamt gelangten 39 Proben zur Untersuchung. Bei drei
Kirschwissern (3,1, 3,6 und 4,5 mg EC/l) wurden deutliche Uberschreitungen des MaB-
nahmewertes des BgVV (0,8 mg EC/1) festgestellt. Diese Proben wurden im Sinne von Art.
2 (1) der Kontaminanten-Verordnung beurteilt.
Im Rahmen einer umfangreichen Untersuchung wurden 14 Obstbrande mit dem Verdacht
auf Verfilschung (= Verwisserung) vorgestellt. Eine Verwésserung konnte nicht festge-
stellt werden, jedoch wurden zahlreiche andere Méngel bei den Proben ermittelt:
Die Erzeugnisse trugen in der Verkehrsbezeichnung einen geographischen Hinweis auf die
Herstellung in Sachsen. Nachweislich erfolgte jedoch die Herstellung aullerhalb Sachsens.
Somit mussten die geographischen Hinweise als irrefiihrende Angaben im Sinne von § 17
Abs. 1 Nr. 5 b des LMBG beurteilt werden.
Die stoffliche Beschaffenheit der Spirituosen war z. T. unbefriedigend. So wurden erhebli-
che sensorische Fehler festgestellt:

« stechend fuselige Note bei Apfel-Birnenbrand

o dumpf-muffige Note bei Apfelbrand

- unreine, hefige Note bei Zwetschgenbrand.

Diese sensorischen Abweichungen wurden durch die Analyse der fliichtigen Garungsbe-
standteile untermauert. Die Proben wurden als deutlich im Genusswert gemindert beurteilt.
Bei fast allen Proben wurden unzuldssige Toleranzen zum deklarierten Alkoholgehalt fest-
gestellt.

Eine als "Kréduterbrand" bezeichnete Spirituose musste wegen nicht zutreffender Verkehrs-
bezeichnung beanstandet werden. Bei diesem Erzeugnis wurde auch ein auBBergewdhnlich
hoher Methanolgehalt von 1374 mg/100 ml r. A. ermittelt.

In Zusammenarbeit mit dem Fachgebiet Pharmazie wurde eine Krautermischung "Schwe-
denkrduter zum Ansetzen eines Krduterbitteren" beurteilt. Die als Verdachtsprobe mit
unklarem Produktstatus eingereichte Probe wurde als Lebensmittel eingestuft, da ihr {iber-
wiegender Lebensmittelcharakter bescheinigt werden konnte. Die im deklarierten Zutaten-
verzeichnis aufgefiihrten Zutaten wurden einer kritischen Uberpriifung unterzogen. Dabei
wurden die Bestandteile Theriak, Sennesblétter und Kampfer gefunden. Trotz umfangrei-
cher Recherche konnte kein Nachweis dafiir erbracht werden, dass diese drei Bestandteile
zur Herstellung von Spirituosen Verwendung finden bzw. fanden. Auch fiir eine ander-
weitige Verwendung als Lebensmittel ergaben sich keine Hinweise. Damit erfiillen diese
drei Stoffe die Definition eines Zusatzstoffes. Da eine Zulassung nicht bekannt ist, wurden
sie als nicht zugelassene Zusatzstoffe im Sinne von § 11 Abs. 1 Nr. 1 a des LMBG beur-
teilt.

Zwei unterschiedlich deklarierte Obstbrinde (Zwetschgenwasser, Mirabellenbrand) eines
Herstellers besa3en identische Beschaffenheit. Die Verkehrsbezeichnung eines Erzeugnis-
ses war unzutreffend und wurde als irrefiilhrende Angabe im Sinne von § 17 Abs. 1 Nr. 5 b
des LMBG beurteilt.

Bei Kriuterlikoren wurden Ausfillungen (weiller Niederschlag) bzw. zahlreiche Schwe-
beteilchen festgestellt, so dass diese Proben als im Genusswert nicht unerheblich gemindert
bewertet wurden.

Abschlieflend bleibt festzuhalten, dass - wie in den Jahren zuvor - bei Kriuterlikéren
Hochstmengeniiberschreitungen an 3-Asaron festgestellt wurden.
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2.10 Zucker, Honig, Siilwaren, Schokoladenerzeugnisse, Kakao, Kaffee, Tee
(Warencode 39, 40, 43, 44, 45, 46, 47)

Von 970 eingesandten Proben wurden in diesen Warengruppen 113 beanstandet, was einer
Beanstandungsquote von 11,7 % entspricht, wobei allein 61 Proben wegen ihrer Kenn-
zeichnung zu beanstanden waren. Das betrifft sowohl die Kennzeichnung nach LMKV als
auch nach NKV und die bei Honig oft fehlende Loskennzeichnung.

Zucker (Warencode 39)

Von 41 untersuchten Proben waren zwei zu beanstanden. Eine Verdachtsprobe Puderzu-
cker war wegen starken Zigarettenrauchgeruchs nicht zum Verzehr geeignet, bei Zucker-
watte fehlte die Loskennzeichnung.

Honig und Brotaufstriche (Warencode 40)

Von 204 Proben waren 20 zu beanstanden, in zehn Féllen davon wegen Kennzeichnungs-
mingel. Eine Probe Honig war wegen eines artfremden, rauchigen Geruchs und
Geschmacks nicht zum Verzehr geeignet. Sechsmal wurden Proben als irrefiihrend
gekennzeichnet beurteilt: bei vier siiBen Brotaufstrichen stimmten die deklarierten Mine-
ralstoffgehalte nicht mit den analytisch ermittelten Werten iiberein.

In zwei Proben Nuss-Nougat-Creme wurde gentechnisch verdnderte DNA aus der Soja-
bohne nachgewiesen, die wahrscheinlich aus dem Lecithin stammt. Da es sich bei Lecithin
um einen Zusatzstoff im Sinne von Art. 1 Abs. 2 der VO (EG) Nr. 50/2000 handelt, muss
dieser gemil Art. 2 dieser Verordnung nach Mal3gabe des Art. 4 Abs. 2 gekennzeichnet
werden. Diese Kennzeichnung fehlte.

Ein Robinienhonig war mit der Aussage "Nur hier! Honig — auch fiir Diabetiker, ....
Verzehr im Rahmen eines Didtplanes" beworben worden. Robinienhonig enthdlt zwar
mehr Fructose als Glucose (Verhiltnis 1,58) trotzdem liegt ein Verstofl gegen § 2 Abs. 1
Didtverordnung vor, wonach ein Lebensmittel des allgemeinen Verzehrs nicht als didteti-
sches Lebensmittel in den Verkehr gebracht und somit auch nicht so beworben werden
darf.

Gemaill Honigverordnung waren zu beanstanden: ein Lindenhonig, der braune Schmutz-
partikel und tote Bienen enthielt; zwei Proben aus industrieller Abfiillung wiesen eine
deutliche Sauerkrautnote auf, in einem Fall waren die analytischen Daten unauffillig, im
anderen Falle wies die Probe deutlich iiberhohte Gehalte an Glycerin, Ethanol und Eisen
auf.

Wegen Pflanzenschutzmittel- und Tierarzneimittelriickstinden musste kein Honig bean-
standet werden. Auch in einer Probe, die wegen Spritzung eines Rapsfeldes und hohen
Flugbienenverlustes auf Pflanzenschutzmittel untersucht wurde, waren Riickstinde nicht
nachweisbar.

SiiBwaren (Warencode 43)

Von 172 Proben waren 29 zu beanstanden. In zwei Proben der tiirkischen Spezialitét
"Halva" wurde Salmonella Typhiurium nachgewiesen. Beide Proben stammten vom selben
Hersteller, bei dem bundesweit Salmonellenbefunde erhoben worden waren. In weiteren
Halva-Proben anderer Hersteller wurden keine Salmonellen angeziichtet.

Ende des Jahres wurden verstiarkt Gelee-Erzeugnisse aus Taiwan zur Beurteilung einge-
reicht, von denen bekannt wurde, dass es durch diese bissengroBen, glitschigen Gelee-
stiickchen in Amerika zu Erstickungsféllen gekommen war, da sie beim Verschlucken in
der Speiserohre stecken bleiben kdnnen. Da bei bestimmungsgemifBen Verzehr eine solche
Gefahr hier zundchst nicht gesehen wurde — auch andere Lebensmittel kénnen u. U.
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verschluckt und damit zu einer gesundheitlichen Gefahr werden — wurden 19 solcher
Proben zundchst nur wegen der fehlenden oder unvollstidndigen deutschen Kennzeichnung
und insbesondere deshalb, weil der Warnhinweis, dass die Probe nicht im Ganzen
verschluckt werden soll und nicht fiir Kinder unter 3 bzw. 5 Jahren geeignet ist, als nicht
verkehrsfahig beurteilt. Spater erfolgte die Beurteilung von vier weiteren Proben nach § 8
LMBG.

Inzwischen haben sowohl die Bundesregierung als auch die EU-Kommission die
Herstellung und den Vertrieb von mit Konjak (Glucomannan) hergestellten Geleepro-
dukten verboten.

Drei Proben wurden wegen Schédlings- bzw. Schimmelbefalls reglementiert. Zwei Proben
entsprachen nicht der Verbrauchererwartung. Dabei handelte es sich in einem Fall um
Kaugummi- Eier in der Grofe von Hiihnereiern. Der Kaugummi war mit einem kréftig
bunten Zuckerguss iiberzogen, das "Eidotter" bestand aus kréftig gefarbter Zitronenséure!
Bei zwei Proben ohne Zutatenverzeichnis fehlte die Kenntlichmachung der Farbstoffe.

Bei einem "Jojo" aus Traubenzuckerscheiben mit einen Plastkern fehlte das fiir Spielwaren
vorgeschriebene CE-Zeichen. 22 Proben wiesen Kennzeichnungsméngel auf.

Schokolade und Schokoladenerzeugnisse (Warencode 44)

Von 178 Proben waren 23 zu beanstanden.

In drei Proben Sahneschokolade, die nach Erkrankung bzw. nach Bekanntwerden einer
Riickrufaktion der Lebensmittelkette ALDI als Verdachtsprobe eingesandt wurden, konnte
der Salmonellenstamm Oranienburg angeziichtet werden, so dass die Proben nach § 8
LMBG zu beanstanden waren.

Elf Proben waren wegen Schadlingsbefall (insbesondere Schokoladenartikel mit Niissen)
nicht zum Verzehr geeignet. Vier Proben waren wegen deutlicher sensorischer Abwei-
chungen (Fettreif, leicht alter Geschmack, Verformung durch Sonneneinstrahlung) als
wertgemindert zu beurteilen. Bei einer unverpackten Schokobanane fehlte die Kenntlich-
machung der Farbstoffe aus der Verzierung mit Liebesperlen. Diese Schokobanane war
aullerdem mit einer kakaohaltigen Fettglasur statt mit Kuvertiire iiberzogen, so dass sie
ebenso wie ein Frischpralinenbruch, der im Personalverkauf einer Schokoladenfabrik ohne
Kennzeichnung angeboten wurde, nach der Kakao-Verordnung zu beanstanden war.

Sieben Proben wiesen Kennzeichnungsméngel auf.

Kaffee und Kaffeeersatzstoffe (Warencode 46)

Von 115 Proben waren drei zu beanstanden.

Eine Plan- und die dazugehorige Verfolgsprobe "Schonkaffee entkoffeiniert" wiesen einen
hoheren Koffeingehalt auf als die Kaffee-Verordnung vorschreibt. Eine Probe war nicht
sachgerecht gekennzeichnet.

Tee und teedhnliche Erzeugnisse (Warencode 47)

Von 200 Proben waren 36 zu beanstanden, davon waren 20 formale Kennzeichnungs-
mingel. Zwei teedhnliche Erzeugnisse wiesen Schimmelbefall auf. Ein Kamillentee aus
einer Kiiche der Gemeinschaftsverpflegung wies eine so hohe Gesamtkeimzahl auf, das der
Tee als in seiner Brauchbarkeit nicht unerheblich gemindert zu beurteilen war.

Vier Proben waren irrefiihrend gekennzeichnet:

« Rooibos-Tee wurde in einem Beiblatt mit zahlreichen gesundheitsbezogenen
Wirkungen beworben, die zum Teil nicht belegt, zum anderen Teil nicht vorhanden
sind.

o In einer "Thiiringer 9-Kréauter-Mischung" waren die Zutaten Sandelholz,
Rotannhiawurzel und Pomeranzenschalen enthalten.
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« Ein "Krautertee mit Vitamin C" enthielt deutlich weniger Vitamin C als ausgelobt.
« Ein Friichtetee war ohne die angegebenen Friichte hergestellt worden.

Sechs Proben Kriutertee bzw. Kriauter-Gewlirzmischungen enthielten arzneiliche Drogen
wie Konigskerze, Frauenmantel, Eibischwurzel, Ginseng, Zinnkraut, Lowenzahnwurzel,
die als nicht zugelassene Zusatzstoffe betrachtet werden miissen, so dass ein Verstol3 gegen
§ 11 Abs. 1 Nr. 1 a LMBG vorlag.

Neun Teeproben (sieben griine Tees, ein Pu-Erh-Tee, 1 Oolong Tee) wiesen Riickstéinde
von Pflanzenschutz- und Schadlingsbekdmpfungsmitteln (vor allem Fenpropathrin,
Buprofezin, Triazophos) auf, so dass sie gemédfl RHmV zu beanstanden waren.

2.11 Speiseeis und —halberzeugnisse (Warencode 42)
Warencode Produktgruppe Beanstandungsquote in (%)
42 Speiseeis und -halberzeugnisse 27,6

Die Beanstandungsquote flir Speiseeis ist im Vergleich zu den zwei vorhergehenden
Jahren um 3,1 % angestiegen. Die Ursache hierfiir liegt bei hdufiger aufgetretenen
Kennzeichnungsméngeln.

Mikrobiologische Untersuchung

Von den mikrobiologisch untersuchten Speiseeisproben wurden 18,2 % beanstandet (1,3 %
weniger als im Vorjahr). Ahnlich wie in den vergangenen Jahren wurden hauptsichlich
Warnwertiiberschreitungen ("M") bei der Coliformenkeimzahl (17,4 %) festgestellt. Die
Gesamtkeimzahl allein oder in Kombination mit der Coliformenkeimzahl fiihrte weniger
hiufig zu mikrobiologischen Beanstandungen (2%). Bei einer betréchtlichen Probenzahl
(14,1%) fiihrten Richtwertliberschreitungen ("m") zu Beméngelungen mit Anforderung
von Verfolgsproben. In vier Proben wurden pathogene Keime nachgewiesen (insgesamt
0,2 % der untersuchten Proben); eine Probe wurde aufgrund des Nachweises von
Escherichia - Coli - Keimen und drei Proben aufgrund von Staphylococcus aureus -Keimen
beanstandet.

Chemische Untersuchung

Bei den chemisch-physikalisch untersuchten Speiseeisproben hat die Beanstandungsquote
aufgrund von Kennzeichnungsbeanstandungen zugenommen. Die fehlende Kenntlichma-
chung von Lebensmittelfarbstoffen fiihrte zur Beanstandung von 58 Proben (13,6 % der
gepriiften Speiseeisproben).

140 Speiseeis- und Speiseeispulverproben (19,2 % der gepriiften Proben) entsprachen nicht
den Rechtsbestimmungen, weil die Verkehrsbezeichnung bei loser Abgabe nicht gemél
Speiseeis-Verordnung nach Mallgabe der LMKV angegeben war bzw. weil Proben in Fer-
tigpackungen nicht gemidfl der LMKV gekennzeichnet waren.(Zunahme der Beanstan-
dungsquote im Vergleich zum vergangenen Jahr um 11,7 %).

Bei acht Speiseeisproben wurden sensorische Méngel festgestellt. Die sensorischen Bean-
standungen betrafen in fiinf Fillen Proben in Portionspackungen, die offensichtlich
unsachgemil gelagert worden waren (Deformation, Eiskristallbildung, Inhomogenitét), sie
wurden als wertgemindert beurteilt. Eine weitere Probe wies einen deutlich sandigen
Geschmack auf, sie wurde ebenfalls als wertgemindert beurteilt. Bei einer Probe "Zitro-
neneis" wurde das kaum wahrnehmbare Zitronenaroma und bei "Milcheis Pistazie" ein
starkes Bittermandelaroma ohne den Pistaziengeschmack beanstandet.

5,8 % der gepriiften Speiseeisproben entsprachen hinsichtlich ihres Fettgehaltes nicht den
Leitsétzen flir Speiseeis und —halberzeugnisse und wurden als wertgemindert oder irre-
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fiihrend gekennzeichnet beurteilt. Bei elf Milcheisproben lag der Milchfettgehalt zu nied-
rig. Fiinf Proben "Stracciatella Milcheis" enthielten statt Schokoladenpartikeln Stiickchen
von kakaohaltiger Fettglasur ohne Kenntlichmachung der Abweichung von der Ver-
kehrsauffassung, gleiches traf fiir zwei Proben "After Eight — Milcheis" zu.

Bei sieben Proben "Zitroneneis" konnte analytisch nachgewiesen werden, dass der gefor-
derte Frucht(saft)anteil von mindestens 10 % nicht zugegeben wurde. In einigen Féllen
fehlte der Fruchtanteil gédnzlich, hier war die Geschmacksrichtung lediglich durch Ver-
wendung von Zitronensédure erzielt worden. Auch bei einem "Kirsch-Fruchteis" konnte ein
zu geringer Frucht(saft)anteil nachgewiesen werden, der hier mindestens 20 % betragen
muss.

2.12 Sauglings- und Kleinkindernahrung (Warencode 48)

2001 wurden 458 Siduglings- und Kleinkindernahrungen untersucht. Der Anteil der
beanstan-deten Proben betrug 25,5 %. Gegeniiber dem Vorjahr hat sich die Beanstan-
dungsrate verdoppelt. Die meisten Beanstandungen sind wiederum auf Miéngel in der
Kennzeichnung zuriickzufiihren. 49 Proben waren irrefiihrend gekennzeichnet. Ursache
waren erhebliche Abweichungen der chemisch-analytisch ermittelten Nahrstoffgehalte von
den auf der Verpackung angegebenen Werten. Dies betraf 17 Proben Séuglingsanfangs-
und Folgenahrung, 29 Erzeugnisse Getreidebeikost und drei Produkte, die der sonstigen
Beikost zuzuordnen sind. Abweichungen wurden bei Natrium, Calcium, Jod, Zink, Eisen,
Vitamin C, Maltose und Glucose festgestellt. In den meisten Féllen waren die Gehalte an
Vitamin C (12 Proben), Natrium (12 Proben) und Jod (21 Proben) iiberschritten.

Die Verkehrsbezeichnung von zwei Saduglingsfertigmeniis war beziiglich der ausgewiese-
nen Zutaten (Schinkennudeln) irrefiihrend.

Bei 53 Proben gaben sonstige Kennzeichnungsmingel Anlass zur Beanstandung. Dabei
wurden hauptsdchlich Kennzeichnungsvorschriften der DidtV nicht eingehalten. In einigen
Féllen fehlten der Natriumgehalt bzw. die Angabe zum Glutengehalt oder der Glutenfrei-
heit bei Beikost, die fiir Sduglinge unter sechs Monaten bestimmt war. Die Angabe des
prozentualen Anteils an der Abdeckung des Tagesbedarfs war fiir einige Stoffe nicht
zuldssig bzw. erfolgte nicht entsprechend § 22 b i. V. m. Anlage 21 DidtV.

Eine unzureichende Néhrwertkennzeichnung laut NKV lag bei einem Baby-Friichtetee
sowie einem Friichtesaft fiir Sduglinge vor, welche als "reich an Vitamin C" ausgelobt
wurden. Der durch die EU-Verordnung geschiitzte Begriff "Milch" hétte bei dem Erzeug-
nis ,,Milupino Kindermilch Kindermilchgetrank* aus Vollmilch nicht verwendet werden
diirfen, da ein Teil des Milchfettes durch pflanzliche Ole ersetzt worden war.

Die Beschaffenheit von insgesamt 23 Proben entsprach nicht den Anforderungen der
Anlagen 10 und 11 (Séduglingsanfangs- und Folgenahrung) bzw. den Anlagen 18, 19 und
20 DiétV (Beikost). So war die Eisendichte einer Folgemilch zu gering, die einer hypoal-
lergenen Anfangsnahrung zu hoch. Bei Mdhrensaft (zwei Proben) und Kinderkeksen (eine
Probe) wurde ein zu hoher Natriumgehalt festgestellt. Bei einer Probe Getreidebeikost
wurde der Hochstwert fiir zugesetztes Jod iiberschritten. Des Weiteren wies ,,Getreidebei-
kost ohne Milch* hdufig eine zu hohe Fettdichte bzw. eine zu niedrige Vitamin B;-Dichte
auf.

Eine Sduglingsnahrung war mit Metallspidnen verunreinigt. Verglichen mit dem {ibrigen
Probenmaterial wiesen einige 1 bis 2 mm grof3e Partikel einen signifikant hoheren Wert fiir
die Elemente Eisen, Chrom und Nickel auf. Aufgrund dieser Beschaffenheit war die Probe
geeignet, die Gesundheit zu schéadigen.

Zwei Proben Siuglingsanfangs- und Folgenahrung entsprachen nicht den mikrobiologi-
schen Anforderungen des § 14 Abs. 2 DiitV. Sowohl die Uberschreitung des Hochstwertes
an Gesamtkeimen als auch an aeroben sporenbildenden Bakterien ist geeignet, die
Gesundheit von Sduglingen oder Kleinkindern zu gefahrden.
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Auf Grund eines groBeren Fremdkorpers im Trockenprodukt war eine als Beschwerde-
probe eingereichte "Getreidebeikost mit Milch" nicht zum Verzehr geeignet. Bei dem
Fremdkorper handelte es sich um eine Diise aus "lebensmittelechter Sinterbronze", welche
wihrend des Verpackungsprozesses Schutzgas in das Pulver einbringt. In dem Trocken-
pulver waren jedoch keine erhdhten Gehalte an Kupfer und Zinn (Hauptbestandteile von
Bronze) feststellbar.

Eine Packung Kinderkekse war auf Grund einer mangelhaften sensorischen Beschaffenheit
nicht zum Verzehr geeignet (beginnender Verderb).

Als im Geschmackswert erheblich gemindert erwies sich eine "Getreidebeikost ohne
Milch". Zu der Beschwerdeprobe lagen keine Aussagen iiber die sensorische Beschaffen-
heit des Erzeugnisses zum Zeitpunkt des Kaufs vor, auch nicht dazu, unter welchen Bedin-
gungen die Packung im eigenen Haushalt aufbewahrt wurde.

Sonderuntersuchung

Im Rahmen eines Sonderuntersuchungsprogramms wurde Getreidebeikost hinsichtlich der
Einhaltung der gesetzlichen Bestimmungen umfangreich iiberpriift.
Beikost umfasst Lebensmittel auBler Milch fiir Kleinkinder, die den besonderen Ernih-
rungsanforderungen gesunder Sduglinge und Kleinkinder entsprechen und zur Erndhrung
wihrend der Entwohnungsperiode des Séduglings und fiir dessen Umstellung auf normale
Kost bestimmt sind.
Laut § 1 Abs. 3 Nr. 2 DiatV wird Getreidebeikost in die folgenden vier Kategorien einge-
teilt:

. einfache Getreideerzeugnisse (Getreidebeikost ohne Milch)

« Getreideerzeugnisse mit einem zugesetzten proteinreichen Lebensmittel

(Getreidebeikost mit Milch)

o Teigwaren

« Zwiebacke oder Kekse
Das Schwerpunktuntersuchungsprogramm beschriankte sich auf das Sortiment "Getreide-
beikost mit Milch" (31 Proben von sechs Herstellern), "Getreidebeikost ohne Milch" (21
Proben von acht Herstellern) und Kekse (sechs Proben von zwei Herstellern). Die Untersu-
chung umfasste folgende Parameter:

« Einhaltung der Anforderungen der DidtV an die Zusammensetzung

« Ubereinstimmung von Deklaration und tatséchlicher Zusammensetzung

« Mpykotoxin-Belastung

« Mikrobiologische Beschaffenheit von Getreidebeikost (hergestellt unter Verwen-

dung von Milch)
« Einhaltung der Kennzeichnungsvorschriften nach LMKV und nach § 22 b DiatV

Einhaltung der Anforderungen an die Zusammensetzung

Anforderungen an die gewerbsmifBige Herstellung und die Zusammensetzung von Beikost
werden durch § 14 d DidtV gestellt. § 14 d Abs. 3 i.V. m. Anlage 18 DiitV trifft Festle-
gungen fiir zugesetzte Vitamine, Mineralstoffe und Spurenelemente, bei Kalium und
Calcium bezogen auf das in den Verkehr gebrachte, im iibrigen bezogen auf das verzehrs-
fertige Erzeugnis. Anforderungen und Beschrinkungen an die Zusammensetzung der
verzehrsfertig zubereiteten Getreidebeikost werden in § 14 d Abs. 4 i.V.m. Anlage 19
DidtV geregelt.

Alle untersuchten Proben der Kategorien "Getreidebeikost mit Milch" und Kekse erfiillten
die nach § 14 d Abs. 3 und 4 DiétV gestellten Anforderungen.

Bis auf eine Ausnahme wurden von den vorgestellten Erzeugnissen "Getreidebeikost ohne
Milch" die festgelegten Hochstwerte der Anlage 18 eingehalten. In einem Fall wurde der
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zuldssige Hochstzusatz von 35 pg Jod pro 100 kcal deutlich {iberschritten (52 pg pro 100
kcal). Bei 13 Proben wurde eine zu hohe Fettdichte (g Fett pro 100 kJ), bei drei Proben
eine zu geringe Vitamin B;-Dichte (ug Vitamin B, pro 100 kJ) festgestellt. Die zu hohe
Fettdichte wurde verursacht durch einen zu hohen Fetteintrag durch weitere Zutaten, die
vom Hersteller fiir die Zubereitung angegeben worden sind.

Ubereinstimmung von Deklaration und tatsichlicher Zusammensetzung

Es war festzustellen, dass die chemisch-analytisch bestimmten Gehalte der eingelieferten
Proben teilweise erheblich von den auf der Verpackung deklarierten Werten abwichen. In
Anlehnung an die Empfehlungen der Lebensmittelchemischen Gesellschaft zu Toleranzen
fiir Nahrstoffschwankungen bei der Ndhrwertkennzeichnung konnte bei 16 von 31 Proben
"Ge-treidebeikost mit Milch" die Abweichung bei Jod, Calcium, Zink, Eisen, Natrium,
Vitamin C sowie Maltose nicht toleriert werden, so dass der Verbotstatbestand des § 17
Abs. 1 Nr. 5 b LMBG erfiillt war. Auffillig waren die iiberhohten Gehalte an Jod (12
Proben) und Calcium (vier Proben). Dabei wichen acht Proben in einem, sieben Proben in
zwei und eine Probe in drei Parametern deutlich von den deklarierten Werten ab.

Insgesamt zehn Proben "Getreidebeikost ohne Milch" {iberschritten deutlich den
deklarierten Natriumgehalt. Eine Probe wich zusitzlich noch im Jod- und Vitamin C-
Gehalt erheblich von den angegebenen Werten ab.

Mykotoxin-Belastung

In einer Probe "Getreidebeikost mit Milch" wurde ein Gehalt an Deoxynivalenol (DON)
von 23 pg/kg festgestellt. Bei einem tiglichen Verzehr von 50 g des vorliegenden Produk-
tes ent-spricht das einer tiglichen Aufnahme von 1,15 pug DON.

Der Wissenschaftliche Lebensmittelausschuss der Europdischen Kommission hat fiir DON
eine temporire tolerierbare tagliche Dosis (tTDI) von 1 pg/kg Korpergewicht empfohlen.
Unter Annahme eines mittleren Korpergewichtes von 10 kg fiir ein ein bis vier Jahre altes
Kind ergibt sich ein tTDI-Wert von 10 pg, welcher von der untersuchten Probe eingehalten
wurde.

Ein Ochratoxin A-Gehalt von 1,9 ng/kg wurde in einer "Getreidebeikost ohne Milch"
bestimmt.

Eine moglichst weitgehende Minimierung der Belastung mit Ochratoxin A in einer
GroBenordnung von unter 5 ng/kg Korpergewicht und pro Tag hat der Wissenschaftliche
Lebensmittelausschuss der Europédischen Kommission empfohlen. Es ist festzustellen, dass
fiir Sduglinge nach dem vierten Monat bereits mit einer Portion des vorliegenden Erzeug-
nisses die empfohlene maximale Ochratoxin A-Aufnahme tiberschritten wird.

Des Weiteren wurde der vom Bundesinstitut flir gesundheitlichen Verbraucherschutz und
Veterindrmedizin empfohlene Ochratoxin A-Hd6chstwert von 0,3 pg/kg in Rohprodukten
zur Herstellung von Kleinkindernahrung nicht eingehalten.

Mikrobiologische Beschaffenheit von Getreidebeikost mit Milch

Fiir Sduglingsnahrung, die unter Verwendung von Milch hergestellt wird, sind in § 14 Abs.
2 Nr. 4 DidtV mikrobiologische Hochstwerte beziiglich der Gesamtkeimzahl, der Keimzahl
aerober sporenbildender oder anderer eiweilosender Bakterien und Coli- sowie coliformer
Bakterien festgelegt. Ergéinzend werden von den Sachverstindigen der AG Lebensmittel-
mikrobiologie der LUA Sachsen Richt- und Warnwerte fiir Sduglings- und Kleinkinder-
nahrung auf Milchbasis fiir Salmonella, Escherichia coli, Staphylococcus aureus und
Listeria monocytogenes empfohlen. Die untersuchten Proben gaben keinen Grund zur
Beanstandung.
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Einhaltung der Kennzeichnungsvorschriften nach LMKYV und nach § 22 b DiitV

Zusitzlich zu den allgemeinen Vorschriften der LMKV werden nach § 22 b DidtV weitere
Kennzeichnungselemente speziell fiir Beikost gefordert.

35 von 58 vorliegenden Proben wiesen Kennzeichnungsméngel auf.

Beim iiberwiegenden Teil der zu beanstandenden Proben wurde fiir Vitamin E, Vitamin K,
Biotin und Pantothensdure der prozentuale Anteil am Tagesbedarf pro Portion angegeben,
obwohl fiir diese Vitamine in Anlage 21 zu § 22 b Abs. 4 DidtV keine Referenzwerte ange-
geben sind. Fiir Vitamin B; und Jod wurde anstelle des in der Anlage 21 DidtV festge-
legten Wertes, der in der NKV angegebene Referenzwert zugrunde gelegt. Bei einigen
Erzeugnissen fehlte die nach DidtV geforderte Angabe des Natriumgehaltes bzw. der Hin-
weis auf den Glu-tengehalt oder die Glutenfreiheit bei Beikost, welche fiir unter sechs Mo-
nate alte Sduglinge bestimmt ist. Bei einer Probe wurden die Kennzeichnungselemente des
§ 22 b Abs. 2 DiétV nicht auf die festgelegte Verzehreinheit bezogen.

2.13 Diitetische Lebensmittel (Warencode 49)

Im Berichtszeitraum wurden 768 Diidtetische Lebensmittel untersucht. Die Beanstandungs-
quote lag dhnlich wie in den Vorjahren bei 31,3 %.

Die Beanstandungen betrafen in der Mehrzahl wiederum Kennzeichnungsmangel, unzu-
treffende Angaben von Néhrstoffgehalten sowie fehlende bzw. unzutreffende Angaben von
Zusatzstoffen.

In den Produktgruppen Didt-Backwaren, Didt-Speiseeis und Didt Speisen fiir Diabetiker
(Mittagessen, Tageskost), die offen zum Verzehr an Ort und Stelle abgegeben werden, war
hiufig die Kennzeichnung gemél der Diétverordnung, Zusatzstoff-Zulassungsverordnung
und Lebensmittelkennzeichnungsverordnung unvollstindig. In einigen Féllen fehlte die
Kennzeichnung gemif Didtverordnung vollstidndig.

Bei einem Didt-Bier war die Auslobung "kalorienreduziert" unzuldssig, da die erforder-
liche Brennwertreduktion von 30 % nicht erfiillt war.

Die Bezeichnung "Diabetiker-Milchspeiseeis" war aufgrund der Verwendung von Joghurt
bzw. Magermilch anstelle von Vollmilch unzutreffend.

Bei 99 Proben wurde die Deklaration wegen erheblicher Abweichungen der chemisch-
analytisch ermittelten Nahrstoffgehalte von den gekennzeichneten Werten als irrefithrend
beurteilt. Das betraf 63 Diabetiker-Backwaren, tiberwiegend beziiglich der Gehalte an Fett,
Eiweil}, der Zuckerart Fructose sowie den Zuckeraustauschstoffen Maltit und Sorbit, zehn
Proben Diabetiker Speiseeis insbesondere hinsichtlich des Milchfettgehaltes sowie elf
Lebensmittel, die flir eine kalorienarme Erndhrung zur Gewichtsverringerung bestimmt
waren.

Bei einem Didt-Fruchtjoghurt wurde der Hinweis "mit Ballaststoffen" als irrefithrend
beurteilt, da nur die geringe Menge von 0,4 % Ballaststoffen enthalten war. Ein Diét-
Joghurt enthielt den Konservierungsstoff Sorbinsdure in einer konservierend wirkenden
Menge, obwohl er mit dem Hinweis "ohne Konservierungsstoffe" ausgelobt war.

Eine als "Dresdner Stollen" gekennzeichnete Probe enthielt nicht den in den Leitsédtzen fiir
Feine Backwaren festgeschriebenen Milchfettgehalt von 50 %.

Bei 73 Diét-Lebensmitteln wurden die nach dem geltenden Zusatzstoffrecht festgelegten
Forderungen nicht eingehalten.

Beanstandungsschwerpunkt waren wiederum die Diabetiker Backwaren aus handwerk-
licher Produktion und Diit-Speisen fiir Diabetiker.

Es fehlte die Kenntlichmachung des Zusatzes von Siiungsmitteln sowie bei einer Back-
ware die Kenntlichmachung des Farbstoffeinsatzes.
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Hinsichtlich des Zusatzstoffgehaltes entsprachen 14 Diit-Lebensmittel nicht den Festle-
gungen der Zusatzstoff-Zulassungsverordnung. Bei zwei Diabetiker Backwaren war der
zuldssige Gehalt an Sii3stoff Saccharin erheblich iiberschritten. Bei drei Proben sii3-saurer
Gemiisekonserven (Didt-Gewiirzgurken, Didt-Senfgurken) war unzulédssigerweise der Siif3-
stoff Cyclamat eingesetzt worden.
Hochstmengeniiberschreitungen an Cyclamat wurden in nachfolgend aufgefiihrten
Lebensmitteln nachgewiesen:
« Diét-Fruchtaufstrich fiir Diabetiker (siebenfache Hochstmengeniiberschreitung)
« zwei Erzeugnisse Didt-Fruchtjoghurt (drei- bzw. vierfache
Hochstmengeniiberschreitung)
« Mohrenrohkost als Speisenkomponente eines Mittagessens fiir Diabetiker (zwei-
fache Hochstmengeniiberschreitung)
« proteinreiches Didt-Lebensmittel fiir Sportler; nach den Zubereitungshinweisen
hergestellte Mahlzeit fiir Ubergewichtige; von einer Krankenhauskiiche bzw.
Kiiche eines Altersheimes selbst hergestellte Speisenkomponenten (Apfelmus,
Joghurt und Quarkspeise mit Obst).

Insgesamt 44 Diit-Lebensmittel wurden wegen der Nichteinhaltung der Festlegungen der
Diétverordnung beanstandet.

17 von 29 untersuchten Mabhlzeiten fiir Diabetiker erfiillten hinsichtlich der stofflichen
Beschaffenheit nicht in allen Punkten die Anforderungen nach der Didtverordnung. Der
ermittelte Gehalt an belastenden Kohlenhydraten lag bei vier Proben Diabetiker-Bier hoher
als nach Didtverordnung festgelegt.

Die Uberpriifung von Lebensmitteln, die fiir eine kalorienarme Ernihrung zur
Gewichtsverminderung bestimmt sind, ergab bei fiinf Proben, dass die Anforderungen
hinsichtlich der Gehalte an lod bzw. Eisen in der Tagesration nicht erfiillt waren. Ein
Erzeugnis mit gleicher Zweckbestimmung enthielt in der Tagesration deutlich zu wenig
Natrium, Kalium und Selen.

Die mikrobiologische Beschaffenheit von Diét-Speiseeis entsprach in vier Féllen nicht der
Milchverordnung.

Ein Diabetiker-Speiseeis "Diabetiker-Soja-Eis Vanille" wurde aufgrund der ausgewiesenen
Zweckbestimmung in Bezug auf die stoffliche Beschaffenheit als geeignet die Gesundheit
zu schidigen beurteilt. In der Eisprobe wurden sowohl Lactose als auch Milchproteine
nachgewiesen, obwohl das Eis fiir Personen mit Milchallergie und Milchzuckerun-
vertraglichkeit vorgesehen war.

Aufgrund der mikrobiologischen Beschaffenheit (Enterobacteriaceae, E. coli) wurden zwei
Diabetiker-Feinbackwaren sowie eine Mohrenrohkost als Bestandteil eines Diabetiker-
Mittagessens als nicht zum Verzehr geeignet beurteilt.

Eine Beschwerdeprobe "Diidt-Pudding" war aufgrund der sensorischen Beschaffenheit und
eines erheblichen Schimmelpilzgehaltes zum Verzehr nicht geeignet. Eine Wertminderung
wurde bei zwei Didt-Gebédck-Proben sowie einer Diabetiker-Schokolade aufgrund der
sensorischen Beschaffenheit festgestellt. Eine Didt Makrone war wertgemindert, da zur
Herstellung Kokosraspeln anstelle von Mandeln eingesetzt wurden.

2.14 Fertiggerichte, zubereitete Speisen, ausgenommen Warencode 48
(Warencode 50)

Von dieser Warengruppe wurden im Untersuchungszeitraum insgesamt 828 Proben unter-
sucht. Davon waren 140 Proben zu beanstanden (Beanstandungsrate 16,9 %).

Die Beanstandungen konzentrierten sich dabei auf folgende Schwerpunkte:
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« unzureichende mikrobiologische Beschaffenheit der Proben

. abweichende sensorische Beschaffenheit

« Uberschreitung der gemiB ZZulV zuldssigen Hochstmenge an Glutaminsiure
« fehlende Kenntlichmachung von Zusatzstoffen

« unvollstindige bzw. fehlende Kennzeichnung

Insgesamt gab bei 40 Proben die mikrobiologische Beschaffenheit Anlass zu Beanstan-
dungen. Dabei stammte der {iberwiegende Teil der mikrobiologisch beanstandeten Proben
aus Gaststédtten oder von Cateringfirmen.

Aufgrund des Nachweises von toxinbildenden Staphylococcus aureus Keimen wurde eine
Probe vegetarischer Doner als geeignet, die Gesundheit zu schadigen, beurteilt.

In einer Verfolgsprobe Feta-Kédse aus einer Gaststitte sowie einem Gefliigel-Doner waren
ebenfalls toxinbildende Staphylococcus aureus Keime nachweisbar.

Mit einem sehr hohen Wert von 335 000 KbE/g Escherichia-coli-Keimen wartete eine
Probe Kartoffelmus aus einem Imbiss auf, die auBBerdem noch 365 000 KbE/g Entero-
bacteriaceae enthielt. Escherichia coli und Enterobacteriaceae gelten als Indikatororga-
nismen fiir fakale Verunreinigungen.

Eine Probe Kartoffelsalat aus einer Cateringfirma, welche als Beilage zu einem Jéger-
schnitzel gereicht wurde, wies eine so hohe mikrobiologische Belastung auf, dass neben
dem Richtwert fiir die Gesamtkeimzahl die Warnwerte fiir die Zahl der Hefen, Enterobac-
teriaceae und plasmakoagulasepositiven Staphylococcus aureus {iberschritten wurden.
Zwei Proben Hiihnerfleisch mit Reis aus einem Asia-Imbiss und eine Probe Kohlrouladen
mit Kartoffeln wurden beanstandet, weil der Richtwert fiir die Zahl der Bacillus cereus um
mehrere Zehnerpotenzen tberschritten wurde. Keime von Bacillus cereus konnen in
entsprechend hohen Keimzahlen Krankheitssymptome wie Erbrechen und mehr oder
weniger heftige Durchfille, z.T. mit Leibschmerzen hervorrufen. Die hochste Keimzahl
wies eine Kartoffelwelle mit 232 500 000 KbE/g auf.

In diesem Zusammenhang wird darauf hingewiesen, dass bei vielen zubereiteten Speisen
und Speisenkomponenten die mikrobiologischen Richtwerte — basierend auf Empfeh-
lungen der AG Lebensmittelmikrobiologie der LUA Sachsen — nur unerheblich iiber-
schritten waren. Diese Proben wurden nicht beanstandet, es erfolgten jedoch Hinweise auf
die Notwendigkeit zur Verbesserung der Herstellungstechnologie und der Lagerbedin-

gungen.

13 Fertiggerichte wurden aufgrund ihrer sensorischen Abweichungen beanstandet. Zum
einen war die sensorische Beschaffenheit so, dass diese Fertiggerichte als nicht zum
Verzehr geeignet beurteilt wurden. So war beispielsweise ein aus frittierten Spaghettis
hergestelltes "Spaghettinest" stark altfettig und deutlich ranzig und eine als Sauce Hollan-
daise bezeichnete Probe aus einem Gasthof bestand aus gelben, verklumpten Anteilen in
fliissigem Fett mit dunkelbraunen Bratpartikeln. Zum anderen erwiesen sich auch Proben
aufgrund ihrer sensorischen Abweichung als wertgemindert. Hierzu zéhlten z.B. zwei
Proben Spaghetti mit Wurstwiirfel. In beiden Proben — welche aus der Schulspeisung
stammten - war ein Teil der Wurstwiirfel grau verfarbt und wies eine leicht altfleischige
Note auf. Ebenfalls als in threm Genusswert nicht unerheblich gemindert wurde eine Probe
Bratnudeln mit Hiihnerfleisch aufgrund ihres salzigen Geschmacks (Kochsalzgehalt 2,8
g/100g) beurteilt.

Beziiglich ihres Gehaltes an Glutaminsdure, welcher liber der in der ZZulV festgelegten
Hochstmenge von 10 g/kg lag, wurden 22 Proben beanstandet. Dabei handelte es sich fast
ausschlieBlich um Gerichte aus asiatischen Restaurants und Imbisseinrichtungen. Fiir den
Gehalt an Glutaminsdure wurden Werte bis zu 24,4 g/kg bestimmt. In diesem Zusammen-
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hang sei darauf hingewiesen, dass es — laut Literaturangaben - bei der Aufnahme groBerer
Mengen an Glutaminsidure bzw. Glutamat (liber 5 g téglich) zu allergischen Reaktionen,
dem sog. "Chinarestaurant-Syndrom" kommen kann, das sich in Nackensteife, Schwéche-
gefiihl oder Benommenheit und verstirktem Herzklopfen bemerkbar macht.

Die fehlende Kenntlichmachung von Glutaminséure war Beanstandungsgrund fiir 41 Pro-
ben. Auch hier sind tiberwiegend Fertiggerichte aus asiatischen Restaurants bzw. Imbiss-
betrieben zu nennen. Ein Hinweis, dass diesen Speisen der Geschmacksverstirker Gluta-
minsdure zugesetzt worden war, fehlte in den Speisekarten oder Aushéngen.

Aber auch bei Doner Kebab, einer Metaxa-Solle, Gyros mit Kése iiberbacken, Tortellini
und Graupcheneintopf war kein Hinweis enthalten, dass hier der Geschmacksverstirker
Glutaminséure zugesetzt worden war.

AulBlerdem wurden aufgrund der fehlenden Kenntlichmachung zugesetzter Zusatzstoffe ein
Salatdressing aus einem griechischen Restaurant und eine Sof3e fiir Doner Kebab (Konser-
vierungsstoffe Benzoesdure und Sorbinsdure), eine Probe Apfelmus (SiiBstoff Cyclamat)
und ein Jégerschnitzel (Nitritpokelsalz) beanstandet.

Bei 38 Proben — insbesondere bei Fertiggerichten, welche in Fleischereien hergestellt und
in Konserven oder Schlauchfolie abgefiillt wurden — waren die Kennzeichnungsvorschrif-
ten (LMKV, NKV, TLMV, FertigpackungsVO, Eichgesetz) nicht eingehalten. So fehlte
z.T. die Kennzeichnung vollig oder wies gravierende Méngel auf. Ein unvollstindiges
Zutatenverzeichnis und/oder eine falsche Reihenfolge der Zutaten im Zutatenverzeichnis,
fehlende Angabe der Nennfiillmenge und fehlende/unvollstindige Herstellerangaben zihl-
ten zu den haufigsten Kennzeichnungsmingeln.

Beanstandungsschwerpunkt, die Kennzeichnung betreffend, sind auch im Einzelhandel
angebotene gekiihlte oder tiefgekiihlte Eintopf- und Fertiggerichte von kleineren séchsi-
schen Herstellern.

Als Besonderheit in diesem Berichtszeitraum sind noch zwei weitere Proben zu erwihnen.
Zum einen ist ein Hamburger-Erzeugnis zu nennen, welches — laut Deklaration —
ausschlieBlich aus Schweinefleisch hergestellt wurde. Hier wurde die Verwendung von
Rindfleisch nachgewiesen. Bei der anderen Probe handelte es sich um einen Pilzeintopf
aus getrockneten Mischpilzen, welcher aus einer Gaststéitte aufgrund von Erkrankungen
entnommen worden war. In diesem Pilzeintopf wurden mehrere Pilzstiicke gefunden, bei
denen es sich um die Friihjahrslorchel (Gyromitra esculenta) handelte. Sowohl in der
Literatur als auch in Veroffentlichungen im Internet wird die Friihjahrslorchel als Giftpilz
eingeordnet. Sie ist toxikologisch dhnlich rétselhaft wie der Kahle Krempling (Paxillus
involutus) und kann zu schweren Vergiftungen mit Todesfolge fithren. Das Heimtiickische
der Friihjahrslorchel besteht darin, dass offenbar infolge des unterschiedlichen Giftgehaltes
dieser Pilz oft ohne Vergiftungssymptome toleriert wird und deshalb auch von vielen
Pilzsammlern als ungiftig betrachtet und gegessen wird. Diese Probe "Pilzeintopf aus
getrockneten Mischpilzen" wurde nach § 8 Abs.1 LMBG als geeignet, die Gesundheit zu
schidigen, beurteilt.

Wiirzmittel (Warencode 52)

Bei den Wiirzmitteln sind die Beanstandungen mit 18,6 % im Vergleich zum Vorjahr
deutlich zuriickgegangen. Ursache dafiir ist, dass in diesem Berichtszeitraum nur noch eine
Probe Sojasof3e aufgrund ihres hohen Gehaltes an 3-Monochlor-1,2-propandiol (3-MCPD)
beanstandet werden musste.

Die zur Untersuchung eingereichten SojasoBen wurden auBBerdem auf das Vorhandensein
von Zusatzstoffen untersucht. Bei einer Sojasofle wurde die zugelassene Hochstmenge an
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Sorbinsdure deutlich {iberschritten. Zwei SojasoBen enthielten statt dem angegebenen
Konservierungsstoff Benzoesdure Sorbinsdure. In einer Probe Sojasofle wurde der Siiflstoff
Cyclamat nachgewiesen, welcher fiir dieses Produkt nicht zugelassen ist.

Aufgrund der fehlenden Kenntlichmachung des Geschmackverstirkers Glutaminsiure
wurden eine Kriutersof3e und eine Probe Puten-Gewlirzzubereitung beanstandet.

Bei 3 Proben Letscho fehlte die vorgeschriebene Kenntlichmachung "mit SiiBungsmittel”
bzw. "mit einer Zuckerart und SiiBungsmittel" in Verbindung mit der Verkehrsbezeich-
nung.

In einer Probe "Hottest Sriracha Chili Sauce" aus einem Asia-Handel konnte ein Gehalt fiir
die Summe an Sorbinsdure und Benzoesdure von 3200 mg/kg bestimmt werden. Damit
wurde die Hochstmenge von 1000 mg/kg fiir die Summe der beiden Konservierungsstoffe
deutlich tliberschritten. Aullerdem wurde in dieser Chiliso3e der Farbstoff Allurarot AC (E
129) nachgewiesen. Neben der fehlenden Kenntlichmachung dieser Zusatzstoffe mussten
bei dieser Probe auch die erheblichen Mingel in der Kennzeichnung sowie die irrefithrende
Angabe "NATURAL COLOR" beanstandet werden.

Bei einer Probe "Mildes Curry Powder" wurde sowohl die Hochstmenge fiir die Summe an
DDT als auch der Hochstgehalt an Aflatoxin B; deutlich iiberschritten. Bei einer weiteren
Probe Currypulver dieses Importeurs wurden die Hochstmengen an Cypermethrin und
Ethion iiberschritten. Diese Probe wies auflerdem statt des iiblichen Kochsalzgehaltes von
<5 % einen Gehalt an Kochsalz von 13,2 % auf.

Weiterhin ist eine Vielzahl der Beanstandungen auf eine fehlerhafte bzw. unvollstindige
Kennzeichnung zuriickzufiihren. Neben fehlender Loskennzeichnung wurden insbesondere
das fehlende Mindesthaltbarkeitsdatum und die fehlende oder falsche Kennzeichnung von
Zutaten und Zusatzstoffen im Verzeichnis der Zutaten beanstandet.

Als Besonderheiten traten hier auf:
« Eine Gewiirzzubereitung "Tandoori Masala" wies einen stark {iberhohten Gehalt an
den Farbstoffen Cochenillerot (E 124) und Tartrazin (E 102) auf.
« In einer Probe Knoblauch-Pfeffer-Gewiirzsalz wurde neben Kennzeichnungs-
maéngeln ein stark iiberhohter Gehalt an 2-Chlorethanol festgestellt.
« In einer Beschwerdeprobe "Steinspeisesalz mit Jod" wurde Nitrit nachgewiesen.

Gewiirze (Warencode 53)

Bei Gewilirzen lag die Beanstandungsrate im Vergleich zu den anderen Warengruppen mit
22,2 % sehr hoch.

In diesem Berichtszeitraum wurden sechs Proben beanstandet, weil die festgelegten
Grenzwerte von 2 pg/kg fiir Aflatoxin B; und 4 pg fiir die Summe der Aflatoxine B, B,,
G; und G, deutlich uberschritten wurden. Dabei handelte es sich um zwei Proben Muskat-
niisse, zwei Proben Chillies, gebrochen, eine Probe Ingwer sowie eine Probe Paprika.

Eine Probe Paprika, scharf und eine Probe Chayenne-Peffer wurden aufgrund der
Uberschreitung der zuldssigen Hochstmenge an 2-Chlorethanol (Abbauprodukt des Bega-
sungsmittels Ethylenoxid) als nicht verkehrsfdhig beurteilt. In einer Probe Chilipulver
wurde die Hochstmenge an Ethion iiberschritten.

Neben Kennzeichnungsméngeln wie fehlendes Mindesthaltbarkeitsdatum, fehlende
Adresse des Herstellers/Inverkehrbringers, unvollstindiges Zutatenverzeichnis, fehlende
Angabe der Nennfiillmenge und fehlende Loskennzeichnung wurde in diesem
Berichtszeitraum héufig ein Befall von Gewiirzen mit Vorratsschidlingen festgestellt. So
war z.B. eine Probe Muskatniisse mit Brotkédfern (Stegobium paniceum) befallen und auf
der Unterseite von Lorbeerblittern konnten massenhaft Larven und Pupparien der
sogenannten Mottenlduse (Aleyrodinae) festgestellt werden.
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In einer Probe "Five Spice Powder", welche ausschlieBlich fremdsprachig gekennzeichnet
war, wurden die kiinstlichen Farbstoffe Cochenillerot A (E 124) und Orange II (B-
Naphthylorange) nachgewiesen. Eine Kenntlichmachung dieser Farbstoffe erfolgte nicht.
Wihrend die Verwendung von Cochenillerot A gemidl ZZulV fiir Gewlirze nicht zuge-
lassen ist, handelt es sich bei dem Farbstoff Orange II (3-Naphthylorange) um einen fiir
Lebensmittel nicht zugelassenen Farbstoff (u.a. Textil-Farbstoff).

In einer als "Roast Red Pork Seasoning Mix - Gewlirze fur rote Schweinebraten Lobo
Marke" bezeichneten Probe wurde der Farbstoff Erythrosin nachgewiesen, der fiir dieses
Produkt nicht zuléssig ist. AuBerdem enthielt diese Probe 22,4 % Kochsalz, so dass diese
Probe auch aufgrund der irrefithrenden Verkehrsbezeichnung, der unvollstandigen Angabe
eines Zutatenverzeichnisses und der fehlenden Loskennzeichnung beanstandet wurde.

Als weitere spezielle Beanstandungen sind zu nennen:

o Bei einer Probe Pfeffer, gemahlen, welche in einem Foliebeutel mit Minicrip-
verschluss verpackt war, lag der fir die Qualitit eines Gewiirzes malBgebende
Gehalt an i#therischen Olen deutlich unter den in der Literatur angegebenen
Mindestwerten. Diese Probe wurde als in ithrem Genusswert nicht unerheblich
gemindert beurteilt.

o In einer Probe Majoran wurde ein Sandgehalt von 2,7 % bestimmt. In den Leit-
sdtzen flir Gewiirze und andere wiirzende Mittel wird fiir den Sandgehalt (salzsdu-
reunlosliche Bestandteile der Asche) von Majoran ein Wert von 2,0 % genannt, der
in der Regel nicht iiberschritten wird.

« Eine Probe Brot-Kriuter-Gewiirzmischung enthielt u .a. drei Arzneipflanzen
(Ringelblumenbliiten, Weildorn und Mistel), die als nicht zugelassene Zusatzstoffe
bewertet wurden.

2.15 Nihrstoffkonzentrate/Erginzungsnahrung (Warencode 51)

Von 289 untersuchten Proben dieser Produktgruppe waren 44,6 % zu beanstanden. Die
Beanstandungsquote ist mit der des Vorjahres (48,5 %) zu vergleichen. Die Beanstan-
dungen konzentrierten sich insbesondere auf Erzeugnisse, die als Nahrungsergdnzungs-
mittel, Néhrstoffkonzentrate und Sportlernahrungen in den Verkehr gebracht worden
waren.

Es besteht folgende Beanstandungsstruktur, wobei bei einer erheblichen Anzahl von
Proben mehrere Beanstandungsgriinde festgestellt worden sind:

98 Proben waren irrefiihrend gekennzeichnet oder aufgemacht.

Dies betraf erhebliche Abweichungen des analysierten Gehalts an bestimmten Nahrstoffen,
- insbesondere Mineralstoffen und Vitaminen - im Vergleich zur Deklaration.
Beispielsweise betrug der Vitamin B6-Gehalt in ,,Multi-Vitamin-Lutschtabletten fiir
Kinder* nur 53,8 % des deklarierten und im ,,Erzeugnis 10 Vitamine + Calcium Kautab-
letten fir Kinder nur 58 %. Weitere erhebliche Abweichungen betrafen den 2,3fach
hoheren Gehalt an Magnesium im Préparat ,,26 Vitamine und Mineralstoffe* und den nur 1
% des ausgelobten Gehaltes betragenden Coffeingehalt im Erzeugnis ,,Guarana-Tropfen-
Konzentrat”. Die ausgelobten Nihrstoffe Calcium und Magnesium waren im Erzeugnis
,»Megamin Nahrungsergdnzungsmittel” (Kapseln, Pulver, Pulver mit Bliitenpollen) nicht in
erndhrungsphysiologisch bedeutsamen Mengen von 15 % des Tagesbedarfs enthalten.

Eine ,,Sideritis Perfoliata-Kurpackung® war mangelhaft im Gehalt an Calcium, Magne-
sium, Eisen, Selen und Vitamin C. Mit Ausnahme von Vitamin B, wurde bei dem
Erzeugnis ,,Spirulina platensis der Tagesbedarf eines Erwachsenen im Alter von 25 bis <
51 Jahren entsprechend den aktuellen Referenzwerten nur zu 1,1 % (Kohlenhydrate) bis
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28,1 % (Magnesium) gedeckt. Das Erzeugnis war fiir den ausgelobten Ersatz von Mahl-
zeiten ungeeignet.

Die Zweckbestimmung ,,Nahrungsergidnzung®“ war irrefithrend bei ,,Schlank-O-Forte
Pflanzenfaser-Dragees®, weil mit der angegebenen Tagesdosis von drei Kapseln insgesamt
lediglich nur 0,9 g Ballaststoffe zugefiihrt werden. Ahnlich verhielt es sich bei dem
Erzeugnis ,,Grapefruit Spezial Ballaststoff-Tabletten*. Vitamin B, B,, Bj,, Folsdure und
Nikotinsdure waren in einem Erzeugnis als,,Raucher-Vitamine* besonders ausgelobt.
Dafiir gibt es keine wissenschaftliche Begriindung. Im Erzeugnis ,,Juice Plus+-Kapseln*
war der deklarierte Zusatz an den Vitaminen B;, B,, B¢, C, Niacin und Folsdure identisch
mit den analysierten Mengen, obwohl aufgrund des Hinweises, dass das Erzeugnis als
wertvolle Néhrstofflieferanten Obst- und Gemiisepulver enthdlt, mit wesentlich groBeren
Mengen zu rechnen war. Des Weiteren wurde dem Verbraucher der Eindruck vermittelt,
dass er mit zwei Kapseln pro Tag eine fiir die Erndhrung bedeutsame Menge an Obst und
Gemiise aufnimmt.

Vier Bierhefeerzeugnisse waren zu beanstanden, weil die beworbenen Mineralstoffe und
Vitamine in den empfohlenen Tagesverzehrsmengen in so geringen Mengen enthalten
waren, dass eine erndhrungsphysiologisch relevante Bedarfsdeckung nicht zu erwarten
war. Unabhingig davon wurden Bierhefeprodukten Vitamine zugesetzt. Aus der Gegen-
iiberstellung der zugesetzten Vitaminmengen und der Vitamingehalte im Bierhefeprodukt
konnte abgeleitet werden, dass die Zufuhr an Vitaminen durch die Bierhefe keine erndh-
rungsphysiologische Bedeutung hat und die diesbeziigliche Auslobung "mit reiner
Bierhefe, wertvolle Nahrungsergénzung" irrefithrend ist. Irrefiihrend war auch der Verwen-
dungszweck ,Nahrungserginzung“, wenn es flir den beworbenen Stoff keine
erndhrungsphysiologische Empfehlung gibt. Dies betraf u. a.: Gelee Royale, Apfelessig,
Gelatine und Kieselerde.

Bei 36 Proben wurde die unzuléssige Verwendung von Zusatzstoffen festgestellt.

Das Erzeugnis ,,Superamino Liquid“ enthielt mehr als die nach Anlage 2 der Zusatz-
Zulassungsverordnung zuldssigen Hochstmengen an den Siifistoffen Saccharin, Cyclamat
und Acesulfam-K. Bei ,,Magnesium Liquid* betraf dies den Siiflstoff Cyclamat.

Bei einer Kurpackung ,.Sideritis Perfoliata lag eine Uberschreitung der zulissigen
Hochstmenge fiir Saccharin und PHB-Methylester vor.

Beim Produkt ,,Daily Bio Basics* wire der Zusatz folgender Mineralstoffverbindungen nur
durch Allgemeinverfiigung nach § 47 a LMBG oder Ausnahmegenehmigung nach § 37
LMBG zuléssig: Magnesiumcitrat, Magnesiumoxid, Natriumalginat, Magnesiumtrisilikat,
Zinkglukonat, Selenaspartat, Mangangluconat, Kaliumjodid, Vanadylsulfat. Eine
Allgemeinverfiigung oder Genehmigung lagen nicht vor. Bei fiinf kieselerdehaltigen
Nahrungsergidnzungsmitteln wurde die Zutat Kieselerde als zu erndhrungsphysiologischen
Zwecken nicht zugelassener Zusatzstoff beanstandet. Auflerdem wurde die Werbeaussage,
dass Silizium ein essentieller Nahrstoff ist, als irrefiihrend und wissenschaftlich nicht
bewiesen beurteilt.

Gleiches betraf die Zutat Klinoptilolith in vier Megamin-Erzeugnissen. Die in ihr
enthaltenen Mineralstoffverbindungen koénnen nicht den fiir technologische Zwecke
zugelassenen Alkali- und Erdalkalialuminiumsilikaten gleichgesetzt werden. Zudem lag
kein technologischer Zweck fiir den Zusatz zu den Erzeugnissen vor.

Selenhefe sowie Zinkhefe sind nicht zugelassene Zusatzstoffe, sofern der Hersteller nicht
nachweisen kann, dass die verwendete Selen- sowie Zinkhefe durch Ziichtung auf natiir-
lichen, selen- bzw. zinkhaltigen Nahrmedien gewonnen wurde. Dies war bei den Erzeug-
nissen ,,Selen + Zink-Kapseln“ und ,,Lolafe Plus Q 10 Aktiv* in Frage zu stellen. Weitere
nicht zugelassene Zusatzstoffe waren: Chrompicolinat im Nahrungsergidnzungsmittel
»Ripped Fuel®, Calciumpangamat in ,,B-15 Calciumpangamat®, L-Glutamin in ,,Power
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Man L-Glutamin Pulver®, isolierte, aufkonzentrierte Isoflavone in ,,Soja-Konzentrat-
Kapseln mit Isoflavonen®, Zink-angereicherter Spirulina-Algen in ,,Zink-2- Enzym-
Cofaktor®, Selen-angereicherter Spirulina-Algen in ,,Spirulina Platensis, hefefrei und
Vitamin A und D in zwei Vitaminpriparaten. Bei der Zutat Weizenfaser im Erzeugnis
,Grapefruit Spezial Ballaststoff-Tabletten® sollte gepriift werden, ob es sich dabei um
einen nicht zugelassenen Zusatzstoff oder um eine neuartige Lebensmittelzutat handelt.

32 Proben waren unvollstdndig und/oder fehlerhaft nach LMKV, LKV, Diitverordnung
und NKV gekennzeichnet.Die Mingel betrafen das fehlende Verzeichnis der Zutaten,
fehlerhafte Angaben im Verzeichnis der Zutaten, das fehlendes Mindesthaltbarkeitsdatum,
die fehlerhafte Angabe des Mindesthaltbarkeitsdatums, die fehlende Angabe des Loses, die
ausschlieBliche Kennzeichnung in englischer Sprache und die fehlende allgemeine Kenn-
zeichnung nach § 19 Abs. 1 Didtverordnung bei Nahrungsergdnzungsmitteln mit diéte-
tischer Zweckbestimmung.

28 Proben enthielten unzulédssige gesundheits- bzw. krankheitsbezogene Angaben. Die
Kennzeichnung dieser Proben oder die sich auf diese Erzeugnisse beziehenden Aussagen
auf Faltblattern, in Broschiiren und Zeitungsartikeln enthielten Aussagen, die sich auf die
Heilung oder Linderung von Krankheiten oder die gezielte Beeinflussung der Gesundheit
bezogen.

Bei vier Proben Megamin Nahrungsergéinzungsmittel (Kapseln, Pulver, Pulver mit Bliiten-
pollen) sollte der Verzehr jedes dieser Erzeugnisse unter anderem positive Auswirkungen
bei  Krebserkrankungen, Herz-Kreislauf-Erkrankungen,  Fettstoffwechselstdrungen,
Erkrankungen des Verdauungssystems, der Nieren, der Haut und bei Diabetes mellitus
haben. Die Deklaration des Produkts "Spirulina platensis" enthielt die Angaben "MSE
Spirulina platensis beeinflusst das Immunsystem positiv. Die Aktivitdt der "Immunpolizei
des Korpers" — der sogenannten "Fresszellen"- stieg nach Verabreichung von MSE
SPIRULINA platensis auf mehr als das Doppelte an! Der Korper vermag somit besser
gegen Krankheiten, so auch gegen Krebs, anzukdmpfen".

Die im Faltblatt zu "AFA-Algen, Blaugriines Manna" enthaltenen Angaben "Mentale
Kraft", "Leichteres Denken", "Verbesserte Merkfahigkeit" beschreiben das Erzeugnis mit
Aussagen, die unter das Verbot der gesundheitsbezogenen Werbung im Verkehr mit
Lebensmitteln gemdBl § 18 LMBG fallen. "Bierhefe-Tabletten Vitus I" wurden unter
Hinweis auf die Praktiken der alten Agypter empfohlen, unreine Haut durch den Verzehr
von Bierhefe zu heilen. AuBerdem wurde dem Produkt entgegen dem Verbot des § 17
Abs.1 Nr. 5c LMBG der Anschein eines Arzneimittels gegeben. Dieser Eindruck wird
gestiitzt durch die Verzehrempfehlung "iiber den Tag verteilt mit reichlich Fliissigkeit ein-
nehmen".

Fiir "Sideritis Perfoliata-Kurpackung": wurde die lebensverlingernde Wirkung des
Erzeugnisses und unter anderem die Verringerung von Herz-Kreislauf-Beschwerden und
von Arterienverkalkung sowie der Schutz vor Zivilisationskrankheiten beschrieben.
"Spirulina" war ausgelobt mit: Das "Griine Gold" fiir den Stoffwechsel stirkt die Immun-
abwehr und ist sowohl fiir Gesunde als auch fiir Gestresste und Kranke geeignet. Beson-
ders bei Ubergewicht und Immunschwiche hat es Einfluss auf den Cholesterinspiegel. Der
Korper vermag somit besser gegen Krankheiten, so auch gegen Krebs, anzukdmpfen.

15 Proben hatten eine arzneiliche Zweckbestimmung bzw. entsprachen nicht der Definition
"Lebensmittel" im Sinne von § 1 LMBG. Die von der DGE empfohlenen Tagesdosen fiir
Vitamine wurden mit der angegebenen Tagesverzehrsempfehlung fiir die Erzeugnisse
"Niacin Plus" bzw. "Raucher-Vitamine" teilweise bei Vitamin B, Niacin und Vitamin E
bzw. Vitamin B;, Vitamin B,, Vitamin B, Vitamin B;,, Pantothensiure, Niacin, Vitamin
C, Vitamin E und Biotin um das 3,2- bis 6,7fache iiberschritten. Nach Meinung der Sach-
verstindigen sollte der Vitamingehalt eines Lebensmittels in der Tagesverzehrsmenge die
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dreifache Menge der von der DGE empfohlenen tiglichen Vitaminzufuhr (bei Vitamin A
und Vitamin D die einfache Tagesverzehrsempfehlung) keinesfalls iiberschreiten, da dies
keinen erndhrungsphysiologischen Nutzen bringt. Bei Vitaminpréparaten, die die vierfache
empfohlene Tagesdosis enthalten, liegt eine arzneiliche Zweckbestimmung vor. Auch
verschiedene Angaben zur Verwendung und Wirkung der Préparate (Anwendung,
Einnahme, "Niacin Reaktion"), deuteten auf ein Arzneimittel hin. "Grapefruit Spezial Bal-
laststoff-Tabletten" waren mit schlankmachenden Eigenschaften beworben: "Mehr als 8 kg
Gewichtsabnahme .... 15 Pfund leichter in nur 5 Wochen!" "Bio CPX" war als Arzneimittel
zu bewerten, da laut Dosierempfehlung {iberhohte Mengen an Kreatin und Nicotinsdure
(2500 % des Tagesbedarfs) aufgenommen werden. Wie der Deklaration zu entnehmen war,
sollen Korperfunktionen, speziell die Funktion des Stoffwechsels, beeinflusst werden.
Bei "Herbal Thermo Stack E/C/A" waren als wertgebende Bestandteile die Rinde von
weillen Weiden mit dem Wirkstoff Salizin, Guarana mit dem Wirkstoff Coffein, Citrus
Aurantium mit dem Wirkstoff Synephrin aufgefiihrt. Diese Stoffe dienen jedoch nicht der
Erndhrung, sondern sollen vielmehr Korperfunktionen beeinflussen.
Hauptbestandteile des Erzeugnisses "Cholin / Inositol" sind Cholinbitartrat und Inositol.
Beides sind physiologische Substanzen, die an Stoffwechselprozessen im Organismus
beteiligt sind. Cholinsalze werden aulerdem in Arzneimitteln eingesetzt.
Nach mehrheitlicher Auffassung der wissenschaftlichen Sachverstindigen der Amtlichen
Lebensmitteliiberwachung und des BgVV handelt es sich bei dem Erzeugnis "Soja-Kon-
zentrat-Kapseln mit Isoflavonen" um ein Arzneimittel.
Zehn Proben wiesen keine Ubereinstimmung mit Hilfsnormen auf.
Vom BgVV wurden Empfehlungen fiir die tigliche Hochstzufuhr der Spurenelemente
Chrom, Eisen, Jod, Kupfer, Mangan, Molybdén, Selen und Zink durch Nahrungsergén-
zungsmittel gegeben. Bei der Festlegung dieser Obergrenzen wurden die erndhrungs-
medizinischen Erfordernisse und die Vorgaben toxikologischer Sicherheitserwigungen
beriicksichtigt. Bei der Risikobewertung wurde davon ausgegangen, dass dem Korper die
betreffenden Spurenelemente aufler iiber das Nahrungserginzungsmittel auch noch mit der
normalen Nahrung zugefiihrt werden. Im Einklang mit der koordinierten deutschen Ver-
waltungspraxis bei der Erteilung von Allgemeinverfiigungen nach § 47 a LMBG, wonach
die Beachtung dieser Hochstzufuhr gefordert wird, waren Erzeugnisse wegen der Uber-
schreitung der empfohlen tdglichen Hochstzufuhr von Chrom, Jod, Selen und Zink zu
beanstanden. Dies betraf unter anderem folgende Erzeugnisse:

"Schlank-O-Forte Pflanzenfaser-Dragees zur Nahrungsergdnzung":

Die tdgliche Chromzufuhr durch das Produkt (drei Dragees pro Tag) betrdgt 90 pg, die
empfohlene Hochstzufuhr 60 pg.

"Algasan V Jod-Tabletten":

Aus der Verzehrempfehlung von tédglich zwei bis vier Tabletten resultierte bei dem
deklarierten Jodgehalt von 50 ug pro Tablette eine Jodaufnahme von 100 bis 200 pg.
Nach den DACH-Referenzwerten flir die Néhrstoffzufuhr werden fiir Jugendliche und
Erwachsenen tédglich 200 pg Jod empfohlen. Darauf wurde in der Deklaration auch
hingewiesen. Eine Verzehrempfehlung von mehr als zwei Tabletten fiihrt jedoch zur
Uberschreitung der empfohlene tigliche Hochstzufuhr von 100 pg Jod. Der gleiche
Sachverhalt lag auch bei dem Erzeugnis "Kelp Natiirlicher Meeresalgenextrakt" vor.

"ACE Vitamin-Selen-Tabletten" und "Selen+Zink-Kapseln":

Die empfohlene tidgliche Hochstzufuhr von 30 pug Selen wurde deutlich iiberschritten.

"Zink-2-Enzymfaktor” und "Selen+Zink-Kapseln":

Die empfohlene tdgliche Hochstzufuhr von 5 mg Zink wurde um das Zwei- bis Dreifache
tiberschritten.

Fiir die Kreatin-Supplementierung schldgt das BgVV eine tégliche Obergrenze von max.

20 g als Initialdosis in der ersten Woche, danach max. 2 g als Erhaltungsdosis vor. Auf der
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Verpackung muss darauf hingewiesen werden, dass die Zufuhr von Kreatin insgesamt nur
wenige Wochen erfolgen soll und eine Gewichtszunahme eintreten kann. Das Produkt soll
als ungeeignet fiir Kinder und Jugendliche und nur fiir bestimmte Sportarten ausgewiesen
werden. Beim Erzeugnis "Creatine fuel" ergab sich aus der Dosierungsempfehlung eine
tigliche Kreatinzufuhr von 4,2 g. Die geforderten Warnhinweise waren nicht angegeben.
Das BgVV hat bereits in der Presseerklédrung 02/98 aufgrund gravierender gesundheitlicher
Bedenken gegen einen Zusatz von Beta-Carotin, insbesondere in héheren Dosierungen und
bei Supplementen, gewarnt und damit Anbietern und Konsumenten die notwendigen
Informationen iiber den aus gesundheitlichen Griinden mafBvollen Umgang gegeben. Nun-
mehr hat der Wissenschaftliche Lebensmittelausschuss (SCF) der Europidischen Union den
bisher fiir Beta-Carotin, gemischte Carotinoide, Beta-apo-8°-Carotinal und Beta-apo-8°-
Carotinsdure-Ethylester geltenden Gruppen-ADI von 5 mg/kg Korpergewicht zuriickge-
zogen. Der SCF hat damit die Konsequenz aus der Erkenntnis gezogen, dass die toxikolo-
gischen Studien an Nagetieren, die als Basis fiir den bisherigen ADI-Wert dienten, im Fall
des Beta-Carotins nicht mehr als relevant fiir die Abschitzung des Risikos beim Menschen
betrachtet werden konnen und gesundheitsschddliche Wirkungen bei starken Rauchern
schon bei einer tiglichen Dosis von 20 mg beobachtet wurden, einer Dosis, die weit unter
dem bisherigen ADI-Wert liegt. Allerdings hat der SCF gleichzeitig darauf hingewiesen,
dass keine Anhaltspunkte dafiir bestehen, dass Mengen von 1-2 mg/Tag, die als Lebens-
mittelzusatzstoff aufgenommen werden, im Rahmen der Gesamtaufnahme aus Lebensmit-
teln eine Gefihrdung darstellen. Nach Auffassung des BgVV miissen aus den AuBerungen
des SCF Konsequenzen fiir den Verbraucherschutz gezogen werden. Dabei ist zum einen
der Unterschied zwischen Beta-Carotin als natiirlicher Bestandteil von Lebensmitteln und
Beta-Carotin in isolierter Form (als Zusatz oder als ,,Ergidnzungsstoff*) zu beachten, so wie
es auch bei epidemiologischen Betrachtungen (vgl. DACH-Referenzwerte 2000 fiir die
Néhrstoffzufuhr S.76, DGE 2000) beriicksichtigt wurde. Zum anderen sind die verschiede-
nen Quellen der Aufnahme von Beta-Carotin zu beachten. Die Verwendung von Beta-
Carotin als Lebensmittelfarbstoff ist von der Stellungnahme des SCF insofern betroffen,
als der SCF Mengen von 1-2 mg genannt hat, fiir die bei der Verwendung als Lebensmit-
telfarbstoff keine Hinweise auf eine Gefdhrdung bestehen. Fiir Nahrungsergdnzungsmittel,
die eine dariiber hinausgehende (nicht technologische) Anwendung von Beta-Carotin dar-
stellen, hat der SCF zur Vorsicht gemahnt und keinen Zahlenwert fiir eine tolerable Auf-
nahmemenge genannt. Die Anwendung von Beta-Carotin in Nahrungsergidnzungsmitteln
ist vor diesem Hintergrund kritisch zu werten, insbesondere auch angesichts der nach der
gegenwartigen Rechtslage moglichen Aufnahme viel groBBerer Mengen von Beta-Carotin
aus diesen Produkten. So befinden sich nach wie vor Nahrungsergénzungsmittel in Kap-
seln auf dem Markt, die nach den Verzehrsempfehlungen der Hersteller zu einer Aufnahme
von 10 bis 20 mg/Tag oder noch mehr fithren konnen. Aus erndhrungsphysiologischer
Sicht besteht fiir den supplementierenden Einsatz von Beta-Carotin keine Notwendigkeit,
da die Vitamin A-Versorgung in Deutschland mehr als ausreichend ist. Das BgV'V ist der
Auffassung, dass es im Hinblick auf die eindeutige Studienlage mit Beta-Carotin (bewie-
sene Schadlichkeit bei starken Rauchern, bewiesene Nicht-Wirkung bei Gruppen, die der
Normalbevolkerung entsprechen) und auf den entzogenen ADI-Wert geboten ist, die Ver-
wendung von Beta-Carotin durch geeignete Regelungen zu begrenzen. Im Vorgriff darauf
sollten die Hersteller derartiger Produkte schon heute aufgefordert werden, auf den Einsatz
von Beta-Carotin zu verzichten oder ihn zumindest stark einzuschrinken. Gegenwartig
werden auf entsprechenden Produkten nicht einmal starke Raucher vor dem Verzehr
gewarnt. Der Unbedenklichkeitswert von 1 - 2 mg isoliertes Beta-Carotin wurde mit der
empfohlenen tdglichen Verzehrmenge der Erzeugnisse "ACE + Selen Kapseln", "Juice
Plus+ -Kapseln" und "Lycopin Kapseln" um bis das Dreifache iiberschritten.
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Fiinf Proben wiesen mikrobiologische Verunreinigungen auf. Mineralgetrdanke, aus einem
Fitness-Center, Guaranapulver und ein Pflanzenfaserpréparat wiesen eine unzureichende
mikrobiologischen Beschaffenheit auf. Vier Proben mit fehlender oder unzureichender
Kenntlichmachung von Zusatzstoffen:

Bei zwei Erzeugnissen war der Gehalt an Konservierungsstoffen nicht kenntlich gemacht.
Die Erzeugnisse "Superamino Liquid" und "Guarana Tropfen Konzentrat" enthielten unter
anderem deklarationsgemdll den Siilstoff Aspartam. Der nach ZZulV erforderliche Hin-
weis "enthélt eine Phenylalaninquelle" fehlte.

Eine Probe wurde wegen des unzuldssigen Hinweises "naturrein" beanstandet. Beim
Erzeugnis "Niacin Plus" wurde bei der Bestimmung des Vitamin E-Gehaltes festgestellt,
dass Tocopherylacetat zugesetzt worden war. Diese Verbindung kommt natiirlicherweise
nicht vor, ist jedoch als Zusatzstoff zur Vitaminisierung zugelassen.

2.16 Aromastoffe, Hilfsmittel aus Zusatzstoffen und/oder Lebensmitteln,
Zusatzstoffe und wie Zusatzstoffe verwendete Lebensmittel und Vitamine
(Warencode 54, 56 und 57)

Warencode Produktgruppe Beanstandungsquote in (%)
54 Aromastoffe 2,0
56 Hilfsmittel aus Zusatzstoffen und/oder 13,2
Lebensmitteln
57 Zusatzstoffe und wie Zusatzstoffe 28,1
verwendete Lebensmittel und Vitamine

Die Untersuchung von Aromastoffen (Warencode 54) zeigte, dass eine Probe "Zitronen-
zucker" nicht entsprechend den Vorschriften der Aromen —Verordnung gekennzeichnet
war.

Bei der Untersuchung von Hilfsmitteln aus Zusatzstoffen u./o. Lebensmitteln (Warencode
56) wurden bei einer Probe "Sahne-Fond Zitrone" sensorische Abweichungen (inhomogen,
abgebautes Aroma) und dullerlich starke Verunreinigungen (Anhaften eines Vorratsschad-
lings) festgestellt. Die Probe entsprach aufgrund ihrer Beschaffenheit nicht den Bestim-
mungen Lebenmittelhygiene-Verordnung. Weiterhin wurde eine Probe Nitritpdkelsalz
wegen Kennzeichnungsmingeln beanstandet. Bei zwei Proben wurde die fehlende Angabe
des MHD beanstandet.

Bei den Zusatzstoffen (Warencode 57) betrafen die Beanstandungen unterschiedliche
Griinde. Drei Proben Lebensmittelfarbstoffmischungen eines Herstellers wurden aufgrund
erheblicher Kennzeichnungsmingel gemdll Zusatzstoffverkehrsverordnung als nicht
verkehrsfahig beurteilt. Fiinf Proben "Annatto" in Form von Pulver, Mehl oder Kernen
durften gemill ZVerkV nicht an Endverbraucher abgegeben werden.

Weiterhin wurde eine Probe "Frypowder" zur Untersuchung eingereicht. Geméf Produkt-
beschreibung handelte es sich bei dem Erzeugnis um eine Zusatzstoffmischung, die beim
Frittieren dem Frittierdl zur Verlingerung der Haltbarkeit zugesetzt werden soll. Nach
Zusatzstoffzulassungsverordnung ist der Bestandteil Perlit als Zusatzstoff fiir Fette und Ole
nicht zugelassen, das Erzeugnis wurde somit gemdf § 11 LMBG als nicht verkehrsfahig
beurteilt

Eine Probe wurde ohne Kennzeichnung eingereicht, es handelte sich um den Farbstoff
Orange II, einen nach den Zusatzstoffrechtsbestimmungen nicht zugelassenen Zusatzstoft.
Drei weitere Farbstoffproben zeigten Kennzeichnungsmingel.

Eine Probe "Diit — Siiflstoff" wurde wegen irrefiihrender Kennzeichnung beanstandet.
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Vier Proben Hydrogencarbonate (Natron, Hirschhornsalz) wiesen Kennzeichnungs-
mingel auf (E- Nr. fehlte, MHD fehlte).

2.17 Tabakerzeugnisse (Warencode 60)

Warencode Produktgruppe Beanstandungsquote (in %)

Rohtabak, Tabakerzeugnisse,
Tabakersatz, Stoffe und Ge-
genstinde fiir die Herstellung
von Tabakerzeugnissen

60 3,6

Im Berichtszeitraum wurde eine Probe Zigaretten wegen der Auslobung "mild und wiirzig"
beanstandet. Da ein unmissverstindlicher Bezug auf Geschmack, Aroma oder Genuss in
Verbindung mit der Angabe "mild" fehlte, konnte der Verbraucher erwarten, dass die nied-
rigeren Rauchinhaltsstoffwerte fiir "Leicht-/Mild-Zigaretten" eingehalten wurden. Die
Bestimmung der Gehalte an Nikotin und Kondensat im Zigarettenrauch ergab jedoch, dass
es sich um eine Normalzigarette handelte. Daher wurde die Aufmachung als irrefithrend
beurteilt.

Eine sowohl als Kautabak als auch als Schweden-Snus bezeichnete Probe erwies sich nach
ihrer Beschaffenheit und den Hinweisen fiir ihre Verwendung als Erzeugnis zum "ander-
weitigen oralen Gebrauch" als Rauchen oder Kauen. Ein anderweitiger oraler Gebrauch ist
insbesondere das Saugen oder Lutschen an Tabakerzeugnissen, die kein Kautabak sind.
Solche Erzeugnisse sollen vor allem Krebserkrankungen der Mundhohle verursachen.
Weiterhin besteht das Risiko, dass sie von Kindern und Jugendlichen verwendet werden
und bei ihnen eine Nikotinabhéngigkeit verursachen. Fiir derartige Erzeugnisse besteht ein
Verkehrsverbot. Dariiber hinaus waren die widerspriichlichen Produktbezeichnungen irre-
fithrend.

Bei einer Probe Steck-Zigaretten waren die Warnhinweise wegen des fehlenden Kontrasts
zwischen Schrift und Hintergrund (goldfarben auf rot) nicht deutlich lesbar und nicht auf
einem kontrastierenden Hintergrund angebracht. Es erfolgte eine Beanstandung, da die
Form der Kennzeichnung nicht den Rechtsbestimmungen entsprach.

Bei der Untersuchung von 24 Tabakerzeugnissen konnte keine unzulédssige Verwendung
der Aromastoffe Campher, Thujon und Safrol festgestellt werden. Die radiologische Unter-
suchung von 19 Proben fiihrte zu keiner Beanstandung. Die Priifung von 24 Proben auf
Konservierungsstoffe und Cumarin ergab, dass die Rechtsbestimmungen eingehalten
wurden.

Bei allen der 13 auf Pestizide untersuchten Tabakproben wurde eine Mehrfachbelastung
festgestellt. Alle untersuchten Proben enthielten Flumetralin und Endosulfan, vier Proben
zusitzlich Cypermethrin. Die analysierten Mengen lagen fiir Flumetralin weit unter der
zugelassenen Hochstmenge. Fiir Cypermethrin und Endosulfan sind fiir Tabakerzeugnisse
keine Hochstmengen festgesetzt. In diesem Fall gilt gemdfl RHmV fiir Tabakerzeugnisse,
dass das Inverkehrbringen zuldssig ist, sofern die vorhandene Menge an Pflanzenschutz-
mittel nicht geeignet ist, die Gesundheit zu schadigen. Die festgestellten Gehalte an diesen
Pestiziden ergaben keine Hinweise auf Gesundheitsgefahren, die iiber die allgemeine
Gefahrdung durch das Rauchen hinausgehen.

2.18 Bedarfsgegenstinde im Kontakt mit Lebensmitteln (BgLM)
(Warencode 86)

Im Fachgebiet Bedarfsgegenstinde mit Lebensmittelkontakt wurden im Berichtszeitraum
792 Proben untersucht, von denen 123 zu beanstanden waren. Damit erhohte sich die
Beanstandungsquote gegeniiber dem Vorjahr bei nur leicht zuriickgegangener Probenan-
zahl um knapp 3 % auf 15,5 %. Daneben wurden in zahlreichen Fillen schriftliche Anmer-
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kungen und Anfragen an die Hersteller weitergeleitet, sofern eine formelle Beanstandung
von Produktméngeln aufgrund der jeweiligen Rechtslage nicht moglich war.

Zwei Proben mussten im Sinne von § 30 Abs. 2 LMBG als geeignet, die Gesundheit zu
schédigen, beurteilt werden. Dabei handelte es sich um Kunststoff-Becher aus Polymethac-
rylat, deren doppelwandige Boden mit zwei nicht mischbaren Fliissigkeiten sowie an der
Phasengrenzfliche schwimmenden Tierfiguren gefiillt waren. Dieser Hohlraum war mit
einem auch von Kindern leicht einzudriickenden Stopfen verschlossen. Es ist durchaus
vorhersehbar, dass der Becher zum Spielen benutzt und aus spielerischer Neugier heraus
der Stopfen am Boden des Bechers entfernt und die enthaltene Fliissigkeit getrunken wird.
Auch aus Nordrhein-Westfalen wurde von einem vergleichbaren Produkt berichtet, bei
dem durch Risse in der sproden Becher-Innenwand Fliissigkeit aus dem Hohlraum am
Boden in das Zahnputzwasser {ibertrat.

Bei der Fillfliissigkeit handelte es sich um intensiv blau gefarbtes Wasser sowie um eine
organische Phase, die liberwiegend aus gerad- und verzweigtkettigen Alkanen bestand.
Aufgrund der niedrigen Viskositdt und Oberflachenspannung der organischen Fliissigkeit
war eine erhebliche Aspirationsgefahr im Falle einer oralen Aufnahme gegeben, die zu
Lungenfunktionsstdrungen bis hin zum Tode flihren kann.

Eine weitere Eignung zur Gesundheitsschiddigung wies eine Probe “Eiswiirfelfriichte” zum
Kiihlen von Getridnken auf; hier war aufgrund der duleren Form die Gefahr der Verwech-
selbarkeit mit Lebensmitteln (Bonbons) geméll § 8 Abs. 3 LMBG sowie der Verschluck-
barkeit nach DIN EN 71 Teil 1 gegeben. Die Mdglichkeit der Gesundheitsschidigung ist
nach mehrheitlicher Auffassung der Sachverstindigen der amtlichen Lebensmitteliiber-
wachung auch durch entsprechende Warnhinweise nicht aufzuheben.

Bei den keramischen Erzeugnissen lag die Beanstandungsquote mit 7,2 % bei 111 unter-
suchten Proben etwas niedriger als im Vorjahr, wobei die festgestellten Grenzwertiiber-
schreitungen fiir Blei bzw. Cadmium in keinem Fall eine auBBergewohnliche oder besorg-
niserregende Hohe erreichten.

Dem gegeniiber wiesen metallische Bedarfsgegenstiinde (mit und ohne Uberzug) mit

18,8 % bei 133 untersuchten Proben einen deutlich hoheren Anteil an Beanstandungen auf.
Neben einer ungeniigenden Inertheit von aufgebrachten Email-Uberziigen wurden vor
allem Kennzeichnungsméngel (fehlende Hersteller- bzw. Warenzeichenangabe nach § 10
Abs. 1 Nr. 3 Bedarfsgegenstindeverordnung) festgestellt. Bemerkenswert war eine Probe
Aluminiumassiette mit darin befindlichem Mittagessen, die im Deckel einen deutlichen
LochfraB3 infolge Lokalelementbildung aufwies. Erwartungsgeméfl wurden in Teilen des
darin verpackten Mittagessens (Sauerkraut, Senf) stark erhohte Aluminiumwerte gefunden.

Papier, Karton und Pappe im Kontakt mit Lebensmitteln wurden in 130 Féllen untersucht,
davon mussten 12 Proben beanstandet werden (9,2 %). Typische Mingel waren eine unge-
nligende Farbechtheit bei der Priifung gemi3 DIN EN 646, vor allem bei Servietten und
bedruckten Papiertiiten, sowie ein unzulissiger Ubergang von konservierend wirkenden
Stoffen auf Lebensmittel. Letzteres konnte in einigen Fillen auf Benzoesédure, Sorbinsiure
und Salicylséure zuriickgefiihrt werden.

In einem dénischen Journal wurde iiber den Ubergang von priméren aromatischen Aminen
aus Lebensmittelverpackungen auf die darin befindlichen Lebensmittel berichtet. Vor
diesem Hintergrund wurden im Jahr 2001 verstirkt Kunststofffolien und beschichtete
Papiere auf eine Abgabe dieser Stoffe nach der amtlichen Methode nach § 35 LMBG
untersucht. Primdre aromatische Amine konnten in den Priiflebensmitteln bei keiner von
110 untersuchten Proben nachgewiesen werden (Nachweisgrenze 2 pg/l).
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Ein anhaltendes Problem stellen Weichmacheriiberginge von Weich-PVC auf fetthaltige
Lebensmittel dar. Wéhrend nur eine PVC-Folie, die zum Verpacken von Kése- und
Wurstwaren sowie Feinkosterzeugnissen genutzt wurde, aufgrund hoher Ubergiinge von
Diethylhexylphthalat (DEHP) und Diethylhexyladipat (DEHA) beanstandet werden
musste, wurden bei insgesamt acht Proben Vinyl-Einweghandschuhe sehr hohe Migrati-
onsraten festgestellt. Die Handschuhe wurden im Lebensmittel-Einzelhandel entnommen
und dort zum Portionieren und Verpacken verschiedenster, vor allem fetthaltiger Lebens-
mittel verwendet. Sie enthielten im Wesentlichen die Weichmacher Diisononylphthalat
(DINP), DEHP und DEHA mit Gesamtgehalten bis zu 49 %. Ungeachtet ihrer diesbeziig-
lichen Nichteignung fiir den Lebensmittelkontakt waren sie ausnahmslos mit dem RAL-
Zeichen “Fiir Lebensmittel” gekennzeichnet. Das BgVV hat im Januar 2001 zur Verwen-
dung von medizinischen Einweghandschuhen aus weichmacherhaltigem PVC im Kontakt
mit Lebensmitteln dahingehend Stellung genommen, dass dies insbesondere bei fetten
Lebensmitteln hohe Weichmacheriibergéinge erwarten lasst und lebensmittelrechtlich zu
beanstanden ist. Erhebliche Weichmacheriibergéinge wurden aulerdem bei zwei Proben
“twist off”’-Verschliisse festgestellt, deren innen aufgebrachter Dichtungsring einen hohen
Anteil an DINP aufwies.

Kunststoff-Bedarfsgegenstinde fielen verschiedentlich wegen sensorischer Beeintrach-
tigungen der damit in Kontakt kommenden Lebensmittel auf. Bei einer Probe Mineralwas-
serverschliisse wurde dariiber hinaus ein Ubergang von 2-Naphthol festgestellt. Mit der
Auslobung “antibakteriell” wurden zwei Frischhaltedosen aus Kunststoff vorgelegt. In
beiden Fillen konnte diese Aussage durch den mikrobiologischen Hemmstofftest mit
Bacillus subtilis nicht bestitigt werden.

Es wurden nur wenige Bedarfsgegenstinde aus Holz zur Untersuchung eingereicht. Auf-
fallig war in dieser Warengruppe ein kunstfertig geschnitztes Salatbesteck mit Tiermotiven
afrikanischer Herkunft, das durch die Abgabe von Guajakol und Naphthalin zu starken
sensorischen Beeintrachtigungen des Priiflebensmittels fiihrte.

Wie auch in den Vorjahren wurden seitens der Lebensmitteliiberwachungsdamter wieder
zahlreiche Verdachtsproben von in Gebrauch befindlichen Bedarfsgegenstinden aus
handwerklichen Produktionsbetrieben sowie Einrichtungen der Gemeinschaftsverpflegung
(einschlieBlich Gastronomie) entnommenen und zur Untersuchung eingereicht. In den
meisten Féllen kam es zu Beanstandungen nach der Lebensmittel-Hygieneverordnung auf-
grund hygienischer Mingel. Uberdurchschnittlich lange in Gebrauch befindliche Bedarfs-
gegenstinde waren z. T. stark verschlissen und konnten nicht mehr ausreichend gereinigt
werden. Auch fiihren oft fehlerhafter Gebrauch bzw. Nichteignung der Gegenstinde zu
vermeidbaren Stoffiibergéngen.
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2.19 Bedarfsgegenstinde mit Korperkontakt, Spielwaren, Scherzartikel
(Warencode 82 und 85)

Warencode ab Produktgruppe Probenzahl davon Beanstand.-
01.01.98 beanstandet Quote in %
828101...828199 | Bekleidung 236 4 1,7
828301...828339 | Accessoires und 34 6 17,6
Modeschmuck
828401...828407 | Hygieneerzeugn. 18 - -
828501...828511 | Sonstige BG 4 - -
829101...829107 | Bedarfsgegenst.z. 19 1 5,2
Korperpflege
829201...829208 | Bedarfsgegenst.m. 83 - -
Mundschleim-
hautkontakt
851001...851707 | Spielwaren 54 6 11,1
(850000) Sonderproben* 11 4 36,3

*u. a. Dekorationsgegensténde (s.u.)

Im Jahr 2001 sind im betreffenden Fachgebiet 459 amtliche Proben untersucht worden.
Darunter befanden sich 16 Verdachtsproben (davon sechs beanstandet) sowie drei
Beschwerdeproben von Biirgern (davon keine beanstandet). Insgesamt waren 21 Proben zu
beanstanden, das ergibt eine durchschnittliche Beanstandungsquote von 4,6 %. Dies
bedeutete eine leichte Erh6hung im Vergleich zum Vorjahr.

Den zahlenméBigen Schwerpunkt stellte auch im Jahr 2001 die Untersuchung von Beklei-
dung aus Textilien und Leder dar. Als monatliche Schwerpunktsetzungen seien hier die
folgenden Erzeugnisgruppen genannt: Hemden, Blusen, Sweater, Baby- und Kinderschuhe,
Biistenhalter, Textilien mit Okopriifsiegel u .4. Zertifikaten, Berufs- und Arbeitsschutzbe-
kleidung, Erzeugnisse regionaler Hersteller, Schals, Halstlicher und Krawatten .

Der Nachweis und die Bestimmung der Verwendung verbotener Azofarbstoffe bei der
Herstellung solcher Erzeugnisse konnte aber lediglich bei zwei Proben erfolgen. Hierbei
handelte es sich um ein Handtuch mit Okopriifsiegel (52,3 mg/kg o-Toluidin) sowie um ein
Paar Gartenhandschuhe mit Textilanteil (68 mg/kg 2,4-Toluylendiamin).

Diese Beanstandungszahl bestétigt den bereits im Jahr 2000 ersichtlichen Stand, dass der o.
g. Sachverhalt offensichtlich nur noch sehr vereinzelt auftritt. Etwas anders hingegen stellt
sich die Situation bei der Kennzeichnung von textilen Bedarfsgegenstinden dar. Hier
waren immerhin drei Proben (Halstuch, Schal, Kinderpullover) nicht mit der vorgeschrie-
benen Faserkennzeichnung nach Textilkennzeichnungsgesetz versehen, was eine steigende
Tendenz bedeutet.

Mit der 7. Verordnung zur Anderung der Bedarfsgegenstindeverordnung wurden vom
Gesetzgeber Grenzwerte, Beurteilungskriterien und normierte Untersuchungsverfahren
hinsichtlich Nickelgehalt und Nickelabgabe von korperbezogenen Bedarfsgegenstinden
prazisiert bzw. gedndert. Hierzu waren von uns im Monat Mai Piercingschmuck und soge-
nannte ,,Erstlinge* schwerpunktmédfig zur Untersuchung angefordert worden. Liegt als
Zweckbestimmung der sogenannte ,,Ersteinsatz vor, d.h., der Schmuck verbleibt bis zur
Verheilung des Wundkanals im Korper, muss zur Beurteilung der vergleichsweise strenge
Grenzwert des Nickel-Totalgehaltes von 0,05 % herangezogen werden. Dieser wurde in
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immerhin sechs Féllen mit Gehalten von 8,5 % bis 15 % stark tiberschritten. In zwei Féllen
wurde zusdtzlich noch der nicht so strenge Grenzwert der wochentlichen Nickel-Abgabe
von 0,5 pg/cm’Woche iiberschritten. Dieser gilt fiir das bloBe Tragen derartiger
Gegenstinde auf der Haut. Die zweistellige Beanstandungsquote bei solchem
Modeschmuck zeigt erneut, wie wichtig die kontinuierliche Probennahme und
Untersuchung von derartigen Proben auch in Zukunft ist. Positiv hingegen ist die Tatsache
zu bewerten, dass zunechmend Titan als Material eingesetzt wird. Bei derartigen Ringen
und Gegenstinden kam es zu keinen Beanstandungen.

Obwohl auch im Jahre 2001 eine vergleichsweise geringe Anzahl an Spielwaren zur
Untersuchung angefordert bzw. eingesandt wurde, sind wiederum sechs Proben wegen
fehlender oder mangelhafter Kennzeichnung beanstandet worden. Seit 1994 musste
inzwischen in 233 Féllen die Kennzeichnung von Spielwaren nach der Spielwaren-VO
(2.GSGV) bemingelt werden. Weil der Verfolg der auf der Grundlage des
Geritesicherheitsgesetzes basierenden Verordnung im Freistaat Sachsen den Staatlichen
Gewerbeaufsichtsimtern obliegt, gestaltet sich der Verfolg oft recht zeitverzogert.

Im Jahr 2001 erreichten das Fachgebiet einige Proben, welche hinsichtlich ihrer Zuorden-
barkeit und Beurteilung Probleme bereiteten. Es handelte sich hierbei um Schliisselan-
hinger, Becher mit Wasserspielen, Seifenspender, doppelwandige Wattestibchenbehélter
und Plastebecher mit Glitterfiillung. Allen Proben gemeinsam war eine im inneren oder in
einer Doppelwandung vorhandene Fliissigkeitsfiilllung, z.T. gefdarbt oder aus 2 Phasen
bestehend, in einigen Fillen auch mit kleinen, schwimmenden Figuren. In drei Fillen
erwies sich die Fliissigkeit oder ein Teil davon als ein Kohlenwasserstoffgemisch mit z. T.
langkettigen, aber auch hoheren verzweigten Alkanen. Nach Offnen der Behilter konnte
ein typischer Geruch nach Benzinen oder Diesel festgestellt werden, was mit hoher Wahr-
scheinlichkeit auf die Verwendung von Treibstoffen oder dhnlichen Gemischen hindeutet.
Die Hauptkomponenten solcher Gemische konnen mit Hilfe von GC-MS noch relativ gut
identifiziert werden, eine genaue Zuordnung des Gemisches ist in der Regel aber nicht
moglich.

Da die Verschliisse relativ einfach zu entfernen waren und die Behélter meist nicht bruch-
sicher waren, weisen solche Proben vor allem fiir Kinder ein nicht zu unterschitzendes
Gefahrenpotenzial auf.

Nach ZIPFEL (C 100 Rdn. 34 zu § 5 LMBQG) ist aber eine Zuordnung derartiger Gegen-
stinde zu den Spielwaren aufgrund fehlender Zweckbestimmung nicht mdglich. Eine
Beurteilung konnte nur auf der Grundlage der Chemikalienverbotsverordnung erfolgen,
wonach die Verwendung von fliissigen Stoffen und Zubereitungen, welche nach der
Gefahrstoffverordnung als gefdhrlich oder krebserzeugend einzustufen sind, in Dekora-
tionsgegenstinden verboten ist.

2.20 Bedarfsgegenstinde zur Reinigung und Pflege und sonstige
Haushaltschemikalien (Warencode 83)

Von insgesamt 149 Proben waren 17 zu beanstanden. Die Beanstandungsquote ist gegen-
iiber der Vorjahresquote von 5,9 % auf 11,9 % angestiegen. Neben den Gutachten wurden
vielfach schriftliche Hinweise und Bemerkungen an die Hersteller weitergeleitet.

Es wurden keine Beanstandungen auf Grundlage des LMBG ausgesprochen, jedoch Ver-
stofe gegen das Wasch- und Reinigungsmittelgesetzes und gefahrstoffrechtliche Vorgaben
festgestellt.

Die meisten Beanstandungen erfolgten aufgrund von Kennzeichnungsfehlern. So fehlte bei
neun gefdhrlichen Zubereitungen die nach Gefahrstoffrecht geforderte Angabe der Tele-
fonnummer des Herstellers, Importeurs oder Vertriebsunternehmers.
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Die UBA — Nummer war bei zwei Proben nicht angegeben, darunter bei einem Regenerier-
salz. Bei sieben Wasch- und Reinigungsmitteln fehlte die Inhaltsstoffangabe gemdfl Emp-
fehlung der Kommission 89/542/EWG iiber die Kennzeichnung von Wasch- und Reini-
gungsmitteln.

Keinen Anlass zur Beanstandung ergaben in diesem Jahr erfreulicherweise die Unter-
suchungsergebnisse von gefarbten bzw. parfiimierten Lampendlen.

Bei einem Insektenvertilgungsmittel auf Basis von Dichlorvos fehlte die Angabe des Wirk-
stoffes. Weiterhin wurde der Hersteller aufgefordert, weitere Anwendungshinweise anzu-
bringen. Das Insektenvertilgungsmittel ,,Bio — Insektentod** wurde massiv ausgelobt - ,,mit
biogenen und bioanalogen Wirkstoffen praktisch geruchlos, umweltfreundlich®. Vom
Hersteller wurden Permethrin (ein Langzeitpyrethroid) und Pyrethrine als Wirkstoffe
angegeben. Pyrethroide sind synthetisch hergestellte Stoffe. IThre Wirkung auf den Men-
schen ist nicht unumstritten. Der Hersteller wurde zur Anderung der Kennzeichnung aufge-
fordert.

Wie in jedem Jahr gab es Anfragen zum sachgerechten Einsatz und der Anwendung von
Desinfektionsreinigern bei der Herstellung, dem Inverkehrbringen und der Behandlung von
Lebensmitteln. In dem Zusammenhang sei auf die Desinfektionsmittellisten von DGHM
(Deutsche Gesellschaft fiir Hygiene und Mikrobiologie) und DVG (Deutsche Veterinér-
medizinische Gesellschaft) sowie auf die DIN 10 516 Lebensmittelhygiene - Reinigung
und Desinfektion verwiesen.

Erstmals wurden im Jahr 2001 aufgrund von aktuellen Informationen Imprégniersprays auf
Organozinnverbindungen untersucht. Bei allen eingesandten Proben (von drei Herstellern)
wurden Organozinnverbindungen nachgewiesen, vorrangig Mono- und Dibutylzinnverbin-
dungen. Die ermittelten Werte an Dibutylzinnverbindungen sprachen nicht fiir eine Verun-
reinigung, sondern fiir einen bewussten Zusatz dieser Verbindung zur Erfiillung einer tech-
nologischen Funktion. Es ist zu vermuten, dass die Butylzinnverbindungen als Hérter von
reaktiven Siliconharzen eingesetzt wurden.

In einer Stellungnahme des BgVV wird ausgefiihrt, dass diese Verbindungen in verbrau-
chernahen Erzeugnissen in den analysierten Konzentrationen keine Anwendung finden
sollten. Die Hersteller der untersuchten Impréagniersprays, in denen fiir Butylzinnverbin-
dungen Werte iiber 1 ppm festgestellt wurden, sollten um Auskunft und Erlduterung fiir
diesen erhohten Gehalt gebeten werden. Zwei Hersteller gaben als Ursache Beimengungen
eines Inhaltsstoffes (ohne gewiinschte technische Funktion) an.

2.21 Kosmetische Mittel (Warencode 84)

Von insgesamt 648 untersuchten Proben waren 120 Proben zu beanstanden. Die Gesamt-
probenzahl lag damit im Vergleich zum vergangenen Jahr um 80 Proben hoher und die
Beanstandungsquote ist mit 18,4 % um 3 % leicht gesunken.

In diesem Berichtszeitraum gab keine der eingereichten Proben aufgrund der chemischen
oder mikrobiologischen Beschaffenheit Anlass zu einer Beanstandung hinsichtlich einer
moglichen Eignung zur Gesundheitsschdadigung.

19 Proben wurden aufgrund irrefiihrender Werbeaussagen beanstandet:

Bei einem Melkfett wurde in der Verkehrsbezeichnung "mit Bergamotte6l” geworben.

Ein frischer, citrusartiger Duft, der auf den kenntlichgemachten Inhaltsstoff Bergamotte6l
hinweist, konnte nicht wahrgenommen werden. Die gaschromatographische Untersuchung
ergab keine Hinweise auf typische Inhaltstoffe des Bergamottedls wie Linalylacetat, Lina-
lool oder Terpene und Sesquiterpene. Die analytischen Ergebnisse bestitigen den sensori-
schen Befund, dass in der vorliegenden Probe keine wirksame Menge an Bergamottedl
enthalten war.

Ein weiteres Melkfett wurde mit der Aussage "Fettcreme mit hautaktiven Olen" beworben.
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Melkfett besteht in der Regel aus Vaseline oder Paraffindlen. Der Begriff "hautaktive Ole"
ist in der Fachliteratur nicht definiert; allgemein werden darunter Ole iiberwiegend pflanz-
lichen Ursprungs verstanden, die gut in die Haut eindringen kénnen und u.a. auch ungesét-
tigte Fettsduren (Linol- und Linolensdure, sogenanntes "Vitamin F") enthalten.

Aus der chemischen Untersuchung ging hervor, dass vor allem Fettsduren mit ungerad-
zahliger Anzahl von Kohlenstoffatomen enthalten sind, was auf einen synthetischen
Ursprung hinweist. Die in natiirlichen Pflanzendlen vorkommenden ungeséttigten Fett-
sduren konnten nur in duBerst geringen Konzentrationen nachgewiesen werden. Die Aus-
lobung "Fettcreme mit hautaktiven Olen" wurde aufgrund des chemischen Befundes als
irrefiihrende Kennzeichnung beurteilt.

Die Auslobung von zwei Baby-Bad-Priparaten zielte besonders auf den Inhaltsstoff
Kamille ab. Dies ging aus der bildlichen Darstellung einer Kamillenbliite sowie Wirksam-
keitsaussagen wie "Die milden Extrakte aus Kamille pflegen die gerdtete und wunde
Babyhaut" hervor. In der Liste der Bestandteile waren die Kamillewirkstoffe "Chamomilla
Recutita und Bisabolol" aufgefiihrt. Da auf Extrakte aus der Kamille verwiesen wurde,
sollten sowohl lipophile als auch hydrophile Kamillewirkstoffe in den Baby-Bad-Prépa-
raten enthalten sein.

Die hydrophilen Flavonoide waren mittels HPLC nicht nachweisbar. Mittels Gaschro-
matographie wurde das lipophile a-Bisabolol in einer Konzentration von 1 mg /100g
bestimmt.

Dieser Gehalt an a-Bisabolol wurde in Verbindung zur Werbeaussage als zu gering einge-
schitzt. Unter Beriicksichtigung der Anwendungsempfehlung ergab sich eine Anwen-
dungskonzentration fiir a-Bisabolol im Badewasser zwischen 0,01 und 0,003 mg /1 Bade-
wasser.

Uns sind aus eigenen Untersuchungen zahlreiche Badeprdparate mit dhnlichen "Kamille-
Auslobungen" bekannt, die a-Bisabolol-Gehalte im Bereich von 10 bis 30 mg /100 g
Erzeugnis aufweisen.

Laut Werbeaussage wurde einer Handseife antibakterielle Wirkung zugeschrieben.

Als antibakteriell wirkende Inhaltsstoffe waren laut Inhaltsstoffangabe Benzylalkohol,
Methylisothiazolinone, Methylchloroisothiazolinone und 2-Bromo-2-Nitropropane-1,3-
Diol. (Bronopol) enthalten. Isothiazolinone konnten nicht nachgewiesen werden und der
ermittelte Gehalt von 0,0067 % Bronopol wurde fiir die Erzielung einer antimikrobiellen
Wirkung der Handseife als sehr niedrig eingeschitzt. Dieser geringe Gehalt an antibakte-
riellen Inhaltsstoffen korreliert mit dem negativen Ergebnis der mikrobiologischen Uber-
priifung der antibakteriellen Wirksamkeit der Handseife. Bei einer Einwirkzeit von 5 min
(entspricht einer Waschzeit von 5 min) konnte keine signifikante Abnahme der zugesetzten
Bakterienkultur festgestellt werden. Die Verkehrsbezeichnung "Antibakterielle Handseife"
wurde als irrefithrende Kennzeichnung beurteilt.

Zu den besonders hédufig ausgelobten Wirkstoffen zéhlen die Vitamine. Positive Wirkun-
gen auf Haut bzw. Haare haben vor allem Vitamin A, Vitamin E, Panthenol und Vitamin
C; vorausgesetzt, sie sind in einer wirksamen Konzentration in dem kosmetischen Mittel
enthalten.

Vitamin C wird in steigenden Malle in kosmetischen Mitteln eingesetzt und beworben.
Vitamin C soll u. a. die Kollagenbildung férdern und damit vor Hautalterung schiitzen.
Durch Hemmung der Melaninbildung wirkt es auBerdem gegen Hyperpigmentierung und
hellt die Haut auf. Da Vitamin C in Form von Ascorbinsdure in kosmetischen Formulie-
rungen oft instabil ist, werden vermehrt Vitamin C-Derivate, wie z.B. Natrium- bzw. Mag-
nesium-Ascorbylphosphat oder -Ascorbylpalmitat als Vitamin C-Quelle eingesetzt.

Im Jahr 2001 wurden 13 Proben mit hervorgehobenen Werbeaussagen zu Vitamin C zur
Begutachtung eingereicht. Ascorbylpalmitat (mit Gehalten von 7 bis 390 ppm) war in
sieben Proben, Ascorbylphosphat (mit Gehalten von 100 bis 2900 ppm) in vier Proben und
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Ascorbinsdure (mit Gehalten von 0 bis 3000 ppm) in acht Proben enthalten. Bei fiinf
Cremes bzw. Lotionen wurde mit einem Vitamin-Komplex "Vitamin A E C" geworben,
der einer vorzeitigen Hautalterung entgegenwirken soll.

Bei einer hochwertigen Kabinettware "Vitamin C Creme" wurde ein Zusatz von Vitamin C
ausgelobt, das laut Produktbeschreibung schonend aus frisch gepressten SiiBorangen
gewonnen worden war. Analytisch konnte jedoch keine Ascorbinséure nachgewiesen
werden.

Schwerpunktmédfig wurden im Berichtszeitraum Haar- und Hautpflegemittel angefordert,
die Wirkstoffe der Vitamin B-Gruppe enthalten. Es wurden fast ausschlielich Erzeugnisse
eingereicht, die Provitamin Bs (Panthenol) als Vitamin-Wirkstoff aufwiesen; in fiinf
Proben wurde Nicotinsdureamid (Niacin oder Vitamin PP) und in einer Probe Pyridoxin
(Vitamin Bg) bestimmt. In den untersuchten Haarpflegemitteln lag der Gehalt an Nicotion-
sdureamid, das vor allem als Aufbauvitamin beworden wurde, im Bereich von 0,06 bis 0,4
%.

Fiir Panthenol werden in Haarpflegeprodukten Einsatzkonzentrationen von 0,1 bis 0,5 %
und mehr beschrieben. Die Gehaltsspanne bis 0,5 % konnte in den 41 untersuchten Haar-
shampoos, -Kuren und -Spiilungen bestdtigt werden, in speziellen Pflegefluids wurden
Panthenolgehalte bis zu 1 % bestimmt. In Hautpflegemitteln kann bei Konzentrationen von
0,6 bis 5 % eine Verbesserung des Feuchthaltevermdgens und eine Stimulierung der
Epithelisierung erwartet werden. Von 98 Hautpflegemittel-Proben, bei denen der Panthe-
nolgehalt bestimmt wurde, brauchte keine Probe hinsichtlich eines zu geringen Panthenol-
gehaltes beanstandet werden.

Die unzuldssige Verwendung des Farbstoffes Rhodamin B mit der C.I.-Nr. 45170 wurde
im Berichtszeitraum in einem Haarfestiger festgestellt. Es handelte sich dabei um ein
Erzeugnis, dass noch in der ehemaligen DDR hergestellt worden war.

In zwei Proben Henna-Paste, die zur Bemalung von Hénden und Fiilen bestimmt waren,
wurde der Farbstoff Lawsone (CI-Nr. 75480) nachgewiesen. Lawsone ist der natiirliche
Farbstoff, der in den Blittern des Henna-Strauches enthalten ist.

Nach § 3 KMVO diirfen beim gewerbsméfBigen Herstellen oder Behandeln von kosmeti-
schen Mitteln, ausgenommen Mittel, die zur Verwendung als Haarfdrbe- oder Haar-
tonungsmittel bestimmt sind, nur die in Anlage 3 aufgefiihrten Farbstoffe verwendet
werden. Lawsone (CI-Nr. 75480) ist in der Anlage 3 der KMVO nicht aufgefiihrt.
Demnach ist die Verwendung von Hennapulver zur Farbung von Korperteilen (ausge-
nommen sind die Haare) nicht zuldssig.

In diesem Berichtszeitraum wurde keine Proben vorgefunden, die neben potentiell
nitrosierbaren Verbindungen (wie Triethanolamin bzw. Cocoamide DEA) die
transnitrosierenden Konservierungsstoffe Bronopol (2-Brom-2-nitro-1,3-propandiol) oder
Bronidox (5-Brom-5-nitro-1,2-dioxan) enthielten. Somit konnte eine Nitrosaminbildung
aufgrund fehlerhafter Rezepturen ausgeschlossen werden.

In der Liste der Bestandteile eines Peeling-Gels war der fiir die Herstellung von
kosmetischen Mitteln verbotene Stoff Diethanolamin aufgefiihrt. Eine Riickfrage beim
Hersteller ergab, dass dieser Stoff als Verunreinigung in einem Rohstoff enthalten war,
jedoch die vorgeschriebene Restkonzentration an sekundéren Alkanolaminen im Rohstoff
nicht iiberschritten wurde.

Die mikrobiologische Untersuchung von 161 Proben ergab bei nur drei Proben eine
erhohte Gesamtkeimzahl (> 10° KBE/g Probe), wobei es sich um eine Sonnenmilch und
zwei henna-haltige Erzeugnisse handelte. Damit ist seit den zwei letzten Berichtsjahren ein
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deutlicher Riickgang der mikrobiologischen Kontaminationen bei den von uns
untersuchten kosmetischen Mitteln zu verzeichnen.

Die weitaus meisten Beanstandungen ergingen aufgrund unvollstdndiger Kennzeichnung,
vor allem aufgrund unvollstindiger oder fehlender Liste der Bestandteile, fehlender
Angabe der Chargennummer, unvollstindiger Herstellerangaben bzw. fehlender Angabe
der Anschrift eines in der EU anséssigen verantwortlichen Inverkehrbringers und in zwei
Féllen auch aufgrund fehlender Angabe des Verwendungszweckes.

91 % der untersuchten Proben wiesen eine Liste der Bestandteile gemdfl der von der
Europédischen Kommission verdffentlichten INCI-Nomenklatur auf. Die im § 5 KMVO
geforderte Deklarationspflicht der Inhaltsstoffe gilt seit Juli 1999 fiir alle kosmetische
Erzeugnisse. Besonders bei kleinen Abpackungen fiir dekorative Kosmetik war das Fehlen
der Bestandteilliste auffallig. Bei Maskaras, Eyelinern und dhnlichen Erzeugnissen fehlte
die Liste der Bestandteile bei 54 %, bei Nagellacken bei 45 % und bei Lippenstiften bei 28
% der eingesandten Proben. In den meisten Fillen lag auch in der Verkaufsstelle keine
Packungsbeilage, kein beigefiigtes Etikett oder Kértchen bzw. Schild neben der Ware aus,
um den Verbraucher iiber die Inhaltsstoffe zu informieren. Fehler bei der Erstellung der
Liste der Bestandteile wurden bei zwolf Proben festgestellt; die Palette reicht von
fehlenden Angaben von Bestandteilen (speziell Konservierungsstoffe) iiber die
Verwendung von Sammelbegriffen (z. B. "Preservative, Colour, Hilfsstoffe") sowie
Angaben von chemischen Namen, die nicht im INCI-Inventar enthalten sind, bis hin zur
falschen Handhabung der "may contain"-Regelung fiir Farbstoffe bei dekorativer
Kosmetik.

Bei 14 Proben fehlten obligatorische Angaben der Anwendungsbedingungen und
Warnhinweise bzw. waren diese nicht in deutscher Sprache angegeben. Unter anderem
betraf dies fiinf Haarfarbemittel, zwei Braunungsmittel, ein Parfiim und mehrere Proben
eines Enthaarungs-Roll-on Warmwachses.

Ergebnisse von Kontrollen der Hersteller von kosmetischen Mitteln

Gemeinsam mit den zustdndigen Lebensmitteliiberwachungs- und Veterindrdmtern erfolgte
bei sechs Herstellern eine Uberpriifung der Umsetzung der Anforderungen aus der 25.
Anderungsverordnung zur Kosmetikverordnung hinsichtlich der Herstellung gemi GMP-
Regeln (drei Kontrollen) und dem Vorhandensein der Produktunterlagen (fiinf Kontrollen).
Eine Erstkontrolle wurde in einem kleineren Betrieb, der vor allem Wasch- und
Reinigungsmittel  herstellt, und einem Kosmetik-Salon durchgefiihrt. Da die
Rekonstruktion in diesem alten Betrieb nur schrittweise erfolgen kann, bestehen somit zum
Teil noch gravierende Méngel hinsichtlich der Erfiillung der GMP-Anforderungen. Die
wiederholte Kontrolle der Produktunterlagen in drei groferen Betrieben zeigte
zufriedenstellende Ergebnisse. Die geforderten Unterlagen waren fiir die gepriiften
Produkte vollstidndig. Die Sicherheitsbewertungen wurden von internen Gutachtern erstellt
und konnten als vollstdndig und schliissig beurteilt werden.

In einigen Apotheken werden Mischungen itherischer Ole {iberwiegend fiir den
Hebammenbereich  hergestellt; hier ging es bei dem Kontrollgesprich um
Abgrenzungsprobleme zu Arzneimitteln und um die Erstellung von Produktunterlagen. Als
erfolgversprechend hat es sich in den vergangenen Jahren erwiesen, wenn
Sicherheitsbewertungen in diesem Bereich von renommierten externen Gutachtern erstellt
werden.

Von der LUA wurde eine Schulungsveranstaltung z